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PROLOGO

Marfa Cdtedra

L lector tiene en sus manos un texto cldsico de etno-

graffa cuyos materiales se recogen en 1932, No se

puede decir que se base en un trabajo de campo tal
como se considera hoy dia pero el autor, Albert Klemm,
realizé diversas investigaciones 7 situ, visité varios pueblos
de la provincia de Avila y recogié abundante documenta-
cién sobre dos aspectos fundamentalmente: etimologfas y
cultura material, o sobre «Palabras y cosas». Esta es precisa-
mente la denominacién del grupo donde se encuadra
(Worter und Sachen) en la llamada Escuela de Hamburgo
que, bajo la direccién de Fritz Kriiger, traté de unir filolo-
gfa y etnografia.

En una excelente introduccién de Pedro Tomé, que
sigue a continuacién, se puede encontrar informacién sobre
este colectivo y el contexto intelectual en que producen sus
investigaciones. Un contexto bastante movido por cierto en
términos politicos, tanto en Espana cuando Klemm recoge
su material (en plena efervescencia de la IT Repiiblica) como
en Alemania cuando lo presenta como tesis en 1950 tras una
traumdtica guerra mundial. Paradéjicamente, como indica
acertadamente Tomé, no hay apenas referencias al respecto
en este texto. Y eso que el propio maestro de Klemm, Fritz
Kriiger tendrd que exilarse a la Argentina, donde se publica-
rd finalmente en 1962 la obra de su discipulo Klemm.

Este dato ilustra muy certeramente sobre la mayor debi-
lidad de este trabajo: Klemm recoge palabras y cosas pero
no personas. Al adentrarse en el texto una echa de menos
constantemente alusiones concretas a modos de vida, retazos
vitales, descripciones de situaciones, la captura de momen-
tos, contextos significativos. Alguien puede replicar, con
toda razén, que éste no era el objetivo de la investigacién
pero una no deja de lamentar que no lo fuera. El viaje de

Klemm en los afios treinta por las tierras abulenses debié de
ser toda una aventura humana, de la que el autor deja tras-
lucir muy poco. En estos momentos desearfa que el etnd-
grafo fuera algo menos «cientifico» sobre las formas, obje-
tos y actividades y practicara un poco mds el «arte» de llegar
al fondo de los seres humanos.

Pero, evidentemente, eso es presentismo. Cada época
ensefia a mirar, qué mirar y cémo mirar; y las miradas resul-
tantes tienen un fuerte componente temporal y cultural. La
antropologfa es la propia historia de sus autores... y la his-
toria en definitiva forja el presente. No es por ello casual
que este texto sea reeditado por el CSIC, cuyo Departa-
mento de Antropologfa de Espana y América dentro del
Instituto de Lengua, Literatura y Antropologfa se encarga
de la publicacién mds antigua de antropologia, la Revista de
Dialectologia y Tradiciones Populares. Este significativo titu-
lo (y el de la institucién) tiene algo que ver con el grupo de
Klemm, que publicé asiduamente en la RDTPy es parte de
una historia comiin que entronca tedricamente con figuras
fundadoras como Aranzadi, Caro Baroja o Barandiarin.
Trae los ecos de viejas maneras de pensar la etnografia de
las que hoy somos deudores.

Klemm fue un pionero en la provincia de Avila, uno de
los primeros de una serie de extranjeros que antes y ahora
dirigirdn su mirada a Castilla. Esta comunidad no ha teni-
do la concentracién de investigadores extranjeros de otras
regiones del Estado espafiol y especialmente de Andalucia,
lugar que ha llegado a ser, como ha indicado James Fer-
ndndez (1988), una tergiversacion metonimica que repre-
senta para ¢l fordneo el conjunto de la nacién. O el Pafs
Vasco que ha concentrado la fascinacién de otros investiga-
dores por este misterioso pueblo y su lenguaje, los pensados
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como «indios de Europa» (Zulaika, 1996: 8). Por el con-
trario, frente al énfasis en la periferia o las regiones consi-
deradas exéricas, varios de los integrantes del Grupo de
Hamburgo seleccionaron regiones de ambas Castillas: apar-
te de Avila, La Alberca y La Mancha, intentando mostrar
que el centro espafiol podia llegar a ser tan «arcaico» como
las cldsicas zonas «primitivas» de la penfnsula.

Primitividad también iba buscando treinta y muchos
afios después Stanley Brandes (1991: 238), quien reconoce
en un sensible ¢ introspectivo texto lo que le atrajo de Bece-
das, Avila, alld por 1969, afio en que comenzé su trabajo de
campo: un pueblo supuestamente «atrasado» que utilizaba
el arado romano, sin agua corriente, un solo teléfono y un
solo televisor, dos hornos de lefia y un molino, un sistema
econémico de propiedad comin y multitud de acequias de
agua por medio de sus calles. Justo lo que todos buscdba-
mos en esas fechas, ese ramalazo de primitividad que here-
damos del pasado. Al igual que Klemm, el autor se dirige a
un pueblo rural, de montafa, con sabor y tipismo. Pero lo
que diferencia a Brandes de Klemm es que la inmersién en
la comunidad le permite ir mds alld de esos supuestos «sig-
nos» de primitividad para toparse de lleno con el cambio y
las mudanzas frente a la tradicién y la inmovilidad. Tanto
Brandes como Aceves en la provincia de Segovia (1971) o
Tax Freeman en la de Soria (1965, 1971), por poner dos
ejemplos de investigadores extranjeros en Castilla a finales
de los anos sesenta, dedican un importante lugar a los pro-
blemas de cambio social, modernizacién y emigracién. Y
es mds, la pionera monograffa en Castilla, la de Michael
Kenny (1961), se atreverd con una comparacién del campo
y la propia ciudad de Madrid, justo en el momento en que
la ciudad empieza a crecer a través del éxodo rural.

Muchos antropdlogos hemos lamentado repetidamente
que estas magnificas monograffas no hayan sido traducidas
en su momento, lo que ha impedido la posibilidad de haber
seguido el pulso de la cambiante Castilla y la de poder con-
tar con un valioso documento histdrico sobre una comuni-
dad estudiada de un modo minucioso y con profundidad
en un determinado momento. La reedicién del texto de
Klemm es pues una de esas asignaturas pendientes de la
Antropologfa espanola, un texto poco conocido que nos
ofrece una instantdnea tanto de lo que eran y hacfan los
abulenses de la época, como de lo que eran y hacfan los pro-
pios investigadores.

El libro es modélico en informacién sobre cultura mate-
rial de la zona rural: toda la terminologfa local desde la casa
y las tareas domésticas a las industrias rurales, los molinos y
la alfarerfa, el cultivo de la vid y el aceite, la ganaderfa y la
agricultura o el transporte es minuciosamente recogida

y descrita, pero también dibujada y fotografiada. Segiin
Barandiardn esta especial atencién a la cultura material y las
tecnologfas populares distinguirfa este texto de los mids
usuales enfoques folkloristas de la época, apegados a la lite-
ratura oral (Dfaz Viana, 1988: 409). En su momento la
atenci6n al mundo del trabajo fue ciertamente revoluciona-
ria, como bien se destaca en la creacion del Museo del Pue-
blo tras el triunfo de la IT Repuiblica (Barafiano y Cdtedra,
2005: 231), si bien el Pueblo fue una vez mds interpretado
y reinventado de acuerdo a la ideologfa dominante.

Marfa Cdredra
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ESTUDIO INTRODUCTORIO

Pedro Tomé

1. La lengua como expresién del espiritu del pueblo

La irrupcion en el siglo XIX de un nacionalismo identita-
rio de nitida base romdntica que asentaba la legitimidad de
los nuevos Estados en lo que hoy denominarfamos etnici-
dad, mis alld de sus consecuencias sociopoliticas y econé-
micas, tuvo de manera inmediata efectos directos en el
dmbito del saber. La extensién de las ideas filoséficas de
Herder y Fichte no sélo permitié mantener la conviccién
de una nacionalidad hereditaria sino, sobre todo, defender
la existencia de una identidad cultural expresada, entre otras
cosas, en un lenguaje comin. En este contexto, el registro de
ciertas prdcticas culturales singulares, lo que vino a llamarse
folklore, devino en instrumento totalmente necesario en el
afdn de atestiguar y propagar la concordancia entre historia,
cultura, pueblo, nacién y Estado. Asf, la exaltacién del folk-
lore o el volks-geist —términos ambos derivados del latino
vulgus—, entendidos como esprit des nations o «espiritu del
pueblo», se convirtié de facto en una ideologfa politica
enfrentada a cualquier pretensién de universalismo herede-
ro de la [lustracién. Corolario directo de la misma fue el
desarrollo de planes encaminados a recuperar, rescatar del
olvido aquellas sefias de identidad —lengua, tradiciones,
costumbres, ¢ incluso raza— que los progenitores y sus
ancestros habrian generado y que permitfan diferenciar a un
pueblo de otro. En suma, lo consuetudinario, particular-
mente en el campo del derecho, se convirtié en la manifes-
tacién directa de un espiritu nacional que venia a sustituir,
en el plano del saber, a la verdad revelada que antafio habia
sido atribuida en exclusiva a la divinidad: el pueblo es sabio,
de ahf el hispano término de «demo-sofia» con el que se tra-
dujo el inglés folk-lore, y no se equivoca.

Esta bisqueda de lo propio alentd, simultdneamente,
un anhelo por conocer lo totalmente otro, lo exético. Fue
as{ como paulatinamente varios filélogos alemanes volvie-
ron sus ojos hacia un pais préximo y que, por creer que se
mantenia atin anclado en un remoto pasado medieval, era
simultdneamente exérico: Espana. No es éste el lugar ade-
Cuado para nombrar a la p]éyadt dC ﬁlétﬂgﬂs a;fmancs quc
alo largo del siglo x1x pusieron sus ojos en la Penfnsula Ibé-
rica pero, por recordar algunos de indudable influencia,
habria que nombrar a Emil Gessner, quien publicé en 1867
un tratado sobre El leonés antiguo, Hugo Schuchardt, auror
en 1881 de una monografia sobre el flamenco, o a Gustay
Groeber, quien en 1888 harfa lo propio con una monu-
mental obra sobre la lengua espafiola. Precisamente el cita-
do Hugo Schuchardt, pionero en los estudios sobre la len-
gua vasca, al enfatizar, junto con otros filslogos suizos y
alemanes, la necesidad de estudiar las etimologfas para ave-
riguar el modo en que evoluciona el modo de pensar en un
determinado lugar, a través del andlisis de las causas que
provocan las transformaciones formales de las palabras, sen-
tard las bases de la que serd denominada escuela de « Worrer
und Sachen» («Palabras y cosas») cuyas posteriores investi-
gaciones intentarin aunar filologfa y etnografia.

2. Fritz Kriiger y la Escuela de Hamburgo

A partir de la década de 1920 y durante al menos dos
décadas los principios emanados del «Worter und Sachen»
serdn desarrollados por un amplio nimero de filélogos
europeos entre los que destaca el profesor de Filologfa
Romdnica en la Universidad de Hamburgo Fritz Kriiger.
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Este, partiendo de las ideas de Hugo Schuchardt, liderard
la conocida como «Escuela de Hamburgo» de indudable
influencia en los estudios filolégicos y etnogrificos de la
Penfnsula Ibérica. Kriiger, nacido en 1889 en Spremberg,
Brandenburgo, habfa iniciado sus estudios filoldgicos inda-
gando sobre los limites entre el catalin y el occitano. Sin
embargo, a partir de 1912, fecha en que emprenderd un
recorrido a pie por el noroeste espafiol para confirmar las
ideas que Menéndez Pidal habfa publicado pocos afios
antes, centrard gran parte de sus investigaciones en el occi-
dente peninsular. Recibido, merced a una beca concedida
en Alemania, en el Centro de Estudios Histéricos que tenfa
su sede en Madrid, Kriiger pronto trabé amistad con
Tomds Navarro Tomds, con quien iniciard un intercambio
que se prolongaria posteriormente en Hamburgo: Navarro
Tomds ensefiaba castellano a Kriiger y éste devolvia las cla-
ses ensefiando alemdn al primero. Este conocimiento de la
lengua le permitirfa desarrollar durante afios una vasta
investigacién de campo en diversas dreas periféricas de la
Penfnsula Ibérica —Sanabria, Extremadura, Pirineos,
etc.— centrdndose en ¢l estudio de la relacién entre la len-
gua y la cultura material.

La amistad entre Fritz Kriiger y Tomds Navarro Tomds,
como afios después la que trabara con V. Garcia de Diego,
fue fortaleciéndose con el paso del tiempo y alcanzé frutos
concretos a comienzos de la década de los veinte. Si, por
una parte, Kriiger propuso a la Repiiblica de Weimar que
desarrollara programas de intercambio cientifico ‘con la
Junta para la Ampliacién de Estudios (JAE), antecedente
del actual Consejo Superior de Investigaciones Cientificas
(CSIC), y en particular con la Residencia de Estudiantes y
el Centro de Estudios Histéricos, por otra la JAE publica-
ria en 1923 una de sus monografias ms significativas —la
dedicada al dialecto de la localidad zamorana de San
Cipridn de Sanabria—, De hecho, Kriiger mantendria sus
relaciones con el CSIC durante afios posibilitando que
algunos de sus estudios fueran editados por esta institucién:
El léxico rural del Noroeste ibérico (1947), Problemas etimo-
ldgicos: las raices car- y corr- en los dialectos peninsulares
(1956), El argentinismo «es de lindo», sus variantes y sus ante-
cedentes peninsulares (1960). Ademds, como Garcfa de Die-
go pondrfa de manifiesto en su Necroldgica del ano 1974,
Fritz Kriiger se convirtié en asiduo colaborador tanto de la
Revista de Filologta Espafiola como de la Revista de Dialec-
tologia y Tradiciones Populares. En cualquier caso, serd la
revista Volkstum und Kultur der Romanen, que el propio
Kriiger fundard y dirigird en Hamburgo durante casi dos
décadas, la que permitird que tanto sus trabajos como los de
sus discipulos tengan un érgano de expresién. De hecho,

no ha faltado quien afirme que propiamente la Escuela de
Hamburgo nace con esta revista y, sobre todo, con los cer-

- ca de 40 anejos —conocidos como Hamburger Studien—

que sirvieron para que los alumnos de Kriiger publicaran
sus tesis doctorales.

A medida que pasaba el tiempo y Kriiger conocfa mds
dreas de la Penfnsula Ibérica la conexién entre sus estudios
filol6gicos, etnogrificos y folcléricos alcanzé un grado tal
que no pueden entenderse los unos sin los otros. Analizan-
do siempre 4reas que considera aisladas por encontrarse,
supuestamente, mds alejadas de los influjos modernizado-
res, Kriiger ]lcga a la conclusién de que puede mostrarse
c6mo ha acontecido la difusién de pricticas culturales exa-
minando cémo se ha diseminado la terminologfa referida a
las mismas. Con ello, recupera en sus investigaciones en
Espafa algunas de las ideas cldsicas no sélo del difusionis-
mo sino de la antropologia decimonénica al mostrar com-
parativamente el comportamiento en dreas contiguas de los
survivals, las supervivencias culturales, que procedentes de
remotas épocas supuestamente se habrian mantenido en
lugares mds o menos aislados.!

El enturbiamiento de la situacién politica europea, y
particularmente alemana, hasta llegar a comienzos de los
afios treinta a los extremos de todos conocidos, va a incidir
de manera significativa en el devenir de la Escuela de Ham-
burgo. Aunque Walter Kiichler, con quien compartia la
direccion del Seminar fiir Romanische Sprachen und Kultur,
fue removido de su cdtedra por el gobierno nacionalsocia-
lista, Kriiger prefirié mantener sus actividades universita-
rias. Es mds, comprometido con el gobierno nacionalsocia-
lista, serfa nombrado en 1941 decano de la Facultad de
Letras de la Universidad hamburguesa, cargo que mantuvo
hasta el final de la Segunda Guerra Mundial cuando tras un
proceso de desnazificacién fue expulsado de la Universidad.

Tras diversos avatares y acontecimientos Kriiger se ins-
talé en Argentina donde en 1948 se convirtié en director
del Instituto de Lingiiistica de la Universidad de Cuyo, en
Mendoza. Desde esta posicién y como director de los Ana-
les del Instituto de Lingiifstica, en los que se publicarfa la
obra de Albert Klemm, Kriiger recuperarfa parte de sus
antiguas investigaciones y propésitos hasta su jubilacién en

1965 y posterior fallecimiento en 1974.

! Frente a los evolucionistas unilineales que consideraban que rodas las
sociedades habfan de pasar por las mismas fases de desarrollo sociocultural,
el difusionismo antropolégico acennia la importancia de los préstamos
culturales surgidos del intercambio como principal factor para explicar ¢l
progreso cultural. Por tal motive, los difusionistas como Graebner, Smith,
Rivers, o Wissler, por citar algunos, hardn de la nacién de «irea culturals
—o su trasunto europeo de «cfreulo cultural— el centro de sus inves-
tigaciones.
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3. La Escuela de Hamburgo y su incidencia
en la etnografia espafola

Si la importancia de la obra investigadora de Kriiger ha
sido suficientemente ponderada, tal vez no lo ha sido tanto
su actividad formadora de investigadores que, para ¢l caso
de la etnografia espafiola, es igualmente relevante. Esta sig-
nificacién hay que vincularla a la obsesién que Kriiger man-
tiene, justamente en los mismos afios en que la antropolo-
gia social enfatiza la necesidad del trabajo de campo, por la
recogida de material sobre el terreno. Como consecuencia
de esta preocupacién, un buen mimero de sus discipulos
arribaron a la Penfnsula Ibérica para recolectar in situ los
datos en que basaron sus investigaciones. En la mayor par-
te de los casos, el destino de estos doctorandos de la Escue-
la de Hamburgo fueron las dreas periféricas de montaia: en
la Sierra de Gara en la cacerefia Raya hispano-portuguesa
estuvo Dreschen Bierhenke; W. Ebeling se desplazé hasta la
provincia de Lugo; en Andalucia, tanto en el noroeste gadi-
tano como en la provincia de Granada, realizé su investiga-
cién W. Giese, etc. Solamente Albert Klemm, que desarro-
llarfa su trabajo en Avila, O. Jessen quien se desplazaria a La
Mancha y Volkert Schlee, quien harfa lo propio en La
Alberca, en la provincia de Salamanca, se dirigieron a
comarcas del interior de Espafia.? Fue asf como se elabora-
ron las que serfan, en no pocos lugares, las primeras mono-
grafias generadas con criterios cientificos.

En general, los datos etnogrificos aportados por estos
autores se han conocido y usado de forma fragmentaria y
habitualmente descontextualizados. Ha sido frecuente que
muchos de ellos hayan servido para engrosar las pdginas de
pretendidas monografias folkléricas cuando no para justifi-
car determinados modos de vida pretéritos. Ciertamente los
trabajos que los participes de la Escuela de Hamburgo reali-
zaron han sido prolijamente seguidos y analizados por la
filologfa espafola. La realizacién de diversos atlas lingiifsticos
de incuestionable calidad serfa prueba de ello. Sin embargo,
no ha ocurrido lo propio con las etnografias que realizaron.
Aunque no se puede dudar hoy de su valor, no es menos
cierto que durante décadas han pasado desapercibidas para
gran parte de la antropologfa, cuando no han sido directa-
mente rechazadas. La proclividad que la inicial antropologfa

* El citado V. Schlee fue uno de los pocos alumnos de Kriiger que no llegaron
a doctorarse, a pesar de concluir la investigacién. Como consecuencia de
esta contingencia, su trabajo ha permanecido inédito hasta el dfa de hoy. No
obstante, Albert Klemm, ademads de nombrar expresamente a Schlee en los
agradecimientos, lo citard en numerosas ocasiones en su monograffa sobre
Avila indicando que se trata de «mareriales etnogrificos recopilades por V.
Schlee en La Alberca (Salamanca)s.

social espafiola tenfa por los estudios de comunidad choca-
ba directamente con una vocacién de estudio de «dreas cul-
turales», comarcales en su mayorfa, que planteaban los filé-
logos alemanes. Pero mds ain disgustaba el esteticismo que
profesaban y que frecuentemente confundia lo historicista
con lo arcaizante. Ese regusto que deja la bisqueda de los
arcanos enmarafiando lo inexplorado, lo hermético y lo mis-
terioso, no podia ser atractivo para una antropologia seduci-
da por el sincronicismo funcionalista tanto por razones
metodoldgicas como para evitar caer en trasnochados roman-
ticismos que permiten el subrepticio renacimiento de un
volkgeist de comprometidas connotaciones politicas.

La depuracién de algunas de estas connotaciones politi-
cas, la necesidad de acudir a las fuentes poco visitadas de las
culturas populares y, sobre todo, la apertura de la antropo-
logia espafiola a toda clase de enfoques, ha hecho que en los
tltimos afios algunos de estos trabajos etnogrificos realiza-
dos por filélogos hayan sido recuperados. Mds, si cabe, por
aquellos antropélogos que han hecho de la antropologfa
lingiifstica el centro de su reflexién. A mayores, la retradi-
cionalizacién, a la que no pocas administraciones se han
sumado, ha posibilitado el conocimiento de estas investiga-
ciones gracias a que instituciones de cardcter local han asu-
mido la dificil labor de editarlas acompafadas, en algunos
casos, de magnificos estudios como los realizados por Igna-
si Ros Fontana (1999) o Juan Carlos Gonzilez Ferrero
(2006). Es mis, gracias a este empefio, obras como los Seu-
dien zur Lautgeschichte Westspanischer Mundarten que escri-
biera Kriiger en 1914 han sido editadas por vez primera en
castellano noventa afos después de su aparicién.?

Por dltimo, la importancia de la Escuela de Hamburgo
para la etnografia peninsular es innegable como pusiera de
manifiesto hace ya algunos afos Luis Calvo (1991) mos-
trando las vinculaciones teéricas existentes entre la obra de
Kriiger y las de Julio Caro Baroja o Telesforo Aranzadi. Sin
duda, a los anteriores habrfa que afadir a José Miguel de
Barandiardn quien contribuyé de manera decidida al
homenaje que la Facultad de Filosofia y Letras de la Uni-
versidad de Cuyo rindi6 a Kriiger en 1952 con motivo de
su 60 aniversario con un trabajo titulado «Contribucién al
estudio de la mitologfa vasca» (Barandiardn, 1953).4 Pero

3 Kriiger, Fritz. 2006. Estudio fonético-histérico de los dialectos espaioles
occidentales. Zamora: Instituto de Estudios Zamoranos «Floridn de Ocampos,
Caja Espafa. Traduccibn M2 Teresa Sdnchez Nieto y Marfa Gonzdlez
Martinez. Estudio preliminar y notas de Juan Carlos Gonzilez Ferrero.

4 Este homenaje presenté de manera separada un conjunto de investigaciones
lingiifsticas y etnograficas. En las primeras la participacién espafiola corrid a
cargo de Antonio Tovar («Sobre la cronologia de la sonorizacién y cafda de
intervocdlicas en la Romania occidentals), Manuel Alvar («El imperfecto
“iba" en espaiiol») y Alfonso Zamora Vicente («La frontera de la geadan). En
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mds alld de estos nombres propios, es preciso reconocer que
no pocas de las preocupaciones tanto de Kriiger como de
sus alumnos fueron compartidas directamente por una par-
te de la antropologia espafiola que tenfa en la dialectologfa
su nacencia. No en vano ain hoy la revista de mayor reco-
rrido histérico en la antropologfa social espafiola lleva por
nombre Revista de Dialectologta y Tradiciones Populares.

4. Albert Klemm

Entre los estudiosos de la obra de Kriiger no falta quien
considera a Albert Klemm como un «epflogo inesperado de
la «Escuela» (Ros Fontana, 1999: 27). Mas sin ser incorrec-
ta tal afirmacién, conviene matizarla. Cierto que la mono-
grafia sobre la provincia de Avila de Klemm se publica en
1962 cuando la citada Escuela ya languidecfa. Pero no
menos cierto que su trabajo de campo fue realizado en
1932. Es decir, aunque pasaron treinta afios desde que la
investigacion se realizé hasta que fue publicada en los Ana-
les del Instituto de Lingiiistica de Mendoza, en Argentina,
Albert Klemm desarrollé su trabajo de campo en la época
de mayor esplendor de la Escuela de Hamburgo. En este
sentido, se podrfa considerar como una obra a caballo entre
dos épocas distintas de la mencionada Escuela: por una par-
te, en su estadia abulense Klemm utiliza la misma metodo-
logfa que el resto de los discipulos de Kriiger. Por otra, su
tardfa publicacién le permiti6 acceder a una rica bibliogra-
fia producida en los afios cuarenta y cincuenta que arrojaba
tanto luz nueva sobre datos que no eran suficientemente
conocidos a comienzos de los treinta, como sobre concep-
ciones metodolégicas diferentes. Conviene sefalar, en cual-
quier caso, que a pesar de utilizar profusamente esta biblio-
grafia producida con posterioridad a su estancia en Espana,
Klemm no parece haber modificado sustancialmente sus
ideas. Tal vez porque su trabajo fue concebido como tesis
doctoral que, con el titulo de Volkskundliches aus der Pro-
vinz Avila, presentaria en la Universidad de Hamburgo en
1950, dieciocho afos después de la investigacién de cam-
po y doce antes de su publicacién. Tal vez, por otra razén
que puede deducirse del «Prélogon de su obra: «por fin, en
1950 presenté el trabajo como tesis doctoral a la Facultad
de Filosofia y Letras de la Universidad de Hamburgo. El
Dr. F. Kriiger le ha dado, en Mendoza, su forma definitiva

el apartado de Folklore y Etnografia ademds del ciado Barandiarin
participaron Joan Amades, Joaquin Lorenzo Ferndndez, ‘Augusto César
Pires de Lima, Luis Chaves, Wilhelm Bierhenke, Luis Da Silva Ribeiro,
Guillermo Alfredo Terrera, Juan Alfonso Carrizo, Berta Elena Vidal de
Battini, Alfredo Dornheim, Rodolfe Oroz y Yolando Pina Saavedra.

completdndola mds especialmente con los datos de la
bibliograffa recienter. En todo caso, serd el propio Klemm
quien explique en el mismo «Prélogo» las causas de ranta
demora: «los materiales fueron recogidos durante un viaje
por la provincia de Avila en el afio 1932; pero las dificulta-
des de la guerra y los tiempos azarosos de la postguerra me
impidieron ordenarlos y completarlos hasta que a fines de
1948 —gracias al aliento que me infundiera ¢l maestro—
recobré las energfas y emprendi nuevamente la tareay.

Imbuido por las ideas de Fritz Kriiger, «mi siempre
venerado maestros, Klemm intenté aplicar en Avila el
método caracterfstico de la Escuela de Hamburgo asumien-
do la premisa de que el sentido tiltimo de la significacién de
una palabra o concepro sélo podfa ser comprendido si ésta
se explicaba desde el contexto en que se utilizaba y en que
habia surgido. De ahi, la necesidad de trazar de manera
pormenorizada las relaciones entre la lengua y la cultura
material. Por tal motivo, Klemm pretenderd describir fiel-
mente las actividades cotidianas de los abulenses para poder
explicar el sentido mismo de las palabras que usan. No estd
demds recordar al respecto que ésta era una de las cuestio-
nes que mds preocupaban a los seguidores de la Escuela de
Hamburgo como lo atestigua el que en el aludido homena-
je a Kriiger, Joan Amades (1953) dedicara mds de treinta
pdginas al estudio de las palabras sin un significado preciso
aparente que abundan en la poesia popular catalana.

En suma, las listas de nombres de objetos, relaciones,
actividades, con sus correspondientes variaciones, que
Klemm presenta en su monograffa sobre Avila, se relacionan
directamente con la explicita intencién de describir minu-
ciosamente todos aquellos aspectos vinculados a la cultura
material que tendrdn una correspondencia con variaciones
semdnticas que, a su vez, podrdn informar sobre la cultura
popular en su conjunto. Misma, por otra parte, que no pue-
de desligarse, en opinién de un Klemm que oscila entre el
determinismo geogrdfico y el posibilismo ambiental, de las
caracteristicas geofisicas que rodean a los habitantes que las
producen. Por ello, la radiograffa de detalles mindsculos de
la cultura material, que en ocasiones dada su prolijidad roza
lo banal, se completa con la produccién de taxonomfas que
pretenden revelar categorfas de pensamiento desde la des-
cripcién de los conceptos y sus variaciones.

5. La cultura popular de Avila

Klemm arranca su obra haciendo una presentacién de
las caracterfsticas geogrdficas de la provincia abulense, asf
como las que, en su opinién, tienen también sus habitantes.
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Barco de Avila - La plaza en dfa de mercado.
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Curiosamente, a pesar de la efervescencia politica que en
esos momentos se vive en Avila, como en el resto de Espa-
fia, Klemm no dedica la menor atencién a estos problemas
y no hace referencia alguna a las vicisitudes que la llegada
de la IT Repuiblica produjo en algunos de pueblos abulenses
que visit6.5 Da la impresién de que lo politico no provoca-
ra efecto alguno en lo cultural que, vinculado a un remoto
pasado, sobrevive al margen del presente.s

Constata desde el primer momento la existencia de una
«divisién tripartita de la regién» en tres drea que «se distin-
guen en todos sus aspectos: en la forma de las poblaciones,
en la construccién de las casas, en los cultivos y en la indu-
mentaria; hasta los hombres son distintos». Esta heteroge-
neidad no sélo afectarfa a la regién en su conjunto pues
incluso en el interior de cada una de las dreas es posible per-
cibir cambios que impiden hablar de una total uniformi-
dad. En cualquier caso, las diferencias presentadas siempre
atafien a localidades, pero no pareciera haberlas, desde el
punto de vista de Klemm, en el interior de las mismas.
Como si todos los vecinos de cualquiera de los pueblos que
visita, mds alld de las distinciones inherentes a la divisién
sexual, fueran iguales, sin distincién econémica alguna,

Expuestas las condiciones geogrdficas, basindose en par-
te en su propia experiencia y en parte en una extensa biblio-
grafia en la que obras como el Diccionario de Madoz, los
tomos de la Enciclopedia Espasa, la historia de Carramolino
(1872) o la geografia sobre la Sierra de Gredos que su com-
patriota Schmieder habfa publicado en 1915 se tornan
imprescindibles, Klemm contrapone a continuacién la varie-
dad de paisajes y caracteres de las gentes, asi como la influen-
cia que las condiciones orogrificas y sobre todo climdricas
tienen en el tipo de produccién y en el modo de vida.”7 Por
cierto que el determinismo geogrifico de Klemm le lleva a

5 No obstante, se pueden descubrir algunas alusiones indirectas a los intentos
modernizadores republicanos, como cuando sehala gque «han sido
establecidas escuelas por todas partes; la asistencia es obligarorias. De rodos
modos, estas referencias son siempre difusas y sin daracién cronoldgica
precisa, lo que le permite sugerir que «en los dltimos afos...», por ejemplo,
use ha intensificado mucho la construccién de carreterass. Por otra parte, su
intento de «neutralidady le permite reproducir, por ejemplo, la afirmacién
de J. César Sdnchez Gémez acerca de la «absurdar divisién provincial
espafiola o mostrar cémo son las estructuras politicas de gobierno local sin
hacer comentario alguno.

% La tinica alusién claramente «politicas que aparece en la obra de Klemm
tiene que ver con las dificultades que tuvo que pasar en la Alemania de
postguerra al tener que compartir conjuntamente con su esposa una
habitacién con otras tres familias apor orden de las tropas de ocupaciéns,
nombre que da las que «liberarons a su pais del gobierno nazi.

7 El recurso a la bibliografia existente sin mayor contrastacién le hace cometer en
ocasiones errores como afirmar, siguiendo la Gula geogrifico-histdrico de la
provincia de Avila de A. Rivera, que la localidad de La Zarza estd a 2.200 metros
sobre el nivel del mar, cuando, en realidad, ronda los 1.600 lo que, en términos
de pisos ecoldgicos, supone posibilidades productivas muy diferentes,

asegurar que las condiciones geogrdficas influyen en el tipo
de asentamiento, y el consecuente modo de vida, mds que la
traza de los caminos y su distancia o lejanfa a los mismos. A
pesar de ello, en ocasiones se ve en la necesidad de contrapo-
ner datos que se le antojan, quién sabe por qué, contradicto-
rios como cuando afirma, a propésito de La Zarza, que «a
pesar del aislamiento y del trabajo ran penoso la gente es
amable y alegre, las mujeres visten trajes multicolores. . .».

Atendiendo a la tripartita divisién gcogréﬁca, Klemm
diferencia igualmente tres tipos de «personalidades colecti-
vas». En primer lugar, se encuentra el serrano «amable y hos-
pitalario, aunque algo reservado al principio: el tipico caste-
llano de la vieja estirper. Si el habitante de las serranfas
centrales de la provincia de Avila habita en una comarca de
«desoladora impresiény, el barranquefo, el segundo tipo que
analiza, lo hace en un «un jardin de una riqueza insospecha-
da», en un «pais de vifas».* No extrafa, por tanto, que con-
sidere a sus moradores gente «amable y vivaz». Y ello a pesar
de que la bonanza climatolégica juega en su contra pues,
cayendo en el cldsico tépico y prejuicio, afirma que «el calor
empero es un factor que influye negativamente en la disposi-
cién para el trabajos. Prueba de esta indolencia es la invetera-
da costumbre de los barranquefios de sentarse a la sombra de
un drbol o a la puerta de las cuevas que sirven de bodegas tan-
to antes como después de comer. No ha de faltar, ademis, el
paseo vespertino para tomar el fresco, sobre todo de la moce-
dad, mientras los viejos se solazan charlando en los poyos de
la puerta o junto a las fuentes. En fin, si estas «pequenas
aldeas» se caracterizan por su «bienestar y sosiego», no ha de
extrafiar que las gentes que en ellas habitan sean como las
propias casas «deslumbrantes» y prodigio de felicidad puesto
que a todas horas se escuchan bromas y piropos.

Hay una tercera tipologia entre los abulenses propia de la
zona norte y el Valle Amblés sito en el centro de la provincia
y que Klemm analiza conjuntamente como si fueran una mis-
ma comarca. Son las gentes de este lugar, en su opinién, «mds
bien reservadas y aiin desconfiadas». Tiene, no obstante, tal
caracterfstica su razoén de ser y, en este caso, no es climdtica
pues aqui Klemm sustituye el determinismo ambientalista
por uno de rafz econémica: el trabajo en la «infinita aridez» de
estas llanuras estd condicionado bdsicamente por el «desfavo-
rable sistema de divisién y propiedad de las terras», caracteri-
zado por la posesién de la rierra en una pocas «familias nobles

# Klemm uriliza continuamente la etnodenominacién «El Barrancos pama
referirse tanto a las poblaciones del Barranco de las Cinco Villas como a
Arenas de San Pedro y Poyales del Hoyo que propiamente no se encuentran
en el mismo. Dirfase que Klemm identifica los términos Barranco y Valle
del Tiétar, denominacién hoy mis extendida y a la que él no se refiere,
posiblemente porque no visitd ninguno de los pucblos mds orientales del
valle donde se encuentra la cabecera del rio del mismo nombre.
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que cobran sus rentas en productos naturales, dejando a los
campesinos apenas lo mds necesario para vivir, sobre todo en
el Valle Amblés». Por cierto que Klemm en ningtin caso uti-
liza el topénimo «Moraiian, tan en boga hoy dfa, para deno-
minar a lo que él llama simplemente zona norte o llanuras y
que, sin embargo, sf conocia pues aparece mencionado en una
de las citas que incluye en el texto.

Conviene, en todo caso, resefiar que Klemm no dedica ni
el mismo tiempo de estudio ni la misma atencién a las tres
dreas sefialadas. La duracién de sus estancias se establece siem-
pre en funcién del tiempo que precisa para recabar los datos
que busca, alargdndose pues en algunos lugares y acortindose
sobremanera en otros. Eso hard, entre otras cosas, que haya
una gran profusién de datos acerca de algunas localidades y
sean escasos, sin embargo, los de otras que aparecen breve-
mente apuntados. Es mds, la predileccién de Klemm, como la
de todos los integrantes de la Escuela de Hamburgo y, afios
mids tarde de casi todos los antropdlogos, por las zonas mon-
tafiosas es evidente. Baste sefalar al respecto que de las vein-
tidés localidades de la provincia que recorre, trece pertenecen
a la Sierra, en concrero al Valle del Tormes, cuatro estdn en el
Barranco, una en el Valle Amblés, en el centro de la provin-
cia y, por tiltimo, cuatro se encuentran en la que denomina
zona norte. Lo mismo podrfa decirse acerca de las actividades
descritas. Asi, frente a las pdginas que dedica, pongamos por
caso, a la fabricacién de tejas, las tinicas referencias a las acti-
vidades festivas, ya no digamos a la religiosidad popular, que
aparecen en la obra de Klemm son indirectas, bien a propési-
to de las canciones que en ellas se cantan, bien a la utilizacién
de cierto utensilio durante las mismas.

La predileccién por las dreas de montafia se pone de
manifiesto en la identificacién entre antigiiedad y exotis-
mo. Dice, por ejemplo, de Hoyos del Espino que es «uno
de los tipicos ejemplos de la supervivencia de lo antiguo, a
pesar de la carretera con su trdnsito moderno». En todo
caso, el periplo siguiendo el Tormes muestra la intrahete-
rogeneidad comarcana pues si en Hoyos del Espino la
carretera no ha producido cambios, en la cercana Aliseda st
«se nota [su] influencia modernizante». A la vez, parece que
las variaciones afectan incluso al cardcter pues en los bordes
de la comarca se hallan ya algunas diferencias. Por ejemplo,
sefiala que en Hermosillo «el hombre de esta regién ya no
es tan sencillo, franco y confiando» como los de la «sierra
propiamente dicha, al igual que ocurre en El Losar donde
«la gente es menos franca y hasta desconfiada».?

? Los nombres de las localidades que visitd Klemm se mantienen hoy dia
idénticos con la excepcién de Las Casas del Puerto de Tornavacas que
actualmente se llama Puerro Castilla

Por el contrario, cuando Klemm visita los pueblos de
las llanuras, el exotismo hallado en la sierra se torna senci-
llamente pobreza y miseria. Asf, dice de Moraleja de Mata-
cabras y Palacios Rubios que «son dos pequefas aldeas
miserables, donde, por el contrario de lo que ocurre en la
Sierra, la higiene se tiene en poca estima». Tampoco pare-
ce impresionarle «la antigua ciudad de Madrigal de las
Altas Torres que hace una desolada impresién. Como tes-
timonio de las «Altas Torres» queda solo una ruina mise-
rable; la muralla otrora circular de la ciudad se ha derrum-
bado en muchos sitios. Descuidadas y sucias estdn la villa
y las casas. Muchos vacios y muchas ruinas en las hileras de
los edificios muestran que la que en otra época fue segura
plaza fuerte es hoy una ciudad en plena decadenciar. Y lo
mismo en el Valle Amblés donde dos lugarenos dan
impresién de pobreza y agotamiento». Y ello a pesar de que
«la mds pobre de las aldeas que he recorrido en mi viaje»
es Horcajo de la Ribera que se encuentra en el centro de
la Sierra. A pesar de todo, Klemm cree que también en la
zona llana de la provincia la «gente es amable, pero no tan
franca ni hospitalaria como los habitantes de la Sierra o del
Barrancor.

De cualquier modo, el viaje le hace tener una visién de
conjunto de la provincia que le resulta muy estimulante al
permitirle constatar que existe una «regién de cultura
arcaizante en el mismo corazén de la Penfnsulax. Tal afir-
macién tiene dos consecuencias inmediatas. Por una par-
te, refuta la creencia de que la cercanfa al centro habria
hecho desaparecer cualquier rasgo de arcafsmo, razén que
habfa llevado a realizar investigaciones etnogréficas exclu-
sivamente de las dreas periféricas de Espafia. Por otra
impone, de acuerdo con la percepcién de la etnografia del
survival, la imperiosa necesidad de su urgente estudio
antes de su inmediata desaparicién. No obstante, a pesar
de dicha inmediatez, Klemm estd convencido de que la
cultura dominante en la provincia de Avila no desparece-
rd tan rdpidamente debido a una pluralidad de factores
que van desde el propio aislamiento a la débil situacién
financiera campesina, pasando por la imposibilidad de
innovar en la produccién debido a la orograffa o por el
hecho de que los campesinos son «muy conservadores y
viven apegados a sus antiguas tradiciones y usos». En cual-
quier caso, considera que es apremiante la investigacién
de estos modos de vida y pensamiento debido a que se
estdn construyendo modernas carreteras que sacarin a las
aldeas que visita de su secular aislamiento. Cierto, asegu-
ra Klemm alborozado, que «la influencia cultural de estas
modernas vias de comunicacién es hasta la fecha casi
nula». Pero no menos que «en la vecindad de los antiguos
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M:ldriga' de las Altas Torres - Vista gcncr:ll.

Madrigal de las Altas Torres - Vista parcial.
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caminos reales la influencia de los medios de comunica-
cién sobre las formas de la cultura autéctona es evidente.
[...] Por esto, en las inmediaciones de estas vias, van
retrocediendo cada vez mds las viejas formas de la cultura
populars. En suma, aunque era lo que buscaba, Klemm se
sorprende al hallar en esta parte de Espana una «cultura
autécmna propia» quﬂ puecle observarse cn distintos CIC'
mentos culturales. La constatacién de este cardcter autdc-
tono quedarfa revalidada por las numerosas notas a pie de
pagina que escribe y con las que establece comparaciones

con otras regiones.

6. La cultura material de Avila

Atendiendo tanto a los espacios habitacionales, el mobi-
liario o los utensilios domésticos, como a establos y otras
edificaciones destinadas a usos laborales diversos, el prime-
ro de los centros de atencién en que se expresa la cultura
material abulense es, segin Klemm, la arquitectura tradi-
cional, Por supuesto, el filélogo incluye un pormenorizado
diccionario de la terminologfa relacionada con la casa, en
una detallada etnografia que se detiene de manera minu-
ciosa tanto en la significacién de los términos propios de
cada elemento como en las técnicas productivas y los usos
especificos de cada espacio. Explica la mayor parte de los
elementos materiales como productos de la adaptacién a las
duras condiciones climdticas u orogrificas y, sobre todo,
productivas. A su vez, este andlisis le sirve no sélo para vin-
cular esta cultura popular con «corrientes culturales de la
Peninsula Ibérica» que estdn poco documentadas en el cen-
tro de Espafia y mds profusamente en la periferia, sino
sobre todo para asentar un rigido determinismo: atn con-
siderando las variaciones locales, habida cuenta la similitud
de condiciones econdmicas, sociales y climdticas que
«determinan» ese modo de vida, «los habitantes tenfan for-
zosamente que llegar a resultados semejantes en su cultura
popular».

Una vez analizada la arquitectura popular, la etno-
grafia de Klemm se centra en el uso del agua. A propdsi-
to de este elemento, ademds de constatarse las diferen-
cias comarcales, Klemm se detiene en aspectos tan
dispares como su utilizacién para tareas domésticas
como el lavado de la ropa (describiendo cémo y dénde
se hace), el riego de los campos o el abrevado del gana-
do. A tal efecto analiza pormenorizadamente los elemen-
tos constructivos como las fuentes, lavaderos, pozos y
norias que describe en detalle minucioso reflejando
incluso aspectos como la valoracién social de algunas

fuentes

«es el orgullo del pueblo y se les muestra a
todos los visitantes de fueran—.10

El andlisis de las tareas domésticas incluye igualmente la
fabricacién del pan, una tarea descrita a conciencia aten-
diendo tanto a las actividades propiamente dichas como a
todos los elementos materiales (y espirituales) intervinien-
tes en la utilizacién de los hornos que, a su vez, se definen
escrupulosamente. Lo propio se hace con otras actividades
como la maranza, el hilado de la lana o el traramiento del
lino que, no obstante, se encuentra «en pleno receso duran-
te estos tiltimos afios». Por cierto que a propdsito del hila-
do presenta Klemm dos cancioncillas en lo que es una de
sus escasas incursiones por la literatura oral de los habitan-
tes de la provincia.

Por otra parte, estas descripciones domésticas se com-
plementan con un exhaustivo andlisis de la indumentaria,
de la que asegura que «en los tltimos decenios la indumen-
taria de la provincia de Avila ha sufrido seguramente trans-
formaciones notables, sobre todo porque en varias de sus
piezas el cuero y la piel han sido sustituidos por el uso del
pafion. Por cierto que en este capitulo pueden observarse
cémo se introducen en la investigacién algunos prejuicios.
Asi, Klemm al analizar la vestimenta se detiene en la indu-
mentaria masculina de trabajo que utilizan los varones. Sin
embargo, no hace lo propio en el caso de las mujeres pues
aqui su foco de atencién es la ropa festiva. Aunque no dice
en que se basa, la justificacién de tal diferencia se asienta en
la conviccién de que el traje festivo femenino debe haber
sufrido pocos cambios con el decurso del tiempo. De una u
otra forma, este capitulo sirve igualmente para mostrar cla-
ramente el cardcter comparativo del trabajo de Klemm que,
tras referirse a la indumentaria de otros lugares del centro
de Espana, le lleva a colegir que, en lo referente al vestir,
existe una nitida semejanza cultural con esos lugares.

Las «industrias rurales» configuran un importante capftu-
lo etnogrifico de la obra de Klemm. El importante aparato
léxico que desarrolla sobre la molienda pone de manifiesto la
importancia que otorga a la molinerfa y a todos los elemen-
tos vinculados a ella incluidos los precisos saberes para la
construccién de acequias. La minuciosidad de las descripcio-
nes de Klemm muestra en este caso una incoherencia entre
las ideas del autor y lo que éste encuentra. Tras insistir duran-
te numerosas pdginas en el cardcter autéctono debido al ais-
lamiento, descubre que «las muelas antiguamente se hacfan
en el mismo sitio en que iban a ser utilizadas, vale decir de las

10 Es en la descripcién de una de estas actividades donde a Klemm se le escapa
una de las escasas incorrecciones en su castellano: «el planchado se realiza
sélo en algunas ocasiones festivas muy especiales, como ser casamientos y
bautizos, etc.n.
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mismas rocas de la sierra. Actualmente se importan de fuera,
especialmente de Francia,

Dentro de las industrias rurales, dedica igualmente un
epigrafe a la fabricacién de tejas y ladrillos y alfarerfa. Pos-
teriormente analiza la explotacién de la madera, particular-
mente en el drea préxima a Arenas de San Pedro, centrin-
dose tanto en lo relativo a los trabajos propios de los
aserraderos como a la elaboracién de la resina —actividad
de la que hoy difa sigue habiendo muy pocas etnografias
exhaustivas—.

La produccién del medio rural abulense no se agota con
las denominadas industrias rurales, razén por la que
Klemm abordard en sucesivos capftulos la produccién agro-
pecuaria a la que dedica numerosas pdginas debido, sobre
todo, a la indudable extension del léxico propio de cada
una de estas actividades. De hecho, se ponen claramente de
manifiesto las diferencias existentes entre el cultivo de la vid
y, consecuentemente, la elaboracién del vino (incluyendo
tipos de prensa, de cultivo, de vinos, de medidas, de pelle-
jos y botas, etc.), o el aceite que se produce en el Barranco
y las producciones cerealistas del norte de la provincia. En
éstas, su objeto de atencién abarca desde el riego y la deli-
mitacién de campos (paredes, cercas, etc.) a los usos de pra-
dos, yugos y arados, pasando por la rastra, la cosecha y sus
tipos, los de eras, la trilla (con la terminologfa y tipos de tri-
llo), la limpieza del grano y sus medidas, leguminosas, fru-
tas, la cosecha del heno, los ameales, etc. Igualmente acon-
tece con la ganaderia y el pastoreo, a propésito de los cuales
Klemm describe cémo es la choza del pastor, sus viveres,
sus productos, los rebafios, la tipologfa animal, las enfer-
medades que afectan a los animales, ¢l potro, el cencerro y
la esquila, la elaboracién del queso'y la industria lechera, en
general, otros animales domésticos.

La emografia de Klemm se completa con un capitulo
dedicado al transporte y sus medios donde destaca la
importancia de la locomocién humana en la que el tépico
se desliza una vez mds: «mds variedad y mayor interés tiene
la forma del transporte femenino que el masculino, ya que
la mujer y el nifio son mds fieles guardadoras de la tradicién
que el hombres. Para mostrarlo, nada como detenerse en
cicmcntos a.pa.rcntcmcnte menores, PQTO relcva.ntcs como cl
acarreo del agua por parte de «jovencitas y mujeres» hasta las
casas en los consabidos cintaros. Analiza, ademds, el uso que
se hace de carretillos y parihuelas asf como de otros soportes
utilizados por las «bestias de cargar. En este sentido se detie-
ne en los serones, las aguaderas, alforjas, albardas, narrias,
carros, carretas, etc. Resulta, en este contexto, de gran interéds
su disquisicién sobre los carretones «condenados a la desa-
paricién» y que no considera ni una evolucién de la narria

ni un antecedente de los modernos carros. No menos inte-
resante, por cierto, que el andlisis de las diferencias en los
adornos de los animales en funcién de que su propietario
sea arriero o labrador.

7. La cultura popular de Avila: de lo particular
a lo general

Posiblemente el lector de la obra de Klemm considere
un tanto decepcionante el escaso peso que, tras el minucio-
so andlisis de la cultura material, tiene en su etnografia lo
relativo al folclore en su sentido m4s usual. E1 propio autor,
sin aurocritica metodoldgica alguna, intenta justificar esta
ausencia al afirmar que «no fue nada ficil que aquella sen-
cilla gente se animara a recitar o cantar estos versos o can-
ciones». A mayores, llega a manifestar dudas razonables
sobre las mismas canciones que presenta pues el cantor de
una de ellas, segin cuenta, habfa bebido varias copas de
vino antes de ejecutar la cancion acompanado de una gui-
tarra de fabricacién casera con «una caja del tamano de una
de cigarros y una lata como mango en que iba una cuerda
de alambre».

Sea como fuere, el prolijo trabajo de Klemm nos per-
mite acceder hoy a un vasto conocimiento tanto de activi-
dades que hace afios no se realizan como de palabras anta-
fio usuales que han desaparecido. Ahora bien, el mismo no
puede desligarse de una concepcién romdnrtica y arcaizante
vinculada una ernografia intencionalmente de «rescate» de
survivals. De hecho Klemm explicita nftidamente tal pro-
pésito: «esta cultura tipica que se ha desarrollado y conser-
vado a través de los siglos, estd amenazada de muerte en
nuestros dias. Urge pues recopilar sistemdticamente y per-
petuar para la investigacién furura todo lo que hay de carac-
terfstico, de autdctono y de arcaico en el aspecto cultural de
tantas regiones y pueblos sin explorar.

En una afirmacién como la precedente, mds alld del
anhelo metodolégico expresado, Klemm pone de manifies-
to no sélo la nostalgia por un mundo que se pierde sino,
sobre todo la identificacién entre «arcaico» y «autécrono,
entre «cultura tipica» y «cultura aislada». En definitiva, la
idea de que sélo lo primitivo es cultural porque es producto
de una incontaminada sabidurfa popular desarrollada a tra-
vés de los siglos. Como si las transformaciones, cambios y
contactos interculturales no lo fueran también. Por ello,
cabe dudar de si el presente etnogrdfico que Klemm cuenta
es el que ve o el que fue y quiere ofr de labios de sus infor-
mantes ocasionales: tan relevantes resultan sus descripciones
como sus silencios sobre todo aquello que no le interesa.

N



Pedro Tomé * ESTUDIO INTRODUCTORIO

Mombeltrdn - Castillo de Don Beltrdn de la Cueva.

Mombeltrdn - Castillo de Don Beltrdn de la Cueva, entrada exterior.

—



Pedro Tomé « ESTUDIO INTRODUCTORIO

No hay duda de que Klemm busca solamente lo arcaizante
y, finalmente, sélo halla lo que busca.

Por otra parte, la aspiracién comparatista inherente a
esta concepcién de la etnografia le llevar, en lo que es uno
de los elementos mds positivos de su trabajo, a trascender
continuamente las dreas que estudia acudiendo a una
bibliografia que le permite establecer paralelismos con otras
dreas culturales tanto préximas como alejadas. Hay que
decir al respecto que contd para ello con la valiosa aporta-
cién de las numerosas monografias que el resto de los dis-
cipulos de Kriiger habian hecho en la Peninsula Ibérica y
que se publicaron con anterioridad a la suya.! Estas com-
paraciones permitirfan a Klemm establecer la existencia de
una cierta «concordancia» entre la provincia de Avila y las
comarcas aledafia y, a su vez, para justificar un conjunto de
conclusiones desarrolladas en tres niveles analiticamente
diferenciados: resultados sobre Avila, derivaciones de los
mismos sobre Espaia y, por tltimo, corolarios generaliza-
dores aplicables de manera casi universal.

La primera de estas conclusiones totalmente coherente
con los fundamentos epistemolégicos en que su trabajo se
asienta resulta sorprendente y contradictoria a tenor de sus
descripciones: a la vez que éstas muestran las diferencias
culturales entre tres comarcas diferentes, e incluso en el
interior de cada una de ellas, Klemm asegura que existe una
«ultura autéctona propia» en la provincia de Avila. Por
otra parte, asevera que esta cultura desconocida por los
investigadores puede, no obstante, identificarse con la «cul-
tura popular castellanas.12

En segundo lugar, concluye Klemm, su investigacién
vendrfa a mostrar que las culturas que denomina «arcaicasy
no son exclusivas de las dreas periféricas o fronterizas como
los Pirincos o las zonas leonesas y sanabresas que habia estu-
diado Kriiger: «nuestras observaciones —sefiala— habrin
evidenciado que en la Espafia central existen zonas de cul-
tura manifiestamente arcaica; esto quiere decir que rtales
formas y aspectos culturales no se han conservado sélo en
regiones periféricas, sino que se encuentra desde hace
mucho y muy arraigadas también en el mismo centro de
Espana». Con ello se mostraria, en su opinién, que «la
influencia niveladora de la capitaly no habfa sido tan
importante como algunos autores habfan afirmado.

U1 En senrido estricto, no todas las monograffas son anteriores en cuanto a su
publicacién a la de Klemm, pues como ya he indicade ésie se sirve a
menudo del trabajo atin inédito de V. Schlee en La Alberca.

12 Coincide, por ranto, Klemm con Julio Caro Baroja, a quien puede citar
debido a la demora en la publicacién de la obra del alemdn: «los poetas mds
grandes han cantado la inmensidad de su campo o el caricrer de sus
ciudades. Del pueblo perdido en la sierra o ¢n la planicie no se ha hablado
demasiado en cambio» (Caro Baroja, 1981. 11, 193-194).

Por tiltimo, la investigacién, asegura su autor, permitird
establecer una conclusién de alcance universal: «las con-
gruencias anotadas demuestran que condiciones de vida
similares pueden determinar aspectos de la cultura popular
semejantes y hasta coincidentes».

8. La etnograffa contempordnea a Klemm en Avila

Albert Klemm no es el tinico alemdn que proyecta una
mirada etnogrifica sobre la provincia de Avila en el afio
1932: en ese mismo afio Kurt Schindler, quien, a pesar de
haber nacido en Berlin en 1882, vivia en Estados Unidos
desde que cumpliera veintitrés anos, hard una breve, pero
muy productiva, incursién por las comarcas montafiosas
abulenses. Las abismales diferencias entre lo que uno y otro
halla hay que relacionarlas ranto con la merodologia que
emplean como, sobre todo, con el objeto en que centran sus
pesquisas. Cierto que ambos pretenden que algunos saberes
no se pierdan. Pero mientras Albert Klemm dirige sus ojos
hacia la cultura material, Schindler destaca el valor que tie-
ne hacer lo propio hacia la miisica popular: «en todos sus
aspectos, este trabajo es mucho mds importante que cual-
quier excavacién arqueolégica, porque mientras éstas per-
manecen seguras bajo tierra, podemos estar seguros de que
en los proximos diez afios toda esta riqueza musical del pasa-
do quedard extinguida, puesto que ahora mismo solamente
los viejos de mds de sesenta afios recuerdan estas melodias
tradicionales que los jévenes ignorans (Onis, 1941: xvii).!3

De cualquier forma, llama poderosamente la atencién
que Albert Klemm, quien por cierto no cita la obra de
Schindler a pesar de que Folk Music and Poetry of Spain and
Portugal fuera publicada en Nueva York en 1941, afirmara
que, en lo relativo a las canciones populares, su cosecha fue
«mds bien limitada» debido a la dificultad de conseguir que
la gente cantara. Sin embargo, Schindler llegé a recolectar
—y grabar en su graméfono— 172 canciones en la provin-
cia de Avila en poco menos de tres semanas. Pudiera adu-
cirse, en descargo de Klemm, que no visitaron los mismos
pueblos. Y cierto es que la relacién de localidades por las
que sus respectivos viajes transcurrieron no es idéntica.!

13 Las palabras de Schindler estin tomadas de una carta escrita «a un viejo
amigo norteamericanor que Federico de Onls incluyé en la «Iniroduction»
(1941) bilingiie inglés-castellano a la obra péstuma de Schindler (1941),
Folk Music and Poerry of Spain and Portugal. Cito por la edicién facsimil
publicada en 1991 por el Centro de Cultura Tradicional de la Diputacién
Provincial de Salamanca.

14 Schindler inicié su periplo abulense el 4 de septiembre de 1932 en
Piedralaves [2], en el Valle del Tiétar. Desde aquf se desplazé a otras
localidades del mismo valle como Guisando [24], Arenas de San Pedro
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Sin embargo, tal argumento carece de valor cuando se
observa que Klemm no informa de canto alguno de Arenas
de San Pedro, donde Schindler grabé nada menos que 27
canciones (Katz y Armistead, 1991). Tal es el nimero de
canciones que recopila Schindler que la provincia de Avila
se constituye en la tercera espafiola en importancia de su
voluminoso cancionero, tras las de Soria donde recopilé
359 y la de Cidceres donde obtuvo 186. Es posible que par-
te del éxito de Schindler tuviera que ver con la eleccién de
las localidades. Asf lo cree Miguel Manzano quien afirma
que «nuestro musico tuvo la intuicién (o alguien se lo acon-
sejo) de centrar sus trabajos de bisqueda en una de las
zonas geograficas mds singulares y ricas de la provincia, por
ser centro y confluencia de los rasgos diferenciadores de las
muisicas del norte y del sur de la Peninsula. Debido a ello
consiguié recoger algunas de las tonadas mds bellas que lle-
nan las piginas de su cancionero» (Manzano, 1991: 51).
Sin embargo, Luis Dfaz Viana (1983: 25), analizando la
produccién de Schindler en la provincia de Soria, alude
a la convergencia de tres factores diferentes: por una parte, la
evidente abundancia de canciones en los pueblos que eligié;
por otra la pericia encuestadora del folklorista. Por dltimo,
la vigencia, transitoria o duradera, de la tradicién.

Sea como fuere este cancionero abulense es, seglin
Miguel Manzano, «de una riqueza extraordinaria, tanto en
variedad de género como en nimero de documentos, y

[27] y Santa Cruz del Valle [2]. Una excursién de cinco dias, durante los
cuales visitd Navalcin, en Toledo, Herrera del Duque en Badajoz, y
finalmente Tordesillas, en Valladolid lo alejé momentineamente de la
provincia abulense. A ésta regresé el 14 del mismo mes visitando Navalosa
[3], en el valle del Alberche, Candeleda [10] y nuevamente Arenas de San
Pedro regresando al drea montafiosa con su estancia en la cabecera del
Alberche en San Martin del Pimpollar [14]. Un nuevo desplazamiento
fuera de la provincia le llevé hasta Villarino, en la Raya salmantina con
Portugal. Reinicié, por tercera vez su periplo abulense, nuevamente en la
localidad de Arenas de San Pedro el 21 del mismo mes. Desde aqui volvié
al valle del Alberche, visitando las localidades de Hoyocasero [23] y
Navarrevisca [25]. Por iltimo, se adentré en el mismo Valle del Tormes
que recorriera Klemm, visitando los pueblos de Solana de Béjar (hoy
llamado Solana de Avila) [7] y Navalonguilla [6]. A mayares, en el trdnsito
de unas poblaciones a otras, todavia ruvo la oportunidad de recoger
canciones en Casavieja [1]. San Esteban del Valle [5], El Arenal [4] y Pedro
Bernardo [1] (Kazz y Armistead, 1991: 143). A panir de los indices
elaborades por Kawz y Armistead (1991), indico entre corcheres «[]» el
nuimero de canciones grabadas en cada pueblo.

13 4El éxito logrado por Schindler en los pueblos por é encuestados
demuestra algo mds que la abundancia folklérica de aquéllos: revela
también la vigencia de la radicidn en toda la zona, de suerte que, aunque
la lista de lugares explorados por Schindler pueda ser orientadora para
cualquier recopilador actual, creo que tampoco indica demasiado. Pone de
manifiesto, precisamente, que por su habilidad en las encuestas —y, sobre
todo— por lo propicia que cra el drea investigada, Schindler hubiera
encontrado, de igual modo, temas en otros puntos de la provincia de
Soriar. Sobre las dificultades para replicar hoy dia la encuesta de Schindler
puede verse, igualmente, Dfaz Viana (1982).

sigue siendo hoy por hoy la tnica publicacién en la que se
puede estudiar documentalmente en trascripciones musica-
les el folklore musical abulense» (Manzano, 1991: 51).16
Posiblemente el mayor déficit que puede achacdrsele es su
olvido de gran parte de la provincia, en concreto de todas
las llanuras que enseforean su norte. Ahora bien, preciso es
reconocer que coincide en esto no sélo con Albert Klemm,
quien no obstante visit6 el drea de Madrigal de las Altas
Torres, sino también con toda la etnograffa posterior cuya
reiterada predileccién por las dreas de montana de la pro-
vincia ha corrido pareja hasta nuestros dfas a la ausencia de
etnografias de los llanos. Y ello, a pesar de que en el mismo
afo en que Klemm y Schindler recorrfan la provincia de
Avila, Agapito Marazuela, folklorista de origen castellano
en este caso, se adentrd en la misma por su norte.

Aunque la bibliografia que utiliza Klemm en su obra
incluye obras muy posteriores a su trabajo, es necesario
reconocer que era casi imposible que tuviera conocimiento
del trabajo del segoviano Agapito Marazuela. No sélo por-
que éste centrara su afin recopilador en la zona del norte de
la provincia de Avila sino, sobre todo, debido a las muchas
vicisitudes que su obra y su vida tuvo que superar, en par-
ticular en los afios de la postguerra. Cierto que Marazuela
fue becado por el mismo Centro de Estudios Histéricos
que recibiera a Kriiger en su primera visita a Espafia en
1912. Sin embargo, esta beca para que recopilara el folklo-
re abulense fue otorgada en 1933, un afio después de que
Klemm hubiera dejado la provincia. En cualquier caso,
antes de recibir la beca que le permitié recorrer de manera
mds detenida parte de la provincia de Avila, Marazuela ya
habfa centrado sus pesquisas en el drea abulense lindante
con la segoviana. De hecho, en 1932 obtuvo el primer pre-
mio en el Concurso Nacional del Misica Folklérica con un
cancionero que inclufa producciones de dicha comarca.
Lamentablemente éste no fue publicado hasta 1964 en una
edicién que se alejaba notablemente de los intereses origi-
nales de su autor.'?

16 La afirmacién que Miguel Manzano Alonso hiciera en 1991 sigue siendo
vdlida en 2007 respecto de las transeripciones musicales. Afortunadamente,
no s ya asf en lo relativo a los textos pues existe un magnifico estudio de
Eduardo Tejero Robledo publicado en 1994 que recoge de manera
sistemdrica y comentada la literatura de tradicién oral de la provincia.

17 La Jefatura Provincial del Movimiento de Segovia publico en 1964 un
Cancionero segoviano en el que se inclufa parte de la produccién abulense
de Marazuela. Tras ser parcialmente recuperada la memoria del segoviano
sacindolo del ostracismo al que la postguerra lo habia conducido por sus
ideas politicas comunistas, dicho cancionero fue reeditado en 1981 por la
diputacién madrilefia con el tieulo de Cancionere de Castilla. Las vicisitudes
y peripecias vitales sufridas por Marazuela han sido contadas por Manuel
Gonzdlez Herrero (1985) quien, ademds, incluyé en la biografia del
segoviano parte de su produccidn abulense inédira.
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9. La etnografia abulense tras Klemm

Mis alld de la ausencia de Schindler o Marazuela en la
obra de Klemm, atribuible ranto a desconocimiento como,
sobre todo, a desinterés por aquello que se alejara de la cul-
tura materiai, las descripciones que éste hiciera estén hoy
dfa muy presentes en numerosos abulenses que, no obstan-
te, desconocen quién fue su autor. Esta presencia, y su con-
secuente relevancia, no ha venido, sin embargo, de la mano
de los antropélogos o etndgrafos profesionales que han
hecho de la provincia de Avila su lugar de trabajo. Mds
bien, en particular desde la aparicién en 1985 de E arte
popular en Avila, el libro colectivo coordinado por Guada-
lupe Gonzdlez-Hontoria, es notoria a través de las numero-
sas revistas que con motivo de las fiestas patronales se publi-
can en casi todos los pueblos y que, invariablemente, suelen
incluir una pdginas denominadas «etnogrdficas» bajo un
genérico epigrafe de «costumbres de antes» o titulos seme-
jantes. Por cierto que parte de esas descripciones se reiteran
tal cual en las numerosas pdginas web existentes en dichos
pueblos poniendo, una vez mis, de manifiesto cémo la pro-
duccién individual de un etndgrafo, filélogo en este caso, se
incorpora al acervo popular como producto social. Y asi, no
faltan narraciones atribuidas a las generaciones precedentes,
y que sin duda han sido oidas por las actuales, que repiten
casi literalmente lo que Klemm escribié. Obviamente exis-
ten grandes diferencias entre estas producciones locales de
periodicidad variable, hallindose algunas de gran rigor,
entre las que por citar alguna valga nombrar la mingorria-
na Predra Caballera, y otras hechas con la mejor voluntad.

Sin embargo, a pesar de que la obra de Klemm ha sido
obl'a dE refercncia Pa.ra 105 aﬂu’opé[ogﬂs asentados cn dife'
rentes lugares de la provincia de Avila, lo cierto es que su
influencia ha sido menor en los mismos. Esto se pone de
manifiesto desde la primera monografia realizada en la pro-
vincia de Avila de acuerdo a los pardmetros establecidos por
la antropologfa social contempordnea: Migration, Kinship,
and Community. Tradition and Transition in a Spanish
Village de Stanley Brandes. En esta obra, publicada en 1975
y atin sin traducir al castellano, a pesar de centrarse en una
localidad muy préxima a Barco de Avila, Becedas, a la que,
no obstante, Brandes denominé en algunas publicaciones
(1973a, 1973b, 1978) con el seudénimo de Navanogal, ni
tan siquiera se nombra a Albert Klemm. Con todo, la dis-
paridad de objetivos, no digamos ya de métodos y contex-
tos tedrico-vitales, explica sobradamente esta ausencia, pues
aunque Klemm muestre algunos comportamientos labora-
les de los campesinos abulenses, la investigacién de Brandes
pretende hallar una respuesta a la cuestién de la viabilidad

de las comunidades campesinas insertas en procesos migra-
torios. Esto es, lejos de la pretensién arcaizante del alemin,
Stanley Brandes toma una determinada localidad como
representativa de un estilo de vida para averiguar si la incor-
poracién de las comunidades rurales a las sociedades mas
amplias se traduce siempre en una desestructuracion social
local o provoca una amplia variedad de respuestas.’s

Por la puerta que Brandes abri6 entré la antropologia
social en la provincia de Avila. Pero si el norteamericano se
enfrentd al proceso migratorio antes de que sus efectos
negativos se mostraran en su total extension, cuando
Honorio Velasco aborde el modo de vida en el aledafio
Valle del Corneja, la situacién del campo abulense habrd
cambiado ya radicalmente: «la vida en el pueblo, la mayor
parte del ano, se basa en tres claves: las pensiones, los huer-
tos y el ganado, y las relaciones de interdependencia entre
los residentes» (Velasco, 1991: 131). Esta transformacién,
que convierte en mero recuerdo lo que narra la Relacidn de
pueblos, recogida en Becedillas a tio Marcelino que el propio
Velasco reprodujera una década antes (Velasco, 1981),
impedird seguir considerdndolos como comunidades auto-
contenidas (Velasco, 1988) pues tan relevantes serdn las
relaciones que tienen los habitantes con sus convecinos
como las que tienen con personas que viven en otros pue-
blos cercanos o incluso en lugares mds alejados como aque-
llos donde se celebran mercados (Velasco, 2004). Por tal
motivo, no ha de extrafiar que en determinadas ocasiones se
pueda descubrir la identidad mds que en lugar, por muy
arraigado que en él se esté, en la actividad productiva. De
hecho, ésta serd parcialmente la conclusién a la que llegue
William Kavanagh en el que es el tltimo gran estudio de
comunidad realizado en la provincia de Avila bajo los aus-
picios teéricos de la antropologfa social inglesa (Kavanagh,
1994). En este caso, incluidos sus estudios complementa-
rios (Kavanagh, 1986, 1987, 1995, 2005), centra su aten-
cién en el modo de vida y pensamiento de un pueblo tras-
humante del poniente abulense y su adapracién a las
contempordneas condiciones de vida.

18 El término «representativan debe tomarse aqui con una cierta cautela pues,
como sefiala Honorio Velasco, a propdsito de estos estudios de comunidad
realizados en Castilla, aunque ven realidad eran estudios de poblaciones
concretas, bien localizadas, es obvio que muchos se acometieron romando
como horizonte dibujado, Castilla, aunque en el fondo estos estudios
intensivos podrian del mismo modo tener otro u otros horizontes mis
amplios dibujados, Espafa, por ejemplo, o Europa. (Tal vez no es mds que
un juego de titulos, pero puede ser tlustrativo: ¢ libro de Stanley Brandes
se titula «Emigracion, parentesco y comunidad: Tradicién y transicién en
un pueblo —uzllage— espafiols, el de Susan Tax Freeman, «Vecinos. El
contrato. social en un pequefio pueblo —fumlet— castellanor, El de
Michael Kenny, «Un tapiz espaiiol. Campo y ciudad en Castillan, el de Ruc
Behar «Sta. Marfa del Monte, la presencia del pasado en un pueblo
espafiols, etc. (Velasco, 2001: 43).
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Sin abandonar toralmente el marco en que surgié la
disputa del campesinismo de la que aiin beben las obras de
Brandes y las iniciales de Velasco, los estudios de comunidad
quedaron fuera de mi perspectiva cuando analicé, con un
marco tedrico diferente, las transformaciones en los procesos
culrales de adapracién en las montafas abulenses (Tomé,
1996) a partir de modelos culturales utilizados en procesos
histéricos de largo alcance (Tomé, 1997). Cuando, algunos
ahos mds tarde, abordé conjuntamente con Fibregas el and-
lisis de la interaccién entre naturaleza y cultura en la Sierra
de Avila, las consecuencias de los cambios culturales apunta-
dos por Brandes dejaban ya notar de manera irreversible sus
efectos sobre el medio ambiente y la cultura (Tomé y Fdbre-
gas, 2001, Fibregas y Tomé 2001). En cualquier caso, estos
ltimos andlisis parten de premisas metodolégicas diferentes
a las anteriores pues si, ciertamente, las epistemolégicas se
asentaban en la ecologia cultural que yo mismo habfa udli-
zado en Antropologia ecoldgica, aqui se subordinaban a la
comparacién intercultural de dos paisajes de frontera, la alu-
dida comarca abulense y Los Altos de Jalisco en México
(Tomé y Fdbregas, 1999), asf como a los procesos histéricos
de transformacién de dichos paisajes (Tomé, 2000).

Pero la antropologfa abulense no solamente se ha cen-
trado en el medio rural. Los trabajos de Marfa Cdtedra
(1995, 1997a, 1998) analizando los procesos de construc-
cién simbélica de la ciudad de Avila desde una perspectiva
que no desdena lo marerial y sus implicaciones politicas
han permitido cruzar un nuevo umbral investigador. Estos
trabajos de antropologfa politica urbana se han completado
notablemente con los que conjuntamente ha realizado con
el historiador Serafin de Tapia (Cdtedra y de Tapia 1997,
2007), asf como con aquellos que han mostrado cémo la
ciudad se articula con la comarca de la que es centro (Céte-
dra, 1997b, 2001a). Ahora bien, mis alld de las vinculacio-
nes comarcanas, estos trabajos centrados en Avila ponen de
manifiesto cémo los procesos de construccién local de la
identidad no pueden desligarse de los contextos regional,
nacional e internacional en los que ésta se construye. Tal
vez por ello, Marfa Cdtedra ha dado un paso mds alld, rea-
lizando un andlisis comparativo de la construccién simbé-
lica de ciudades en las que el pasado parece vivirse en la
cotidianeidad, como Avila v Evora, para mostrar las estre-
chas vinculaciones entre antropologfa ¢ historia desde la
conviccién de que los informantes contempordneos del
antropdlogo no sélo heredan una historia local sino que la
utilizan para construir su mundo (Cdtedra, 2001b, 2004).

T'ras la estela de Marfa Cétedra o junto a ella otros auto-
res han venido a completar la imagen antropolégica de la
ciudad de Avila desde puntos de vista complementarios.

Asf, mientras Luis Diaz Viana (1997) indagaba en la cons-
truccién literaria de la ciudad y las visiones que ésta gene-
raba, Eduardo Cabezas (2000) realiza una brillante disec-
cién de «los de siempren, las élites politicas abulenses, que
tiene un magnffico contrapunto en la investigacién de Ana
Giménez Adelantado (1997) sobre los gitanos en la misma
ciudad y, aunque desde un punto de partida disimil, en la
que hace Marfa Angeles Valencia sobre la histérica cons-
truccién simbélica de la feminidad en la ciudad (2004).

10. Esta edicién

La tnica edicién existente de la obra de Klemm es la
publicada en 1962 por el Instituto de Lingiifstica de la Uni-
versidad de Cuyo, en Mendoza, en Argentina, como tomo
vill de los Anales del Instituto de Lingiifstica. Lamentable-
mente esta obra es de muy dificil acceso y existen en Espafia
muy pocos ejemplares dispersos en distintas bibliotecas y no
siempre comp]etos. Urgl'a, por tanto, acometer una nueva
edicién que pusiera en manos de los lectores interesados esta
obra. Este es el cometido que se pretende conseguir con esta
publicacién. El texto que presentamos de Klemm reproduce
sin alteraciones el de la edicién argentina. No obstante, algu-
nas de las numerosas notas a pie de pdgina de dicha edicién
que hacian exclusivamente referencia a bibliograffa han sido
incorporadas directamente al texto para aligerar la lectura. En
cualquier caso, ha sido preciso el aporte de numerosas perso-
nas para hacer posible esta edicién. Justo es que, atin a riesgo
de olvidar alguna, se mencione aqui a los actuales responsa-
bles de la Facultad de Filosoffa y Letras de la Universidad de
Cuyo y, en particular, a Marfa del Rosario Ramallo de Perot-
ti, del Instituto de Lingiifstica de dicha Facultad. Junto a
ellos no se puede olvidar ni a los actuales miembros del Gru-
po de Investigacién de Antropologfa Comparada de Espafa
y América del CSIC, Luis Diaz, Juan José Villarias, Fermin
del Pino y Francisco Ferrdndiz, ni a Andrés Rodriguez y el
resto de los miembros del extinto Departamento de Antro-
pologfa de Espafia y América del CSIC. Sin abandonar la
misma institucién, hay que reconocer que nada de esto
hubiera sido posible sin el concurso de Susana Asensio, del
Area de Cultura Cientifica del CSIC. Igualmente, es preciso
mencionar a algunas personas incardinadas en Avila que han
aportado su grano de arena para que la figura y la obra de
Klemm se conozca. Me refiero a los trabajadores del Museo
Provincial de Avila, representados en la figura de su directo-
ra, Marfa Mariné, quienes llevan a cabo una importante
labor de difusién del patrimonio etnogrdfico de la provincia
de Avila no siempre reconocida; Jestis Marfa Sanchidridn,
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presidente de la Asociacién de Amigos del mismo museo y,
sobre todo, apasionado estudioso del pattimonio histérico,
cultural y etnogrifico de Avila aunque, por error, acabara
como letrado; Carmelo Luis Lopez, director de la Institucién
Gran Duque de Alba, siempre dispuesto a participar en cual-
quier aventura editorial que sirva para acrecentar el conoci-
miento de Avila y su provincia.

En esta edicién, y como colofén a esta introduccidn a
la obra de Klemm, se incluye igualmente una seleccién de la
bibliografia mds reciente de la antropologfa abulense que habrd
de servir al lector no especializado en el tema para completar,
si lo desea, su conocimiento sobre este dmbito del saber. Igual-
mente, junto a las fotograffas que en su dia tomé Albert
Klemm durante su estancia en Avila, y que se reproducen al
final de la obra miniaturizadas, pues la débil calidad de las
copias imposibilita su reproduccién en condiciones aceptables
si se aumentan en exceso, he incluido, tanto al final de la obra
como en este Estudio Introductorio, una seleccién de las exis-
tentes en el Archivo Fotogrifico de la Diputacién Provincial
de Avila, a la que agradezco su cesién asf como su participacién
en la coedici6n de esta obra. Realizadas éstas en 1929, su inte-
rés marcadamente esteticista proporciona un contrapunto
visual que refuerza el emogréfico del autor. Por dltimo, con-
viene advertir que en la edicién argentina de la obra los dibu-
jos que, segin Klemm, confecioné H.G. Gerdes aparecian
reunidos al final en un denso conjunto de liminas. Sin embar-
go, y al precio de modificar su numeracién, he preferido dis-
tribuirlos a lo largo de la obra ubicdndolos junto al texto en el
que se mencionan para que sirvan de apoyo a éste.
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PROLOGO

A mi querida esposa

I A idea de publicar esta tesis me la inspiré mi siem-
pre venerado maestro de la Universidad de Ham-
burgo, el Sr. Prof. Dr. Dr. h. c. F. Kriiger, al que

debo expresar vivo agradecimiento por su incansable y

generosa ayuda. Los materiales fueron recogidos durante

un viaje por la provincia de Avila en el afio 1932; pero las
dificultades de la guerra y los tiempos azarosos de postgue-

rra me impidieron ordenarlos y completarlos hasta que a

fines de 1948 —gracias al aliento que me infundiera el

maestro— recobré energfas y emprendi nuevamente la
tarea. Por fin, en 1950 presenté el trabajo como tesis doc-
toral a la Facultad de Filosoffa y Letras de la Universidad de

Hamburgo. El Dr. F. Kriiger le ha dado, en Mendoza, su

forma definitiva completéndola mds especialmente con los

datos de la bibliografia reciente.

Reconocimiento especial debo también al Dr. R. Olbrich
del Seminario fiir Romanische Sprachen und Kultur de
Hamburgo; al Dr. W. Bierhenke del Museo Etnolégico
de Hamburgo (Museum fiir Vilkerkunde) que con toda
liberalidad me permitié la consulta de sus excelentes estu-
dios folkléricos de la Sierra de Gata; al Dr. Hopfner, por

proporcionarme el Nomencldror de 1940 de la provincia de
Avila y al Sr. V. Schlee, por los valiosos datos que extraje de su
estudio inédito sobre el folklore de la Alberca (Salamanca).

Debo destacar asimismo la excelente colaboracion del
Sr. H. G. Gerdes, joven amigo, que confecciond los dibu-
jos sobre los croquis originales con singular maestrfa y la del
Sr. R. Schiict que hizo el mapa de Avila, con no menos
acierto.

Y ante todo, gratitud a mis padres que, durante los afos
de la guerra y postguerra, celosamente guardaron el mate-
rial recopilado en un pequeno pueblo de los alrededores de
Berlin, afrontando todos los peligros para protegerlos del
robo o destruccién; y a mi esposa que soportd paciente-
mente y sin desmayos los dos largos afios que llevé mi tra-
bajo, en una pequefa habiracién compartida con otras tres
familias, por orden de las tropas de ocupacién.

Y por fin, mil gracias a todos aquellos anénimos y sen-
cillos moradores de la provincia de Avila que venciendo su
justificada desconfianza al extranjero, me brindaron la hos-
pitalidad de sus generosos corazones y la inestimable ayuda
de su sabiduria hecha de experiencias de muchos siglos.
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INTRODUCCION

1. Limites, divisién geogrdfica y caracteristicas
de la Provincia de Avila y de sus habitantes

La Provincia de Avila,! estd situada en el mismo corazén
de la Penfnsula Ibérica, entre 4°.12’ y 5°. 44’ longitud oeste
y 400.8 y 410,12 latitud norte. Tiene la forma de un trape-
cio y estd limitada hacia el Oeste por Salamanca, al Sur por
Ciceres y Toledo, al Este por Madrid y Segovia y al Norte
por Valladolid. La descripcién exacta de los limites se halla
en Schmieder (1919, 13-14): «El limite meridional coincide
en el oeste (de la Sierra de Trampal hasta la Plaza de Alman-
zor) con la divisoria de las aguas de las cuencas del Tajo y del
Duero. En el punto mds alto de la sierra divisoria tuerce hacia
el sur hasta alcanzar el Tiétar, siguiendo el curso superior de
este rio hasta sus fuentes. Desde aqui la frontera oriental va
primero en direccién noreste hasta el rio Adaja, que consti-
tuye desde Arévalo, corriente abajo, todavia el limite en una
extensién de 12 km El lfmite septentrional es extremada-
mente corto; alcanza hasta 35 km al oeste del rio Adaja. Des-
de alli el limite occidental sigue en direccién sudoeste».?

La provincia se divide en seis partidos: Avila, Arévalo,
Piedrahita, El Barco de Avila, Las Arenas de San Pedro y
Cebreros. De acuerdo al Censo de la Poblacién de Espaiia
de 1910 tiene una superficie de 8.047 km?; y el nimero de
habitantes, conforme a la misma fuente era en 1900:
200.457. Madoz (1845 111, 118) da las cifras siguientes: en
1587, 41.425 habitantes; en 1768/69, 71.559 habitantes; y
(ibid. 133) en 1844, 114.685 habitantes.

1 Cp. sobre Ia historia de la ciudad y de la provincia de Avila, Madoz (1845
I, 177 y ss.).
2 Cp. rambién Madoz (1845 111, 120).

Segtin una estadistica del afio 1954 la provincia de Avi-
la tiene una poblacién de 251.000 habitantes, su densidad
media es de 31 habitantes por kilémetro cuadrado. Los
tltimos datos (segiin el Nomencldtor de 1940) para los dis-
tintos pueblos se encuentran al final de esta Introduccién.

La provincia abarca partes de la altiplanicie castellana
(0 Mesetas) y parte de la cordillera divisoria castellana —kas-
tilisches Scheidegebirger— que dentro de la provincia de Avi-
la se llama «Sierra de Gredos». Salta a la vista el agudo con-
traste entre la altiplanicie castellana y la sierra y, en la
misma, entre la ladera septentrional y la meridional. Resul-
ta pues una divisién tripartita de la regién3 que constituye
el objeto del presente trabajo:

a) La vertiente meridional muy escarpada y calurosa, de
aguas abundantes llamada «El Barranco».

b) La vertiente septentrional, cuyas laderas van perdien-
do altura hacia el Norte, pero mds fresca, también
rica en agua, llamada «La Sierran.

¢) La altiplanicie, comprendido el Valle Amblés, con un
clima lleno de contrastes: muy caluroso durante el
dia, extremadamente fresco durante la noche y muy
SEco en verano.

3 Sanchez Gémez (1932, 484): «De esta suerte queda acusada una vez mds la
absurda divisién provincial de Espaa, ya que la de Avila tiene al Norte una
seccién de terrenos llanos y agricolas: La Morana, Campo de Pajares, Tierra
de Arévalo; mientras al Sur el relieve, el clima y la geologfa han hecho
regiones ganaderas, forestales y con agricultura regabley. Sdnchez Gémez
distingue pues entre las Ranuras del Norte y la parte montafiosa del Sur,
igual que Madoz (1845 I11, 121): en el Sur particularmente ganaderfa y en
el Norte agricultura. Existia ademds una division politica entre los distritos
de Avila y Arévalo. Pero si tomamos en cuenta también los demis factores
mencionados, particularmente los climdticos, llegamos forzosamente a una
triparticién.

LT



INTRODUCCION

Estas tres zonas se distinguen netamente en todos sus
aspectos: en la forma de las poblaciones, en la construccién
de las casas, en los cultivos y en la indumentaria; hasta los
hombres son distintos.

La Sierra no ofrece al viajero un panorama de cardcter
uniforme. Se suceden variados paisajes llenos de encanto: al
pie del macizo montafioso colinas y laderas cubiertas de
hiniesta o piorno, campos de pastoreo de innumerables
rebafios de ganado ovino, bovino y caprino; en la parte
superior del valle del Tormes praderas muy verdes con
algunos bosques de pinos y encinas. Al seguir el curso del

rio Tormes —vastamente conocido por la calidad de sus
truchas— corriente abajo, la vegetacién se va haciendo pau-
latinamente mds rica. Finalmente, de una regién de prade-
ras y plantfos de patatas y trigo, al llegar al Barco de Avila,
se pasa a una vega muy fértl en la que se dan casi todas las
variedades caracteristicas de los cultivos de la Europa cen-
tral, toda clase de frutas y hasta algo de vid —aunque tan
s6lo en las parras que prosperan en la parte sur de las
casas— y sobre todo las célebres judfas.

El habitante de la zona septentrional de la sierra es ama-
ble y hospitalario, aunque algo reservado al principio: el
tipico castellano de vieja estirpe. Es muy conservador y en
su mayorfa prima el catolicismo. Los vecinos se llaman
entre ellos «tfo» y «tfa, y el conjunto de habitantes de una
aldea forma «el personal». Las casas estdn construidas con el
material que proporciona la Sierra: piedras sin labrar unidas
con barro o simplemente yuxtapuestas. Con su tono pardo,
que no se distingue en absoluto del ambiente que las rodea,
producen, vista de afuera, una desoladora impresién. Son
de una sola planta y estdn divididas en el interior en varios
recintos por medio de tabiques de adobes. El Barco de Avi-
la, como cabeza de partido, y Las Casas del Puerto de Tor-
navacas constituyen una excepcion; allf se observan algunas
casas de dos plantas, seguramente prolongacién de las de la
cercana Vega de Plasencia.

Al pasar a la vertiente meridional de la sierra, por el
Puerto del Pico, cambian de golpe el paisaje y los habitan-
tes. El contraste entre el norte y el sur de la sierra no puede
manifestarse mds claramente. En el norte, en la parte mds
alta del puerro, se ven sélo cerros cubiertos de monte bajo,
que ofrecen sin embargo un bello aspecto, adornados con la
flor amarilla de la retama y el azul de hornillo; pero son tie-
rras pobres, aptas s6lo para una trabajosa ganaderfa, con
escasos campos de patatas, avena y eenteno. Este cuadro
cambia en cuanto se ha pasado el alto. La ladera meridional
cae en forma abrupta hasta alcanzar en pocos kilémetros, en
linea recta, la altiplanicie o meseta de Castilla la Nueva; des-
de allf la vista abarca gran parte de las provincias de Cdceres

y de Toledo. Por ambos lados las cumbres tienen alturas
considerables encerrando un valle de muchos kilémetros de
extension llamado por los lugarefios «El Barranco», en opo-
sicién a «La Sierra». Espesos bosques cubren las laderas has-
ta muy arriba y desde lo alto del puerto se distinguen clara-
mente las grandes aldeas con sus ricos campos de cultivo.
Un paisaje con huertas, un jardin de una riqueza insospe-
chada se extiende —en el mismo centro de Espana— a los
pies del viajero. Aquf se dan casi todas las especies de la cul-
tura mediterrdnea: castafias, vides, naranjas, olivos, mafz,
tabaco y pimienta; hasta el algodén se ha implantado con
éxito en los dltimos afios. La ruta lleva por numerosos cara-
coles valle abajo; de lejos se ven superpuestas sus curvas, cru-
zadas a menudo por el antiguo «camino» atin mds escarpa-
do y pedregoso, totalmente intransitable para autos
modernos. El cardcter empinado de la ladera ha hecho nece-
sario a veces el cultivo en forma de terrazas. Arroyuelos de
mayor o menor volumen, que llevan agua durante todo el
afio, proveen de abundante irrigacién. En el norte reina una
temperatura agradable y el viento es fresco; aqui, en cambio,
requema el sol y las laderas de la sierra impiden a los vientos
del norte llegar hasta el fértil valle. La gente es extremada-
mente amable y vivaz; estamos en la «Andalucfa de Avila».4
El calor empero es un factor que influye negativamente en
la disposicién para el trabajo. Es verdad que esta gente no
necesita trabajar tan duramente como sus co-provincianos,
los campesinos que habitan la parte septentrional de la sie-
rra, porque el suelo es fértil y la vid —el cultivo principal—
da buen rendimiento. De modo que la vida en este lugar
transcurre segura y agradable. En las horas calurosas del dfa,
los hombres, antes y después de las comidas, se sientan a la
sombra de un 4rbol o de la entrada de las «cuevas» donde se
guarda el vino. Este o la «bebida» refrescante se lleva en
grandes recipientes y todos se sirven un buen trago.5 El
«paseo para tomar el fresco» es casi obligatorio en la tarde.s
Los viejos se sientan alrededor de la fuente, o en el poyo al
lado de la puerta de entrada de las casas, en tanto que los
«mozos» y las «mozas» pasean, tomados del brazo, pero sepa-
rados ellos de ellas. Se escuchan bromas alegres y se practica
intensamente el «piropear». A veces una cancién de desbor-
dante alegria resuena en el ambiente.

La favorable posicién econémica de los habitantes de
esta zona se manifiesta también en la indumentaria.” El

4 Se trara del titulo de un libro La Andalucia de Avila publicado por Abelardo
Rivera, Madrid 1925.

5 Cp. cap. Viticultura.

6 Encontramos observaciones similares sobre la Mancha en el libro de Jessen
(1930, 162).

7 Sobre diferencias notables de la indumentaria en un ambiente relativamente
limitado cp. Sanchez Gomez (1932, 665 y ss.).
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cuero —caracteristico de los habirantes de la Sierra— ha
sido sustituido por el pafio mds suave. Hasta los zahones,
los grandes delantales de cuero, han desaparecido.t Como
indice del bienestar de esta gente no debe ser olvidado el
tipo de las casas: de dos plantas, construidas con ladrillos la
mayorfa y, por lo menos en parte, revocadas de un blanco
deslumbrante. El frente anterior estd por lo comin provis-
to de un balcén adornado con flores.

Ofrecen un aspecto totalmente distinto? el Valle
Amblés asf como el norte de la provincia, la zona que rodea
a Arévalo o sea la Meseta, El suelo es mis bien llano y sélo
colinas de suave altura limitan a veces la mirada, que se
extiende sobre la infinita aridez de la meseta. El terreno es
muy poroso y tanto el Valle Amblés como la Meseta pro-
piamente dicha padecen grandes sequias en verano. Se cul-
tivan principalmente trigo y patatas. La zona que rodea a
Arévalo es conocida como «el granero de Avila». Escasean
piedras y la madera. Por eso las casas se construyen con
adobes y ladrillos, revestidos por fuera de cal; en la disposi-
cién general se asemejan a menudo a las de la ladera sep-
tentrional de la sierra. Los habitantes deben trabajar dura-
mente y estdn bajo el peso del desfavorable sistema de
division y propiedad de las tierras (al cual nos referiremos
mds adelante). De ahi que al principio son mds bien reser-
vados y atin desconfiados frente a forasteros.

La diferencia de las tres zonas descritas se comprende
solamente si tenemos presentes las caracteristicas geolégicas
de la provincia.

La Meseta, que ocupa la parte septentrional, es una vie-
ja llanura trunca recubierta de capas diluviales porosas.

La sierra proviene de un repliegue de esa primitiva lla-
nura en el periodo paleolitico.!0 El interior de la provincia
de Avila se divide en tres pliegues en forma de cufia, con
una tnica orientacién de oeste a este: la Sierra de Gredos,
la Paramera de Avila y la Sierra de Avila constituidas por
capas de granito y pizarra metamérfica cambriana. A los
tres pliegues les es comiin una aguda inclinacién hacia el
sur. La diferencia de altura entre la llanura, en el sur, o sea
la Veega de Plasencia, y la Sierra de Gredos, p.e. oscila segiin
Schmieder entre los 1.500 a los 2.000 m La Sierra de Gre-
dos! alcanza en la Plaza de Almanzor una altura de 2.650
m; se trata a la vez del pico mds alto de toda la sierra. Hacia

8 Schmieder (1915, 55): «Nur in diesem Gebiet (Nordseite des Gebirges), in
denen die Regen am reichsten und hiufigsten sind, finden sich auch als
allgemein verbreitetes Kleidungsstiick die zabones, ein Lederschurz, der
den Leib und die Beine vor Regen schutzts; cp. cap. Indumentaria.

? Observaciones andlogas en la Mancha en la obra de Jessen (1930, 142).

10 Schmieder (1915, 13): «In dem kastilischen Scheidegebirge haben wir eine
gestirte, relativ gehobene Zone der iberischen Scholle vor uns».
11 Cp. detalles en la obra de Sinchez Gomez (1932. 486 y ss., 500 y ss.).

el norte su altura va disminuyendo gradualmente, hasta la
empinada ladera meridional de la Paramera de Avila (Cerro
del Santo: 2.294 m). También este repliegue en forma de
cufia se aplana gradualmente hacfa el norte. El tercer plie-
gue, la Sierra de Avila (Cerro Castafio: 1.522 m) s6lo mira-
do desde el sur produce la impresién de una sierra, porque
por el norte se pierde poco a poco en la Meseta.

El Valle Amblés es de cardcter semejante a la Meseta, Es
una depresién tecténica de unos 40 kms de largo y 8 kms
de ancho, orientada de oeste a este y recubierta de capas
diluviales porosas. Como estd rodeada por los picos de la
Paramera y de la Sierra de Avila tiene el aspecto de un
gigantesco hoyo. La depresion estd dividida a lo largo en
dos partes mds o menos iguales por el rfo Adaja. Lo mismo
que en la Meseta, la aridez del suelo es de un efecto desa-
gradable. De los diversos afluentes'? en verano casi ningu-
no llega hasta el rio (Schmieder 1915, 45). También el cau-
dal del Adaja mismo es escaso en esa estacién, de modo que
no alcanza a mover las ruedas de los molinos de Avila y
debe recurrirse a un motor Diesel, en su defecto. En cam-
bio los rfos que nacen en lo alto de la Sierra de Gredos lle-
van agua suficiente durante todo el ano. Los rios principa-
les, que son el Tormes y el Alberche en el norte y el Tiétar
en el sur de la Sierra, siguen en general la orientacién de
Oeste-Este de los tres pliegues mencionados; los afluentes
buscan la linea mds recta por cortos valles profundos
(Carreras i Candi 1931 111, 373). La Sierra de Gredos sepa-
ra las cuencas del Duero y del Tajo. Las diferencias de alwu-
ra observadas en nuestra provincia explican las condiciones
especiales del clima'® que corresponden a la triple divisién
regiénal que acabamos de esbozar. En la llanura septentrio-
nal, hasta la ciudad de Avila, y en el Valle Amblés, reina el
clima continental de la altiplanicie castellana y de Extrema-
dura: veranos calientes y secos y lluvias en las restantes esta-
ciones del afio. En cambio el clima de la Sierra de Gredos
se distingue netamente del de los alrededores; asf Schmie-
der la considera con razén como una «Isla climdtica»
(Schmieder 1953, 43). A medida que aumenta la altura se

12 Sobre el aspecto hidrogrdfico Sdnchez Gémez (1932, 533 y ss.).

13 Sdnchez Gémez (1932, 543, 547): «Los aires del SW que vienen de zonas
mis cilidas, tienen que pasar en pocos kilémetros de 400 m de altitud en
que estd el Vaile del Tiétar, 2 2.500 m para salvar las sierras de la cordillera,
y naturalmente precipitan las lluvias abajo y las nieves arribas. Madoz
(1845 111, 120): «Esta provincia en su pequefio recinto tiene paises de muy
diversos temperamentos desde el mis fresco hasa ¢l mis templado, sin ser
excesivamente cdlido, esta variedad de climas es un precioso presente de la
naturaleza, que aprovechado debidamente serfa un manannal fijo e
inagotable de riqueza y prosperidad: ella sola se bastaria a si misma, y
tendria en su seno casi todas las producciones que la necesidad, la
comodidad y el lujo hacen indispensables; pero en vano es rica la naturaleza
cuando los hombres se empefian en ser pobresy.
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espacian las precipitaciones pluviales en el transcurso del
ano." En verano el calor es moderado, sobre todo del lado
septentrional, al que llegan libremente los vientos frescos
del norte.!s En el Sur, por el contrario, que tiene picos pro-
tectores, reinan temperaturas mediterrdneas. Esto, conjun-
tamente con la favorable distribucion de las precipitaciones
pluviales y la abundancia del agua de los numerosos arro-
yos, pmducc una viva vegetacion.'s

Con las condiciones climdticas estdn intimamente vin-
culadas las posibilidades de cultivo de los diversos «Kul-
turpflanzen».'” En la Meseta, en las depresiones recubiertas
de capas diluviales y en las zonas situadas a mayor altura del
lado septentrional de la Sierra de Gredos, se dan funda-
mentalmente trigo, patatas y garbanzos, en la zona de Aré-
valo también lentejas. En cambio en el valle del Tormes, en
la zona que rodea a El Barco, hay una opulenta vega con
todos los frutos caracterfsticos de la Europa central, ademds
y sobre todo alubias, que han dado cierta celebridad a la
aldea de El Barco de Avila.’s En la ladera meridional, en

4 Cp. el mapa del tomo «Espafiar p. 128. Sdnchez Gémez (1932, 544): «Las
lluyias son abundantes, pero desigualmente distribuidas. Caen con alguna
uniformidad en primavera; en verano, sin embargo, el minimo de lluvia es
muy reducido. El Barco de Avila recoge 800 mm anualmente, aumentado
en razdn directa a la proximidad de Gredos». Sinchez Gémez (1932, 546):
«Esta zona, de los 1.500 metros, recibe una cantidad de lluvia anual
superior a las mayores que podemos registrar en Espafia... Dias de lluvias
en Arenas de San Pedro: 86; lluvia total 1.599 mm; lluvia mdxima el 26 de
mayo: 123 mm; meses de mds lluvia, de setiembre a abril, recogiéndose en
el de marzo 454 mmn,

15 Sinchez Gémez (1932, 547): «Los vientos dominantes los dias de lluvia
son del W y el SW; el mds perjudicial, sobre todo en julio y agosto para las
plantaciones de alubias, es el «Solanos, el «Gallegon perjudica menos; el
«Cierzon, si no es nuncio de agua, como lo es siempre el de abajo, tampoco
se desea. En invierno sopla con frecuencia el «Norten y el «Gallegon. Cp.
Jessen (1930, 164) sobre la Mancha.

16 Schmieder, (1953, 55: «Am fippigsten ist aber Vegetation und Anbau der
Kulturgewiichse am Stidhange der Gredos und im Tal des Jerre. Hier har
sich, dhnlich wie an den oberitalienischen Seen, durch die steilaufragenden
Hohen der Gredos geschiitzt vor den kalten Nordwinden des Winters und
zugleich von ihr reichlich mir Wasser versorgt, eine tippige Gartenlandschaft
entwickelt, Alle miteleuropiischen Obstsorten gedeihen zusammen mic
Oliven, Feigen, Zitronen, Apfelsinen. Die Oliven reichen bis etwa 900 m
hinauf, héher gehen Wein und Kastenien, und iiber ihnen folgen
ausgedehnte Kiefernwilder. Auch hier in der Vega von Plasencia wie im Tal
des Jerte (und dasselbe gilt vom Barranco - Anm. d. Verf.) bildet der Ertrag der
mediterranen wie mitteleuropiischen Kulturgewichse die Hauprerwerbsquelle
der Bewohner, Industrie ist gering, nur das Harz der Kiefern wird in
einigen Fabriken zu Pech, Terpentin etc. verarbeitet. Die Vega und das Tal
des Rio Jerte (Anm.: und das Barranco) gehdren nicht nur zu den
reichsten, sondern auch zu den landschafilich schénsten Gegenden
Spaniens,

17 Cp. sobre las condiciones de la Mancha muy parecidas a las de nuestra
comarca, Jessen (1930, 166-172).

18 Sdnchez Gémez (1932, 679): «Las fuentes de riqueza agricola son
primeramente: la venta de 20.000 sacos de alubias, de 100 kilos ¢, u. con un
valor de 3.000.000 pesetas. La exportacién de 2.000 arrobas de patatas cada
semana —promedio del aio— que da un ingreso medio de 270.000 pesetas».
Estos datos que no se refieren tan sélo a la prov. de Avila, son muy
significativos. Cp. ambién ib.:«Exporta, pues, la agricultura 3.730.000

cambio se observan todos los cultivos del Mediterrdneo y
de Europa central a la vez (cp. mds arriba). Aqui los bos-
ques, sobre todo de confferas (pinus pinaster y pinus silves-
tris) se suceden, empledndose en algunas partes para la
explotacién de resina.'? Hay también bosques de encinas y
robles. En el norte de la Sierra el tinico gran bosque de
confferas es el pinar de Hoyos del Espino en el valle del
Tormes; encontramos encinares y robledos en Navacepeda
del Tormes y sobre todo cerca de las Casas del Puerto de
Tornavacas. Los bosques restantes han desaparecido hace
tiempo como victimas de la explotacion exhaustiva® o del
ganado trashumante.2!

En ninguna parte hemos observado sefiales de reforesta-
cién en gran escala. S6lo en Arévalo, que padece gran esca-
Sez dC madcm,22 parecc que han Comenzado nuevamente a
plantar pequeios pinares. En el resto de la regién predomi-
nan vacios ampliamente cubiertos de hiniestas (retama)?
y diversas especies de tomillo (Trotta-Treyden 1916, 251).

A las diferencias caracteristicas del paisaje corresponden
diversidades en la fauna (Sdnchez Gémez 1932, 551 y ss). En
la llanura y las depresiones la fauna es decididamente pobre.
En cambio, en la sierra se hallan numerosas especies de ani-
males tipicas de bosques y cordilleras. En lo alto de los Picos
de de la Sierra de Gredos se halla la cabra montés (capra
pyrenaica victoriae); no faltan tampoco lobos (Sdnchez
Gémez 1932, 551; Schmieder 1915, 2, 52), que ocasionan
considerables dafios en los rebafios segiin quejas de los pas-
tores; entre las aves de rapifia se observan el buitre y el 4gui-
la.2¢ A menudo el viajero se lleva un buen susto ¢en las lade-
ras cubiertas de retama con la ruidosa huida de la perdiz. A
cada paso se encuentran lagartos, entre ellos pequefias lagar-
tijas, pero sobre todo los de gran tamafio, aunque dgiles y
escurridizos.2s Entre los reptiles citaremos la culebra, que no
es venenosa y que se alimenta de animales pequefios como

pesetas en el Partido del Barcos. Cp. Madoz (1845 111, 141 y ss).

19 Schmieder (1919, 33) y el capitulo correspondiente de nuestro estudio.

20 Cp. las exposiciones de H. v. Trowa-Treyden, (1916, 248-253, 286-292).

21 Schmieder (1915, 57): «Durch die Trashumantes wird die Landschaft
nicht nur beleby, sondern durch sie und ihnen zuliebe ist sie auch stark
veriindert worden. Vor ihnen hat der Wald langsam weichen miissen, und
wo er abgeschlagen worden ist, da sorgt ihre GefrissiKeir 1925¢ir dafiir,
dass er sich nicht wieder erholen kann, denn alle jungen Sprosse fallen
ihnen zum Opfery; ep. ambién Trowa-Treyden (1916, 248, 286 y ss);
Sinchez Gémez (1932, 548): «También aqu el ganadero es generalmente
enemigo del bosque, por querer dilatar la regién natural donde el ganado
pueda acampar, sobre todo el cabrio y el lanars.

22 Como combustible se usa paja.

23 Segtin: Schmieder (1915, 48), se traa de diversas especies de hiniesta:
piorno serrana, piorno albar, piorno blanco, piorno negro. Los arbustos se
llaman simplemente monte bajo.

24 Yo mismo pude observar dos veces esta ave gigantesca.

%3 En algunos pucblos (p. e. La Zarza) son considerados como plato exquisito,
fritos con patatas.
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ser conejos y que, segiin dicen los campesinos, succiona la
leche de las cabras; llega a tener —siempre segtin nuestros
aldeanos— hasta 3 m de largo, de modo que constituye una
sorpresa bien desagradable para la persona a la que asusta y
hasta ataca. Ademis la vibora venenosa, de 1/2- 3/4 m de
largo cuya mordedura es muy temida.

La crfa del ganado se ajusta a las condiciones naturales
de cada regién. Entre las bestias de carga y de montar hay
caballos, asnos y mulas; estos tiltimos son los que mds se
emplean. Para los trabajos del campo, tanto en el Barranco
como en la Meseta, se usan caballerfas, en el norte de la Sie-
rra, en cambio, casi exclusivamente bueyes. La crfa del
ganado ovino, bovino y caprino se observa sobre todo en la
sierra, especialmente del lado septentrional, donde hay ver-
des praderas y extensas laderas cubiertas de piorno.? La cria
del ganado caprino parece igualar a la del ovino (Sdnchez
Gémez 1932, 675). Gran parte del ganado (ovino y capri-
no) trashumante, pasa el verano en la Sierra de Gredos
(alrededor de 5 meses) y el resto del afio en Extremadura.

El emplazamiento de las poblaciones se adapra al terre-
no.” Los antiguos caminos reales han ejercido mucho
menos influencia en el establecimiento de centros poblados
que las condiciones topogrificas e hidrogréficas (Hoyos
Sdinz y Hoyos Sancho 1947, 421 y ss.) Por consiguiente,
atin hoy muchas aldeas estdn completamente aisladas de los
centros de comunicacién.

En el norte de la provincia donde predomina el cultivo
del trigo y de las patatas, las aldeas estin con cierta unifor-
midad distribuidas a bastante distancia unas de otras.?® Se
trata de poblaciones que apenas sobrepasan el nimero de
los 1.000 habitantes cada una. La llanura, incluyendo el
Valle Amblés, tiene segtin Schmieder (1915, 36) una den-
sidad de poblacién de 19-20 habitantes por km2. En la par-
te superior del valle del Tormes, especialmente en torno a
El Barco, hay entre las poblaciones mayores de 300-800
habitantes otras menores, atraidas por las condiciones favo-
rables de cultivo que ofrecen algunos valles laterales; en sus
valles hay aldeas divididas en dos 0 mds barrios distantes entre
si: San Bartolomé del Tormes tiene 70 vecinos o sea 300 habi-
tantes, divididos en dos barrios separados por 800 m uno de

26 Schmieder (1919, 32) dio para el afio 1916 las cifras siguientes: ganado
bovino, 51.000 cabezas; ganado ovino, 506.500 cabezas; Sdnchez Gomez
(1932, 674): «Lanar, Este ganado que tanto disminuyé en cantidad en toda
Espafia en los tiltimos tiempos... consiguié mantenerse clevada la cifra en
estos valles y serranfas abulenses, sin duda en primer lugar por no reducirse
su zona de pastos N0 COMO €N OLAS [iCrTas vecinass.

27 Sobre la distribucién de la poblacién cp. también Sdnchez Gémez (1932,
682 y ss); Garcfa Mercadal (1930, 70); «El castellano teme la soledad... y
por ello agrupa sus viviendass; Carreras F. | Candi (1931 IIT, 294).

28 Garcfa Mercadal (1930, 72): «En la llanura los pueblos son grandes y muy
distintos unos de otross,

otro; Las Casas del Puerto de Tornavacas estd formada por tres
barrios, separados unos 500 m entre sf respectivamente. En
esta zona la densidad medfa de la poblacién es de 27 habitan-
tes por km2. En el borde meridional de la Sierra finalmente los
habitantes se agrupan en numerosas poblaciones bastante
mayores, que no bajan en ningiin caso de los 1.000 habitan-
tes; la densidad de la poblacién es de 33 habitantes por km2.22

Las condiciones econémicas estdn estrechamente vincu-
ladas con el sistema de divisién de la propiedad (Hoyos
Sdinz y Hoyos Sancho 1947, 488 y ss). En nuestra regién
las tierras estdn en manos de unas cuantas familias nobles
que cobran sus rentas en productos naturales, dejando a los
campesinos apenas lo mds necesario para vivir, sobre todo
en el Valle Amblés.so

La poblacién vive sobre todo de la explotacién agricola
y ganadera; industrias locales apenas existen y entre ellas
muy pocas han prosperado: algunos aserraderos, la extrac-
cién y elaboracién de la resina, los hornos de tejas y ladri-
llos, la alfarerfa y la talabarterfa.

Las comunicaciones interlocales (Schmieder 1919, 22 y ss)
se hacen sobre todo por los antiguos caminos y senderos.!

29 Schmieder (1919, 36); hay que tener en cuenta que en las cifras citadas van
incluidas también las regiones serranas con poca poblacién. Segin la
Geografia Universal la prov. de Avila tiene una densidad de poblacidn de
26.02 habitantes por km? (1920). La Enciclopedia Espasa da los datos
siguientes: «Poblacién: 2 ciudades, 69 villas, 332 lugares, 58 caserfos y 6.847
edificioss. Madoz (1845 111, 119) para ¢l afio 1844: «296 Ayunamientos en
una ciudad, 72 villas y 326 lugares formando un total de 399 poblacioness.
Sobre la evolucién de 1594 a 1844 cp. Madoz (1845 11, 138 y ss).

30 Schmieder (1919, 59); Geagrafia Universak: «La propiedad estd muy dividida
en la parte monfiosa de Segovia y Avila y en la Rioja, donde el valor de la
tierra ha motivado una parcelacion excesiva. En la parte llana son frecuentes
los cotos redondos que tienen por centro un caserio, pero raras veces se llega
al larifundio. En las comarcas cerealistas se aumentan los precios por perfodas
de 5 a 6 afios generalmente; con la obligacién de sembrar la derra a wdos
hojasy, esto es, cada tercer aio, con la licencia de «trasojam (sembrar
legumbres en la tierm en que se ha levantado la cosecha de cereales) un 20
%0x; Salvador de Madariaga (1931, II), en Cap, 5 «La Cuestién agrariax:
Propiedades grandes a plazos cortos: Término no exacro, pues los
propietarios los dividen en pequefifsimas propiedades de muy corto valor.
Avila p. ¢.; 13.530 contribuyentes por tierra, de los cuales 11,452 viven con
ingresos inferiores a una peseta diaria, 1.758 con menos de 5 pesetas y 155
con ingresos que varfan entre 5/8 pesetas. Provincia bastante representativa
cn Espafia, mds de 91 % de los propietarios ganan menos que el promedio
de los rabajadores urbanos (daros oficiales). Del territorio catastrado, o sea
m o. m 1/3 de la superficie nacional, de 1.026.412 propietarios que pagan
impuestos, 1.007.616 sgozan» ingresos de 8 pesetas o menos diarias, y de
éstos 847.548 una peseta diaria o menos. (Corresponde con Avilal) Clase
proletaria de propietarios, no diferencidndose en nada de proletarios agricolas
o trabajadores del campa en cuanto a su absolura dependencia del mercado
de salarios. Madoz (1845 111, 137): «En los dltimos tiempos se contaban en
esta provincia 38.252 fan. de tierra cultivadas por sus propictarios, y 295.163
por arrendadores... Esta enorme masa de tierras de cultivo s hallaba
destinada al mantenimiento de 1.592 individuos... que componian las tres
clases de mayorazquistas, y del clero secular y regular, mientras los restantes
80.000... sélo contaban con una séptima parte de aquella propiedad pam su
subsistencia... de esto la miserias.

31 Refiere Madoz (1845 111, 128) sobre ¢l estado de las vias de comunicacién
en el afio 1846: «Todos se hallan mal cuidados, y tales como la naturaleza
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Sin embargo, justamente en los tiltimos afios se ha intensifi-
cado mucho la construccién de carreteras.’? No obstante
muchos pueblos quedan atin alejados de las grandes vias de
comunicacién. La red de rutas se abre en forma de abanico
con centros en Avila y Arévalo y une la capital de la provin-
cia con las ciudades cabezas de partido. Hay ademds carrete-
ras que conducen a Madrid, Segovia y Salamanca. En la
Sierra siguen generalmente la direccion de los valles longitu-
dinales y transversales de los rfos; atraviesan la sierra por el
Puerto del Pico y el Puerto de Tornavacas estableciendo a la
vez la comunicacién con Céceres y Toledo. Como las condi-
ciones que determinan el emplazamiento de las poblaciones
son muy distintas de las que influyen en la construccién de
carreteras, sobre todo en la sierra, muchas aldeas han queda-
do hasta hoy alejadas de las grandes arterias de comunica-
cién. Durante los tltimos afios se ha tratado de poner reme-
dio a este mal; pero el trdnsito a lo largo de los caminos
transversales asf surgidos, ha quedado atin bastante reducido.
Aldeas como La Zarza y el Horcajo de la Ribera, que podfan
enorgullecerse desde hace un afio de una de tales carreteras,
no poseian ni un solo carro; el carro casi no se puede emplear
en los trabajos del campo a causa de lo quebrado del terreno
y las carreteras no sirven a los campesinos. Por consiguiente
la influencia cultural de estas modernas vias de comunicacién
es hasta la fecha casi nula. Es distinto el caso de los antiguos
caminos reales. El trdnsito ya no se realiza con diligencias
como las vio atin Schmieder (1919, 23), sino por diversas
lineas de 6mnibus, en su mayoria privadas. Estos coches se
usan hasta que no dan mds, estin pues a menudo sucios y
extremadamente desvencijados. Hacen en general el recorri-
do en cada direccién dos veces al dfa.
El ferrocarril de Madrid pasa por Avila y Arévalo. Otra
linea férrea une Avila con Salamanca desde hace aproxima-
damente 50 afios.
El campesino generalmente cabalga, para lo cual emplea
indistintamente el caballo, el asno o la mula, Las cargas son
transportadas por animales o por carros (de dos ruedas). Hay,
empero, aldeas en las que no se halla ni un solo carro, ya que
el suelo, como ya dijimos, no permite el empleo de los mis-
mos. Entonces es sustituido en este menester directamente
i d& r;r;n_oE mn;n:a_ E;s el pais no existe una legua de camino practicable
para ruedass. Garcfa Mercadal (1930, 8): «.la carencia durante mucho
tiempa, de vias de comunicacion, unido a nuestro tradicionalismo, han sido
las causas de haberse producido la supervivencia de las formas populares
nacionaless; (Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho 1947 11, 159): «Las condiciones
de apartamiento, dificultad de acceso y carencia de vias de comunicacién de
muchas regiones espafiolas, y el tradicionalismo de la raza, han sido causa
de una mayor supervivencia de las formas populares de nuestro suelo.

32 Segin la Geografia Universal existian en Avila en el afio 1925, 955 km de

vias oficiales y 50 km de caminos particulares. En estos dltimos afios ha
crecido muchisimo el nimero de las vias de comunicacién,

por el hombre (y hasta por la mujer) y por las bestias, que lle-
gan a llevar cargas pesadas a lo largo de trechos considerables.

Tanto el arriero como el campesino aprovechan con fre-
cuencia los antiguos caminos de herradura o sea «caminos
vecinales». Si hay que cruzar rios o arroyos en los antiguos
«caminos reales», a los que nos referimos antes, se ofrecen
sélidos puentes de piedra, los llamados «puentes roma-
nos».3 Los senderos y los caminos vecinales, empero, sue-
len tener tales puentes que no les van en zaga, en cuanto a
primitividad, a los puentes pintorescos observados por
F. Kriiger en los Pirineos.3 A veces, sin embargo, hay que
conformarse con algunas piedras irregularmente distribui-
das en el lecho y que sobresalen de la espumante corrien-
te.? En la llanura los caminos naturales siguen la linea mds
corta sin que los arroyos o rios constituyan un impedimen-
to (Schmieder 1919, 24-25). En la sierra en cambio se ade-
cian a los accidentes del terreno. A menudo estdn inte-
rrumpidos por alturas de dificil acceso y en otras ocasiones
cuesta mucho hallarlos.?

En la vecindad de los antiguos caminos reales la influen-
cia de los medios de comunicacién sobre las formas de la
cultura autécrona es evidente. Por medio de los carteros y
de los conducrores de 6mnibus se traen de la ciudad los mds
diversos objetos, que otrora eran de industria casera o abso-
lutamente desconocidos. Por esto, en las inmediaciones de
estas vias, van retrocediendo cada vez mds las viejas formas
de la cultura popular. Son, sin embargo, muy variados los
factores que impedirdn la rotal desaparicién de las mismas
por lo menos en el futuro préximo. Hay que tener en cuen-
ta las circunstancias siguientes: la mayoria de las aldeas
estdn aiin muy alejadas de estas grandes carreteras; en los
caminos vecinales no existe hasta ahora un verdadero trdn-
sito digno de mencién; los campesinos de tales regiones son
muy conservadores y viven apegados a sus antiguas tradi-
ciones y usos; ademds el cardcter del suelo y del terreno no
permiten, en la mayorfa de las veces, introducir maquinaria
nueva o emplear mérodos de cultivo modernos; y no hay
que olvidar por fin la situacién financiera —verdadera-
mente precaria— de los campesinos.

Ademés del Gobernador Civil de Avila y de los gober-
nadores de Partido de las cinco ciudades cabezas de parti-
do, cada una de las aldeas mayores tiene su alcalde. Las
aldeas mayores van administrativamente incorporadas en
una aldea mayor para formar un «anejo» y el que hace las
veces de alcalde en rtal anejo es llamado el «pedaneo» o el

33 Igual que en la Sicrra de Gara, etc,

M Cp. Kriiger (1935 A I, foto 22 y A 11, 392 y ss).

93 Cp. Kriiger (1935 A 11, 393): lo mismo en la Sierra de Gaca.
36 Comao me ocurrid a mi mds de una ver,
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«alcalde peddneo». Las autoridades son elegidas por voro;
tienen derecho a votar todos los vecinos, cumplidos los 23
afios. El alcalde es asistido en su labor por un consejo. Un
alguacil (que no es necesariamente un varén) proclama en
alta voz avisos y noticias que pueden interesar piblicamen-
te; para llamar la atencién sopla un cuerno llamado bocina
o turuta’’; este oficio le reporta 40 pesetas anuales (La Zar-
za), Ocasionalmente se realizan por mandato del alcalde
trabajos comunales (comunes) como p. e. la reparacién de
los canales de riego, de caminos, senderos, etc. Todos los
vecinos tienen la obligacién de participar en estas tareas.
Ademis cada uno tiene que pagar por derecho de riego una
cuota que varfa segiin la cantidad de agua que usufructiia.

Han sido establecidas escuelas®® por todas partes; la asis-
tencia es obligatoria. Pero hay que tener en cuenta las malas
condiciones econémicas de los habitantes, sobre todo en la
parte septentrional de la sierra y en el Valle Amblés; un
maestro nacional me decfa que en la época de la cosecha
apenas un tercio de los alumnos concurre regularmente a la
escuela. En la vertiente meridional de la sierra y en la zona
de El Barco, la situacién es, distinta, porque los nifios no
son tan necesarios en las labores del campo y los padres no
los hacen trabajar tanto; la asistencia a la escuela es por con-
siguiente mds regular.”

Muchas canciones y antiguas costumbres se han conser-
vado en el pueblo pasando oralmente de generacién en
generacién. En oportunidad serdn mencionadas.“

2. Breve descripcién de las aldeas visitadas

1. La primera aldea, Hoyos de Miguel de Mufioz (Mi-Mu),
estd situada, como su nombre lo indica, en una depresién,
unida al mundo exterior sélo por un defectuoso camino veci-
nal y un camino de herradura imposible de encontrar para
los forasteros. El cartero me llevé a grupas hasta allf, desde la
estacién de 6mnibus La Venta del Obispo. Estaba en cons-
truccién un camino hasta el pueblo. Este cuenta con 50 veci-
nos, aproximadamente 300 habitantes.

37 Kriiger (1935 B 14): turully, turullera; tales cuernos estin conocidos
también en Ledn (Mordn 1925, 38).

3% Madoz (1845 IIl, 132): «Jusamente suprimida por el plan geneml de
estudios de 1824 la univ. de Avila... no se pueden presentar en esta provincia
grandes establecimientos cientificos o literarios». Segiin Madoz el niimero de
las escuelas (publicas y privadas) cra en 1846: 238, el de los maestros: 240;
poblacidn total: 114.685 almas; ¢l nimero de los alumnos: 8.574.

39 Ya hizo la misma observacién Madoz (1845 111, 133) hace cien afios.

40 Cp. también Sdnchez Gémez (1932, 660 y ss.).

41 Segiin Madoz (1845 [11, 119) diversos de los lugares citados en la némina
siguiente han sido incorporados en la prov. de Avila en el afio 1800
aproximadamente.

Se dedican al cultivo de centeno, patatas y a la ganade-
ria. Laderas casi sin drboles, recubiertas de hiniesta o pior-
no son las caracteristicas del paisaje. Los habirantes son
amables y hospiralarios, aunque algo reservados y callados
al principio.#2

2. Hoyos del Espino (Espino),# tiene 130 vecinos apro-
ximadamente 700 habitantes. También estd emplazado en
una depresién cerca del valle del Tormes y en contacto con
la gran carretera que lleva a El Barco. Buenas condiciones
hidrogrificas (Sanchez Gémez 1932, 560) explican la exis-
tencia de jugosas praderas verdes. También hallamos aqui
ganaderia y el cultivo de cebada, de patatas y ya también de
alubias. En el valle del Tormes hay un gran pinar (Madoz
1845 111, 250) explotado por un moderno aserradero. Una
pequeifia usina en la orilla del Tormes proporciona a la aldea
luz eléctrica. Sin embargo encontramos allf también los and-
guos sistemas de iluminacién: limparas de accite o simples
teas. Esta aldea es'uno de los tipicos ejemplos de la supervi-
vencia de lo antiguo, a pesar de la carretera con su trinsito
moderno.#

3. Navacepeda del Tormes (Navacepeda) con alrededor
de 180 vecinos = 750 habitantes;* estd situada en una de
las laderas meridionales y bien protegida de los vientos frios
del norte.4 En vez de pinares son algunos bosques de enci-
nas los que dan su cardcter propio al paisaje. Como conse-
cuencia de su situacién se dan aquf algunos frurales, ceba-
da y trigo.

4. A pie llegamos por un camino de herradura a San
Bartolomé de Tormes (S. Bartolomé), lugar de aproxima-
damente 70 vecinos.?” Estd compuesto de dos barrios, el de
arriba y el de abajo, distante 800 m entre sf y unidos por un
camino bastante escarpado. La aldea, completamente aisla-
da, estd situada en uno de los valles laterales del Tormes y
alejada de toda carretera y de todo medio de comunicacién.
El suelo es muy fértil y produce patatas, centeno, trigo,
cebada, remolachas, coles y alubias.

5. La mds pobre de las aldeas que he recorrido en mi via-
je es Horcajo de la Ribera (Horcajo).# Se llega a la misma por

42 Madoz (1845 IX, 250): Clima frio; 36 casas de mala construccidn; caminos
de mal estado; prados de buena yerba, mantiene ganado lanar, vacuno,
cabrio y algo de cerda. Nom. 1940: lugar, 199 habitantes.

43 Sdnchez Gomez (1932, 497); «...las vertientes derechas que descienden de
la Sierra de Villafranca y donde se asientan los pintorescos pueblos Hoyos
del Espina, Navarredonda y Navalperaly.

4 No hay que olvidar, sin embargo, los progresos hechos durante estos
tltimos 100 afios —cp. Madoz (1845 IX, 250)— debido a la iniciativa de
algunos particulares.

45 Segrin Sinchez Gémez (1932, 687): 772 habitantes; Nom. 1940: 729 habitantes.

46 Madoz (1845 XI1, 36): 130 vecinos, actualmente 180 vecinos.

47 Segiin Sdnchez Gémez (1932, 687): 303, segiin Nom. 1940: 308 habitantes.

48 Segiin Sinchez Gémez (1932, 687): 860, segrin Nom. 1940: 518 habitantes.
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un camino construido en 1932, en la vertiente meridional de
una montafia de subida dificil, sin 4rboles y expuesta a un sol
despiadado. Esta aldea estd situada a una altura de por lo
menos 1800-1900 m; padece de gran escasez de agua y por
eso no prospera la agricultura. En cambio hay en su vecindad
encinares y robledales de extensién considerable (Madoz,
1845 IX, 226). Por eso encontramos alli, ademds de ganado
vacuno, lanar y cabrio, una cria bastante importante de cer-
dos. El cultivo del trigo y de las partatas se realiza sélo a los
efectos de cubrir el consumo propio. Las irregularidades del
terreno impiden el uso de carros. Las cosechas, la madera, el
heno, todo es transportado a lomo de bestias o sobre la espal-
da de los hombres. Para el transporte de piedras se usan
narrias. Hombres y mujeres trabajan como pastores y en su
mayoria pasan el invierno en Extremadura. En el traje mas-
culino domina el cuero, curtido por los mismos aldeanos.

6y 7. En Navalperal de Tormes (Navalperal)s® y en La
Aliseda de Tormes (Aliseda)s! se nora la influencia moder-
nizante de la carretera. Asi en Navalperal las casas mis ale-
jadas estdn construidas a la anl:igua usanza, con piedras sin
labrar. En cambio para las que estdn sobre la carretera se
usan piedras talladas o ladrillos; hay algunas de dos plantas,
limpias y cuidadosamente enjalbegadas. Buenas condicio-
nes hidrogrificas, que permiten el cultivo de patatas y alu-
bias (Sinchez Gémez 1932, 67), han dado a estas aldeas
una desahogada posicién econémica.

8 v 9. Los Llanos de Tormes (Los Llanos)s? y Hermo-
sillos? ya pertenecen decididamente a la vega de El Barco.
Diversas especies de frutas y legumbres caracteristicas de la
Europa central son cultivadas en bien cuidadas huertas. En
cambio el trigo ha pasado a segundo plano.

El hombre de esta regién ya no es tan sencillo, franco y
confiado como el que hallamos en las aldeas de la cuenca
del Tormes, en la «sierra propiamente dichar. La indumen-
taria es de colores mds claros y alegres. Casi no se usan
carros, pues se puede prescindir de ellos en la horticultura.
El corral o patio de la casa es pequeiio; algunas casas care-
cen del mismo porque hay muy poco ganado.5t

49 En los tiltimos cien afios el lugar se ha decidido mds bien para la ganaderfa.

30 Sinchez Gémez (1932, 687): 870 habirantes; Nom. 1940: 536 habitantes
Madoz (1845 X1, 61): 80 casas de inferior construccién, diferentes calles
bastante malas; caminos en mal estado.

51 Sinchez Gomez (1932, 686): 686 habitantes; Nom. 1940: 672 habitantes.

52 Sanchez Gémez (1932, 686): 478 habirantes; Nom. 1940: 336 habirantes.

33 136 habitantes - 190 habitantes.

34 Madoz (1845 X, 487): «Los Llanos -clima mediano; tiene por anejo a
Hermosillo, y ambas componen 60 casas de inferior construccidn; el
terreno es en su mayor parte de mala calidad, tanto que, a no ser por una
regadera sacada del Tormes por los afios 1828 y siguientes, este pueblo se
hubiera arruinado; en la actualidad se ricga con ella bastante porcién de
terrenon,

10. El Barco de Avila (El Barco)ss tiene importancia
como mercado de la regién que lo rodea. Una vez por
semana o dos los senderos y caminos que llevan a El Barco
se animan con carros, bestias de carga y los mds diversos
medios de transporte cargados con los productos agrope-
cuarios de la region.’e El Barco tiene ademds su pequena
industria de ladrillos y una alfarerfa. Los comercios allf esta-
blecidos permiten a los campesinos adquirir todo lo que
necesitan: utensilios de labor, ropa, semillas, etc. Como la
mayorfa de los habitantes se dedican a la explotacién de la
horticultura, deben comprar pan y harina. En El Barco rei-
na pues una vida activa, aunque el lugar haya perdido com-
pletamente su importancia antigua como puesto estratégi-
co defensivo. El castillo de los Duques de Alba estd en
ruinas, habirado sélo por innumerables cigiiefas.””

11. E1 Losar, situado al norte de El Barco, es ya casi
una poblacién de la llanura. El suelo es pedregoso, pero
recubierto por una fértil capa de humus. Aquf se cultivaba
antiguamente mucho el lino,* cultivo que ha sido sustitui-
do en gran parte por el de las patatas y el de las alubias (Sdn-
chez Gémez 1932, 554-559), que con menor esfuerzo dan
mayor rendimiento. El suelo permite una explotacién
intensiva; no hay casi praderas ni ganado.

El tipo de construccién de las casas corresponde en lineas
generales al de la Sierra; sin embargo, ya se encuentran una
serie de edificios de dos plantas y de mds ventanas, sin
vidrios. Llama la atencién el hecho de que la gente es
menos franca y hasta desconfiada.

La tiltima aldea en el SO de la provincia es

12. Las Casas del Puerto de Tornavacas (Las Casas),6
muy alejada del rfo Tormes. Los alrededores cubiertos de
hiniesta recuerdan la regién de las fuentes del Tormes; pero
en cuanto a la fertilidad de sus sierras pertenece a la Vega de
El Barcost. Ademds del cultivo de las patatas y alubias, su
principal fuente de riqueza estd en los rebafios de ganado

55 1.891 habirantes - 2.062 habitantes Madoz (1845 IV, 19): «Vills; situada en
un valle hermoso y pintoresco entre las Sierras de Gredos y Béjar, resguardada
del viento N.; 250 casas...con rejas y balcones, de dos pisos... reproducen con
abundandia todos los frutos... alubias, lino, patatas, fruts, trigo y centenos.

% Schmieder (1919, 19-21): «Auch im Mittelalter wird das Bild kaum anders
gewesen sein als heute, wenn die Bauern von allen Seiten zum
Wochenmarke zusammensudmen, Die Tragtiere hoch beladen mit den
Erzeugnissen ihrer Girten und Felder, um sie zu verkaufen und dafiir ihre
klcinen Lebensbediirfnisse einzutauschens (compara el estado actual con el
de la Edad Media).

57 Madoz: «Defendida por una fuerte muralla, bastante moderna con un cast.
o fort. que la dominas.

38 450 habirantes - 830 habitantes, con edificios de 2 y hasta 3 pisos; signos
de modernizacién ripida.

5% Sinchez Gémez (1932, 554); ¢p. cap. Cultivo de lino.

60 Sincher Gémez (1932, 686): 814 habitantes.

61 id. 560; Madoz (1845 VI, 50).
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vacuno, lanar y cabrfo, Es un lugar mayor de 800 habitantes,
dividido en tres barrios (el de arriba, el del medio y el de aba-
jo), cada uno a 500 m distante del otro. A pocos kilémetros
de distancia, siguiendo la carretera que une Avila con Céce-
res, se llega a la altura del Puerto de Tornavacas y desde allf
una empinada bajada conduce rdpidamente a la rica Vega de
Plasencia. Es seguramente la influencia de la vecindad de la
vega la que explica la existencia de muchas casas de dos plan-
tas con balcén, que por su disposicion recuerdan las del
Barranco (cp. mds adelante) Un sendero romdntico que lleva
por sobre colinas pobladas de hiniesta de la altura de un
hombre, que atraviesa un espeso encinar, que bordea un lago
y cruza un arroyuelo con piedras en ¢l cauce a guisa de puen-
te, conduce desde Las Casas al Puerto de Tornavaca hasta

13. La Zarza, que es una aldea muy pobre. Segiin parece
estd 2 2.200 m® de altura y tiene unos 80 vecinos.& A pesar de
poseer comunicacién con la carretera desde hace 9 meses, nin-
gtin vecino posee un carro, El terreno es quebrantadisimo; por
lo tanto el transporte de cargas sélo es posible por medio de
bestias o a la espalda de los hombres. Los habitantes son pasto-
res casi sin excepcién® y acompaiian en invierno el ganado
trashumante a Extremadura. Entonces quedan en las aldeas
s6lo los viejos y algunas mujeres y nifios. A pesar del aisla-
miento y del trabajo tan penoso la gente es amable y alegre, las
mujeres visten trajes multicolores, y en la indumentaria de los
hombres domina cuero y piel. Lo escarpado del terreno no per-
mite la construccién de casas amplias; éstas son muy pobres;
tienen un a base estrecha, dos plantas y estin amontonadas.

Después de pasar por el Puerto de Pico llegamos a

14. Villarejo del Valle (Villarejo), primer lugar de la ver-
tiente sur de la sierra de Gredos. Tiene unos 1.000 habitan-
tes y estd en el medio de una vega de insospechada belleza
y fertilidad, factores que han tenido una influencia muy
marcada sobre los hombres y la vida humana.ss

15-17. Mombeltrdn, Arenas de San Pedro (Arenas)é
y Poyales del Hoyo (Poyales)s® presentan las mismas

62 Segin Guia geogrdfico-histdrico de la Provincia de Avila de ARivera,
Madrid, 1927.

63 Madoz (1845 XVI, 660): 72 casas con 260 habitantes; Sinchez Gémez
(1932, 685): 361 habirantes; Nom. 1940: 350 habitantes.

64 Cp. Madoz (1845) y Sdnchez Gémez (1932, 667).

53 Cp, ya antes y Schmieder (1915, 55); Madoz (1845 XVI, 261): «250 casas
de mediana construccidn, distribuidas en 20 calles; en terreno bastante
ameno, dima templado; terreno de buena calidad; productos: cereales,
vino, castafias, aceite, toda clase de legumbres, frutas y pastoss. Nom.
1940: villa, 948 habitantes.

66 Madoz (1845 X1, 473): villa, sobre 400 casas de buena construccidn; Nom.
1940: 2.041 habitantes.

67 Madoz (1845 11, 512): Villa, 600 casas; terreno bueno. Nom. 1940: 4068
habitantes.

68 Madoz (1845 X111, 182): Villa, 520-550 casas, clima mediano, terreno de
mediana calidad, teniendo una hermosa vega. Nom, 1940: 1612 habitantes,
440 casas viviendas,

caracterfsticas que Villarejo: bienestar y sosiego; peque-
fias aldeas con casas de dos plantas y campos fértiles.

Hacen una impresién completamente distinta los pue-
blos del Valle Amblés:

18. Niharra,® sobre el rio Adaja, y alejada de la carrete-
ra principal. Los lugarefios dan impresién de pobreza y ago-
tamiento, Penosamente se llega a extraer de la tierra seca y
requemada por el sol trigo y patatas. La situacién econémi-
ca de los habitantes es pues muy mala. Se cria mucho gana-
do ovino y bovino. Los rebafios se llevan a las laderas de los
alrededores o a las praderas de aspecto medio estepario del
valle por falta casi completa de riego.

19. Visitemos por fin algunas aldeas situadas mds alld, en
la mesera, el norte de la provineia, en la zona de Arévalo.”0
All4 arriba se halla el granero de Avila.

En la misma ciudad de Arévalo habitan, ademds de
comerciantes y empleados de la administracién, numerosos
campesinos cuyos campos se extienden en los alrededores
de la ciudad. El terreno es llano, interrumpido tan sélo por
algunas colinas de suave altura. El valle del Adaja forma una
profunda y escarpada depresion en el suelo permeable, por
eso no se presta para la irrigacién.

20y 21. Moraleja de Matacabras (Moraleja)”! y Palacios
Rubios™ son dos pequefias aldeas miserables, donde, por el
contrario de lo que ocurre en la Sierra, la higiene se tiene en
poca estima. Trigo y patatas y algo de vid en Moraleja,
constituyen las fuentes de ingresos de los pobladores. Peno-
samente los campos se riegan en la época de sequia, en vera-
no, por medio de pozos. Las norias, tan frecuentes en el sur
de Espaiia, apenas existen aquf. Las casas en su mayorfa son
de adobe, porque piedra y madera escasean. En cambio rio
y arroyos proveen de barro en abundancia.

22. All4 arriba se encuentra también la antigua ciudad
llamada Madrigal de las Altas Torres (Madrigal),” que hace
una desolada impresién. Como testimonio de las «Alcas
Torres» queda s6lo una ruina miserable; la muralla otrora
circular de la ciudad se ha derrumbado en muchos sitios.
Descuidadas y sucias estdn la villa y las casas. Muchos vacfos
y muchas ruinas en las hileras de los edificios muestran que

69 Madoz (1845 XlI, 163): terreno llano; 75 casas inferiores; terreno de
tercera calidad; Nom. 1940: 392 habitantes,

70 Madoe (1845 1, 539): Villa; 600 casas habitadas; la muralla y foraleza con que
estuvo defendida la villa hasta los dempos medios. Nom. 1940: 4.084 habitantes.

71 Madoz (1845 XI, 585): terreno llano, clima propenso; 33 casas de inferior
construccion, 93 almas. Nom. 1940: 223 habitantes.

72 Nom. 1940: 223 habitantes.

73 Madoz (1845 X1, 10): «Situada en una gran llanury; clima mediano; tiene
sobre 500 casas, varias de buena construccidn; una fuente de dos cafios, cuyas
aguas son potables; el terreno en lo general es llano y su mayor parte es muy
fértily. Nom. 1940: 3.497 habitantes en rotal, Pocos recuerdos de su pasado
glorioso; «En esta Villa celebraron cortes los Reyes Catélicos en 1476w, etc.

o
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la que en otra época fue segura plaza fuerte es hoy una ciu-
dad en plena decadencia, que tiende a desaparecer. Tam-
bién en esta zona alta la gente es amable, pero no tan fran-
ca ni hospitalaria como los habitantes de la Sierra o del
Barranco.

23. El dltimo pueblo visitado fue Adanero,” sobre la
linea férrea de Arévalo a Avila, pues se nos habfa informa-
do que habia alli molinos de viento. Hubo de ser empero
un error. No habfa aqui molinos de viento como no los hay
en toda la provincia de Avila. ;Habr4 sido causa de este
error una solitaria bomba con aeromotor? Encontramos en
cambio lagares muy primitivos, de modo que la excursién
no fue en vano.

Si echamos ahora una mirada de conjunto a las caracte-
risticas geograficas, econémicas, culturales y a los medios
de circulacién de la provincia de Avila, renemos de inme-
diato la certeza de que se trata de una regién de cultura
arcaizante en el mismo corazén de la Peninsula. También
los estudios citados en la Introduccién, de cardcter geogrd-
fico o econémico, sobre distintas partes de la provincia, no
hacen mds que confirmar esta impresiéon. Se comprende

74 Madoz (1845 1, 80): situada en una planicies clima sano; 218 casas, 774
habirantes; Nom. 1940: 770 habitantes.

pues el interés que puede ofrecer el estudio sistemdrico de
los aspectos culturales de esta provincia de la Espana cen-
tral. La investigacién etnogrifica se habfa limitado hasta
ahora, en la Penfnsula pirenaica, preferentemente a las
regiones periféricas del Norte y del Noroeste (Galicia, Pro-
vincias vascas y los Pirineos), al Sur (Andalucia, sobre todo
la Sierra Nevada), asi como a las regiones limitrofes del
Este (Catalufia) y del Oeste (la regién fronteriza hispano-
portuguesa). La exposicién de los diversos tipos de casas,
para citar sélo un ejemplo, que debemos a Hoyos Sdinz
(1947, 444 y ss.) refleja una sensible falta de conocimien-
tos exactos sobre las provincias de la Espafa central (sobre
todo en las pdginas 454-456). En el presente trabajo intenta-
remos, pues, agregar nuevo material al escaso existente hasta
ahora.

Al mismo tiempo se revelard que esta parte de la Penin-
sula no sélo tiene una cultura autéctona propia, sino que esta
cultura en muchos de sus caracteres esenciales encuadra den-
tro de los resultados de la investigacién hecha hasta ahora.
Las relaciones que existen con otras regiones de Espana cen-
tral se sefialarén en forma de notas y de resimenes.

=T
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LA CASA RURAL

1. Los tipos de casa!

En la provincia de Avila se distinguen cuatro tipos de
casa, cuya expansion estd determinada por a) las condicio-
nes del terreno, que influye en la propiedad y a través de
ésta imprime sus caracteristicas a la casa y b) por los mate-

riales que la regién ofrece.?

1) Las casas de una sola planta, en la ladera septentrio-
nal de la Sierra de Gredos (p. e. las de Hoyos de
Miguel Mufoz).

2) Las casas de dos plantas, de La Zarza (en la Sierra).

3) a) La casa de dos plantas con balcén en la Vega de El

Barco (Las Casas).

I Cp. sobre la casa rural de Espafia y mds especialmente de las regiones
colindantes Carreras i Candi (1931 111, 369 y ss.), Hoyos Sdinz y Hoyos
Sancho (1947, 444 y ss.), W. Giese (1951, 563-601), N. Hoyos (1952),
Kriiger (1935 A 1, 107 y ss.), Garcia Mercadal; Hopfner (1939, 77 y s.), B.
Pensado (1954, 5 y ss.). Gonzélez Iglesias (1945), Serrano Lafita (1959, 10
y 58.), V. Schlee (s/f), Jiménez de Gregorio (1953), Ortego (1930, 63 y ss.),
M#, R. Miralbes (1954, 353 y ss.). A. M*. Garcfa Terrel (1953), M2.C.
Gimeno Arcos (1958).

2 Garcia Mercadal (1930, 7): «..la casa ruml... es el tipo representativo de
cada regién, la tinica que se mantiene en intima relacién con la Geografia
local...»; idem 7: «El clima, los materiales y también la estructura social de
cada pueblo, influyen sobremanera en la disposicidn de la planta y en su
intima. estructura...s; p. B: «La habitacién es ante todo un hecho de
economia agricolas. «Las edificaciones de nuestros campos presentan en
cada regién una particular fisonomia, fiel expresion de las condiciones
geogrificas, y pocos paises de Europa pueden mostrar una riqueza, una
variedad semejantes a la de nuestro folklores. Hoyos Siinz y Hoyos Sancho
(1947, 447): «Tanto como en la construccidn, influyen en la arquitectura,
o tipo de la vivienda, el medio fisico y el cultural, pues en la morfologia de
una vivienda inciden fundamentalmente el sencido estético del pueblo y el
momento cultural en que se construye, concretdndose en la distribucién de
las formas de su fachada y huecos en la cubierta o tejados. Carrreas i Candi
(1931 111, 420): Casa de la Guadarrama.

b) La casa de dos plantas con baleén y sétano-bode-
ga en la ladera meridional de la Sierra de Gredos
(p- €. las de Villarejo).
4) La casa de una sola planta, de adobe, en el norte de
la provincia (p.e. las de Moraleja).

Tipo 1. La casa tipica de la Sierra es una construccién
de piedra sin revoque,® de una sola planta, hecha con ado-
quines y guijarros, tal como los ofrece la regién, unidos
con o sin mortero. Se trata siempre de construcciénes de
varias habitaciones.® La casa unicelular tal como la descri-
be F. Kriiger (1925, 48 y ss.; 1935 A I, 161) como carac-
terfstica de regiones arcaizantes no se encuentra. Los recin-
tos para el establo, sobre todo para los animales menores
(especialmente aves de corral) se encuentran generalmente
bajo el mismo techo que la vivienda. Para las vacas asi
como para las cabras, ovejas y cerdos, existen cobertizos
especiales. Lémina 1.1.

Se entra en la casa por un portal techado, pero abierto
hacia fuera’ y de aqui se pasa por una puerta a un pasillo
oscuro, mediocasa, al que dan todas las otras piezas.s El
primer aposento a la derecha es el mds imporrtante de
la casa, porque es allf donde principalmente transcurre la

3 Cp. Krilger (1935 I, 193); Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 455 y ss.).

4 Garcia Mercadal (1930, 73) la caracteriza de la manera siguiente: «Las casas
serranas son ajenas a toda prerensidn estética, ¥ tanto en su exterior como
en su inrerior s¢ hallan falas de rodo elemento decorativa, y hasta de todo
sentido de la comodidad y del confort.»

3 Cp. sobre variantes del portal-zagudn en Extremadura B. Pensado (1954,
16), en La Alberca Serrano Lafita (1959 11), en Toledo Jiménez de Gregorio
(1953, 34 y ss.).

6 Presentan una distribucién parecida las casas pinariegas de Soria (Kriiger
1935 1, 224; etc.),

— 49 —
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Ldmina 1.1. Planta de la casa tipo 1.

vida doméstica: la cocina con el hogar.? En ella se encuen-
{ran un arca o un armario, a veces también un vasar, uno
o varios bancos, una mesa, 2 menudo un banquillo bajo
que se suele acercar al Futgo, ademds la vajilla y los uten-
silios para el fuego. La luz entra por la abertura de la chi-
menea, a través de la campanas y por el pasillo a través de
la puerta de entrada permanentemente abierta.? Estas dos
pobres entradas de luz sélo imperfectamente iluminan
la cocina, de modo que ésta se encuentra siempre en
penumbra.’® A continuacién de la cocina siguen dos pie-
zas (cuartos) mis pequenas con puertas hacia el pasillo, de
las cuales habitualmente una se emplea corno dormitorio
y la otra para guardar herramientas. Un tercer cuarto, al
extremo del pasillo, es el depésito de las patatas para el
invierno.

De este cuarto parte una escalera de mano'! hasta el des-
vin. Allf se conservan el trigo —en depdsitos que tienen

7 Garcia Mercadal (1930, 74): «Como ocurre en todas las regiones de largo
invierno, la cocina es en la casa popular serrana la habitacién mids
impormantes; cp. mds extensamente Kriiger (1957) sobre la diferencia
fundamental entre cocina y stube como pieza de habitacién en los pafses
romdnicos.

¥ Por lo anto la abertura superior de la chimenea estd sin cubrir. Pueden
compararse también las cocinas oscuras de Soria (Garcfa Mercadal 1930,
84), Cespedosa de Tormes (Sdnchez Sevilla 1928, § 120), Sanabria (Kriiger
1925, 77) y de la Alberca (Serrano Lafita 1959 12, con descripcién
derallada).

? Todas las casas estin abiertas con la puerta hacia el Este o Sur; cp. también
Kriiger (1925, 77 y 1935 A 1, 158, 166); sobre la Mancha Carreras i Candi
(1931 11, 415); Garcla Mercadal (1930, 9): «..de una manera casi
intuitiva, ningin labriego ignora a qué viento deben de abrirse los huecos,
ddnde conviene poner la cocina y cudl es el sitio mejor para colocar el carro
y los apeross; Hoyos Sdinz y Hoyes Sancho (1947, 465).

10.Cp. ambién: Hogar, chimenea,
11 Kriiger (1925, 52); Kriiger (1949, 177): falta de escalera.

forma de caja, llamados arcones o troj, troje'>—, el heno para
¢l ganado menor, que también se cobija en la casa, ademis lefia
y trastos’. En el desvdn se halla la tnica ventana de la casa:
un hueco rectangular hecho en la pared, de 40 por 33 cm, sin
vidrio, que se tapa con una escoba de lefia para que no entren
los gatos y otros animales. A veces el dormirtorio tiene otra ven-
tana. En el domicilio que describimos tal abertura, sin embar-
20, no es posible porque da a la derecha y a la izquierda sobre
otras casas y por la parte de atrds se apoya en una ladera.

El establo ladero mencionado al que se entra por el por-
tal, se encuentra delante de la puerta de entrada, de modo
que la separacién entre el albergue de los animales y la
vivienda humana ¢s claramente marcada.’s

Los tabiques intermedios que separan los diversos recin-
tos llegan hasta el techo; estdn provistos de marcos y puertas.
Como material de construccién para estos tabiques se em-
plean adpbes'¢ secados al aire o ladrillos propiamente dichos,
segtin la posicién econémica del propietario, unidos con
barro. Los muros exteriores, de 50-80 cm de ancho, estdn
hechos con piedras de mamposterfa, 2 menudo yuxtapuestas
sin mortero. Sélo para los dinteles y las jambas de las puertas

12 Cp. Kriiger (1959 A, 53); sabre el troje para granos en Toledo cp. Jiménez
de Gregorio (1953, 47, 48, 51, 61); atroje «trojen Guadalajara (Fuente
Caminals, J. de 1a.1951, 137); toja, «troj, graneros (Alvar, 1959 150, 248);
etc. Cp. también cap. Molino de aceite.

13 Tgual que en la Alberca (Schlee; Iglesias 1945, 41).

4 Kriiger (1925, 79); Kriiger (1935 A II, 10) con referencia a Soria y
Guadarrama; Garcia Mercadal (1930, 70): «Las casas de estos pueblos estdn
abiertas por reducidos y escasos huecoss. Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho
(1947, 446): «...los muros y la construccién y reparto de los huecos, ambas
con variaciones que son funcién de la temperawra y de la humedad...»

15 Sobre tal separacidn marcada en los Pirincos cp. Kriiger (1935 A 1, 213).

16 Lo mismo en Ja Mancha (Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho 1947, 454).
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y ventanas se usan a menudo —no siempre— piedras labra-
das, y para los dngulos de los muros grandes piedras bastan-
te trabajadas, llamadas piedras de la esquina, que con fre-
cuencia se alternan con piedras comunes sin pulir. Para los
dngulos, sin embargo, se eligen piedras particularmente gran-
des y lisas.'?

Al lado de la entrada hay a menudo estacas empotradas
en la pared, o en su lugar argollas de hierro, para atar el
ganado. Para las noches, cuando se retinen los vecinos a
charlar, hay delante de la puerta de entrada a menudo ban-
cos de piedra machareros-poyos-sentaderos.®

El grosor de los muros y el escaso niimero de ventanas,
asi como la tendencia de apoyar en lo posible la casa en la
ladera de la montafia, son factores observados para la m4xi-
ma economia del calor.”? Asi se explica al mismo tiempo el
que en la pared del dltimo cuarto aparezca la roca pelada.
Las casas estdn revestidas de barro y blanqueadas en el inte-
rior, pero rara vez por fuera;? si ello ocurre es en general
{ndice de mayor bienestar econémico del campesino. El sue-
lo es de barro apisonado (#ierra machada, barro machado).»

La casa de Mi-Mu descrita aquf tiene mds de 200 afios.
Forma parte de una hilera de edificios semejantes, habita-
dos por obreros jornaleros. La casa de los labradores pre-
senta la misma disposicién y las mismas caracteristicas; pero
es en general mds amplia, tiene cobertizo y establos y cons-
tituye asf una casa multicelular encerrada por un muro.
Pueden observarse variaciones de menor importancia den-
tro de las lineas generales de la planta descrita mds arriba. A
veces falta el portal o sea el vestibulo, de modo que a través
de la puerta o del corral se entra directamente al pasillo. A
éste dan las diversas piezas de ambos lados (limina 1.2.) y
por la parte extrema. En algunos casos observamos una soli-
da escalera de madera® que une el pasillo con el desvdn.

17 Kriiger (1935 A 11, 1),

18 Cp. Kriiger (1959, B 62 y ss.): bancos de piedra. Sobre Extremadura cp.
Anderson (1951 113, 121, 134, 190, 255, con fotos); sobre Toledo
Jiménez de Gregorio (1953 12, 14, 17, 38, 62, con foros): eantos, poyos, «A
un lado o a los dos de la puerta, en muchas viviendas, perduran los antiguos
poyos en donde se sientan el propietario y los vecinos. En algunas aldeas
apenas quedan casas sin ¢sos aditamentos que invitan a la fmiliar relacién.
Pueden ser de piedras enterizas de granito apoyadas en otras dos del mismo
material o de mamposterfa remaradas por una plancha pizarrosa o por
ladrillos. Se da principalmente en la zona serrana y en la occidentaly, Poyal
abancal» Hurdes (Revista de Estudios Extremefios XI1, 191); sobre el payo
en la cocina (para dormir o como asiento) Jiménez de Gregorio (1953 56,
62). Frecuente también en la topografia: peyaro «la cornisa que se forma en
ciertas rocas o riscos, en las estribaciones-de la sierras (Fonseca, 1944, 685):
Segovia. Sobre la palabra payo cp. cap. Lagar de vino.

19 Cp, Kriiger (1935 I, passim); Garcia Mercadal (1930, 85): disposicién en
planta, para evitar el frio y aprovechar lo mds posible el calor, prov. de Soria.

20 Garcfa Mercadal limina 29: Hurdes.

2! Lo mismo en La Alberca (Iglesias 1945, 35).

22 Kriiger (1935 A [, 181, 197).
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Ldmina 1.2. Planta sin portal, pero con corral.

Si adems aparece un portal con alero (como prolongacién
del tejado) abierta hacia afuera, hay que contarlo mds bien
como formando parte del corral y no de la casa, como indica
claramente también su designacién: corral?s Ldmina 1.2,

Tipo 2. En La Zarza, situada a gran altura, se ha desa-
rrollado un tipo primitivo de casa de dos plantas, como lo
exigen las condiciones topogrificas del lugar. El terreno es
alli muy accidentado, de escarpadas laderas; hay pues muy
poca supetficie disponible para la casa. Esto obliga a cons-
truirla hacia arriba y no en direccién horizontal.24

Distribucién de las piezas (ldmina 1.3.):

a) Planta baja: portal y vestibulo, dos cuartos para pro-
visiones y herramientas.

b) Planta alta: cocina, dormitorio (este dltimo tiene una
ventana enrejada, generalmente sin vidrio).

¢) Debajo de la escalera,?s que en el interior de la casa va
del vestibulo a la planta alta, se encuentra el gallinero.

23 Observaciones parecidas en Leon (Kriiger 1925, 119).

24 Kriiger (1925, 52); Krilger (1935 I, 110, 113); Messerschmidr (1931, 88); erc.

25 También en la Alberca observamos generalmente escaleras interiores
(Iglesias 1945, 51).

26 Cp. Sdnchez Gémez (1932, 669).

SRz



Albert Klemm * LA CULTURA POPULAR DE AVILA

e R T, %
%

% 2 2

% % l
portal /4 cuarto //" sala

é /

% % %

% s Vo) Yz VIl 4
%

3 % 2 : %

b cucirio /] cocind 4

v ¢ %

7 = %

é é — hogav ;"’
Z

¢ [plonta baja]

N

T ITTTIL T T L L
¢ [piso medio]

Lo Zarza)

Limina 1.3. Planta de la casa tipo I

d) Los establos para el ganado son independientes de la
casa; estdn o al lado, o mds alejados, alli donde las
condiciones del terreno lo permiten.

¢) El hogar, en la cocina de este tipo de casa, no tiene
campana; el humo escapa pues libremente entre las
traviesas y las tejas del tejado.?

f) Para acelerar la salida del humo y para procurar a la vez
a la cocina un poco de luz? se puede correr desde abajo
una de las tejas con un palo; tal abertura se llama fum-
brera.? La cocina estd inmediatamente debajo del teja-
do; tiene por consiguiente una resperable altura. Un
desvin se halla ran sélo sobre el dormitorio; estd abier-
to a lo ancho hacia la cocina y se sube a él por una
escalera portdtil; sirve generalmente de depésito para
la lefa. El piso de la cocina estd cubierto con lan-
chas,® unidas por una capa de barro. Hace las veces
de hogar una losa de piedra particularmente grande,
que se eleva algo sobre el nivel del suelo.*!

g) En el interior las paredes estdn a menudo recubier-
tas con adobes. En las paredes de la cocina faltan

ex-profeso algunos adobes; asf se forman nichos o
vasares para colocar la vajilla. También los tabiques
interiores estdn hechos en su mayorfa con adobes y a
veces con ladrillos.

Tipo 3. Las dos casas que describimos a continuacidn,
de dos plantas, una de la Vega del Barco y la otra del
Barranco, pueden ser consideradas como del mismo tipo,3
aunque existen ciertas diferencias que se explican por el
cardcter del paisaje.

a) La casa de dos plantas caracteristica de la Vega del Bar-
co se halla sobre todo cerca de las antiguas vias de inter-
cambio comercial; asf p. e. en Las Casas, situado sélo a
pocos kilémetros del Puerto de Tornavacas, que como
su mismo nombre indica, es un antiguo puerto usado
por el ganado bovino, ovino y caprino, que se traslada-
ba, para invernar, de las praderas de las montafias a las
situadas mds abajo, de Ciceres y Extremadura. Sigue
hoy dfa la misma direccién de antigua via de intercam-
bio comercial y de ganado la carretera que pasando por

¥ Lo mismo en la Alberca (Iglesias 1945, 53; Schlee), en las Hurdes (Pensado
1954, 16-17) y numerosas otras regiones; Kriiger (1935 A 1, passim).

28 Cp, ya antes, tipo 1; sobre cocinas sin ventana y luz en la Alberca véase
Serrano Lafita (1959, 12); Kriiger (1925, 50).

2 Kriiger (1925, 78); Sdnchez Sevilla (1928, § 120): /umbrero; En la Jara
toledana lumérero en el patio, para cocinar de pie en el verano (Jiménez de
Gregorio 1953, 51, 59).

0 Sdnchez Sevilla (1928 § 120); Krilger (1935 A 1, 115).

3 Krilger (1935 A 11, 93); Iglesias (1945, 35): Alberca.

5.

Piedrahita y EI Barco va de Avila a Céceres.
Modelos extrafios deben haber determinado a los
labradores pudientes de ese lugar para construir casas

32 Segtin Carreras | Candi (1931 111, 412 y ss.) se encuentran tipos de casas
semejantes ¢n las provincias de Cdceres, Salamanca, Segovia, Soria y
Burgos.
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espaciosas de dos plantas con baleén (limina 1.4.).
La parte alta de estas casas estd generalmente construi-
da de ladrillos; la parte baja siempre de piedras.» Las
mids antiguas de esas casas fueron levantadas hace ya
como 150 anos,* y esto nos da derecho a considerar-
las ya como propias y tipicas de la regién. Conjunta-
mente con estas hallamos casas del tipo 1. Otro moti-
vo que ha conducido a la construccién de casas de dos
plantas es indudablemente ¢l deseo de no sacrificar
terreno aprovechable para la huerta —tan importante
en ese lugar— en aras de habitaciones espaciosas.®

Por lo general estdn abajo las dependencias y arriba
las habitaciones. Por una puerta de entrada de una
sola hoja se penetra en el vestibulo, portal, en cuya
prolongacién se hallan dos pequefias piczas sin ven-
tana; una de ellas sirve para depésito de los viveres y
la otra mds especialmente para patatas. Al lado del
vestibulo hay una o dos piezas, salitas, de mayores
dimensiones usadas para diversos fines; como pieza-
habitacién, como dormitorio o como cuarto de
herramientas. La pieza que da a la calle tiene en gene-
ral una ventana, y la segunda, por la parte de atris,
una salida. Desde el vestibulo se llega por una escale-
ra de madera con baranda a la planta alta y de alli al
desvdn. La escalera conduce a un pequefio pasillo rec-
tangular, al que dan la cocina y el comedor, este dlti-
mo provisto de una ventana. La cocina es mucho mds
pequefa que en los tipos 1 y 2, puesto que ya no es
la Gnica pieza que sirve para vivir. Detrds de la coci-
na hay una despensa, donde se guardan los viveres
para el consumo diario y los utensilios de la cocina.
La sala, que es la habitacién de lujo de la casa,”” ocu-
pa casi la mitad de la planra alta y da a la calle. Aleo-
bas*® provistas de puertas o de cortinados demuestran

¥ Cp. Comparar con la foto reproducida en Kriiger, (Kriiger 1927A X, 117,
foto 47), Garcfa Mercadal (1930, 9): «La proximidad de un rfo, el paso de
un camino muy transitado, un cultivo especial, pueden influir sobre la
vivienda y crear modalidades diferentes del tipo de la regiéns. Foros de
balcones de las regiones colindantes en Velo Nieto (1956, limina 12
corredor); Serrano Lafia (1959, 11): La Alberca solana; Jiménez de
Gregorio (1953, 40 y ss.) solana; Hoyos Siinz y Hoyos Sancho (1947 111,
374 Avila); erc.

M Carreras i Candi (1931 I11, 410); condiciones parecidas en La Alberca, cp.
(Iglesias 1945, 42).

¥ La inscripcién de una de tales casas lleva la fecha de 1813,

% Garcia Mercadal (1930, 11): «Las formas y tipos de esta arquitectura estin
{ntimamente ligados con las formas de la propiedad y al cultivos.

37 Cp. Kriiger (1935 A I, 203, 209); Kriiger (1957, 55-57): también sobre
salle, saldn, etc., en otros paises.

%8 Cp. rambién ldmina 1.5.; sobre la difusion de alcobas en la Peninsula
Ibérica ep. Kriiger (1959 A): cap. camas; reproduccién fotogrifica de bed
aleoves en Montehermoso: Anderson (1951, 115); Serrano Lafita, (1959,
11): «la primera planta... habitaciones de respeto, comedor o salas (de 4 a
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Ldmina 1.4. Planta de la casa tipo 111 a (con dos pisos).

que esta habitacién es usada también como dormito-
rio. Adornan la sala la cdmoda, con cajones, y una
especie de vitrina, lacena, donde se guardan la loza,»
los vasos y otros utensilios de mesa; la mesa y sillas
completan el inventario. Una puerta provista de cris-
tales conduce al balcén.® Este se apoya sobre las
puntas salientes o canest de las vigas del techo de

5 metros), a cuyos fondos, sin puerta ni ventilacién exterior directa por
regla genenal, sc abren las reducidas y originales alcobas; dos por cada
habitacién principal, como norma, y aisladas por una simple cortina,
cubren exacramente la superficie necesaria para la cama y una mesillas.

3% Cp. Kriiger (1959 A): cap. Vasares.

40 Kriiger (1925, 50, 80 y ss.); Kriiger (1935 A 11, 18).

4 Kriiger (1935 A 11, 82); lo mismo en la Alberca; sobre el uso metaférico cp.
Alonso (1935), 5. v.
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la planta baja; a veces va reforzado por puntales o
postes que sobresalen de la pared; el tejado sobresale
un buen trecho del balcén.<2 El piso de la planta alta
estd cubierto de baldosas de barro cocido. Estdn uni-
das como en La Zarza por una capa de barro y repo-
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les; éstos son guardados en establos formando como
un barrie aparte (Kriiger 1935 A I, 89, 106).

b) La casa de dos plantas del Barranco® se asemeja en la
distribucién mucho a la de El Barco (ldmina 1.5.).4
Como en ésta, las habitaciones propiamente dichas
se encuentran en la planta alta: la cocina, provista de
ventana, Una es la despensa, los dormitorios y la sala
con balcén debajo del tejado sobresaliente. Una esca-
lera de madera comunica la planta baja con la alta y
con el desvdn. Ocupa la planta baja la bodega (mds de
la mitad de la superficie de la planta) en la cual es
preparado el vino, es decir es prensada la uva;# en la
bodega se guardan también los utensilios correspon-
dientes y otra clase de maquinaria agricola. La parte
posterior de este recinto estd excavada en la misma
ladera.#¢ En la pared trasera de la bodega hay una
escalera, que conduce al sétano (subterrdneo) (Hoyos
Sdinz y Hoyos Sancho 1947, 456). en cuyas paredes
laterales se han excavado nichos; alli se guarda el
vino. Como, en la época de la cosecha de la uva, las
caballerfas entran directamente a la bodega para des-
cargar, la entrada se ha transformado en un portal de
dos batientes, de por lo menos 2 m de ancho y a
través del cual se pasa también al vestibulo de la

42 Cp. Krilger (1935 A I, 114, 171) y numerosas variantes en otras regiones
del centro y Oeste de Espafia.

Ldmina 1.5. Planta de la casa tipo III b (con dos pisos).

casa.”? Es frecuente encontrar en la planta baja una
cuadra®® para uno o dos caballos, separada del portal
por un sélido entablado de madera.

La casa estd adosada en tal forma a la ladera, que tie-
ne por la parte posterior una segunda puerta o salida
que conduce directamente de la planta alta a la
calle.#? En tal caso el pasillo de la planta alta se pro-
longa hasta esa puerta, desapareciendo a menudo el
comedor.

Como corresponde al mayor bienestar de sus habi-
tantes, por lo menos la parte alta de la casa se cons-
truye en adobes o ladrillos. Conjuntamente se
emplea un sencillo entramado,’ formado por vigas

%3 Cp. sobre el tipo Kriiger (1935 A, 121); Carreras i Candi (1931 111, 410): 47 Cp. la foro del Valle del Tiétar en Carreras i Candi (1931 111, 374).
«en la vertiente sur de la Sierra de Gredos: El mayor nimero es de dos 48 Cp. Sanchez Sevilla (1928 § 120); Kriiger (1935 A 1, 108, 110, 130, etc.).
pisos... La planta baja constriyese de mamposteria y sobre ella levdntase un 49 Cp. Kriiger (1935 1, 86, 146, 177); ib. foto 85, etc.
entramado de madera cuajado de ladrillos. .. Ocupa toda la fachada, o gran 50 Cp. Kriger (1935 1, 200); Garcia Mercadal (1930, 77-78); Carreras i

parte de ella, un balcén...»

4 Cp. Carreras i Candi (1931 111, 301) plano de una casa de la Montafia; ib.
(IIL, 410 y ss.). Encontramos una distribucién semejante en La Alberca
(Iglesias 1945, 32). Carreras i Candi (1931 I11, 374, 375): foro del Valle
del Tiétar (Avila). Cp. sobre balcones las referencias dadas ya antes.

45 El Barranco es un pais de vifias.

46 Cp. Kriiger (1935 A 1, 176 y passim).

=5

Candi (1931 III, 408 y s5.); con ejemplos de Soria y Segovia; Iglesias
(1945, 42): La Alberca, con descripcion detllada; Carreras i Candi
(1931 1Il, 376): «la madera que se wiliza sucle ser mediana y mal
escuadradas; son conocidos como paises de entramado la Sierra de
Gredos, de Guadarrama, Soria, Segovia y Burgos. Recientemente Giese
(1951, 585); Hopfner (1939, 75-76, fig, 40): Mescta; Iglesias (1945, foro
11 y ss.).
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perpendiculares o tramontes y horizontales o cuarto-
nes (Iglesias 1945, 50). Los tabiques interiores se
construyen con adobes y también los muros exterio-
res estdn por dentro recubiertos de adobes y blan-
queados.

En las dos casas descritas el baleéns! constituye un
adorno solamente «para asomarse», para poner flo-
res,” pero no para depésito de madera.’» Hay empe-
ro, algunas casas dentro del tipo que estamos descri-
biendo, cuya parte posterior no estd adosada a la
ladera y que no tienen por consiguiente una segunda
puerta a la calle en la parte posterior de la planta alta.
Allf se encuentra con frecuencia un segundo balcén,
llamado terrado, adornado en general con una pinto-
resca parra* y sirve en verano, gracias al fresco que
alli reina, como lugar de descanso y como sitio para
un segundo hogar (cp. mis abajo). Sirve también de
depésito de utensilios de uso doméstico.

Tipo 4. La montafa, en la Sierra, provee para la cons-
truccién piedras, en el Barranco, piedras y maderas. En cam-
bio en la altiplanicie del Norte de Avila, en la regién de Aré-
valo y en el Valle Amblés, estos dos elementos faltan casi por
completo. Por esta razén aquf se ha desarrollado un sistema
completamente distinto de construccién, de acuerdo a los
materiales disponibles. El lecho profundamente encajonado
del Adaja y de sus afluentes suministra abundante barro, que
los habitantes de la regién emplean en la construccién de la
casa. Por eso, ademds de ladrillos, se usa barro apisonado.’
Una casa de Moraleja nos da un ejemplo tipico.

En su disposicién estas casas corresponden al tipo 1:
construcciones de una sola planta con desvdn y tejado de
dos vertientes. La distribucién de las piezas es la siguiente
(ldmina 1.6.): detrds de la puerta de entrada estd ¢l portal,
que se prolonga a través de toda la casa hasta la puerta del
fondo. Al portal (o pasillo) dan diversas puertas:56 una con-
duce a la sala-habitacién, con ventana a la calle; otra a la
cocina, que casi siempre se halla en medio de la casa con la
despensa, y ocasionalmente también a otro cuarto.

31 Cp. sobre el balcén ya antes y Carreras i Candi (1931 11, 411).

1 Contrariamente a lo observado en La Alberca donde exclusivamente sirve
para fines pricricos; cp. Iglesias (1945, 44).

%3 Como en valles pirenaicos (Kriiger 1935) y en el NO (Kriiger 1925, 80).

# Cp. en Carreras i Candi (1931 111, 159) una linda forografia de La
Alberca.

35 Carreras i Candi (1931 11, 382, 385): casas de barro en las provincias de
Palencia, Valladolid, Leén y Zamora; sobre la técnica de las rapias Jiméncz
de Gregorio (1953, 22 y s5s.). Sobre el término y la difusién de las rapias
ambién Alonso (1958) y A. Dornheim (1959) con referencias a los pafses
hispanoamericanos. Krilger (1935 A 11, 3).

56 La misma disposicién en Soria (Garcla Mercadal 1930, 85).

(/L4 | //////////// I 4

% Z % %

':/; cuarto [ldespensa g

% 727 VIR
. ho- V/

é _g cocing |gar

/- ,-4

15

//; leéos

%

% sala

%

;

f [Moralaiu]

Ldmina 1.6. Planta de la casa tipo I'V.

El piso de la casa estd hecho de barro apisonado.

Debajo del tejado, ocupando todo el largo de la casa, se
halla el desvin.

Lo interesante es la construccién de este tipo de casa®?
que se hace sin entramado.’® Como medida preliminar se
excavan las zanjas para los cimientos, de una profundidad
de 20-25 cm, siguiendo el trazado de la planta (alisar) y
dindole el ancho de los muros: por regla general de 50-60
em en los cimientos y perdiendo de 4-5 cm por cada metro
de altura. Los muros se van haciendo por secciones, de #ie-
rra apisonada, cada segmento o seccién tiene alrededor de
2 m de largo y 1 m de alto y se llama tapia;> «una pared de
tapias»: el muro terminado. El procedimiento se asemeja
mucho a la preparacion del hormigén: dos tablas o rapiales
son sostenidas por tres marcos o @rmaduras a una distancia
tal, que el espacio entre ellas corresponde al grosor del
muro (medidas de las tablas: 240: 100: 2 cm). Con un
macho o mazo se mete bien apretado el barro en el espacio
que queda entre las tablas; verbo machar. El marco o arma-
dura (ldmina 1.7.)5 se compone de las siguientes partes:

57 Existe cierta analogfa con la descrita por Garcia Mercadal (1930, 73, 76,
78): La Mancha; Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947 446, 456): casas de
tierra y adobes de Aragén, Ledn, Castilla, La Mancha; Carreras i Candi
(1931 111, 382 y ss.).

58 Carreras i Candi (1931 III, 402-403): construccién de muro de tapial
(dibujo), ib. p. 401: Ardoncino (Leon).

39 Cp. Krilger (1935 A 11, 3) y arriba nota 130.

60 Cp. Carreras i Candi (1931 111, 403).
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dos piezas laterales, la barra hembra y la barra macho; una
pieza inferior o abuja®' y una superior o cadena. La abuja y
la cadena estdn provistas de una hilera de orificios separados
por un espacio de 4-5 cm, por medio de los cuales se pue-
de fijar el espesor de los muros. La tapia inferior no necesi-
ta abuja. Antes de empezar a machar o apisonar el barro, se
introducen tres codaless? entre los tapiales. Estos se quitan
cuando se ha introducido ya tanto barro, que por su misma
presién mantiene separados a los tapiales. El barro es alli
mismo trabajado enérgicamente con una azada y humedeci-
do por un obrero. Para darle mayor solidez suelen mezcldr-
sele piedras pequefias. Otros dos trabajadores se encargan
del machado. En una jornada de trabajo se hace una pared
de tapias de 12-14 m de largo por 1 m de alto. Una vez ter-
minada una tapia se quitan las armaduras, se extraen del
muro las piezas inferiores, se rellenan los orificios que que-
dan con barro y todo el artefacto se corre un trecho mds
adelante. Terminada una seccién del muro, se deja secar 24
horas. Entonces ya se le puede poner encima la siguiente
tapia. Si s quiere agregar una tercera (o mds), hay que espe-
rar después de la segunda (y asi adelante) de 5-14 dias,
segiin ¢l estado del tiempo. Antes de poner encima una
rapia nueva, hay que hacer en la anterior tres ranuras a lo
largo del grosor del muro para las abujas de la préxima sec-
cioén; las ranuras: 70zas. Una vez terminada una seccién, y
quitado el marco de madera, se alisa el muro. Primero se le
humedece con un cepillo «se lo da una rocita-una rocita de
aguar, luego se le palmetea con un palerdn (ldmina 3) y se le
afina. Ocasionalmente suelen ponerse entre la tapia inferior
y la superior dos hileras de ladrillos para darle mayor soli-
dez a todo el muro. A estas hileras de ladrillos se les llama
«verdugada».s3 Las paredes ya listas y suficientemente secas
se blanquean, «jalbegar con cals por dentro y por fuera.
Las paredes interiores de la casa 0 son tapiales también mds
delgados, o se construyen con adobes y se llaman entonces
tabigues. En este sistema de construccién, todos los vanos
para puertas y ventanas deben ser protegidos con marcos
especiales cuando se procede a apisonar o machar (Hoyos
Sdinz y Hoyos Sancho 1947 111, 404).

No debe empero dejarse de mencionar que en Morale-
ja hay también casas construidas roralmente de adobes.® En
Niharra aparece una casa de construccién hibrida, de una

61 . aguja.

52 Sobre el término (de codir) cp. Alonso (1958).

63 Cp. Garcia Mercadal (1930,73); encontramos la misma construccién de
«verdugadas de ladrillos también en la Mancha (Carreras i Candi (1931
111, 440).

64 Cp. Carreras i Candi (1931 111, 390).

5 Sobre el empleo de adobes en los palses meridionales cp. Kriiger (1935 11,
2-3); Ch. Parain (1936, 145); la maison de terre.
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Ldmina 1.7. Herramientas para construir
casas de tierra machada
a) barra hembra; b) barra macho; c) abuja; d) cadena;

¢) paletdn; f) molde de madera para dos adobes;
g) macho, mazo.

Ldmina 1.8.
a) cerrojo; b) herrajes de cerradura.



LA CASA RURAL

sola planta: la parte inferior del muro de piedra, la superior
de adobes,% y también de adobes las paredes no expuestas
a la lluvia, sobre todo los tabiques interiores.

La confeccién de los adobes (Espino): se mezcla muy bien
con la azada barro, paja corta y agua. Esta mezcla se llama
sobado.¥” 1.a masa se mete bien apretada en un molde de made-
ra (ldmina 1.7.) que previamente se ha humedecido «para que
salga el barro después». Se le da asf forma de ladrillo y se deja
luego secar a la intemperie. Las medidas son variables.

Terminologia de la casa

* El edificio -casa.

* La piedra de cantera o guijarros -piedra.

e Otros materiales empleados -adobe (barro sin cocer);
ladrillo (de barro cocido).

* Las losas de piedra -lanchas.

* El muro exterior de la casa -pared (gen.), hastial (Niha-
rra); las paredes interiores-tabiques; la pared que separa
dos casas -medianil.ss

* El revestimiento de las paredes externas e internas -revo-
co; id. con cal- jalbegar, blanquear.

* El zagudn techado que se abre hacia fuera -portal (gen.)®,
soportal, zaguin (Mombeltrdn), tinado, tenada (S. Barto-
lomé, El Losar),” corral, portalillo, (Niharra, Las Casas),
patio (La Zarza).

* El vestibulo -porsal (gen.).

* El espacio (pasillo, vestibulo) que queda detrds del portal
abierto -mediocasa (Mi-Mu),”! patio (El Losar).

* La puerta de entrada -puerta, puerta carretera

* La puerta dividida en dos partes, superior ¢ inferior -puer-
ta cimera | puerta bajera, puerta chica | grande (Horcajo),
puerta de arriba | de abajo (Niharra, Moraleja).

* La media puerta que cierra la parte inferior del portal -
sobrepuerta, (Mi-Mu), portén (S. Bartolomé).

66 Ocasionalmente en los Prepirineos, Kriiger (1935 A 1, 115, nota 3).

7 Cp. Sobar «amasar, ablandar la masa de pans en Santander (Alonso);
wapretar los higos, estrujarles la cabezar (Velo Nieto 1956, 200); etc.

8 medianil «apia que divide dos heredades o huertos», Navarra-Aragén.
apared medianeras, Asturias (Alonso 1958).

8 Krilger (1935 A 1, 111, 130).

70 Cp. sobre tinado, tenada también mds adelante y ya antes Kriiger (1935 A
I, 112, 131-132); Kriiger (1925, 80, 123); salmant. temada «cobertizo que
s¢ hace para resguardar y abrigar los ganados en el corral, cubriéndolo con
lefia o pajas largas, para que no penetre la lluvias, con las variantes tenado,
tenadizo (Lamano 1915); renada, tend, tind con sus diversas acepciones en
la prov. de Toledo Jiménez de Gregorio (1953, 16, 18): en un principio
una cubierta de ramaje; tenada, tinada (Alonso, 1958); Garcia de Diego
(1943, 6696); Corominas (1954 IV, 449); tenada «lugar en el cual se
almacena la hierba, encima de la cuadras Asturias oriental (Ferrer Regales
1960, 144, ldmina XIV, XVII).

71 Corresponde a antecasa en Kriiger (1925, 51, con foto); cp. meio da casa en
Portugal (Pires de Lima I, 84).

* El orificio en la puerta, destinado a la entrada de los
pollos -hornilla.

* La puerta posterior que da al exterior, en la planta alta, en
Villarejo -postigo.

* Cierres de las puertas (limina 1.8.):

a) El rarugo sencillo de madera giratorio -tranca.”s

b) El pasador con perno redondo, de madera o hierro,
-cerrojo; los dos aros por los que pasa, -argollas, el agu-
jero en la pared para la punta del cerrojo -rolo.

¢) El cierre para la puerta ~cerradura de la llave, a menudo
adornada con herrajes artisticos, pero no de origen local.

¢ El aro para abrir o cerrar la puerta -tirador.

* El umbral de la puerta, en general una piedra tallada -sole-
ra (gen.), entramo (Espino), umbral (Moraleja).

* El dintel superior -tapa de puerta (Mi-Mu), tranguero
(Espino),7 cargadere (Moraleja), toza (Los Llanos).”

* El conjunto -marco.

* Las piedras laterales del marco - largueros (Los Llanos).

e El piso - solar.

» [| revestimiento -revoco (de barro).

* El revestimiento de cal -blanquear, jalbegar (el jalbeque).

* Las diversas piezas de la casa -habitaciones, cuartos en par-
ticular:

a) Cocina.

b) El cuarto de lujo -sala.

c) El pequeno cuarto de estar -salita, salilla.

d) El cuarto para los viveres -despensa, cuarto guarda
(Villarejo).

¢) Comedor.

f) El cuarto para depésito de patatas - cuarto | habitacidn
para patatas.

g) El dormitorio pequefio, separado de otra habiracién, de
dos metros de profundidad aproximadamente -alcobar

h) El depésito para el vino donde se pisa la uva -bodega.

i) El sétano donde se guarda el vino -cxeva,” los espacios
ahuecados en la pared -nichos, el tiltimo, en el extremo
de la cueva -restera.’s

j) La parte inferior de la casa -planta baja.

72 Cp. sobre  significado primario y secundario de hornilla Alonso (1958).

73 Kriiger (1935 11, 5, 8); Alonso (1958); Garcia de Diego (1943, 6779);
Corominas (1954 1V, 539, 1086).

74 Kriiger (1925, 72); cp. la nota angerior.

75 Kriiger (1925, 73); Alonso (1958): foza = «dintels Salamanca, Extremadura;
Garcia de Diego (1943, 6692); Corominas (1954 1V, 519).

76 Cp. la difusion de las alcobas Kriiger (1959 A): cap. Cama.

77 Krilger (1935 A I, 208): tipo cova, cava; cp. cap, Elaboracién del vino,

78 Véase sobre variantes semdnticas Kriiger (1925 85, 138, 156); Alonso (1958).
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k) La parte inmediata superior -piso (del) medio.

1) El desvin: doblade (Mi-Mu), doble (Mi-Mu, Villare-
j0),7 desvin (Los Llanos), sebrade (Las Casas, Villarejo,
Niharra),» piso de arriba.

m) El corral o espacio destinado a las aves que queda en
la casa al lado del portal -casillo, gallinero.

n) El balcén -balcén (gen., también en S. Bartolomé, Villa-
rejo) (Kriiger 1935 A 11, 21), solana (llamado asi el bal-
c6n grande en S. Bartolomé para distinguirlo del mds
pequefio);$! el balcén posterior en Villarejo -terrado.5

fi) Alas del tejado; la baranda del balcén (también la de la
escalera) ~barandilla (gen.),* balaustrada (Villarejo); los
palos verticales, torneados de la baranda -palos, palos
retornados; la parte superior de la baranda -pasamano.

0) La ventana (ver también cap. Establos y cobertizos).

p) La reja.

q) La escalera (siempre) interior -escalera;* los peldafios
-escalones; la escalera portdtil -escalera de mano.

2. Establo y pajar

Como ya se ha indicado mds arriba, el establo y el pajar,
que en general estin reunidos en un solo edificio, en un establo-
pajar, estdn corrientemente separados de la casa. El esta-
blo-pajar se halla en la inmediata cercania de la casa, a menudo
pared con pared, formando una unidad con el corral gracias
a un muro que los encierra completamente. Otras veces se¢ lo
encuentra fuera del predio habitado; en tal caso forma, con-
juntamente con otros establos-pajares del pueblo, un barrio
aparte (Kriiger 1935 A 1, 70). Muy rara vez hay establos-
pajares lejos de las aldeas, en las mismas praderas de pastoreo
(p-. . el Barranco)(Kriiger, ib. 72, 106).

El establo-pajar no se diferencia, en lo que respecta a la
construccion, de la casa: los muros exteriores, de mamposte-
ria (Kriiger, ib. 86) (guijarros y piedras de cantera) forman un
solo piso, con techo de dos vertientes cubierto de tejas; las dos

7 Lo mismo en La Alberca, Extremadura y Salamanca: (Iglesias 1945,70);
Sdnchez Sevilla (1928 §§ 71, 82); Santos Coco (1942, 282); = «desvins;
doblado Andalucia {Alonso, 1958).

50 Kriiger (1925, 82, 197, nota 6, 204); Lamano (1915, 632); Sinchez Sevilla
(1928 § 120); lglesias (1945, 41, 72); Serrano Lafita (1959,12): el tercer
piso constituye el desvin o sobrade, al que se da acceso por una escalerilla
de un solo tramo, y que es lugar de almacenamiento bajo la tejavana de la
cubierta; Alonso (1958); Garcia de Diego (1943, 6483); Corominas (1954
IV, 253).

81 Kritger (1935 A 1, 172); Alonso (1958): solana.

52 Cp. Alonso (1958).

83 Kriiger (1925, 222-223); Kriiger (1935 A 1, 172); Alonso {1958); Garcia
de Diego (1943, 7036); Corominas (1954 1, 392).

84 Cp. cap. Mobiliario.

vertientes del tejado y la hilera van paralelas a la calle. Hay un
desvdn formado por las vertientes del tejado, separado de la
planta baja por un entablado de madera. El acceso al desvén,
en el interior del edificio, lo forma una escalera portdtil; los
tabiques interiores, cuando los hay, son hechos de adobes o
tablas. El piso es de barro apisonado, o lo forman piedras del
tamafio de un puifio, sacadas del lecho del rio, llamadas rollos,
(p- e. en el Valle del Tormes).5

* El establo -cuadra: para vacas, cabras, ovejas, mulas y
caballos.

» Casilla, casa del ganado: para cabras, ovejas y vacas.

 Cochirril: para vacas.»

* Posada: para cabras y ovejas.

* Pocilga, zahurda¥ casillo: para cerdos; (casillo: establo
pequefio construido ex-profeso para los cerdos).

* Gallinero -(para los pollos).

» El pajar -pajar, pallo.® tenada.s

* El establo- pajar- pajar (Mi-Mu, Las Casas, Niharra, La
Zarza, Espino, Los Llanos, Horcajo).

» Casilla (id. m4s arriba).

* Casa del ganado (Las Casas, El Losar).

Las denominaciones indicadas para el establo y el pajar
sirven también para designar las secciones correspondientes
en el establo-pajar. «casilla» designa siempre el edificio
grande para el ganado mayor y el granero; la forma mascu-
lina «casillo» indica, ademds de la pocilga, también el lugar
dentro de la casa destinado al ganado menor.

Es raro encontrar el establo separado del pajar; asi en
Las Casas, en Villarejo y otras aldeas del Barranco, Niharra
y Moraleja. En el caso contrario la distribucién es por lo
general la siguiente: planta baja para el ganado y el desvin
para el heno, la paja, la lefa y las herramientas de labor. En
Las Casas el establo-pajar carece de desvin; estd dividido en
tres secciones o departamentos. La central sirve de pajar y las
de los extremos para el ganado. Cada una de estas tres sec-
ciones tiene su entrada propia. También suelen allf reunir-
se las casas del ganado de dos labradores bajo un mismo
techo, separadas por un medio tabigue de adobes; el establo
de cada «vecino» tiene su entrada propia. Tales establos

85 Cp. Krilger (1935 1, 115); Carreras i Candi (1931 11, 400): Leén; erc.;
Burgos gamallera stronco de drbol ahuecado usado como cunar (Hoyos
Sancho, 1960, 494).

8 Originariamente «pocilgas; segiin Alonso (1958) también = habiracién
estrecha y desaseada.

87 Sobre la difusién y el origen Corominas (1954 IV, 804 y ss.).

88 Santand, payo «pajars, «desvine, payada ssobrado encima del payos (Garcia-
Lomas 1949), infin. empallar (ib.)

89 Cp. ya antes.
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dobles alcanzan dimensiones considerables: de 7 x 25 m,
con una altura de 2 m para el establo y de 3 m para el des-
vdn, en tanto que las medidas corrientes son de 5 m x 7 m
por 2 m de altura en la planta baja y 1,60 x 2 m para el des-
vin. Estas dimensiones relativamente pequefas del establo-
pajar son suficientes porque una gran parte del ganado
inverna en praderas situadas a menor altura y de mejores
pastos.

Como es de imaginar, el interior del establo es extrema-
damente sencillo. El recinto destinado al ganado -las camas
del ganado- estd recubierto de paja. Cabras, ovejas y cerdos
viven sueltos en sus rincones, en tanto que vacas, caballos y
mulas estdn atados. El ronzal (atadero, soga de esparto, cor-
nil) se ata por uno de sus extremos al pesebre o a un taru-
go de madera (palo) encajado en la pared; por el otro se pasa
a las vacas por los cuernos y a las mulas y a los caballos en
torno del pescuezo; a veces se ata al cabezal. El pesebre estd
constituido o por un tronco ahuecado (ldmina 1.9. b), que
se pone a altura conveniente sobre una base de piedras; o se
construye con piedras un banco a lo largo y contra la pared
(la pared del pesebre), que se limira por la parte anterior con
una larga viga o tronco, asegurado en sus extremos por
medio de piedras o de tarugos de madera (ldmina 1.9. c).
Es raro encontrar pesebres mas complicados. Como ejem-
plo van a continuacién las medidas de un pesebre para cin-
co vacas (de Mi-Mu): 37 cm de ancho, 210 cm de largo, 22
cm, de alro.

Pesebre -comedera, pesebre

Para las cabras y las ovejas se usa un pesebre de simpli-
sima construccién, hecho de ramas grandes y pequefas
(limina 1.9. a): pesebre, comedero.

El comedero para los cerdos y en medidas mds peque-
fias para los pollos: gamella, gamellon™ (tronco ahuecado,
ldmina 1.9. b), pila (de piedra).

La limpieza (inf. limpiar) de los establos se hace con las
horcas de madera o hierro. Con el estiércol se forman gran-
des montones (muladares) en una esquina del establo mis-
mo, en el patio corral o en los amplios caminos™, entre los
mismos establos.

Heno, paja, madera y herramientas se guarcla.n en el des-
vdn, designado con la misma palabra que el de la casa: doble o
dobladp. Sobre el entablado se suele poner una capa de hinies-
ta y sobre ésta se deposita el heno hasta la altura del techo.

90 Corominas (1954 11, 648-649); Vergara Martin (1946, 140): Guadalajara.
Cp: Pastoreo. Port. gamela.

91 En Las Casas, p. e, las calles del barrio de los establos-pajares tienen 10-12
metros de ancho.

Limina 1.9. Pesebres
a) pesebre, comedero para cabras;

b) gamella, gamellén;
c) la pared del pesebre.

Sélo algunos pajares tienen una entrada lo suficiente-
mente amplia como para permitir la entrada de los carros
con heno para la descarga. Hallamos un portal de este tipo,
de dos batientes, puerta carretera, sélo en Las Casas, donde
la seccién del medio, destinada al heno, dentro de un esta-
blo-pajar de division tripartita, poseia una entrada del tipo
mencionado. El heno almacenado en el depésito del medio
se llama pella.”? Estd sobre una capa de hiniesta, para pro-
tegerlo de la humedad del suelo. Este recinto se comunica
por puertas con los dos establos, de modo que asf se hace
mds ficil dar el pienso a los animales.

92 Garcia de Diego (1943, 503); Corominas (1954 I, 721); sobre los
significados Alonso (1958). Salmant, pella «montén de zarzas que se utiliza
para tapar portilloss (Lamano 1915), segin Emilio Lorenzo (1949, 108)
pelle wel montén de paja que queda después de aventar la pajar.
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Otro caso aislado es el que encontramos en Horcajo.
Para echar el heno y la paja en el pajar se emplea un orifi-
cio practicado en el tejado (roze) que se cierra con tejas.

Lo corriente es empero echar el heno, la paja y la lefia al
pajar por una especie de ventanilla que se halla en la pared
(Kriiger 1935 A 1, 89). Estas aberturas tienen generalmen-
te forma cuadrada, con 1 m de lado y estin a una altura de
120-150 cm Se llaman butrén (Mi-Mu y otros), bubarda
(Espino, S. Bartolomé, Los Llanos, La Zarza),* ventana (El
Losar), bocin (Villarejo, Moraleja). Esta abertura se tapa a
veces en parte con estiéreol o barro o se cierra con piedras
sueltas o con adobes (asf en Moraleja y en Niharra). Posti-
gos de madera son relativamente escasos. Los hemos halla-
do aisladamente en El Losar, S. Bartolomé, La Zarza. Un
pequefio vano en forma de tronera permite la entrada del
aire (ventana, cerca de 25:25 cm). A veces estd protegido
por dos barrores de hierro en forma de cruz.

3. El tejado®s

La casa estd cominmente cubierta con un tejado de dos
vertientes,” de suave inclinacién, recubierto en forma
moderna de tejas acanaladas y cuyo caballete tiene una altu-
ra que varfa entre 1,80 m y 3,10 m, segiin el ancho de la
casa. S6lo en muy contadas ocasiones, cuando se trata de
pajares pequefios o de otras dependencias menores, hay
tejados de una sola vertiente, cubiertos de teja, en anto que
casas recubiertas de hiniesta o de paja¥ no se hallan casi
nunca en nuestras aldeas.

Adviértase que en nuestra regién se usa generalmente
un trillo que reduce en la era la paja en pajaza, de manera
que los techos de paja (o de otra materia blanda) no se
encuentran. Constituyen una excepcién los portales,

9 Cp. sobre la acepeién primitiva Alonso (1958); Corominas s. v.

M Kriiger (1925, 77); salmant. bufarda; Corominas (1954 1, 540).

% Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 447): «Por el tejado hay una
distincidén de los medios climdticos y culturales, desde la mis elemental
cubierta de ramajes en climas secos y la sustitucion por el bilago o paja
larga, con gran inclinacién o vertiente, en toda nuestra zona nérdica,... y
aiin en las formas mds nisticas y montaraces cubiertas por adobe, tetones,
céspedes y tepes, y en ellas, aunque pasa a construccidnes muy superiores,
la cubierta de pizarra o lanchas de piedra. La pendiente o inclinacién
permite distinguir los dos tipos originarios: el romano casi horizontal y ¢l
muy inclinado y aun puntiagudo de origen celto-alpino o nérdico, hasta
llegar a la cubierta de teja, desde la curva o romana hasta las planas o
modernas», Carreras i Candi (1931 11, 157 y ss.).

96 La cubierta de dos aguas también en Salamanca (Schlee; Iglesias 1945, 46).
Sobre la difusién del rejado (cubierta de tejas) cp, Krliger (1947, 110-
112); Carreras i Candi (1931 111, 158): «Casi todas las viviendas populares
espaiiolas se cubren con rejadoss.

97 Sobre su difusién Kriiger (1949),

cubiertos de hiniesta, del corral, las entradas del corral y los
techos de proteccién para el ganado.”® No debe empero
olvidarse que la hiniesta sirve también como material de
combustién para el invierno.

El pesado gjade con sus dos vertientes o pendientes nece-
sita una sélida armadura.” Sobre el borde superior de los
muros, a distancias iguales, que varfan de 30-40 cm y hasta
1,00 m van empotradas grandes y sélidas vigas cuadradas, lla-
madas enartones, colocadas perpendicularmente al caballete,
uniendo asf las paredes larerales; su misién es soportar el piso
del desvdn.’® Otras grandes vigas llamadas soleras o vigas
maestras (Villarejo)'”! reposan sobre ¢l borde del muro, para-
lelas al caballete y unidas a los cuartones por medio de tarugos
o clavos. De las soleras parten hasta el caballete varias vigas
gruesas paralelas, groseramente desbastadas, de alrededor de
35 cm, cuya finalidad consiste en sostener el caballete.

Las vigas: wigas (gen.), cabrios (San Bartolomé),?
sopandas (Espino),'9 cuartones (Villarejo, Niharra), quinza-
les (Moraleja). El caballete: cumbrera (Espino, Los Llanos),
cumbrial (Villarejo),' caballetera (Niharra), viga caballete
(Moraleja). Pares o ripias mds delgadas alternan con las
vigas fuertes. En los tabiques interiores se encuentran a
menudo puntales empotrados para sostener las vigas (postes,
postear las vigas).

Postes o puntales verticales, para sostener directamente el
caballete!s son muy raros; los hallamos en los establos-paja-
res de Moraleja y en las casas espaciosas de Villarejo. (En
este caso su punto de apoyo inferior se encuentra en uno de
los cuartones del desvdn). La armadura del techo se hace atin
mds resistente gracias a una serie de vigas horizontales que
—divididas a veces— pasan por debajo de las ripias y des-
cansan sobre las paredes triangulares del frontén: rollos o
sopandas. La armadura asi preparada es recubierta fntegra-
mente por un entablado por fuera de las ripias; las tablas:
ripias, (Los Llanos), chillas (La Zarza, Los Llanos).!% Final-
mente todo se recubre con tejas de forma muy sencilla.17 Se
empieza por la hilera de abajo, colocando la parte céncave

98 Kriiger (1925, 105); lo mismo en Salamanca (Lamano 1915).
99 Recuérdese que en invierno tiene que llevar durante meses una espesa capa
de nieve. Cp. Kriiger (1935 1, 90; 11, 74); Kriiger (1925, 55).

100 o mismo en La Alberca (Iglesias 1945, 47).

101 En Salamanca wiga madre (Iglesias 1945, 48).

102 Jgual que en Salamanca (Lamano 1915, 304); Kriiger (1935 11, 84);
Alonso (1958).

103 Kritger (1925, 209): franc. soupente.

104 Kriiger 1(925, 68); Kriiger (1935 A 11, 88); Iglesias (1945, 70); ete.

105 Cp. dibujo Kriiger (1925, 55).

106 chillas también en Extremadura (Santos Coco 1942, 282); chillar stechar
con tablas una habiracidns (Velo Nieto 1956, 153); Alonso (1958).

107 Lo mismo en La Alberca (Iglesias 1945, 51), Sobre Toledo: Jiménez de
Gregorio (1953, 28 y ss.).
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para arriba y luego las otras tejas de tal modo que la siguien-
te sobresalga un poco sobre la anterior. Asf resulta un a serie
de canales que van desde el caballete hasta el borde del ale-
ro; entre los canales quedan estrechos espacios que se cubren
con una hilera de tejas colocadas con la parte convexa hacia
arriba.1® También el caballete se tapa con una hilera de
tejas, consiguiéndose asf un tejado totalmente impermeable.
Las tejas se sostienen por su propio peso sobre el tejado poco
inclinado. Unicamente la tltima hilera de abajo se asegura
por medio de piedras'® para aumentar el peso o se pega
sobre una capa de barro, impidiendo asf la cafda.

Sélo en Moraleja aparece una forma de tejado distinta:
allf las ripias estdn separadas por sélo 20-25 em También
las vigas longitudinales, que van de frontén a frontén, estin
mis juntas. Falta en cambio el entablado. Sobre este siste-
ma de vigas se pone una capa de helecho, escobas de axuxe-
ras,""0 bien mojado para apretarlo mejor y sobre estas capas
las tejas en la misma forma ya descrita, pegando siempre la
dltima hilera sobre una capa de barro. Unicamente en Los
Llanos existe un tipo de techo de pajar hecho con las ramas
de un arbusto bajo, con ramas de barda.'' Todas las demds
casas de la aldea tienen los tejados descritos.

La confusién en las designaciones de las diversas partes
de la armadura se explica ficilmente: viga es una designa-
cién general; en Avila se designa como cuartdn cualquier
viga de forma cuadrangular y finalmente porque tanto
cuartdn como quinzal encubren una antigua medida de
madera. Adviérrase ademds que entre la gente del campo
hay una gran inseguridad en la exacta distincién de las

diversas partes de la armadura. 2

4, La casa multicelular («Gehoft»)
(Kriiger 1935 A 1, 89, 182)

Allf donde el terreno lo permite la casa y las dependen-
cias forman una unidad que abarca la casa, el pajar y el esta-
blo, el cobertizo (para los carros y las herramientas) y el
patio o sea el corral.'1» Todo se rodea con un muro que, en

108 Cp. Garcia Mercadal (1930, foro 71) de La Mancha.

10% lgualmente en La Alberca (Tglesias 1945, 46) y en las Hurdes (Biethenke 1929).

10 Variante del tipo belguera; cp: Garcia de Diego (1943, 2783); Corominas
(1954 11, B98); Kriiger (1958, 263 -276).

H1.Cp. Kriiger (1935 I, 52).

112 Fenémeno observado ambién por otros investigadores.

113 Kriiger (1925, 118-119); Kriiger (1935 A 1, 131); sobre el cardcer del
corral patio en las inmediaciones cp. Hopfner (1939, 77); Jiménez de
Gregorio (1953, 48-49): El corral, empedrado o terrizo, es al recintwo
econdmico lo que el portal al humano; sirve para extendijo del ganado y
de centro distribuidor de las variadas dependencias: cuadra, pajar, ete. Cp.
sobre el término rambién pp. 4, 117.

general, tiene un metro de altura y se construye en seco con
piedras de cantera.!'d En un principio este cerco no tenia
portal: se penetraba en el corral por una abertura practica-
da en el cerco —portera—. Paulatinamente se fue desarro-
llando sin embargo el portal que hoy es la forma corrien-
te.!!s Este desarrollo se puede seguir muy bien en los
diversos tipos de entradas al corral que hallamos en Espino
y otros lugares. Primero, en el sector de la entrada, el muro
se elevé hasta alcanzar dos metros de altura y se puso enci-
ma un travesaio o una gran piedra larga a modo de dintel,
llamado cargador, cargadera. Cuando este dintel era de
madera se construfa sobre el mismo, como proteccién con-
tra las inclemencias del tiempo, un tejadillo!'s angosto, que
paulatinamente se fue haciendo mds amplio. Este rejadillo
se cubrfa con hiniesta. El marco asf formado-portera, porta-
lada- se prestaba a ser cerrado por un gran portalén de dos
hojas llamado puerta carretera; las jambas laterales: macho-
nes. 17 Por fin la pared fue elevada en toda su extensién has-
ta alcanzar los dos metros, amplidndose al mismo tiempo el
tejadillo. Es ésta la forma mds corriente en la actualidad (asi
en Espino y en Moraleja).

El nombre que se da al pequeno tejado del portal varfa
entre tejadillo y tinado''® (pequeno pajar).

Aungque el empleo de estas dos designaciones no esté cla-
ramente delimitado, son empero muy adecuadas para sefialar
el desarrollo trazado mds arriba, que va desde el estrecho has-
ta ¢l amplio techo del portal cubierto de hiniesta.

En una esquina del espacioso corral, apoyado por uno
de sus lados a la misma casa o al cerco que lo rodea, se halla
el cobertizo para los carros y aperos, abierto por tres de sus
lados, bajo el cual se protegen también las vacas de las incle-
mencias del tiempo: tinada, tenada."? Estd constituido por
cuatro postes y techado con hiniesta. No se conocen cober-
tizos especiales para guardar maquinaria agrfcola En invierno
se la guarda en la casa. (cp. mds arriba) o en el pajar (cp. mds
arriba). El espeso techo de hiniesta de estas tenadas (piorno,
lefia) sirve de combustible en el invierno (Kriiger 1925,
118), y en caso de necesidad se usa también la hiniesta que
constituye el techo del portal o sea del tinado. Por el corral
se pasa al establo y al pajar.

114 Cp. Carreras i Candi (1931 III, 162): casa serrana en Gallinero, Soria:
disposicién muy parecida.

115 Cp. Kriiger (1935 1, 125, foto 62).

16 Cp. ib. foro 80.

U7 machdn aumentativo de mache, nombre del animal; spilars, spicza de
madera», en Salamanca = «pilar del puentes (Alonso, 1958).

118 Cp. sobre el término mds abajo. Albacete taind, teind «cobertizo en e
corral para el ganado (Quilis 1960, 439).

19 Cp. Kriiger (1947) cap. Cobertizos; sobre tinada, tenada vease la nota
anterior. Soria easillo (Carreras i Candi 1931 111, 416).
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En Moraleja la casa forma parte del corral cercado, caso no
muy frecuente. Se entra aqui al corral por la puerta trasera de
la casa (Kriiger 1925, 118). Como entrada para los carros sir-
veen el lado posterior del corral la puerta carretera con el techo
tipico cubierto de hiniesta, llamado en este caso colgadizo.\®

5. El hogar y la chimenea

El hogar constituye el centro de la vida domestica.1?! Es
en muchos casos el tinico lugar de la casa en que se retine la
gente, lugar escasamente iluminado por la luz del fuego.
Cerca del hogar estin los comodos bancos, alli se cocina y
se come y en invierno es allf donde se busca abrigo contra
el frio, que en la Sierra aprieta mucho.

Lo mismo que en la vivienda, también en el caso del
hogar el material disponible y el mayor o menor bienestar del
propietario determinan ciertas diferencias en la construccién
y en la decoracién. Sin embargo, estas diferencias no son fun-
damentales. Observamos en cambio, con toda claridad, una
linea de evolucién que va desde el simple hogar sin campana
ni chimenea, de la pobre aldea de La Zarza, pasando por el
hogar de Villarejo, con campana, pero a menudo aun sin chi-
menea, hasta el hogar completo, provisto de ambas, de
Miguel Mufioz, hoy casi generalizado, y alcanza una etapa
posterior aun ¢l hogar lateral de Moraleja. El hogar siempre
estd adosado contra una de las paredes exteriores de la cocina
y cuando se trata de casas construidas en hilera, como p. e.
en Mi-Mu, en la pared medianil o medianera; el fuego se
hace al ras del suelo; pero rara vez saltan campana y chime-
nea.'?? Su denominacién general es hogar, pero se le llama
lancha'® en La Zarza y hogaril** en Niharra; ldmina 1.10.

120 En la Montaiia colgadizo «cabafia destinada a la estabulacion del ganados,
«aprisco adosado a una cabafia» (Garcfa-Lomas 1949); Garcia de Diego
(1943, 1731).

121 Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 462): «El lugar o fuego ampliado a
la cocina ha alcanzado una representacion hereditaria o simbélica. Es el
verdadero centro de la vida familiar y aun su tinica habitaciéns. Cp. de las
regiones colindantes: Gaya Nufo (1955, 193) foto de una cocina de
Ciceres; lglesias (1945, 35): La Alberca; Serrano Lafita (1959, 11-12). La
Alberca: «hoguero, casi nunca tiene ventana; en verano recibe la luz por el
hueco del recho, que en invierno se cierra con bastidores de listén, para
depositar en ellos la castafiar; Garcia Terrel, (1958, 81, 83), con dibujo;
Garcfa Sanz (1959, 136, foro 10); Fonseca (1944, 684): Segovia,
dibujo. Sobre la cocina del norte de Espafa ep. Hoyos Sdinz y Hoyos
Sancho (1947 463 y ss.); Kriiger (1935 11).

122 Véase también la descripcién de la cocina de Cespedosa de Tormes
(Sdnchez Sevilla 1928, 280). Se hard mencién mas adelante de ciertas
peculiaridades debidas a circunstancias especiales y a un tipo particular de
hogar para el verano.

123 Originariamente = piedra, lancha del hogar.

124 hogaril Murcia, Navarra = shogar de la cocina, fogén» (Alonso 1958), fogari!
en dialectos aragoneses y catalanes (Krliger 1935 I1, 98; Wilmes, 1957, 184).

Si la cocina se encuentra en la planta alta, el hogar pro-
piamente dicho estd constituido por una gran losa de piedra
o por varias losas yuxtapuestas,'? pegadas sobre una capa de
barro, sobre el entablado del piso: kancha'*s o piedra de la
lumbre.'?? El hogar se eleva muy poco sobre el embaldosado
de piedra de la cocina (asf en La Zarza, Villarejo y en diver-
sas aldeas del Barranco). Falta una delimiracién fija de los
lados del hogar. Constituye la pared posterior una gran pie-
dra vertical (en Mi-Mu 98 c¢m de alto, 75 cm de ancho y
sobresale 23 cm de la pared);12® designaciones: morilla (Hor-
cajo, Mi-Mu, Los Llanos,' trasfuego (Horcajo), 10 piedra de
respaldo (Mombeltrdn), peyo (S. Bartomé).!3' Tiene por fina-
lidad el proteger la pared y servir en un principio —hoy tan
s6lo ocasionalmente— también para colocar la vajilla.'2 En
ciertas aldeas encontramos para el mismo fin un nicho
empotrado'® detrds del fuego: el chupdn (S. Bartolomé,
Niharra) o fraile (S. Bartolomé).13# Hoy en dfa el nicho ha
perdido su finalidad originaria y debido al carcter torneado
de sus lineas se ha convertido en un mero adorno.

Dando comienzo a la altura de un hombre!* se eleva
sobre el hogar la chimenea o campana, en forma de prisma
que se va afinando hacia arriba (limina 1.10.).13% En Mi-
Mu ancho de 2,10 m, la profundidad es de 1,52 m y la altura
total hasta la boca, en la base del caiién de la chimenea, es de
casi 2 m; su ancho interior superior de 1,30 m y la profundi-
dad de 35-40 cm La abertura interior de la chimenea se llama

125 Igual que en la Mancha (Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho 1947, 465) y en
partes de Leén (Carreras i Candi 1931 111, 398).

126 Como en La Alberca (Schlee; Iglesias 1945, 71).

127 Kriiger (1925, 85); Kriiger (1935 A 11, 95, 109).

128 Cp, Krliger (1935 A 11, 95), con referencias; Kriiger (1957, 11-12): la
placa de chimenea.

122 Con la misma acepcién mioriyo en Extremadura (Santos Coco 1942, 283);
marillas = «trozos de piedra que se ponen en el hogar para sostener la lefias
(Alonso 1958); sobre otros significados (= sutensilio de hierro para
sustentar la lefia en la cocinas, etc.).

130 Krilger (1925, 85); Alonso cita trashogar, trashoguero, con la misma
acepcidn. Sdnchez Sevilla (1928, 281) wrashoguero «piedra que separa el
hogar de la pareds,

131 Sobre los empleos de poye = «banco de piedras, etc. cp. ya antes y mis
abajo.

132 Serrano Lafita (1959, 12) cita de la Alberca tallizo «placa elevada de
granito en la que sc apoyan los extremos de los lefioss; cp. sobre mlla en
dialecros occidentales Alonso (1958).

133 Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 465) cita de las cocinas de las
quinterfas «huecos en la pared que se llaman wvasares, y es donde los
gahanes colocan sus aperos, sacos y abarcass; sobre nichos del hogar puede
verse ahora la descripcién comparativa de Kriiger (1959 A): Nichos,
vasares; Krilger (1935 A 11, 91, 109, 266). con referencias bibliogrdficas.
Garcla Cotorruelo (1959, fig, 8).

134 Alonso (1958) registra fraile = arcbajo triangular que se hace en la pared
de las chimencas de campana para que el humo suba mids ficilmentes
entre numerosos otros empleos metaféricos de la palabra; cp. sobre éstos
también Kriger (1935 A 1, 172, n. 1 y A II, 95, n. 4).

135 Fn Mi-Mu de 1,70 m

136 Kriiger (1935 A 11, 106 y ss.), con referencias bibliogrificas; Kriiger (1925, 78).
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la boca de la campana y la parte superior, de forma prismdtica,
mds estrecha, e/ tubo de la campana. La campana tiene un mar-
co de madera y estd construida de ladrillos y revestida de
barro.13

Los travesafios laterales de la chimenea empotrados en
la pared: marranillo, marrano (gen.),%8 cargadero (Mora-
leja). El travesaiio anterior: wiga (Los Llanos, Mi-Mu),
marrana (Mi-Mu, Espino), burra (Horcajo, S. Bartolo-
mé), % coronisa (Moraleja). Este tltimo, el que sostiene el
peso principal, va empotrado en las paredes laterales de la
cocina y se prolonga por consiguiente como dos alas por los
costados de la campana (ldmina 1.10.).

A una altura considerable, allf donde ya no pueden
hacer dafio ni el fuego ni el calor se clavan a ambos lados de
la campana unas varillas de madera, sobre las cuales se
ponen otras (latas de palo) (ldmina 1.10.); sirven éstas para
ahumar embutidos y carne en época de la matanza. 0

En la pared posterior de la campana —es decir en la pared
de la casa propiamente dicha— sobresale a 2,75 m de altura
un tarugo de madera de 35 cm, el palo de las llares, donde,
como su nombre lo indica, se cuelga la cadena de la campa-
fia.\1 Esta —/as llares— consta de diez eslabones aproxima-
damente; ldmina 1.12. Los eslabones intermedios de 10 ¢cm
cada uno mds o menos, son alargados, los de los extremos
(superior e inferior) redondos. Por medio de uno de estos tilti-
mos la cadena se sujeta al palo de las llares, en el otro van los
ganchos para las ollas. La cadena puede acortarse a voluntad
por medio del cambio de lugar del tltimo de los eslabones alar-
gados, como se deduce de la limina correspondiente. Si por el
contrario se quiere alargar —para las ollas mds pequenas— hay
en algunas casas una pequefa cadena, el alargar, que se cuelga
del eslabén inferior. En algunos lugares, como p. e. en La Zar-
za y en Moraleja, tales llares son desconocidas.42

Representa una variante la chimenea'®s observada en el
norte de la provincia (en Moraleja). El piso del hogar —e/

137 Campanas tan amplias se encuentran también en la Sierra de Gara; cp. las
referencias a reproducciones de chimeneas.

138 Cp. Kriiger (1925, 89); marrane en la prov. de Zamora; marranos «palos
transversales de la chimencas (Sdnchez Sevilla 1928, 281); cp. sobre el uso
metaférico Corominas (1954 111, 274, n. 4).

139 Lo mismo en Cespedasa (Sdnchez Sevilla 1928, 281: burra, sobrebarra);
Kriiger (1925 93, n. 2).

140 Kriiger (1925, 95); Sdnchez Sevilla (1928, 281): una chimenea grande de
campana, donde se cura la cecina al humero.

M1 Kriiger (1935 11, 136 y ss.), con dibujos; Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho
(1947, 465), Usada en las inmediaciones de Avila: en Segovia, Ledn,
Zamora, Salamanca, Extremadura, etc.; las llares Cespedosa de Tormes
(Sdnchez Sevilla 1928, 281), yares, m pl. Exwemadura (Santos Coco
1942, 285); Segovia: llar (Fonseca, 1944, 684, fig. 2); llar, illar (de mayor
uso) scadena del hogar antiguon Burgos (BRAEsp X1, 79).

142 Cp. Kriiger (1925, 89 n. 6); Kriiger (1947, 101-102).

143 Lamina 1.11.; Kriiger (1935 A 11, 113).

Ldmina 1.10.: Hogares

hogar con chimenea-(campana), banco, banqueta,

pucheros...

hogar de la lumbre— recubierto de ladrillos unidos con
barro o con cal se eleva a unos 5-7 cm sobre el nivel del sue-
lo (de barro) de la cocina. A los lados del hogar se han cons-
truido paredes de ladrillo recubiertas de barro: las mangue-
tas: sélidos muros, de cerca de 25 cm de espesor. Sobre estas
manguetas descansa el marco de madera, también recubier-
to de barro y por ende invisible, sobre el que se eleva la
campana. Contrariamente a lo observado en el sistema de
construccién corriente son aquf los travesanos laterales sus-
tentados por las manguetas, los que soportan todo el peso de
la campana (llamadas por lo tanto cargadores). No es nece-
sario pues prolongar en forma de alas los extremos del tra-
vesafio anterior ni tampoco empotrarlo en la pared. El mar-
co estd a cerca de 1,60 m de altura, tiene 1,50 m de ancho
y una profundidad de 1,10 m, el grosor de los muros de la
campana es de cerca de 7 cm (los ladrillos o adobes se
ponen en posicién vertical para construir). La coronisa,
o sea el travesafio anterior, y el borde elevado del hogar
—ocasionalmente también la pared posterior del hogar, hasta
una altura de cerca de 1,50 m— se suelen revestir de azule-
jos, de modo que el todo constituye un verdadero adorno
para la cocina (ldmina 1.11.). :

Al hogar pertenecen ademds de la cadena ya mencionada,
los siguientes utensilios (ldmina 1.12.: dos morillos (también
morillones), utensilios de tres patas, de forma alargada, con
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Ldmina 1.11.: Hogares
Chimeneas con manguetas.

un soporte sobre las patas anteriores (limina 1.12. b).1#
Estos no son necesarios en Moraleja por la existencia de las
paredes laterales en el hogar y sobre todo a causa de la urili-
zacién de paja como material de combustién. Tienen una
doble finalidad: sobre ellos se colocan los troncos de lefa,
para que pueda pasar el aire por todos lados y se haga bien la
combustién; a la vez con ellos se impide que se desparramen
las brasas.

Las tenazas o tinazas:'% con ellas se colocan los troncos
7 se mueven la lena encendida y las brasas, también se
usan para tomar una brasita y encender el cigarrillo;
(ldmina 1.12. ¢).

En Moraleja encontramos ademds una pala de hierro, el
badil % se usa mds bien paja que lea para encender el fuego;
limina 1.12. d.

Con el fuelle de mano se sopla el fuego.'7

Para acercar las ollas al fuego y a la vez para impedir que
se vuelquen se usa el arrimador, un soporte semicircular
con tres patas y mango; ldmina 1.12. e. Aproximar las ollas
al fuego: arrimar.1

M4 Kritger (1935 A 11, 148 y s5.); etc. Sobre morillos cp. ya antes y Krliger
(1935 A 11, 156); Kriiger (1947, 103); Kriiger (1925 85, 88); Alvar (1956,
44, foto 10), al lado de pilones; Wilmes (1957, 185-186), con referencias
a otros estudios de Alvar y la bibliografia general.

143 Kriiger (1925, 88); Kriiger (1935 A I1, 173).

146 Krilger 1935 A 11, 172); Fahrholz (1931); limina 10, k.

17 Krtiger (1935 A 11, 170).

148 Kriiger (1935 A T1, 167 y ss.); arrimader también en Extremadura (Santos
Coco 1942, 285), en Salamanca arrimaera; cp. Hoyos Sdinz y Hoyos
Sancho (1947 465); Alvar (1956, 40), con dibujo hierras «asentaderos de
los pucheros»; Zamora Vicente (1943, 141) tranca, con reproduccién
ollero de hierro; Guadalajara (Fuente Caminals 1951, 139); sesero Segovia
(Fonseca 1944, 683, fig. 1), también de hierro curvado.

Las trébedes sirven para sostener sobre el fuego las sarte-
nes de mango largo; son circulares, tienen dos patas debajo
del aro y una en el extremo del largo mango. En el extremo
del mango tiene un soporte corredizo para apoyar el mango
del sartén. Ldmina 1.12. f14 En Moraleja hallamos ademis
un soporte con cuatro patas y mango llamado parrillas;'s°
ldmina 1.12. g.

En la pobre aldea de La Zarza se usa en vez de los mori-
llos de hierro una piedra alargada, llamada también mori-
lip.'s! Faltan arrimadores y trébedes. Las ollas se colocan
directamente en las brasas y la sartén se sostiene con la
mano. Prefieren allf usar para todo el gran caldero colgado
del llar. El hogar de La Zarza —que carece de campana, de
chimenea, que tiene piedras en vez de morillos de hierro, y
ademds utensilios muy escasos— representa indudablemen-
te una de las formas mds primitivas.

Encender el fuego en el hogar es el primer deber de la
duefia de casa en la madrugada. Para ello usa primero una
escoba, escobita, un cachito de madera, luego se agrega lefia
(poner lumbre). El fucgo: la lumbre, |a lena: lumbre, lefia. Lo
que estd ardiendo produce la lama, los trozos encendidos
de lena son los #izones. Colocar tizones con la tenaza en el
medio: atizar el fuego. Poner pequeiios trozos de madera en
las brasas para que llamee el fuego: encandilar la lumbre.
Ceniza: ceniza. El hollin que se forma en el interior de la
chimenea constituye allf una capa espesa y llega a colgar en
hilachas. La capa de hollin que recubre las ollas: tizne; las
ollas estdn tiznadas,'s ahumadas.

Utilizan hogares especiales en el verano en el Barranco,
regién extremadamente caliente en esa época del afio. En
Villarejo la duena de casa no pisa en lo posible la cocina en
verano y usa una cocinilla colocada al aire libre, delante de
la puerta posterior de la planta alta o en el balcén de la casa
(limina 1.13. b).

Se trata de un bloque rectangular de ladrillos o de ado-
bes, de 1 m de alto por 50-75 cm de ancho. Las paredes
laterales y la posterior de esta cocina auxiliar son un poco
mds elevadas, de modo que el fuego queda bien abrigado.!s3

149 Cp, Kriiger (1925, 87); Kriiger (1935 A II, 144 y ss.); sobre la
terminologia Gareia de Diego (1943, 6860); Zamora Vicente (1943, 98)
estrébedes, fig.

150 Corresponde a parrilla «utensilio para asar o tostar, en figura de rejillas
(Nebrija; Kriiger 1935 11, 165).

150 Cp. Kriiger (1925, 85, 87); Kriiger (1935 A II, 149, 152 n. 3, 156);
Kriiger (1947, 102-103); sobre la palabra ya antes.

152 Sobre tiznar y sus derivados Alonso (1958); Garela de Diego (1943, 6721-
6722); Corominas (1954 IV, 466).

153 Sobre la costumbre de cocinar al aire libre (en los paises meridionales) cp.
Kritger (1957b, 16 y los dibujos del fogdn ib. 21 y ss.), parecidos a nuestra
cocinilli. Agregamos —segiin el informe de F, Kriiger— el ejemplo de las

cuevas de Jaen: «Carecen las cuevas de chimenea en la mayorfa de los casos
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Limina 1.12.: Utensilios del hogar
a) llares; b) morillos; ¢) linazas; d) badil; ¢) arrimador; f) trébedes: g) parrillas.

De otra manera proceden en Mombeltrdn. Allf colocan
debajo de la campana de la cocina una llamada cgpa, hecha de
barro, que tiene una gran similitud con una huevera (limina
1.13. ¢); tiene una altura de cerca de 1 m y su didmetro mayor
es de 90-100 em Como un bloque macizo de barro de seme-
jantes dimensiones serfa casi imposible de transportar, el de
M. es hueco, y se llena con piedras y arena casi hasta el borde
una vez que se ha colocado debajo de la campana. El calor del
fuego no se extiende asi por el recinto, como cuando se hace
el fuego al nivel del suelo. En la estacién fria se quita nueva-
mente la copa y se hace el fuego en ¢l suelo como de costum-
bre o, mds bien dicho, sobre la piedra de la lumbre.»*

Como material de combustién se usa el que proporcio-
na la region. Los troncos para el fuego: lena, lumbre.

En la Sierra se sirven sobre todo de hiniesta (piorno), en
el valle del Tormes ademds de madera de pino y de encina;

y para cocinar disponen, junto a la puerta, de un pequefio fogén; se usa
para cocinar en verano cuando no conviene tener lumbre en el interior de
la viviendas (Estudios Geogrdfices, Madrid, XVII, 1956, pp. 379 y 387).
Menciona también Jessen (1930, 206, fig.11) tal hogar fuera de la cocina
en ¢l patio y Jiménez de Gregorio (1953, 51, 59) el lumérere del patio en
la Jara toledana; cp. Carreras i Candi (1931 111, 413).

15 En la Sierra de Gata utilizan para el mismo fin una tinaja (de aceite)
llenada con arena y piedras (informe de W. Bierhenke).

L ]

de los espesos bosques del Barranco sacan como combusti-
ble no sélo la madera de pino, sino también las pinas. Las
ramas reducidas a pequefios trozos para el fuego se llaman
astillas. Usan ademds para el fuego toda suerte de arbustos
del monte bajo, sobre todo el brezo.s En Moraleja, Palacios
Rubios y en toda la regién del norte, pobre en bosque, paja
corta; se sirven preferentemente de paja'sé de habas, porque
da mucho calor. Solo en invierno, cuando hace mucho frio,
se usa ademds lena. Es verdaderamente notable qué bien
calienta esta pajaza y lo que dura el fuego.

La campana atraviesa la parte superior de la cocina y se
tranforma en chimenea que se eleva a un buen trecho sobre
el nivel del techo; porque en invierno puede esperarse que la
nieve alcance gran alwra.!s7 Es rectangular y se va estrechando

155 [gual que en Sanabria, etc. (Kriiger 1925, 102 y ss.).

156 Paja como material de combustién también en otras provincias: Leén,
Zamora, Palencia, Valladolid (Carreras | Candi 1931 111, 386).

157 Confréntese con nuestras chimeneas modestas las chimeneas
monumentales observadas en diversas regiones colindantes: Jiménez de
Gregorio (1953 12, 13, 29, 40): Jara toledana; Orrego (1930, 65): Ribera
soriana (de forma cénica); Ortiz Echague (1957,156, limina XXIV):
Salamanca; B. Pensado (1954, 15, 16): Extremadura; Caro Baroja (1946,
ldmina 36, 37): Extremadura; ete. Cp, Kriiger (1935 11, 115-135): con
observaciones comparativas.
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hacia arriba. En la mayorfa de los casos estd construida de
ladrillos o de adobes, y blanqueada con cal. Su peso es
soportado por un lado por una de las paredes de la casa y
por el otro por una o varias de las vigas del techo.ss En la
Sierra la chimenea no sirve tan solo para la salida del humo,
sino que ademds por ella el hogar recibe algo de luz.!”” En
cambio, en aquellas regiones en que el frio del invierno no
aprieta tanto, y que por consiguiente tiene mds ventanas,
no siendo preciso utilizar la abertura de la chimenea para la
entrada de la luz (particularmente en el Barranco), aquella
estd cubierta, para protegerla del agua. El humo sale enton-
ces por aberturas laterales (limina 1.13. a).1

En todos aquellos sitios en que la campana o la chimenea
entran en contacto con la madera, es decir donde la primera
toca el techo de la cocina y donde ésta atraviesa el tejado, se
ha hecho un revestimiento especial de barro para evitar el peli-
gro del fuego. En algunos lugares se echa de menos la chime-
nea. Esto no, es siempre sefial de pobreza (como p. e. en Villa-
rejo); tratase mas bien de un estado primitivo. En Villarejo se
encuentran indistintamente casas con y sin chimenea. En este
tiltimo caso el humo sale por los agujeros practicados en la
pared de la casa,'s! que a la vez constituye la pared posterior
de la campana. En algunas casas se le deja salir simplemente
por el desvin, de donde escapa para afuera a través de aguje-
ros en la armadura del tejado. Para evitar incendios se ha
revestido particularmente bien con adobes la boca del tubo de
la campana. En La Zarza faltan tanto la campana como la chi-
menea. El humo escapa por un agujero en el tejado, la lum-
brera, que se puede cerrar con un ladrillo (cp. pdgina. 77).

6. El mobiliario

Los muebles son muy escasos en las casas aldeanas senci-
llas.1s2 En cuanto a los asientos, la existencia de sillas ya es un
indicio seguro de cierto bienestar. Se las encuentra —como
innovacién moderna— casi exclusivamente en las aldeas
situadas cerca de las grandes carreteras.

Los campesinos se contentan en general con bancos y
escafios. Ni una mesa siquiera es posible encontrar siempre.

138 Cp. Kriiger (1935 11, 128).

159 Cp. ya antes tipologia de la casa.

160 Cp, Krilger (1935 A I1, 117, 129 con limina 1.13.).

161 Cp. Krilger (1935 A 1, passim; I1, 122); Kriiger (1925, 77-78); Kriiger
(1947, 107-108).

162 Garcfa Mercadal (1930, 73): «La vivienda...nos produce una rara impresién
de desnudez, acentuada por la extrema simplificacién del mobiliario y de los
utensilioss, Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 465-468): «Todos los
muebles que no son para comer y dormir pueden considerarse como de

lujor. Cp. recientemente la obra de F. Kriiger (1959).

I-T = Villarejo
T = Mombeltrdn
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Ldmina 1.13.
a) Varios tipos de chimeneas.; b) cocinilla (Villarejo)
hogares de verano; c) copa.

Mencionamos tan sélo de paso la lzcena o sea la vitrina pro-
vista de paredes y puertas de vidrio y la cdmoda (con cajo-
nes) para la ropa; se las halla en algunas casas ricas, conjun-
tamente con otras piezas antiguas del ajuar. Limitaremos la
exposicién siguiente a las formas autéctonas del mobiliario.

Las piezas mds importantes del mobiliario son los ban-
cos y las banquetas (ldmina 1.10.),'63 que forman parte de
la cocina. Hay dos tipos de bancos de madera, uno mis
liviano (que recuerda nuestros muebles de jardin) y un gran
banco pesado, ambos provistos de respaldo:

163 Cp. Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 467); interesante la observacién
sobre los asientos que vale también para Avila: «Se caracterizan por ser
muy bajos, seguramente para liberarse asi de los humos y malos olores que
se acumulan en la parte alta de la cocinas.

0



LA CASA RURAL

* El banco liviano -banco respaldo (el asiento tiene
108:21 cm).

* El banco pesado -banco escaiio (el asiento tiene 195:75
cm).

» E] respaldo -re{pafda, escano.

* Los apoyos para los brazos -moros.1¢4

* El escabel pequefio, de cuatro patas -banqueta.

o El asiento -asiento.

En el cap. Pastoreo serd descrita la forma de lecho mds
sencilla. La cama corriente (ldmina 1.14. a) consta de dos
caballetes o sea banquillos, burrillos, con tablas encima y
puede tener las siguientes medidas: largo 190 cm; ancho
115 cm; alto 57 cm; este artefacto en conjunto se llama
tarima.'s Sobre el mismo se pone un saco de paja, / jer-
ga, ¢l jergon, y encima de éste una sébana, delantera, ador-
nada a menudo con bordados y que se deja colgar a los
lados de la cama. Los aldeanos pudientes usan en vez del
jergén de paja un colchén de lana o borra. Para taparse se
sirven de mantas, mantas peludas, que a veces sustituyen a
la sdbana. La almobada se rellena de paja, plumas o lana. A
menudo este tipo de cama se transforma en una verdadera
alcoba:1é¢ se la rodea de una especie de mampara en forma
de caja, que se arrima contra una pared o se empotra par-
cialmente en la misma; la parte delantera se cierra con una
cortina. Todo esto sirve para protegerse del frio. Liminas
1.2, 1.4.y 1.5.

En invierno se usa habitualmente un calentador,'s es
decir un cazo de cobre o hierro con largo mango de made-
ra 'y con tapadera en la que se han hecho agujeros en forma
de lindos dibujos (Idmina 1.14. ¢). El calentador se llena de
brasas y a la hora de dormir se pone en la cama. Conviene
mencionar aquf también el brasero!®® de cobre, sobre el que
se pone una alambrera (limina 1.14. d). El brasero se llena
de brasas de lefia o de restos de brasas del hogar y se coloca
sobre el suelo o sobre una tabla especialmente dispuesta
para ese fin debajo de la mesa, cuando hay mesa, para
poderse calentar pies y rodillas en los dias de crudo frio.
Tanto el brasero como la pala o badilla estin a menudo
artisticamente adornados (limina 1.14. b).

164 Salmant. mora = <hueso de la caderar,

165 Sobre los diversos tipos sencillos de cama cp. Kriiger (1959 A), con
numerosas referencias. Ultimamente Jiménez de Gregorio (1953, 46): «Al
lado del fuego la tarima, con esterilla de espartos; salmant. garima = «cama
elemental del pastors (Alonso 1958).

166 Sobre la difusién de las alcobas cp. Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947,
467); Kriiger (1959 A); se hallan rambién en la Sierra de Gama (W,
Bierhenke). Cp. ya antes.

167 Cp. Kriiger (1959 A).

168 Cp, Kriiger (1959 A),

Para guardar la ropa sirven arcas. Se las fabrica en las
aldeas, de madera y son muy groseras, sin ningtin ador-
no.'® Conjuntamente con este tipo hallamos también el
badl trafdo de Avila: es un arca prolijamente trabajada,
reforzada con cintas y adornada con grandes clavos; alcan-
zan considerables dimensiones: 100:50:65 cm

Los armarios, en el sentido que nosotros damos a esta
palabra, escasean todavfa en nuestra provincia. El poseerlos es
signo de mayor bienestar. En cambio se encuentra atin por
todas partes ¢l armario construido de adobes, adosado direc-
tamente contra la pared, o parcialmente empotrado en ella,
llamado copero o wvasar. Estd provisto de varios estantes,
tablas, y destinado a la vajilla y otros utensilios de uso domés-
tico. Podemos dar como ejemplo las siguientes medidas: 180
cm de alto, 140 cm de ancho y 25-30 em de profundidad.

Una etapa posterior en el desarrollo representa el arma-
rio de pared provisto de puertas que tiene en comiin con la
vitrina moderna el nombre de lacena o alacena. 1a parte
inferior del armario de pared estd destinada habitualmente
a guardar los cdntaros y lleva el nombre de cantarera.'” Tie-
ne ella dos o tres agujeros, huecos, que se adaptan a la for-
ma de los cdnraros y permiten asegurarlos bien.

Ademds de la escalera moderna mencionada con fre-
cuencia en los capftulos anteriores se hallan a veces otras de
forma mds primitiva, semejante a las descritas por Kriiger
(1935 A 11, 273 y ss). Distinguimos los dos tipos de escale-
ra siguientes:

a) En Las Casas la escalera horcada con pie bifurcado o
ahorquillado y estacas insertadas (limina 1.14. f). La
parte bifurcada u horca estd destinada a proporcionar
mayor seguridad. Puede tratarse de una bifurcacién
natural o de una fuerte estaca de apoyo agregada,
igual que en ldimina 1.14. f; ancho mayor de la hor-
ca 60 cm; largo total de la escalera 275 cm; espacio
entre las estacas o escalones, cerca de 35 cm El
tronco en el que van encajadas se llama palo. Este
tipo de escalera se usa para limpiar los drboles, para
subir a ellos y para cosechar sus frutos!7:.

169 Cp. Velo Nieto (1956, ldmina 1.15.) arca; por lo demds las exposiciones
de Kriiger (1959 A), sobre las arcas, los basiles, etc.

170 Cp. Carreras i Candi (1931 III, 421 con foto de La Alberca, y 162 con foto
de Toledo); Iglesias (1945, foto 20); por lo demis el estudio comparativo
de F. Kritger (1959 A) y recientemente Jiménez de Gregorio (1953, 46):
cantarera empotrada en el muro; fotos de Anderson (1951, 142, 311):
Extremadura; Serrano Lafita, (1959, 13): «La cantarera de nistica traza;
pero sus loceros, en los que aparece ordenada la evajilla talaverana en sus
pisos superiores, y los cinmros, metidos en sus nichos de paredes
redondeadas, y la variedad de elementos accesorios en ella colgados, la
dotan de un policromo contenidon; cantaern (Velo Nieto 1956, 143).

171 Cp. sobre variantes no menos primitivas Kriiger (1935 A 11, 273).
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Limina 1.14.: Muebles
a) cama; b) badilla; c) calentador; d) brasero con alambrera; e) escalera de pie solo; f) escalera horcada.

b) La escalera de pie sélo de Mi-Mu, estd constituida
por un poderoso tronco, la mayorfa de las veces ahor-
quillado en la parte superior, en el que se han practi-
cado a modo de escalones varias muescas o pasos de
4-7 em de profundidad y separadas por 40-45 cm.172
Para proporcionarle mayor seguridad se le agrega
habitualmente una estaca apoyada oblicuamente
(ldmina 1.14. ¢). La misma forma, con las variacio-
nes necesarias, se halla en el gallinero para los pollos.

7. Los utensilios domésticos

Los utensilios correspondientes al hogar, como ser lla-
res, morillos, trébedes, palas y tenazas ya han sido tratados
en el cap. Hogar y Chimenea.

172 Kriiger (1935 A 11, 275-276).

A ellos cabe agregar el gran caldero de cobre (limina
1.15. a), elemento indispensable en la cocina, que cuelga
casi permanentemente del llar y estd destinado a diversos
LISOS: S€ emplca para Calentar agua, para preparar e] pienso
de los animales y el relleno de los embutidos; usualmente
tiene las siguientes medidas: 45 cm de didmetro y 25 cm de
alto. Hay ademds otros mds pequefios y mds grandes, p. e.
para ocasiones especiales como ser la matanza, para prepa-
rar el pan o el queso. Se llaman calderos los pequenos y cal-
deras los de mayores dimensiones. El asa redonda estd suje-
ta por sus extremos a dos argollas remachadas, la parte de
arriba, borde, hace un pequefio doblez para adentro.

Para hacer la comida se usan ollas de barro, los pucheros,
que tienen asa y tapa -tapadera. Con ayuda del arrimador ya
mencionado, de forma semicircular, se arriman a las brasas
o se ponen directamente sobre el fuego. Tienen una boca
relativamente pequena, son muy panzudos y luego sc afi-
nan nuevamente en la base. Limina 1.1.5 b. Medidas de los
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mds usuales: el didmetro superior varfa entre 7-16,5 cm, el
de abajo entre 4,5-12,5 cm, la altura entre 9,5-43 cm.

Cantidades pequeias de liquido como, p. e., leche o tam-
bién restos de comida son calentados en una olla de mango
largo, pero de pequeiias dimensiones, el czzo (limina 1.15. ¢),
que se sostiene sobre las brasas o se pone en el arrimador.
También suele usarse una pequefia cazuela de barro, ldmina
1.15. d, mds amplia arriba que abajo y mds ancha que ala.
El tamafio usual varfa entre 12 cm el didmetro inferior y 26
cm el superior, con una altura de 5-9 cm La misma forma se
encuentra también en esmalte, porcelana, y se llama entonces
cacerola. Se come también en tales cazuelas. Para beber se
usan tazones de barro, ldmina 1.15. ¢, si no hay vasos o tazas.

La sar#én tiene un mango largo y puede tener o no tener
palas. Ldmina 1.15. f. El mango o 7abo sirve para colocar-
las sobre el soporte de las trébedes. En el extremo del man-
go hay una argolla para colgar, llamada colgadero.

Los recipientes o cdntaros para el agua!” tienen una for-
ma muy semejante a la de los pucheros. Sirven para ir en
busca de agua a la fuente y para guardarla en la casa. Son de
barro sin barnizar y tienen una abertura lo mis pequefia
posible, limina 1.15. g, conservando el precioso liquido
siempre agradablemente fresco. Para acarrear los recipientes
usan, en las regiones pobres en agua, una especie de angari-
lla con capacidad para llevar cuatro cdntaros, que se coloca
sobre el lomo del burro.174 §i la fuente estd cerca de la casa,
las mujeres o los nifios llevan los cdntaros; apoyan el cinta-
ro en la cadera igual que en los Pirineos y otras regiones.!”s
El recipiente de mayor tamafio, casi siempre sin asas, es el
que conserva el agua, con capacidad para 20 1 y mds, se lla-
ma finaja;\76 su abertura superior mide alrededor de 25-30
cm, para extraer ficilmente el agua con el cazo de mango
largo. El recipiente de una sola asa; que sirve para ir a bus-
car agua a la fuente se llama cdntaro;\77 su abertura superior

173 Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 466); Krilger (1935 A 11, 309 y ss.);
Giese (1958) con numerosas referencias. Citaremos como ejemplos de las
regiones vecinas; Christiansen, Spanien in Bildern. Beilin 1928, fowo 44:
Sierra de Gredos; Anderson (1951, 141, 215): Extremadura (ib. 203 de
metal); Oniz Echagtie (1957, 49): Salamanca, (1957, 204): Extremadura,
ldmina XXI: ib., ldmina XXXIV: Andalucfa; Cortés y Vizquez (1953,
1954); id., La alfaretia en Perezuela (Zamora); id., Alfarerfa femenina en
Moveros (Zamora), Giese (1934 VII, 33 y ss.): Granada, Cp. cap. Alfareria,

174 Cp, cap. Medios de transporte; ademds la nota anterior; Kriiger (1935 11,
309, C1, 116 y ss),

175 Carreras i Candi (1931 1, 317): «Las castellanas llevan ¢l edntaro o tinaja sobre
una cadera y el cuerpo ladeados; Kriiger (1935 A I, 312); op. las indicaciones
de W. Giese. Interesantes observaciones de N. de Hoyos Sancho (1960, 484
y 5.}, con ilustraciones: forma y transporte del cintaro en Burgos.

176 Kriiger (1935 A I1, 215), (con referencias a diversas regiones); igual en La
Mancha (Jessen 1930), Andalucfa (Giese 1937, 40), erc. Cp. también la
tinaja como recepticulo de la bodega de vino y del molino de aceite (en
los capitulos respectivos).

177 Krilger (1935 A 11, 312).

mide cerca de 10 cm Representa una forma mas pequefia
de este mismo tipo el botijo, botija'?® (p.c. en El Losar).

Esta denominacién nos conduce a los recipientes usadas
para beber: se trata de jarros pequefios, manuables, de barro
sin barnizar, con una asa arqueada y, al lado, una pequena
boguilla™ redonda para llenarlo; frente a esta la espita lar-
ga por la que sale ¢l chorro de agua fresca y se recibe en la
boca acercando la punta, pero sin tocarla con los labios. El
chorro: espita, garlo,'® en La Zarza gallo, con metdtesis.
El jarro descrito botijo, barril, porrén; ldmina 1.15. h.

Otro recipiente usado sobre todo en la regién vitivinicola
del Barranco es el barril 1% estd tejido de mimbre, de
forma circular chata, y empegado por dentro; ldmina 1.15.
El estrecho pitdn se cierra con un tapdn de madera o de cor-
cho. Ademds hay en la barriga de este recipiente una
pequefa abertura provista de tapén de madera, el respira-
dero, que, como lo indica su nombre, sirve para que entre
el aire al beber, cuando el frasco estd abierto, y permite asf
la salida del chorros tiene un didmetro de 20-25 cm y un
grosor de 8-10 em Para viajar y montado a caballo se lo lle-
va colgado del hombro por medio de una correa. Muy usa-
da también como recipiente para beber es la calabaza (ldmi-
na 1.15. j).!82 Las frutas maduras se ponen a secar al fuego.
Al quitarles el tallo, queda un orificio a trayés del cual se
saca con un alambre la carne o pulpa hasta vaciarlas, opera-
cion que se conoce como raspar las tripas. El agujero se tapa
con un tapon sujeto con un hilo anudado a la parte estre-
cha, o sea la garganta, cintura de la calabaza. La pulpa se tie-
ra, las semillas o pipas se guardan para sembrarlas. Segado-
res y pastores usan tales calabazas mucho para vino y agua;
parece ser que el lfquido se conserva en ellas agradablemen-
te fresco. Son ademds muy baratas.

Otros tipos de recipientes para beber, como p e. los tra-
tados con todo detalle en Kriiger (1935 II, 223 y ss.), de
vidrio, no se han aclimatado en nuestra regién. Sélo se les
halla aquf y alld en las fondas!®.

Sobre los pellejos para el vino véase pdgina 90.

178 Sobre la terminologfa Kriiger (1935 A 11, 226, 314).

179 Ibidem.

180 Kritger (1935 A 11, 226); cp. santand. garlo «chorrow; Corominas (1954 11,
683); garlar,Cp. sobre el acto de beber Krilger (1935 A 11, 313); Carreras
i Candi (1931 I, 150), con foto. Sobre porrén Kriiger (1935 11, 313).

181 Cp, Kriiger (1925, 112).

182 Kriiger (1935 A 11, 222 y ss.); de la bibliografia abundante sobre la calabaza
como recipiente citaremos tan solo Ortiz Echagiie (1957, foto 85 de la
Sierra de Gredos); Santos Coco (1941, 148) calabiazo smedia calabaza, de
una cabeza, que se usa para coger moston; Hoyos Sancho (1955); Pires de
Lima (II, 212). Numerosas referencias en los estudios de F. Kriiger sobre
la Tipologia del salero (Homenaje D, Alonso I1; erc.).

183 Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 565): «Menos popular que en
Andalucia es el vidrio en Avilas.
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El aceite se guarda, cuando se trata de grandes cantida-
des, en una tingja (ver mds arriba) o en recipientes de lara,
en las llamadas zafras de lata, modernas, con una espita
especial al ras del suelo. Limina 1.15. k. Usan ambién el
puchero de barro para cantidades menores (Kriiger 1935 A
II, 215). Para el uso cotidiano empero se sirven ya prefe-
rentemente de aceiteras (Kriiger 1935 A I1, 246) de lata con
cobertera y asa; ldmina 1.15. 1.

Ademds se ve entre los pastores el cuerno para aceite
o liara:'# se vacia del tuétano un cuerno de vaca y se le
pone un corcho con un pequefio agujero a la abertura; el
orificio del corcho se cierra con un tapén de madera;
ldmina 1.15. m. Aqui corresponde mencionar también el
cuerno usado para ordefar: la cuerna. Se trata de un gran
cuerno de buey cuya punta se corta, cerrdndose el orifi-
cio con un corcho. La otra abertura queda abierta. Se
pasa una correa por cada extremo en forma de anillo y se
asegura con una especie de clavo. Una correa para poder-
lo llevar completa el conjunto. Limina 10. m. En medi-
das mds pequeiias, sirve también a los pastores para beber
(Kriiger 1935, B 13).

El salero!® que sirve para conservar sal, pimienta y ajo
se presenta bajo dos formas: a) una sencilla caja de madera
dividida por una divisoria que se prolonga por encima del
borde superior; limina 1.15. n; y que lleva el significativo
nombre de divorcia; el salero: tarra;# b) un artefacto com-
puesto de tres o cuatro recipientes cilindricos de hojalata:
salero o salera (Kriiger 1935 A 11, 210 y ss.).

El mortero sirve para apisonar sal, pimienta y ajo.
Encontramos dos rtipos: el mortero de madera (Kriiger
1935 A 11, 212), de raiz de fresno o de madera semejante,
fabricado en las mismas aldeas, con su correspondiente
mano; limina 1.15. o; el mortero de cobre o almirez,'¥” que
amenaza con desplazar totalmente al antiguo mortero de
madera, también con su mano correspondiente. Apisonar o
machacar en el mortero: machar. Si el almirez de cobre se
pone verde se dice que «crfa cardenillon.

181 Kriiger (1925, 162); igualmente en Salamanca (Lamano 1915),
Extremadura (Zamora Vicente 1943), liara «vasos de cuerno donde los
campesinos llevan cl vinagre y el aceites, etc.; Hoyos Sdinz y Hoyos
Sancho (1947, 465, 557): particularmente en la Sierra central, desde
Soria a Portugal. Cp. sobre fiara mmbién p. 130 y el Catdlogo de la
Coleccion de Cuernas Talladas y Grabadas del Museo del Pueblo Espanol
de Madrid, 1950.

185 F, Kriiger, « Tipologfa del salerox (en una nota anterior).

186 También en Salamanca (Sdnchez Sevilla 1928, § 120); Alonso (1958):
extrem. farra scacharros de barro para la leche, con asa de cuerda de
espartor, Soria «jarra de barros; ib. tarre «vaso de barros, tarriza «barrefio
de barrow, al lado de terrize; Garcfa de Diego (1943, 6653): de TERRA;
Corominas (1954 IV, 390).

187 Kritger (1935 I1, 214); sobre el término Alonso (1958),

Se usan varias clases de cestos:'#8 pequefios cestos para
llevar comida, etc.; limina 1.15. p. El cesto llamado naso,
eserifio sirve para guardar grano, harina, pan, etc, y se usa
también para el lavado. Como ¢jemplo citaremos las
siguientes medidas del naso: didmetro superior 100 cm,
inferior 65 c¢m, altura 70 cm; el escrifio es mds pequeiio:
30:21:19 respectivamente. Para guardar el pan se usa a
menudo un znaso panzén con tapa: didmetro superior ¢ infe-
rior: 35 cm, altura 60 c¢m, la circunferencia mayor es de
160 cm Los cestos se fabrican con paja'® en las mismas
aldeas. Con pajas largas'* se trenzan cuerdas del grosor de
un pulgar. Para hacer los canastos estas cuerdas se cosen con
mimbres y con zarzas. Para ello es menester primeramente
despojar las zarzas de las espinas o pinchos y abrirlas todo a
lo largo por la mitad, o rajarlas.

El cestito para la comida, llamada fiambrera, tiene man-
g0 0 agarradera y tapa; la tapa tiene goznes y cierre o tranqui-
la; estd hecha de paja mds fina y de madera. Los aldeanos y
los hombres que trabajan en el campo llevan en esta fiam-
brera la comida cuando van afuera.

Sobre todo en el Barranco, donde abundan las castafias,
hay también en las casas un tostador para las mismas, el ca/-
botero.'%" Se asemeja a una gran sartén de hierro provista de
agujeros, y de hecho se usa para ese fin una vieja sartén ya
gastada.

Como cubiertos —es decir el conjunto de cuchara, tene-
dor y cuchillo— se usan en general los corrientes, que se com-
pran en plaza. Conjuntamente se han conservado para ciertos
usos especiales las cucharas de madera (ldmina 1.15. q)."2 La
cuchara de madera de dimensiones normales -cuchara. La de
grandes dimensiones para revolver y extraer el contenido de
las ollas -cuchardn. Se usa en dias de casamiento o de matan-
za 0 en ocasion de otras fiestas. Anotamos a guisa de ejemplo
las siguientes medidas: para la cuchara propiamente dicha 12-
15 cm de largo y 7-8 cm de ancho; el mango alcanza hasta 60
cm de largo y estd a menudo tallado, adornado con labores

188 Cp. Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 557); Kriiger (1935 11, 342 y ss;
C1, 52 y ss.}; recientemente M. H. Santos Silva (1961); Pires de Lima; etc.

189 Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 556): «Como ampliacién de las
industrias de madera estin las de cesterfa, aunque dsta puede y tene que
dividirse, tracindola desde el punto de vista de su materia prima y
formando zonas que contrastan... fa de la paja en toda Castillas; cp. sobre
formas y designaciones de cestos fabricados de paja y sobre su difusién
geogrdfica F. Kriiger (1959 A).

190 Hay pricticas especiales —al cortar las espigas— para obtener paja larga.

191 Kriiger (1925 111); cp. sobre las designaciones y formas del rosador €l
estudio comparativo de Ebeling-Kriiger, AlILi V, 270-271; recientemente:
Cortés Vizquez (1953, 36) calboteros, carbochera, etc. con foros; Zamora
Vicente (1943, 141): rostader; RDTPop XVI, 348 Ciceres, con fotos.

192 Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 556); Kriiger (1935 11, 228 y ss.);
Catidlogo de la Coleccion de Cucharas de Madera 'y de Asta del Museo del
Pueblo Espanol de Madrid, 1958.
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LA CASA RURAL

Limina 1.15.: Utensilios domésticos

a) caldero; b) puchero; ¢) cazo; d) cazuela; e) tazén; f) sartén (con y sin patas); g) tinajas, cdntaros;
h) botijo, barril, porrén; i) barril; j) calabaza; k) aceitera grande (de hojalata); 1) aceitera pequena (de hojalata);
m) liara, cuerna; n) tarra (de madera) y salera (de hojalata); o) mortero y almirez con mano; p) vasos y flambrera;
q) cuchara y cucharén; r) escoba.
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(tallas). Para la fabricacién de las cucharas se prefieren algu-
nas maderas: p.e. las de boj y las de peral, que se usan para
revolver la sangre cuando se hace la matanza; en cambio se
evitan las de dlamo blanco, sobre todo en la ocasién men-
cionada, porque al revolver pueden dar cierto sabor desa-
gradable a la sangre.

Para pesar se usa la balanza romana!% con un pildn en el
brazo, o sea la vara o el rayo. La balanza misma se cuelga de
cadenas. El fiel -fiel. Cuando se quieren pesar objetos de
mayor tamaiio se sustituye la fuente o balanza por ganchos.
Ademis se encuentra la balanza con dos fuentes -peso de
cruz.

Para barrer se usa la escoba (Kriiger 1935 A 11, 248),
limina 1.15. r, que se hace con una especie de grama, el
cerrillo, de cerro, su lugar de procedencia, o de hiniesta y otras
ramas. Para esta finalidad se corta la hiniesta cuando brota y
se la pasa por agua hirviendo; luego retinen las ramas y se las
ata con una cuerda para formar la escoba. Es de forma mis
bien ancha que cilindrica. Mds adelante veremos que se usan
escobas semejantes en la era y también para otros fines. Algu-
nas duefias de casa se conforman también con una sencilla
rama de hiniesta bien tupida. A la escoba corresponde una
pala para recoger, o cogedor, de forma sencilla. Finalmente
debemos mencionar el fregadero.!® Se trata de un vertedero
hecho de ladrillos o adobes, colocado en una esquina de la
cocina, cuyo borde superior estd revestido con un listén o
palo de madera para proteccién de la vajilla de barro. Para
[fregar se pone un barreiio'? dentro del vertedero.

8. La iluminacién

En cuanto a la iluminacién las aldeas de la provincia de
Avila en general no han entrado atin en la fase del progreso
moderno. En las escasas ciudades se usa ya electricidad y
algunas aldeas ricas tienen su propia usina generadora, si es
que puede accionarse por la fuerza hidrdulica, que es barara.
Pero en la mayorfa de las casas aldeanas se usa, hoy como
ayer, la ldmpara de aceite. Ocasionalmente se sirven también
de la tea. Hasta en los lugares en que ha entrado ya la luz
eléctrica puede hallarse el antiguo sistema de iluminacién.
También hay muchos que atin en la actualidad se contentan
con el reflejo llameante del hogar. Asi en Mi-Mu, en algu-
nas ¢asas de Espino, de La Zarza, de Niharra, etc.

193 Krilger (1935 A 11, 247 y ss.), ib. limina 34. a.

1™ Kritger (1935 A I1, 249); recientemente Kritger (1959 A).

195 Kriiger (1925, 111); sobre ¢l barredio, de barro, cp. Alonso (1958);
escudillas de barro son hoy en dia rarfsimas en nuestra comarca, han sido
sustituidas por bateria de cocina esmaltada o de zinc.

Como la tea presupone la existencia de bosques de coni-
feras, no se ha extendido mucho en nuestra regién. En el
Barranco no la hemos hallado, a pesar de haber grandes
bosques de pinos, porque los habitantes de esa regién, en
mejores condiciones econémicas, pueden darse el lujo de
costearse la iluminacién a aceite y aisladamente también la
de querosén, En cambio se sirven de teas en ¢l valle del Tor-
mes, p. e. en Espino. Allf la tea se pone simplemente sobre
una fuente de hojalata —bhojalatén, pala— que se cuelga
de la pared al lado del hogar. Las astillas mismas se cortan de
la raiz inferior o del extremo del tronco de un pino, porque
son partes bien resinosas.

El candil o sea la limpara de aceite, mds difundido, se
halla fundamentalmente bajo dos formas distintas:

a) Estd compuesto de dos escudillas de hojalata, que
estdn una dentro de la otra; son circulares y terminan
en un pico delgado. La interior que constituye la lém-
para propiamente dicha, estd provista de una tapa
redonda que deja abierto el pico (limina 1.16. a); es
la que contiene el aceite, en su pico va la mecha o zor-
cida. La escudilla exterior tiene por finalidad recoger
el aceite que rebasa o que gotea de la mecha. El tipo.

b) Consta de un depésito cilindrico de hojalata, dentro del
cual, en un tubo oblicuo va la mecha; limina 1.16. b.
Esta ldmpara hace la impresién de simple, pero es muy
prdctica. Puede ser utilizada con querosén y con aceite.

Raras veces se encuentra, como adorno, un velén, o
ldmpara de aceite en forma de candelabro. Consta de varias
piezas, todas armadas en el eje que las une desde la base (el
asiento: 15 cm) hasta el colgador o asa. El largo toral es de
52 cm La pieza central es un depdsito de aceite de forma
esférica llamado candileja, que reposa sobre un platillo lige-
ramente concavo (8,5 cm didmetro). Del depésito salen
cuatro brazos o mecheros provistos de su correspondiente
torcida. Debajo del colgador hay dos brazos (de 11 cm) de
los cuales se cuelgan las tijeras o tijeritas para despabilar. A
la punta de la mecha que se despabila se le llama moco.

Tan raro como el velén es el farol para el establo. Cons-
ta de un armazon de lata con puerta, armazén provista de
cuatro vidrios. Cada uno de estos estd protegido por dos
arcos de alambre o varetas. En el interior y sobre el piso del
farol hay un pequefio ubo cilindrico sobre el que se coloca
el depésito de aceite o candileja con su prolongacién corres-
pondiente. Sobre el depésito de aceite se halla el mechero.
Como ejemplo podemos dar las siguientes medidas, toma-
das en Mi-Mu: altura total, 26 cm, altura del espacio inte-
rior: 13 cm, espacio entre las varetas de los vidrios: 2 cm.
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Ldmina 1.16.
a) candil; b) candil para accite o petréleo.

Al considerar en conjunto la casa rural de la provincia de
Avila y todo lo relacionado con ella, nos parece muy acerta-
da la observacién de Torres Balbds (Carreras 1 Candi 1931
111, 374), quien dice que la casa castellana, dentro de un
minimo de espacio, presenta grandes diferencias. Y es justa-
mente esta diferenciacién la que nos proporciona la posibili-
dad de relacionar la casa rural de nuestra regién con las
corrientes culturales de la Penfnsula ibérica (estudiadas hasta
ahora fundamentalmente en las regiones periféricas) y de
agregar a los conocimientos de la cultura popular de la peri-
feria un elemento netamente castellano. Al hacerlo nos refe-
riremos de un modo especial a la planta y a los elementos
empleados en la construccién de la casa, limitindonos -res-
pecto a las referencias- mds particularmente a las Castillas.

Hemos encontrado en el Norte de la Provincia de Avi-
la como elemento bisico de la construccién el barro macha-
do o apisonado. Sobre este aspecto dice Torres Balbas
(Carreras i Candi 1931 III, 375): «El barro sin cocer, en
forma de tapial o tapiceria, o convertido en adobes...
empléase sobre todo en la llanura desnuda y arcillosa de la
Tierra de Campos, que carece de piedra y madera».1% Pero
cuando en su notable exposicion continua: «En esta plana
y extensa region de abundantes arenas y muy escasas y
malas arcillas, la construccién de tapial o adobes no pudo
desarrollarse» olvida que en la vecindad de la ciudad de Aré-
valo, en Moraleja de Maracabras, situada a 20 km, y dentro
del campo que la vista abarca desde las ruinas de Madrigal
de las Altas Torres, la construccién de adobe es la tipica de

19 Leén, Valladolid, Palencia, Zamora y (segtin ib. 388) comprendiendo las
zonas de Arévalo y Madrigal de las Altas Torres.

LA CASA RURAL

la regién (segiin daros de personas que merecen confianza).
La afirmacién de Torres Balbas vale en lo que respecta a
Madrigal de las Altas Torres, otrora un rico puesto defensi-
vo, y a la también rica ciudad comercial de Arévalo, que
podfan y pueden traer ladrillos de lejos. Pero demuestra
también qué poco se conoce de los pequefios pueblos dis-
tantes de la provincia de Avila. El llenar este vacio, que por
doquier se hace notar, es la finalidad de este trabajo. Halla-
mos este tipo de construccién de barro apisonado, fuera de
Avila, también en las provincias de Leén, Valladolid, Palen-
cia y Zamora, a las que agrega Garcia Mercadal (1930, 73,
76, 78) y Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 446) la Man-
cha, En la Sierra de Gara estd comprobado el uso de barro
apisonado nada mas que para la construccién de los muros
que cercan los corrales de las casas, p. e. en Villanueva de la
Sierra (W. Bierhenke). Esta coincidencia se observa a veces
hasta en los detalles de la construccién. Asi podemos encon-
trar una o varias hileras intermedias de ladrillos entre las
tapias, como vimos mas arriba en Moraleja, también en la
Mancha (cp. Carreras i Candi 1931 111, 440).

Para la casa de dos plantas, con la parte interior de pie-
dray encima en general entramado corriente alternado con
ladrillo, de la que presentamos como ejemplo una casa de
Villarejo en el Barranco, se pueden sealar las siguientes
zonas de difusién: la Sierra de Gredos y de Guadarrama,
Segovia, Soria y Burgos (Carreras i Candi III, 410) y la
Alberca en Salamanca sobre todo (V. Schlee; G. Iglesias,
1945 y Caro Baroja 1946, 349). En muchas aldeas, espe-
cialmente de Salamanca (La Alberca), Segovia y Soria
(Carreras i Candi 1931 III, 409, 415, 417, con ldminas) un
balcén constituye un requisito esencial de la casa, como en
la regién del Barranco. La construccién con entramado se
halla en las estribaciones occidentales de la Sierra de Gara,
p-. €. en San Martin de Trevejo, en Valverde del Fresno y en
Hoyos. Por cierto que el entramado se emplea para la cons-
truccion del frente que da a la calle de la planta alra. Balco-
nes se encuentran también en la Sierra de Gara en casas de
dos plantas (segtin datos de Bierhenke).

Finalmente la construccién de mamposteria (piedras y
guijarros) que predomina en la parte septentrional de la
Sierra (a menudo, cuando se trata de cercos de campos y
praderas, de piedras simplemente yuxtapuestas), es segtin
Carreras i Candi (1931 111, 375-376) tipica «sobre todo en
los bordes de mesetas y pdramos, en los que las aguas han
dejado al descubierto afloramientos calizos, y junto a las sie-
rras que limitan la gran meseta castellanas. Hallamos este
sistema pues también en la mds inmediata vecindad, en las
Sierras de Guadarrama, de Francia y de Gata, ademis en la
provincia de Toledo (foto en Carreras i Candi 111, 393),
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y en Soria (foto 4 en Carreras i Candi 1931 III, 162/3).
Estas casas son generalmente de una sola planta, con un
desvin debajo del tejado de dos vertientes. Casas casi exclu-
sivamente de una sola planta se encuentran en la Mancha
(Carreras i Candi 1931 111, 440 y ss.), aunque construidas
con otros materiales y presentando una forma de planta dis-
tinta. También en la Sierra de Gara, sobre todo en las Hur-
des, las casas de una sola planta constituyen casi la regla.

En cuanto a la cubierta de la casa, leemos en Carreras i
Candi (1931 11 158 y ss.), que se prefiere en general el séli-
do tejado de dos vertientes, «a dos aguas», estudiado por
G. Iglesias (1945, 46) especialmente en La Alberca (Sala-
manca). En la Sierra de Gata se encuentran ademds muchos
tejados de una sola vertiente; en Las Hurdes tales tejados
estdn cubiertos con grandes pizarras (segtin datos de Bier-
henke). El modo de colocar los ladrillos (véase mds arriba)
concuerda en Avila, Salamanca (Iglesias 1945, 46), en la
Mancha (Garcfa Mercadal 1930, 71), en la Sierra de Gata
y seguramente en muchos otros lugares.

Al volver ahora hacia el interior de 1a casa, podemos
afirmar que hay coincidencias entre Avila y Salamanca (G.
Iglesias 1945, 32 et passim), Segovia, Soria y Burgos
(Carreras i Candi 1931 III, 412). El esquema de la planta
de la casa de Soria, tal cual lo trae Garcia Mercadal (1930,
85) muestra, en lo que se refiere a la disposicién de las pie-
zas, caracterfsticas que hemos hallado también en las casas
de Moraleja. Al considerar finalmente la pieza mds impor-
tante de la casa, o sea la cocina, podemos asegurar que tam-
bién en este sentido nos hallamos muy bien acompanados.
El hogar instalado en el suelo de la cocina, y que se eleva
tan s6lo algunos centimetros sobre éste, ha sido observado
en la Mancha (Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho 1947, 465),
en Ledn (Carreras i Candi 1931 II1, 398), en Salamanca
(G. Iglesias 1945, 71) y en la Sierra de Gara (segtin datos
de Bierhenke) y seguramente puede ser hallado en otras

regiones de la vecindad. La cadena para colgar el caldero,
que no falta en ninguna cocina de nuestra zona (salvo ¢n
las regiones que usan como material de combustién la
paja, p. e. Moraleja), se halla en la misma o en parecida
forma en Ledn, Zamora, Segovia, la Sierra de Guadarrama
(Kriiger 1935 A 1I), Salamanca y Extremadura (Santos
Coco 1942, 285).

Era de esperar que también los utensilios y los muebles
de nuestra cocina fueran semejantes a los de las regiones
vecinas; véanse detalles en las notas. Mencionaremos solo
los braseros (como en la Sierra de Gata, segun Bierhenke; la
Mancha, Jessen 1930, 165), las alcobas (Hoyos Sdinz y
Hoyos Sancho 1947, 467), los estantes para los cantaros
(cantareras) y formas simples de armarios (como en Sala-
manca, Toledo y la Mancha).

Nos preguntamos por fin a que se debe la extraordina-
ria semejanza observada en tantos aspectos, a pesar del
innegable color local que distingue cada aldea. Contestare-
mos con lo que expuso Garcia Mercadal (1930, 7-8): «... la
casa rural... se mantiene en {ntima relacién con la geograffa
local... El clima, los materiales y también la estructura
social de cada pueblo, influyen sobremanera en la disposi-
cién de la planta». Los habitantes de las provincias y regio-
nes mencionadas viven en condiciones geogrdficas, climdti-
cas, econdmicas y sociales similares. Si es cierto que estas
condiciones pueden variar dentro de los estrechos limites
de una regién pequena (como p. e. en la provincia de Avi-
la), rambién lo es que en otros lugares pueden darse cir-
cunstancias iguales que determinen iguales o parecidas con-
diciones. Esto es lo que hemos averiguado en Espafia
central. Por consiguiente los habitantes tenfan forzosamen-
te que llegar a resultados semejantes en su cultura popular.
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LAS TAREAS DOMESTICAS

1. El lavado (fuentes, abrevaderos, lavaderos)

En la provincia de Avila el paisaje presenta notables
diferencias y por consiguiente también en las condiciones
hidrogrificas tan estrechamente relacionadas con él. Pre-
sentan la misma diversidad los mecanismos que permiten
extraer el agua para el uso domestico, para abrevar los ani-
males y para el lavado.

En las aldeas de la montana se usan preferentemente las
fuentes que por doquier surgen del suelo (Kriiger 1935 A
II, 372). Proporcionan suficiente agua durante todo el afio
y nunca llegan a congelarse del todo. Se aprovecha una
natural depresién del suelo o sea un pozo; allf se hallan las
piedras para el lavado y se llevan los animales para abrevar.
Para el uso doméstico el agua de una fuente situada en una
pendiente se conduce en lo posible hasta la aldea por medio
de un simple y corto sistema de canales hechos de piedra o
de troncos ahuecados (Krtiger 1935 A 11, 373). Alld ¢l agua
sale (emana) de un casio metdlico.

La fuente esti constituida en general por dos especies de
recipientes limitados por losas de piedra: el superior, de mayor
tamaiio, el pildn' y el inferior, de menores dimensiones, la
pila, comunicados por una abertura practicada en la pared
divisoria, abertura llamada regadera o regaderita. Para extraer
el agua se usan los cintaros de barro (ver mis arriba), colo-
cindolos debajo del cafio. En las aldeas que no poseen ningtin
lugar apropiado y libre de hielo al borde de una corriente de
agua para lavar, el pilén superior tiene esta finalidad. Por con-
siguiente estd provisto de las correspondientes piedras para
lavar o tiene un borde en declive hacia el interior. A la pila se

| Kriiger (1935 A 1L, 373, 376): pila, pilén.

llevan los animales para abrevar, si no se les conduce hasta la
fuente. Hallamos pues en nuestra provincia la misma combi-
nacién de fuentes y abrevadero observada por Kriiger (1935
Al 371 y ss.) en los Pirineos y otras regiones.

En algunas aldeas que pueden costearse la construccién
de una fuente, ésta es un mero lujo. Tal el caso de Espino,
donde la fuente tiene dos cafios de salida para el agua, pero
s6lo un pilén. Es el orgullo del pueblo, y se le muestra a
todos los visitantes de afuera.2 Una construccién tan «lujo-
sa» es completamente superflua en este caso por la inme-
diara vecindad del R. Tormes, que lleva mucha agua, y de
las muiltiples fuentes que afluyen a él. Un poco distintas son
las condiciones en La Zarza, situada a mayor altura. Los
manantiales no estdn tan cerca y surgen casi todos un poco
mds abajo del pueblo. Las aguas de uno de los pocos manan-
tiales caudalosos han sido conducidas hasta una fuente que
representa la construccion de mayores dimensiones de este
tipo que hemos hallado ¢n la provincia. Lleva la fecha de
1899 y consta de siete pilas que se comunican entre si,
de unos 50 cm de luz a lo ancho, 1 m de largo y 15-20 cm de
profundidad; ldmina 2.2. a: esquema. El agua sale lateral-
mente de la dltima pila y cae en un estangue® grande, en el
que se acumula. En caso de necesidad se deja salir el agua,
abriendo un desagiie de mayores dimensiones que la condu-
ce por un sistema de canales de irrigacion a la regadera.

Orro tipo de fuente completamente distinto es el que
se usa en el Valle Ambles. Son allf escasas las corrientes de
agua de caudal suficiente para ser utilizadas; el rio Adaja

2 Madoz, (1845 IX, 250) registra expresamente: wuna fuente de buenas
aguas'h.

3 Kriiger (1935 A 11, 378, n. 5).
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forma un lecho profundamente recortado; corrientes sub-
terrineas se hallan tan solo a 3-4 m de profundidad. Se
excavan allf pozes de 4-5 m de profundidad; con la azada
y la pala (Iimina 2.1.) se hace un hoyo redondo cuyas
paredes se recubren con piedras; el brocal se eleva de 3/4
a 1 m sobre el nivel del suelo; la boca del pozo se cubre
con una tapadera de madera. Con un cubo sujeto a una
soga se extrae ¢l agua. Casi cada casa tiene uno de rtales
pozos, puesto que a la profundidad mencionada se halla
casi por todos lados agua abundante y buena. En la alti-
planicie septentrional se consigue el precioso liquido con
otros métodos. Asf en Moraleja, Adanero, donde también
se cavan profundos pozos, cuyas paredes se revisten de
ladrillos unidos con cal. Empero se hallan ademds pozos
sin ningin revestimiento, p. ¢. en los campos de cultivo
de Adanero. Allf el suelo es arcilloso; las paredes resisten
mucho tiempo v si se desmorona un pedazo, se lo excava
de nuevo. Asf la mayorfa de las veces se encuentran pozos
de considerables dimensiones. Al lado del pozo se cons-
truye un artefacto de patas largas: una larga vara que ter-
mina en dos puntas, llamada herguilla, con una especie de
viga o balancin, la zurriaga, en uno de cuyos extremos,
colgado de un largo waral, va un balde, y en el otro, para
cquilibrar, como contrapeso, una piedra. Es el tipico
pozo-cigiieial tal como se presenta en muchos lugares
sobre la redondez de la tierra.4 Tales pozos no se encuen-
tran tan solo en las aldeas, en las mismas casas, sino tam-
bién en los campos de cultivo. Alli forman largas hileras y
es por medio de ellos y de un fatigoso trabajo que se rie-
gan® los campos.

Las norias, que aparecen aisladamente en el norte, p. e.
en Arévalo, son modernas y han sido introducidas hace
poco. En un principio parecen haber sido toralmente des-
conocidas en Avilas Un motor accionado por viento, que
hallamos en Adanero, constituye un caso tnico: es un tipico

4 Cp. sobre este sistema Carreras i Candi (1931 1, 370); Kriiger (1947, 78 y
ss.): ergoftales, con terminologia. Krilger (1935 A 11, 380). Enconcramos la
misma instalacién en la Sierra de Gata (Bierhenke: para regar huertas); Velo
Nieto (1956, 205) zaqus «ciguciial que consiste en una horca vertical sobre
la que gira una pértiga que tiene un cubo al extremo y en el oo un
contrapeso, con ldmina 13; zague originariamente = «odrex, scuero cn que
se saca el agua en los pozoss (Alonso 1958); Corominas (1954 IV, 836);
gruya «ciguenal para sacar aguar Albuquerque (Sanros Coco 1940, 93) =
grudla, nombre del ave zancuda, por la forma; Salamanca: Lamano (1915,
335). |. Dias e F. Galhano (1953).

9 En fa Mancha por medio de la noria (Jessen 1930, 180 y ss.).

& Tenemos sin embargo noticias de su existencia en Soria (cp. la nota
anterior), en la Jara toledana Jiménez de Gregorio (1953, 62-63) (de forma
arcaica y mds moderna) para sacar agua de los pozos préximos a la cocina;
Santos Coco (1940, 93) donde se citan como partes de la noria la almijarra,
alcobiles, madrina, andel el giro donde da vuelta la mula», J. Caro Baroja,
Naorlas, azudas, aceias. RDTP'X, 29-160; id,, sobre la bistoria de la noria de
tiro. RDTP XTI, 15-79.

Ldmina 2.1.: Tejar
Pala de hierro.
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Limina 2.2.
a) lavadero;
b) tajuela.

intruso. Para lavar la mujer va en lo posible al rio, a un arro-
yo o a un manantial. En invierno se lava en la fuente de la
aldea, porque el agua en esta estacién del afo no es tan fria
como la corriente de los rios o arroyos. Las mujeres llevan
la ropa hasta el lavadero en grandes cestos (cp. mds arriba),
que se apoyan en la cadera. Allf se pone sobre las piedras
inclinadas del lavadero (Kriiger 1935 A 11, 331) y se la estre-
ga o restrega, luego se la enjuaga o aclara, se la retuerce o
atuerce, se la blanquea o solanea —para lo cual se la pone
sobre el pasto, sobre un verde— se la tiende a secar y final-
mente se la dobla (redobla) para guardarla en las arcas. El
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planchado se realiza sélo en ocasiones festivas muy especia-
les, como ser casamientos y bautizos, etc. Se usa entonces
una de las planchas corrientes en plaza, que tiene un horni-
llo para lefia o brasas.
~ Lalavandera se arrodilla para lavar en el arroyo detrds
de las piedras del lavadero. Para proteger sus vestidos y
rodillas del agua y de la humedad de la orilla, la mujer
emplea una especie de caja de madera, abierta por arriba
y por detrds y provista a veces de un delgado cojin de paja:
tajuela’ Mi-Mu, banca Villarejo, banquilla Niharra, ban-
queta Moraleja, banquetilla Los Llanos; ldmina 2.3. b. En
Niharra se sirven ademds de un estrado especial, de forma
circular y tejido de mimbre (l4mina 2.3. ¢), de unos 55
cm de didmetro. El estrado sobresale por los lados y por
detrds del arrodillador y ofrece asi mayor proteccién a los
pies y a los bordes del vestido. En su lugar se usa en otras
aldeas, especialmente en el Valle Amblés, ocasionalmente
un saco o una tabla.

En invierno y en aquellas aldeas que por su posicién no
ofrecen posibilidad de lavar en el agua corriente de los cau-
ces, las lavanderas se dirigen al pildn de la fuente, provisto
de piedras colocadas oblicuamente hacia el interior o cuyo
borde estd inclinado en la misma forma.

En muy contadas ocasiones la mujer prefiere lavar en
casa, en Moraleja y en la vecindad. Se usa entonces un pildn
hecho de madera, de forma rectangular; medidas: alrededor
de 50 ecm de ancho, 100 cm de largo y 25 cm de profundi-
dad. El agua se trae trabajosamente en recipientes de zinc o
madera, en herradas o cubos, y este trabajo adicional del aca-
rreo del agua es seguramente el que desanima a la mayorfa
de las mujeres de realizar la limpieza de la ropa en la propia
casa. Las piedras usuales se sustituyen en este caso por una
tabla para lavar, ¢l levandero. En la forma se asemeja a las
usadas entre nosotros, pero sin la pieza acanalada de zinc.
La parte central estd generalmente provista de ranuras
transversales talladas; ldmina 2.3. d. Segiin datos recogidos
en diversas aldeas, desde hace més de treinta afios ya no se
pracrica la colada de la ropa.8 En cambio se hace cada vez
mds corriente el uso del jabén, jzbonar. En opinién de per-
sonas de confianza la sustitucion de la lejia por el jabén estd
en relacién estrecha con el receso y la casi desaparicién del
cultivo del lino. Para blanquear ¢l lino se usaba general-
mente lejfa hecha con ceniza de lena (cp. mds abajo: la pre-
paracién del lino). Sobre el empleo actual de la ceniza de
lefia se da razén en el cap. dedicado al Horno.

7 Lo mismo en Extremadura (Coco 288; Bierhenke); sobre el término AILI
VII, 32-34.
8 Cp. la descripcion detallada en Kriiger (1935 A 11, 333 y ss).

Limina 2.3.

c) estrado; d) lavandero.

2. El horno y la fabricacién del pan

La fabricacién del pan como elaboracién casera estd en
pleno florecimiento en los distritos rurales de nuestra pro-
vincia. Es verdad que en algunas aldeas como p.e. en Mi-
Mu ya han instalado una especie de «panaderfa», una casa
del horno («Backhaus») en el que se hace pan varias veces a
la semana para venta y consumo en la misma aldea. Por
otra parte aparece s6lo en casos muy aislados la costumbre
de comprar el pan en las aldeas vecinas o en la ciudad;? asi
por ¢jemplo en la Vega de El Barco, debido a circunstan-
cias muy especiales (cp. Introduccién).

Existen dos clases de horno: uno generalmente empla-
zado en la misma cocina y otro instalado en un edificio
aparte, de cardcter piiblico y de dimensiones bastante
amplias. Los pequefios hornos privados que se encuentran
en casi todas las casas estdn situadas al costado'® o encima
del hogar de la cocina. En La Zarza observamos el tipo de
horno cuyo cuerpo sobresale de la pared exterior de la casa.!!
A veces el horno se encuentra en una de las dependencias de

9 Préctica observada también rara vez en Kriiger (1935 A 11, 283),

10 Cp. sobre la difusién de esa clase de horno Kriiger (1935 11, 283 y ss.), p.
c. en Navarra, Burgos, Segovia, Soria (Carreras 1 Candi I1I, 419 y s5.), con
reproducciones del horno que sobresale del primer piso; Garcla Mercadal
(1930, 85); Ortego (1930, 46, 66) la Ribera Soriana; La Alberca (segiin las
observaciones de Schlee a veces en el desvin), Ardoncino, Sierra de Gara,
en las provincias del Sur (Giese, 1937152); Voige 52; Spahni, L'Alpujarra,
pl. 39), las sierras del N y NO, etc.

11 Como en numerosos de los casos citados en la nota anterior. En La Zarza
probablemente por la estrechez de la casa.
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la casa, p. e. en uno de los lados del establo-pajar (Las
Casas).12,13
En cuanto a la construccién distinguimos:

* Tipo a) ¢l horno estd constituido por una simple
ctipula; el fuego se hace en el interior de la
béveda, es decir en el tinico espacio disponi-
ble (limina 2.4. a).

* Tipo b) el horno presenta una divisién interior, con
un espacio destinado al fuego y el otro a cocer
(ldmina 2.4, c).

En el tipo a) debemos distinguir ademds hornos que tie-
nen un recipiente para la ceniza aparte o no,

Tipo a): para formar la base del horno, o sea el piso o la
pilastra, se construye un muro cuadrado de piedras de 75-
100 cm de alto. El espacio que queda entre las cuatro pare-
des se rellena con cascajo y ceniza de lena's y finalmente se
alisa cuidadosamente la parte superior cubriéndola de
barro. La superficie superior de este z6écalo forma el suelo,
piso o mesa del horno que se recubre de adobes. Se usan con
esta finalidad planchas de adobe de gran tamano, cuyas
medidas varfan entre 25:25 cm y 50:50 cm, para que haya
el menor nimero posible de junturas, costuras, juntas o
empalmes, que serian un impedimento para conservar el
horno a una temperatura uniforme. Las junturas, por la
misma razén, se recubren cuidadosamente de barro. Antes
de dar comienzo a la construccién de la bdveda, capa, copa
0 bola, se fija el punto central con un clavo en el medio de
la base. Con la ayuda de un cordel se traza la planta circu-
lar de la béveda sobre la superficie de la base. Con el mis-
mo cordel se va controlando la distancia con respecto al
punto central; asf el interior del horno tiene exactamente la
forma de una semi-esfera o media bola. Para la construc-
cién de la béveda se emplean igualmente adobes que se
recubren cuidadosamente con barro. No se usan ladrillos
porque con el calor del horno podrfan estallar. El interior
del horno o sea el interior de la béveda lleva el mismo nom-
bre que el conjunto, es decir horno.

En la parte anterior hay una abertura cuadrada, la
boca's, enmarcada por cuatro piedras; tiene la dimensién de

12 Cp. Kriiger (1935 A I, 284 y 55.); también en la Sierra de Gara (Bierhenke)
en las Hurdes.

13 Cp. sobre nuestro tema —ademds de trabajos anteriores— recientemente
las instructivas exposiciones ¢ ilustraciones de N. Hoyos Sancho (1960,
495 y s5.) sobre Los hornos y el pan en Burgos.

14 Cp. Kriiger (1925, 135).

15 Dicen que es particularmente prictica para la calefaccién.

16 Krilger (1935 A 11, 290). En las Hurdes tinera «cada una de las tres piedras
magestras que forman la boca o bogrera del hornos (Velo Niewo 1956, 202)

aproximadamente 48:50 (romamos como ejemplo ¢l horno
comiin de Mi-Mu). La piedra superior se llama toza, solera
de arriba (Los Llanos); las piedras laterales ambas (jambas),
morillos (cp. cap. Hogar) Los Llanos; para la parte inferior
se emplea en general una plancha de piedra de mayor tama-
fio, horizontal, que sobresale un trecho del horno (32 cm
en Mi-Mu) y que sirve para apoyar la pala del pan cuando
este se introduce; se llama también solera (Kriiger, 1925
137-138). Lidmina 2.4. a.

Para cerrar la boca mientras se calienta el horno emplean
una plancha de zinc o una piedra, en ambos casos llamada
tapadera (Kriiger 1935 A 11, 291). El cierre se hace atin mis
hermético por medio de un pafio hiimedo, revoco, verbo
revocar.

La ceniza que se extrae del horno cae la mayoria de las
veces al suelo o en un cubo de zinc. Sélo en pocas ocasio-
nes hay una cavidad especial para la ceniza, llamada cenice-
ro, p. e. en Espino, Niharra y Moralejal’. Se trata de una
cavidad hecha en la base del horno, comunicando con la
béveda por una abertura en el piso del horno (Kriiger 1925,
135), donde se ha quitado una piedra, y que se halla inme-
diatamente debajo de la boca 0 un poco hacia un costado.
El orificio que queda en el piso del horno se llama agujero
o ramera, denominacién realista esta tiltima de las que
topamos empero con mucha frecuencia en el lenguaje
popular espaiiol. La ceniza tiene multiples empleos: la usan
en la construccién de nuevos hornos (cp. mds arriba), se la
desparrama por campos y praderas como abono precioso, y
finalmente las pequefias brasas restantes que en ella se hallan,
cisco, se emplean para los calentadores de la cama (cp. miés

= fizneras «postes pequefios a ambos lados del hogare La Alberca, Huebra
(Cortés Vizquez, 1957, 186); tizneras uno y otro lado del hogar y junto al
tallizo hay dos piedras cilindricas que denominan tizneros y cuya misién
actualmente se ha olvidado, pero acaso sirvieran de apoyo al asador y a los
pucheros, pues tiene una cavidad cilindrica en el remates la Alberca
(1glesias 1945, 35); rismera y trashoguero «picdras que separan ¢l hogar de la
pared» Cespedosa de Tormes (Sdnchez Sevilla 1928, 281); tinera =
trashoguera wpiedra que se pone detras de la lumbre en las chimeneas de
campanas Extremadura (Santos Coco 1942, 284: en roda la provincia);
tisnera «la piedra que se pinta de negro en la parte baja de la chimencan
Mérida (Zamora Vicente 1943, 138); evidentemente derivados de tizne;
cp. la piedra detras de la chimenea: tras-hoguera, ctc.; ademas chispera
apiedra que se coloca a la entrada del fornu para que no salten chispass
Cabranes (Canellada 1944, 163), de chispa. Tal vez hay que agregar
también chisnera «piedra colocada encima del hogar & manera de mesa,
sobre la que se ponen pucheros, cazuelas, vasos, etc. Segovia (Vergara
Martin 1921, 90).

17 Kriiger (1935 A 11, 291). Anotamos ademds fornera «hueco que hay en la
pared, debajo de la puerta del horno, para echar el borrallos SO Asturias
(Menéndez Garcia, Sistema 386); fornigiiela «hornilla, hueco que suele
haber debajo de la boca del horno, en ¢l que se deposita la ceniza y troncos
de lefia, que en ¢l pueden estorbars = firniella en el concejo de Lomba-
Leén (C. Mordn); furneira SO Asturias (Kriiger); etc. cenicera «depésito
para guardar la ceniza» Salamanca (Cortés y Vizquez).
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arriba). En las pocas regiones en las que se ha conservado atin
el cultivo del lino (cp. mds abajo) la ceniza sigue uséndose
para la lejfa.

La chimenea del horno se construye de acuerdo a las
précticas de la aldea. Cuando el horno estd encima o al lado
del hogar, se usa la misma chimenea del hogar. Si estd en
otra pieza o en una dependencia, en la mayoria de las veces
se le construye una chimenea aparte. Como el horno des-
pués de encendido irradia durante mucho tiempo el calor
acumulado —en verano el hallarlo en la cocina o en alguna
de las otras habitaciones de la casa resulta bastante desagra-
dable— se construye a menudo, de piedra o de adobes, una
pared que separa el lugar en que se prepara la masa, del
lugar en que se encuentra la béveda; resulta asf una pieza
aparte para el horno propiamente dicho.'* La denomina-
cién «casa del horno» se refiere mds bien a la pieza en que se
realizan los trabajos preliminares, en tanto que el otro
recinto, que se comunica con el primero por una pequefia
puerta se denomina «tras de la copa del horno.

A menudo se le usa como gallinero.

Tipo b): La construccién no difiere mucho de la del
tipo a; sélo falta en el medio del piso una plancha; asi por
el agujero resultante suben las llamas hasta el interior del
horno mismo.!? La cavidad inferior, donde se hace el fue-
g0, 0 sea caldera, tiene la forma alargada de un pez, por eso
a veces también se le llama asi:2 se halla debajo del piso del
horno, correspondiendo su largo al didmetro del horno;
adobes en posicién vertical lo delimitan por los dos lados.
El relleno mds bien flojo (de grava y de ceniza de lena) del
resto del zécalo permite que el calor se irradie igual en todas
direcciones. El piso de este tipo de horno es sostenido por
s6lidos arcos construidos con piedras en la czldera (en prin-
cipio hallaremos esta misma construccién en los hornos de
alfarero). Durante el acto de cocer el pan la brasa queda en
la caldera; mientras tanto la boca del horno se tapa con una
tabla, la de la caldera por medio de una piedra o una plan-
cha de hojalata.

Sé6lo en Niharra se empleaba la designacién padilla para
este ripo de construccién, en oposicién al tipo a.

La casa del horno,?! donde se la halla, presenta una
construccién uniforme. Citaremos como ¢jemplo la de
Mi-Mu, una casita rectangular de piedras con techo de dos

'8 Véase limina 2.4. b; cp. Garcia Mercadal (1930, 84, 86); Soria.

19 Cp. Sdnchez Sevilla (1928, § 113): «En Castilla se calienta con garrobaza
= «paja de algarrobas», y por una cavidad mis baja que aquella en que se
mete el pan, y se comiinican entre si por un agujero central por donde pasa
la llama que da calor.

20 Cp. pp. 192, 200.

21 Cp. Kritger (1935 A 11, 284; A 1, 129). En partes de Asturias forma =
«horno de cocer ¢l pan, separado de la cocinay (Canellada 1944, 226).

vertientes. La superficie mide 2,70: 8,00 m; la altura 2,65
hasta ¢l borde de la pared y 3,30 hasta el caballete. La pie-
za para la elaboracién del pan tiene 4,60 m de largo;
detrds de ella se halla la del horno, separada por una pared
transversal (ldmina 2.4. a, b), y la que usan también como
gallinero. A la altura de 1,80 m sobre la boca del horno se
eleva la campana. En una de las paredes longitudinales
hay, a la altura de 1,85 m, una pequeia ventana sin
vidrios (45:55 cm). Para evitar las corrientes de aire,
mientras se cuece el pan la puerta se mantiene cerrada.
Enrtonces, debido a la ventanilla, reina en la casa del hor-
no el claro-oscuro, puesto que la oscilante luz de las lla-
mas que suben sélo insuficientemente iluminan la pieza.
Si se quiere distinguir con mds nitidez, se enciende paja o
una rama de hiniesta.22

En las dos paredes laterales hay empotrados tarugos de
madera de 25 cm de largo, que sostienen unas tablas, sobre
las que se pone la masa antes de enhornar.

El que no posee horno propio va al del vecino o al hor-
no comin. En pago del uso del horno se suele dejar un
pan.»

Como operacién preliminar preparan en la tarde de la
vispera la levadura.2* De la dltima vez se ha guardado en una
cazuela un poco de masa, que se ha dejado fermentar algo y
luego se ha guardado en lugar fresco tapada con un paiio. Se
agrega ahora harina y agua hasta aumentar 3-5 veces mds o
menos la cantidad original y se deja fermentar durante roda
la noche en un lugar tibio. (Fermentar = yeldar, lieldar).>s

A la manana siguiente, como primera operacion se cier-
ne (Kriiger 1935 II, 280, 277) la harina. El cedazo tiene,

22 Cp. Kriiger (1935 A 11, 179 y ss.); medios de iluminacién.

3 Kriiger (1935 D 203; A 11, 284). En Salamanca, Extremadura y otras
regiones poya = derecho que se paga para cocer el pan en horno comiin. Cp.
la explicacién dada por Carrerss, Voc. segiin Lamano (1915, 583): poya
originariamente = spiedra que sale de la boca del horno, en la cual apoyan la
pala al colocar el pans. «Quien mal enhorna saca los panes werros, y ansi
como ansi, paga la peya. Echan la culpa a la peya, teniéndola el horneron; Cp.
extrem, poya (Santos Coco), Guadalajara paya spicza de pan que en los
pueblos donde hay horno comunal dan a la encargada de €l para cada una de
las que llevan pan para cocerlo en el mismos Vergara (1946, 143); Alonso
(1958). Sobre poyo, etc. = banco, etc. cp. pp. 28, 124.

24 Kriiger (1935 A 11, 291-292); salmant. levadra; Hurdes recentadura
slevadura para recentar la masa del pans (Rodriguez Perea 1959, 126),
Soria reciento (RDTP XII, 42); salmant. recentar «desleir la yeldas,
«refrescar la masas (Lamano 1915; Alonso 1958).

25 Kriiger (1925 142); Lamano (1915, 666); Sinchez Sevilla (1928, § 113):
yeldar, dieldar «operacién de echar la yelda, dielda a la harina» Santander
(Garcfa-Lomas); astur. r, etc. yeldu <levaduras Hurdes (Velo Nieto 204),
yelda, yeldo, dielda, dieldo Santander (Garcfa-Lomas 1949; BRAE XXV,
385), etc. fudia devadura del pans Extremadura (Santos Coco 1942, 292);
Zamora, Vicente (1943, 110), verbo Hudial, ludal «fermentar la masa de
pann (Fink, 86); fa «yelday, luar «yeldars Salamanca (Lamano 1915, 517).
L. Calvo Ramos, Derivados de levitu y levitare. DRiTtPop IV, 705-711
Garcia de Diego (1943, 3848) LEVITARE; Corominas (1954 111, 82).

=79 =



Albert Klemm * LA CULTURA POPULAR DE AVILA

para cumplir su finalidad, una relz de seda. Para que este
tejido fino no sea dafiado al ponerlo en el bastidor del ceda-
20, se le da una forma cuadrada menor y reforzada por tiras
de lienzo o sea baldeses de lienzo (limina 2.4. d). El marco
de madera consta de un aro superior y otro inferior algo
mds grande, el cerquillo; entre ambos se sujera la tela de seda
con sus baldeses. Para cerner el cedazo se pone sobre un
soporte de varillas encima de la artesa.¢ Este soporte o marco
estd constituido por dos varillas longitudinales de 1.70-2 m y
dos transversales de 25 cm; corresponde pues exactamente al
artefacto reproducido en Kriiger (1935 A 11, Abb. 39 a).
Sobre él se sacude el cedazo. Para sacar la harina del cajon
usan un jarro de lata, ¢l bafo, sin mango. En la artesa?” se
revuelven la levadura y la harina con agua y un poco de sal.
Revolver -revolver, avolver. Se agrega harina a la masa® has-
ta que se pone dura y ya no se pega a las manos. La masa
que se adhiere a la artesa, se quita o s¢ 7aspa con una raspa-
dera o ralladera de hierro (limina 13. s) (Kriiger 1935 A 11,
298-299). La masa se deja luego fermentar (yeldar, lieldar)
en la artesa y se tapa con un pafo (masera, antelecho). Una
vez fermentada, cuando estd lieldo, al cabo de mids o
menos dos horas, se vuelve a amasar y se forman los panes.
Cuando se trata de panes para la venta se pesa cada pieza; si
no queda librado al parecer de quien lo hace, el tamafio. La
masa ya cortada se deja reposar media hora mds. Para ello
se pone sobre largas tablas;® cubiertas con un pafio, sobre
un banco, sobre la artesa, o se colocan sobre las tablas cla-
vadas en la pared (cp. mds arriba).

En ranto que la masa reposa o fermenta se prepara el
horno. Se usa el mismo material de combustién habitual en
la aldea para otras finalidades, es decir madera, hiniesta y
arbustos del monte bajo, paja de habas y de trigo. Las brasas
deben ser movidas o meneadas a menudo, repartidas por todo
el piso y alimentadas constantemente con nuevo material.
Para ello se usa el atizador o hurgdn, que es un largo bastén
con un gancho de hierro! En la misera Moraleja hallamos
hasta la forma primitiva, mencionada en Kriiger (1935 A II,
299), un sencillo bastén con el extremo superior curvado,
forma que no encontramos en ningtin otro lugar. Podemos
empero afirmar que también en nuestra regién el bastén con

26 Kriiger (1935 11, 280, 277, 279, n. 4).

*7 Ldmina 13. ¢ artesa también en Salamanca.

28 Kriiger (1935 A 11, 298); salmant. masadura como en Leén.

29 Cp. nota 295.

30 Kriiger (1935 A 11, 293). En Guadalajara proceden de la manera siguiente:
«Una vez hecha la masa y dada la forma a los panes, extienden sobre una
mesa una manta llamada rendido: sobre ésta colocan el casador = un pafio,
y encima los panes sin cocer hasta que estos se revienen y estdn a punto de
meter en ¢l hornow.

3 Kriiger (1935 A 11, 302: Abb. 13 g).

gancho natural fue el antecesor del utensilio actual, termina-
do en gancho de hierro. Ambas formas son llamadas hurgu-
nero, hurgandero?* El interior del horno se pone primero
negro, luego rojo oscuro y rojo claro. El ama de casa experi-
mentada sabe por el color si el horno estd bien o demasiado
caliente. Si tiene la temperatura adecuada se sacan las brasas
y la ceniza con el hurgonero® y se apagan delante del horno
con agua o en un cubo herméticamente cerrado con una
tapa, llamado ahogadora. Luego el horno se limpia con
una larga vara que tiene atado en la punta un envoltorio de
trapos previamente mojado: barredero® de pingos | tocas |
trapos; verbo: barrer; limina 2.4. h. Cuando el horno estd
limpio, empiezan a introducir el pan para lo cual emplean
una pala chara (Kriiger 1935 A II, 304) de madera de man-
go largo; ldmina 2.4. i. Introducir el pan: poner, meter el
pan en el horno. La misma pala sirve para sacar el pan una
vez cocido. Al meter el pan se apoya la pala a menudo sobre
el estante de piedra que sobresale ante la boca del horno.
Habitualmente se enciende delante de la boca del horno una
rama de hiniesta, lumbrera, para iluminar el interior, alum-
brar. Primero se llenan la parte posterior y los lados del
horno. Los panes estin cerca uno de otro; el lado por el que
estdn en contacto se llama peguera, pegadura. Para que sal-
ga el aire frfo que se ha introducido, un momento antes de
terminar de meter el pan en el horno se hace un fuego en el
centro. Una vez que se ha consumido, se quita la ceniza y
se llena el centro del horno con los panes restantes. Final-
mente se dejan, para mantener el calor, algunas brasas en la
entrada. Sélo cuando el horno ha alcanzado la temperatura
necesaria se deja de agregarle combustible. Entonces se cie-
rra (cp. mds arriba). A la cantidad de pan que contiene el
horno se le llama hornada. Un horno grande de mds o
menos 2 m de didmetro contiene 80 panes. Mientras se
cuece el pan se le vigila: asomarse al pan. Para llevar a cabo
esto se vuelve a encender una rama de hiniesta y se intro-
duce en el interior. De acuerdo al tiempo preestablecido
para el cocimiento del pan —es decir de 1-11/2 hs.— y al
aspecto del mismo, se juzga si estd listo o no. También sue-
len sacar un pan del horno y golpear la parte de abajo. Si
suena a hueco, «i suena bien», los panes estin. Con la pala
se los extrac y se los deposita sobre las tablas previamente
dispuestas. Los panes son cubiertos inmediatamente con un
pafio, «para que no se abra la cortezar.

32 Kriiger (1935 A I, 302, 303 n. 2); Santos Coco (1942, 285); Lamano
(1915, 495); cp. el jurgonere, hurgunero del alfarero (Cortés Vizquez,
1953, 50, 53).

33 En el tipo b dejan la brasa en la caldera cp. mds arriba.

M Kriiger (1925, 145); mmbién en Salamanea; Kriiger (1935 11, 302, 303);
larguero Soria (RDTP XII, 32).
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Ldmina 2.4.: Hornos. Utensilios para cocer el pan
a) casa del horno (Mi-Mu); b) planta del horno; ¢) horno con caldera; d) cedazo; ¢) artesa; f) raspadera, ralladera;
g) hurgunero, hurgandero; h) barredero de trapos; i) pala.
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Ademis de los utensilios ya citados, se emplea la gran
caldera para agua, con la finalidad de calentar el agua para
la masa, y el edntaro (cp.mas arriba).

Mds de una aldeana pronuncia aun los viejos aforismos
mientras se dedica a la elaboracién del pan. Cuando ha ter-
minado de preparar la masa: «Dios te crezca y Dios te ben-
dezcan; después de puesto el pan en el horno: «Dios te haga
pan, que en el horno ya estds». El calor que queda almace-
nado en el horno después de terminada la operacién no se
emplea en general en otra cosa (ver empero mas adelante la
preparacién del lino). En visperas de grandes festividades?s
o en ocasiones especiales se hacen, después de sacados los
panes del horno, tortas sin necesidad de volverlo a calentar.
Es muy apreciado una especie de bollo hecho con 3 libras
de harina, 1/2 cuartillo de aguardiente, 1 libra de azicar y
manteca de cerdo: el mantecado.

El pan, en general de forma alargada -pan; la corteza
-corteza (de arriba y de abajo); parte interior del pan -miga,
miajén;* una burbuja de aire forma en el pan una ampolla;
el pan que no ha subido por estar el horno caliente -aplas-
tado; cuando la masa ha fermentado demasiado (el pan se
pasa de lieldo) y estalla la corteza -se escacharra; hendiduras
hechas en el pan como adorno -canteros; el cantero del pan
-cantdn; la parte en que dos panes estdn en contacto -pega-

dura, peguera.

Detalles sobre la construccién y la disposicién del horno
nos faltan de las regiones vecinas, de modo que es imposible
establecer comparaciones. Puede decirse sobre este punto lo
siguiente: el horno emplazado en la cocina ha sido constata-
do, ademas de la regién que estudiamos, en la Sierra de Gara,
en Salamanca (La Alberca) Soria y el NO-Cédiz (cfr. Kriiger
1935 A 11, 285 A. 3), apareciendo a veces la béveda por el
lado de afuera (cfr. los dibujos en Carreras i Candi 1931 III,
162-163 Soria, 420 Segovia, 422 Soria).

De un esquema publicado por Garcia Mercadal (1930,
85) puede deducirse que también en la provincia de Soria
el cuerpo del horno tiene su recinto separado, igual que en
partes de Avila.

Son mejores las posibilidades de comparacién en lo
que se refiere a la elaboracién del pan, como muestran las
observaciones de Lamano, de Sinchez Sevilla y de Santos
Coco, exclusivamente de Salamanca y Extremadura. Faltan,

3 Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 521).
36 Krilger 1935 A 11, 308); Garcia Diego 1943, 4329, 4330); Corominas
(1954 111, 373).

sin embargo, exposiciones sistemdticas sobre el horno y la
elaboracién del pan de las diversas regiones de la Espafia
central. Es de lamentar, puesto que existe el peligro, lo mis-
mo que en tantos otros pafses, de que desaparezca el horno
aldeano y la antigua manera de hacer el pan a causa de la
competencia de las grandes panaderias industrializadas.

3. La matanza

Cada familia en el campo acostumbra a matar un cerdo
en el invierno, que debe alcanzar para todo el ano. La carne
se ahuma, se sala o se transforma en embutidos. La matanza
del cerdo es un acontecimiento excepcional, como ocurre en
otras regiones. Se realiza en forma muy primitiva.”

Se atonta al cerdo con un fuerte golpe en la parte delan-
tera de la cabeza y se le deposita en el corral, sobre un ban-
co sin respaldo,* de modo que la cabeza cuelgue por uno
de los lados mds angostos. Se pincha luego con un gran
cuchillo. La sangre se deja correr dentro del gran caldero y
se revuelve inmediatamente con un cucharén de madera,
(limina 1.15. q) para que no se coagule, o se hiele. Luego se
pone el cerdo con la barriga sobre un haz de paja, se acu-
mulan a ambos lados ramas secas de hiniesta y se les pren-
de fuego, para quitarle las cerdas (socarrar). Se completa la
operaci6n raspando fuertemente con una pala de madera
(limina 2.5. g la piel, squitar el pellejor. Después de enjua-
gado concienzudamente con agua caliente, el cerdo se pone
nuevamente con el lomo sobre el banco, se le cortan las
patas, manos, y se abre con el cuchillo, con lo que quedan a
la vista las entranas. Se distinguen las partes utilizables o
asaduras y las tripas con el menudo = «grasa y restos de san-
gre». Se pone un cuidado especial cuando se procede a
extraer la hiel (se pronuncia diel). Se quita también la gra-
sa, manteca o entresijo," que rodea las tripas y otras partes
internas. Se limpian las tripas de la mierda o molondrosca,
mds tarde se lavan y se preparan para hacer embutidos.
Al carnear el cerdo se utiliza un hacha especial, la pica
(ldémina 2.6. «.) La carne de la panza se adoba, se mete en

37 Pueden compararse E. Casas Gaspar (1950) (con amplia bibliografia);
Sdnchez Sevilla (1928, 273- 274): Salamanca; Ferndndez, El babla de
Sisterma. Madrid 1960, pp. 109 y ss.; Ferndndez Gonzidlez (1959, 118); E.
Garcia Cortorruclo (1959, 128-129); Lopes Dias, Emografla da Beira.
Lisboa 1948, «. VII, 170, est. IT; Violant i Simorr; Voige (1937, 57- 58):
Sierra Nevada. salmant. Cachuela emaranzan (Cortés Vizquez 1957, 154):
estd de cachuela; Alonso (1958) = guisado que hacen de la asadura del
puerto Extremadura, Rioja; Santos Coco (1942 111, 290).

3% Lo mismo en Extremadura (Santos Coco 1942, 287 s.v. banca).

3 Como en Salamanca (Sdnchez Sevilla 1928),

0 Lo mismo en Salamanca; cp. Alonso (1958),

41 Santos Coco (1942, 292).
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Limina 2.5.: Cosecha
Pala de madera,
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Limina 2.6.: Matanza
Pica.

Limina 2.7.: Martanza
Embudo.

adobo (el adobo contiene fundamentalmente sal y pimien-
ta). El rocino, gordo® y el jamén, magro* se cuelgan en la
campana para ahumar (brear, curar, orear)s luego de
haberlos salado. Las costillas, la carne del pezcuezo y de la
cabeza o sea papadas y las patas, orejas, etc. (bragas) se
emplean luego en el plato tipico castellano, el cocido. 46 Lo

42 Como en Salamanca (Lamano 1915).

43 Cp. la nota anterior.

4 Llorente Maldonado brea «tira de carne puesta a curars,
45 Cp, cap. Cocina- hogar.

46 Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 518).

que no se emplea inmediatamente, se pone también en la
cocina a ahumar después de salarlo ligeramente. Con el res-
to del cerdo se hacen embutidos. Para hacer éstos se corta la
carne en pedacitos y se agregan diversos ingredientes que
varian segun el tipo:

* La morcilla, hecha de tocino y cebolla, arroz, pimien-
ta, ajo y sal, todo mezclado con sangre se ahuma con-
cienzudamente. El relleno ya listo de la morcilla se lla-
ma también parulla (S. Bartolomé).

* El chorizo, una especie de chorizo de tocino o de
jamén. Se le cuelga, atrds en la campana, para que se
seque y se ahume bien y se conserve asi largo tiempo.
El relleno del embutido en este caso se llama salchicha
(S. Bartolomé).

* La longaniza, hecha de carne magra mezclada con car-
ne de la barriga, embutida en el intestino delgado.
También se ahuma para que se conserve.

e El chorizo maldito, se trata de una variedad muy apre-
ciada del chorizo, que se conserva mucho tiempo fres-
o y jugoso, lo que se consigue con el agregado de
aceite al relleno. Para el embutido se emplean los

extremos del intestino grueso.

Para embutir el relleno en la tripa se usa en S. Barto-
lomé la gelosilla, un pedazo de cuerno de buey en forma de
embudo, utensilio muy sencillo y primitivo (limina 2.7.).4
Se mete la tripa en la parte mds dclgada del cuerno, se sos-
tiene apretada con una mano y con la otra se mete el
relleno.

Carne de cerdo - chicho
El pellejo -la corteza.

Las vacas en realidad no se matan nunca, las cabras
poco; estas dos clases de ganado se reservan para la venta,
los bueyes también para el trabajo. En verano ocasional-
mente se mara una oveja. En comparacién con la matan-
za del cerdo no hay diferencias esenciales. A lo sumo hay
que mencionar que a la oveja, para matarla, como para
esquilarla, se le atan las cuatro paras, y que se la desuella

(inf. desollar).

47 Hicieron la misma observacién W. Ebeling (1932) en la prov. de Lugo y
V. Schlee en la Alberca; cp. Lamano comara «la punta del astas, scanutillo
de cuerno o de lara, ancho en la parte superior y estrecho por abajo, ¢l cual
se introduce en la tripa del embutido al infusir la masa mondongueran,
eornate «cuerno de buey que sirve de vaso de vinos; Cp. sobre el uso de
cuernos de beber, p. 61,
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4, El lino y el hilado

En la provincia de Avila y en otras partes el cultivo del
lino ha entrado en pleno receso durante estos tiltimos
afos.* Lo observamos tan sélo en algunos pocos lugares:
S. Bartolomé, Los Llanos, Hermosillo y El Losar.

El /ino, cuando maduro (generalmente en el mes de
agosto) se arranca (Kriiger 1935 D, 6) a mano. Esto se hace
en lo posible de mafiana temprano cuando estd hiimedo y
fresco de rocio, para que no se picrda la linaza. Para secarlo
se le pone, en forma de gavillas, aproximadamente 8 dias en
la era; luego se quita la semilla, para lo cual usan cualquier
palo;®® como base udlizan una piedra aplanada para no
danar las fibras; cada gavilla se trilla asi por separado. Las
semillas se juntan con una escoba’ y se limpian por medio
del aventamiento y del cribado en la misma forma que el tri-
go. De la semilla se extrae el tan apreciado aceite de lino.

Para separar la fibra del lino de su tallo lefoso, se nece-
sitan varios procedimientos. En primer término el lino se
cuece (Kriiger 1935 D, 8). Para ello se le pone en un char-
o 0 en un arroyo, en un sitio donde esté quieta el agua, y
se lo tapa con una piedra. Se deja algunos dias; los datos varfan
entre 8-15 dfas, «hasta que estd blando, tierno» (Kriiger
1925, 47). A veces, sobre todo cuando hay fuerte corriente
de agua, se protege por medio de piedras: se hacen pozos.
Cuando el lino ha tomado un tinte rosado claro, lo sacan
del agua y lo ponen a secar al sol en un campo de rastrojos
(Kriiger 1935 D, 9). Luego sigue el acto de machar.s* Tam-
bién para esta operacién se busca una piedra plana, sobre la
que se trabajan las gavillas una por una con un mazo de
madera en forma de cilindro, de mango corto, la macha
(Iimina 2.8. a) para separar la fibra de la envoltura lefiosa
del tallo (Kriiger 1935 D, 11). La separacién definitiva de
la fibra de las partes lefiosas se realiza por el espadar.t Los

3 Cp. Kriiger (1925, 247 v ss.): Kriiger (1935 D, 2 y ss.); Carreras i Candi
1931 1, 355 y ss.); Caro Baroja (1946, 291-292); Bejarano (1950); Velo
Nieto (1956, 119): Las Hurdes; L. Cortés, Lubidn, limina XIV: Sanabria;
Alvar, Jaca 160 y ss.;; Caro Baroja (1944, 100 y ss.); F. Kriiger, «O linho
no vale do Rio Ibias (Asturias)y, en Misceldnea de Estudios & Meméria de
Cliudio Basto. Porto 1948, pp. 193-207 (con bibliografia); y datos en
monografias dialectales (asturianas, etc.). Encontramos numerosas
referencias a utensilios usados (antes u hoy) en las Casdllas y en las
provincias colindantes en el Catdlogo de la Coleccidn de Instrumentos
utilizados en la elaboracion del lino y fabricacidn del hilo publicado, con
comentarios, por el Museo del Pueblo Espafiol de Madrid.

49 Ep. Introduccidén; también Ias observaciones hechas en Kriiger (1935 D 2
¥ 5., 56).

0 Krtiger (1935 D 6); Velo Nieto (1956, 165) falagar «golpear el lino,
después de arrancado, para extraerle la semillas.

31 Cp. limina 8.4. h y cap. Cosecha de trigo.

52 Cp. el capitulo correspondiente.

53 Krilger (1935 D, 11-12); Kriiger (1925, 247).

>4 Kriiger (1935 D, 22- 23); Kriiger (1925, 250).

utensilios usados en esta operacién son bastante primitivos:
la «espaldera» moderna es tan desconocida en nuestra pro-
vincia como en otras regiones de cultura arcaizante de la
Peninsula Ibérica.5s En Avila usan, como antafo, el grame-
jons y la espadilla de madera, semejante a un sable corto.
(limina 2.8. ). El gramején puede constar de dos partes (es
decir un pie con una tabla perpendicular) o de una sola pieza
(p-e. en San Bartolomé). Medidas: altura 60 cm el pie 40 cm
de largo. El borde superior estd siempre afilado. Se toma una
manada de lino en la mano izquierda y la espadilla® en la
derecha y se trabaja el lino con ella justo al lado del filo del
gramejon, hasta que caigan las partes lefosas o rasco.’
Mientras que se realiza la operacién de espadar, una pierna
se apoya sobre el pie del gramején, yla manada se lleva, tra-
bajindola siempre con la espadilla, lentamente sobre el bor-
de afilado. En San Bartolomé se usa, para proteger la mano,
el capillo, un pedazo triangular de cuero, que en la parte
delantera tiene un orificio o presilla para el indice izquierdo
y que con ayuda de una correa y de un botdn se ata en tor-
no a la mano izquierda; limina 2.8. d. La 1ltima operacién
antes del hilado es el rastrillado.s® Tiene por finalidad
desenredar las fibras unas de otras y el separar las largas y de
mejor calidad de las inferiores. Para raserillar usan el raseri-
llo, una plancha de madera alargada, en cuyo centro hay
dispuestas ptas (pubas S. Bartolomé) de alambre en forma
circular; ldmina 2.8. e. El lino se pasa cuidadosamente repe-
tidas veces por el rastrillo. La primera clase de lino que se
separa asf se llama cerros. Entre las puas del rastrillo queda
la clase inferior o estopa,® de ella se obtienen a su vez diver-
sas calidades por sucesivas operaciones.

Asf se consiguen finalmente las finas fibras o cerros para
la ropa fina o lienzo; después las sedefias para el lienzo infe-
rior; las estopas para sacos o bolsas; por wltimo las cabezadas,
la peor calidad, llamada también cdfiamo, con el que se
hacen cordeles.s! Después de hilado y antes de hacer los
ovillos, las madejas se quitan de la devanadera y se ponen a
blanguears: (véanse los detalles mds abajo). Hay dos procedi-
mientos a seguir: o se ponen en el caldero y se las hace hervir
concienzudamente en lejia (hecha de agua con ceniza de

55 Kriiger (1925, 248); Kriiger (1935 D, 12 y 55.); etc.

6 En Salamanca garmejon y granilla (Lamano 1915); gramilla (Bejarano,
245); gramején Hurdes (Velo Nicwo 1956, 169).

57 Kriiger (1925, 251); Kriiger (1935 D, 22-23); con ilustraciones; espadar
limpiar el lino macerdndolo con la espasila Hurdes (Velo Nieto 1956, 163);
espadilla Salamanca (Bejarano 1950, 258).

58 También en Salamanca (Lamano 1915, 640).

39 Kriiger (1935 D, 23 y ss.); V. Bejarano (1950, 259): rastrillo, rastrillads el
acto; la rastrilladera la mujer; Lamano (1915, 598) raserilla el aparato;
Kriiger (1925, 251), con dibujos.

60 Kriiger (1925, 252).

61 Cp. Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 568).

62 Kriiger (1935 D, 52); Kriiger (1925, 257); Carreras i Candi (1931 1, 363).
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LAS TAREAS DOMESTICAS

L4imina 2.8.: Lino e hilado
a) macha; b) gramején; ¢) espadilla; d) capillo; €) rastrillo; f) rueca; g) huso; h) aspa; i) devanadera.
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lefia) o se las echa en cestos y se las remoja con la misma
lejia, colocindose los cestos después durante algtin tiempo
en el horno atin caliente. Luego enjuagan las madejas con
agua fria y las ponen a secar al sol.

La lana® se lava antes de hilarla (Hoyos Sdinz y Hoyos
Sancho 1947, 567). Para ello emplean en algunas aldeas agua
frfa, como p. e. en S. Bartolomé; en otras usan agua caliente,
como p. e. en Los Llanos. Luego se la deja secar y blanquear
al sol y se la peina con cuidado con una carda,® especie de
cepillo con pias de hierro (S. Bartolomé).

Para hilar® usan la rueca y el huso, ambos de madera.
La rueca esta constituida por un sencillo bastén de madera,
generalmente de mimbre, que en su extremo superior
muestra un ensanchamiento de forma eliptica producido
por hendiduras de la madera, que en general son cuatro
(ldmina 2.8. f). Medidas de Mi-Mu: largo total, alrededor
de 70 cm, la parte superior ensanchada tiene de 12-15 em
y el extremo especialmente reforzado que va sobre la parte
ensanchada alrededor de 5 cm de largo; el didmetro mayor
del ensanchamiento 5 cm La hilandera pasa la rueca por
debajo del brazo y la apoya en la cintura de la saya («poner
en la caderan).

La lana o el lino se pone en la parte superior de la rue-
ca quedando el capo o el rodete asi muy bien asegurado.

El husot es una vara de madera delgada afinada hacia
arriba, de aproximadamente 30 cm de largo (ldmina 2.8. g);
en su extremo inferior lleva una pequefia rueda, ruedecita,
en forma de disco, de 5 cm de diametro; en la parte supe-
rior tiene una ranura espiral hueca, por la que para el hilo
de la rueca. La ruedecita del extremo inferior tiene por fina-
lidad imprimir al huso mayor fuerza centrifuga y una velo-
cidad pareja de rotacién, cuando colgando del hilo que sale
de la rueca, se le hace girar entre el pulgar y el indice. El
filamento aun no retorcido que sale de la rueca se llama
hebra; de él se tira, se le retuerce y se transforma entonces
en hilo. La cantidad de hilo contenida en el huso es la susa-
da. Varias husadas son transformadas en madejas por medio
del aspa (ldmina 2.8. h), un utensilio bastante sencillo en
nuestra region. Es todo de madera; como base tiene un bas-
to bloque de madera, sobre el que se eleva un pie perpen-
dicular no menos tosco. A éste estd unido un eje horizontal
con un cilindro de madera en el que estén encajados a

63 Cp. sobre la lana y su elaboracién en Lumbrales (Salamanca) L. Cortés
Vizquez (1957, 47 y ss.).

&4 Kritger (1925, limina 20. h): Cortés (1957, 52 dibujo).

65 Kriger (1925, 252); Kriiger (1935 D 32 y ss.); Cortes (1957, 34 y ss., 52
y 55.), con reproducciones de ruecas, etc.

56 Cp. sobre las formas del huso y de la rueca los estudios citados antes
(Elaboracién del lino) y mds especialmente el Catalogo del Museo Espasiol

modo de brazos, cuatro varillas, las mangorillas, terminadas
por sus extremos en pequeos listones curvados. Las man-
gotillas tienen alrededor de 20 em de largo. Cuando se han
aspado varias husadas, transformandolas en madejas, se pro-
cede a hacer ovillos. Para ello se usa la devanadera, que, en
oposicién al aspa, es un artefacto mas complicado. Tiene
una altura total de alrededor de 1 m y estd hecha también
toda de madera (ldmina 2.8. i). Sobre el pie se eleva el eje,
de cerca de 70 ¢m de alto, alrededor del cual giran dos cru-
ces de madera, cuyos extremos estdn unidos por cuatro varas
verticales. Algunos aros de madera pasados por el eje debajo
de la cruz superior proporcionan a la devanadera la solidez
necesaria. La devanadera sirve para reducir las madejas pues-
tas sobre los cuatro brazos a ovillos; verbo devanar.

Cuando mujeres y muchachas se retinen para hilar o
para otros trabajos manuales, en las frescas y agradables rar-
des del verano o en las largas noches del invierno, vuelven
a resonar las antiguas canciones de las hilanderas. Tales
escenas pintorescas, sin embargo, se hacen en Avila cada vez
myds raras, igual que en otras regiones. Copiaremos dos can-
ciénes que tuvimos la oportunidad de recoger de la boca del
pueblo mismo:

Hilando me voy, hilando me vengo
mis ovejitas en casa las tengo.

Si no tienen que comer,
que.coman puntas de cuerno.

A la puerta me siento
para ver quién pasa,
todos son labradores,

gente de albarcas.

Aunque gasten albarcas,
también son majos,
para las ocasiones,

tienen zapatos.

El que quiera ser majo

a poca costa,

traiga la albarca para arriba
y el pie por jostra.

de Madrid; Cortés Vizquez, Lumbrales (1957, 34 y ss., 54 y ss.) y —una
de las ultimas publicaciones del gran Maestro— T. de Aranzadi (1944).
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LA INDUMENTARIA!

N los tltimos decenios la indumentaria de la pro-

vincia de Avila? ha sufrido seguramente transforma-

ciones nortables, sobre todo porque en varias de sus
piezas el cuero y la piel han sido sustituidos por el uso del
pafio. Sin embargo en todas partes, especialmente en la Sie-
rra y alli sobre todo entre la poblacién mds pobre, la anti-
gua indumentaria, muy prictica, se ha conservado a través
de un uso secular. En la exposicién que sigue nos referire-
mos en lo que respecta a la vestimenta masculina, sobre
todo a la de trabajo;’ en lo que respecta a la femenina se
hard mencién también de algunas piezas de la indumenta-
ria festiva.

''W. Giese (1958b). J. M. Gémez-Tabanera (1950); J. Ortiz Echaglic
(1957); Caro Baroja (1946) con numerosas fotos; Nieves de Hoyos Sancho
(1944, 1954, 1957); Subias Galter (1948); R. M. Anderson (1957). Kriiger
(1935 D, 67-119): estudio comparativo de los trajes pirenaicos; Hoyos
Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 522-553) (con amplia bibliografia): los trajes
populares de Espana y el adorno personal. Sobre los trajes de las provincias
centrales y del Oeste cp. las obras citadas y ademds: Gaya Nuiio (1955,
497-498) (sobre la magnifica coleccién de trajes populares del Museo del
Pueblo Espaiol, Madrid); sobre Soria RDTP VIII, fotos pigs. 496-497; ib.
X, 163, con foros; Ortega (1930, 60 y ss.), Ribera soriana; La Mancha:
Nieves de Hoyos Sancho (1951) Toledo: V. Rincén Ramos (1944);
Salamanca: A. Garcfa Boiza y |, Dominguez Berruela (1940) (espléndidas
ilustraciones), Serrano Lafita (1959, 14 y ss.); Extremadura: Nieves de
Hoyos Sanche (1955b); B. Pensado (1954,17 y ss.); R. M. Anderson
(1951); Guadalajara: 5. Garcia Sanz, RDTP VII (1951), 141-151. Vogeler
175-228: los trajes espaiioles segin las observaciones de viajeros extranjeros
de 1760 a 1860,

2 Cp. sobre el reparto de los trajes Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 523),
con mapa: «Este reparto geogrifico... le hemos visto confirmado casi
pl lativo a la casa, las artes ritmicas, la ornamentacién y ¢l
adorno general, y las mismas costumbres familiares y supersticiones religiosas y
cientificas en toda Espaia, lo que nos prueba la congruencia de las diversas
faceras de la cultura espiritual y de la material, destacadas en un mismo grupo
érnico y atin a veces racialy.

3 Véase mmbién el capltulo dedicado a los pastores,

con ¢l

Lo que llama la atencién en la indumentaria masculi-
na es la variada utilizacién del cuero y de la piel,4 como se
manifiesta en los delantales de cuero, los zahones, usados
todavia mucho en la sierra para los trabajos pesados del
campo, como proteccién contra la humedad y el desgas-
te.> Cubren los zahones el cuerpo y los muslos hasta la
mitad de la pantorilla. En la cadera se sujetan con correa
y hebilla, alrededor del muslo con una corta correa que va
cosida de un lado y abotonada del otro: las pretinas del
muslo. S6lo en muy contadas ocasiones se encuentran ain
calzones de cuero, p. e. en las aldeas pobres de Horcajo y
La Zarza.

En ambos casos el material utilizado se designa como
cuero estezado. Este tipo de curtido nos ha sido descrito del
modo siguiente. En primer término, el cuero que en gene-
ral es piel de oveja, es despojado de los pelos. Para ello se le
pone bien asegurado sobre un bloque o una piedra y se le
raspan o estezan los pelos con un estezador o una estezaderas
de hierro con dos manijas (ldmina 3.1. a) hasta que queda
liso. Luego se le pone de 6-8 dias en coccién con corteza de
encina. El tanino contenido en ella produce el curtido. Pero
el cuero asf preparado, una vez seco, es aiin duro y dspero.

4 Cp. Krilger (1935 B, 37, n. 1): referencias a las regiones que han conservado
cse :I.'ipccto.

5 Segiin Kriiger (1935 B, 9) usados todavia en muchas regiones de Espafa.
Anderson (1951, 23-24, 76, 83, 306, 334) (con foros); Sdnchez Sevilla
(1928, 271): «para resguardar el cuerpo (del segador) del roce de las pajas se
usa la pechera, una manga para el brazo derecho y unos zajones para las
piernass Cespedosa de Tormes; Lamano zagdn; B. Merino, Ojacastro 75
zagin de picl de oveja, con reproduccién; Alonso (1958) s. v. zabdn,
Navarra, Soria zagém Corominas (1954 IV, 801-802); zaiones, zabones
Guadalajara (Fuente Caminals 1951, 140),

6 Cp. Alonso (1958).
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Para ablandarlo se le soba enérgicamente entre las manos
con un poco de leche.”

Con ¢l mismo material asi preparado se hacen ademis
chalecos, que ahora ya son muy escasos. En cambio se hallan
a menudo, aiin en la actualidad, las zamarrass sin mangas,
de piel de oveja sin curtir, la piel puesta para el lado de afue-
ra. Se usan en dfas frios o lluviosos sobre la ropa comiin.
Uno de los lados estd cosido tan sélo sobre el hombro, el
otro sobre ¢l hombro y todo el lado debajo del brazo. Para
ponérselo se pasa la cabeza por el aguiero del cuello.

En relacién con las piezas de cuero de la indumentaria
es menester tratar también el calzado.? Ademis del calzado
moderno (es decir botines de anudar y bortas de cafa larga,
zapatos bajos y zapatos altos)" estdn atin muy difundidas las
llamadas albarcas,"' hechas de una sola pieza y semejantes a
las sandalias, de cuero de bovino sin curtir, con el pelo para
afuera, o de cuero de bovino curtido,? p. e. en Horcajo,
calzado que se halla sobre todo en la Sierra y en el Valle
Amblés. Se corta una pieza casi rectangular de cuero, de
tamafio algo mayor que el pie, y se provee de gjales en los
bordes; ldmina 3.1. b.»» Al pasar los cordones, atar con
correa, la parte delantera, que es algo mds ancha, tapa los
dedos y los protege. El atado de las albarcas, que se hace en
diagonal sobre el pie y chuzando alrededor del tobillo,
corresponde al modo indicado por Kriiger (1935 B ldmina
IV, 8 y 10). A las albarcas corresponden casi inseparable-
mente los dedales o deales, ! tiras de género recrangulares,

7 Cp. Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 545); «pellejos y pieles sobadas y
adobadas, pero sin verdadero curtidos.

¥ Kriiger (1935 B, 7-8), con referencia a Avila y Extremadura; RDTP IX, 64
zamarra = «zahoness Burgos; reproducciones de Extremadura y Salamanca
en las obras citadas: Anderson (1951, 25, 44, fig. 24 y s.); Garcla Boiza,
(1940, limina 1 y ss.); etc. Sobre los zamarrones RDTP IV, 258 y ss.
Corominas (1954 1V, 814).

? Kriiger (1935 D, 67-74), con bibliografia; sobre la geografia del calzado
Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 543 y ss.), con mapa.

!0 Asf rodavia en Los Llanos, El Barco, en el Barranco, en la Mesera.

! Sobre la difusién Kriiger (1935 D, 69-72); cp. también mds adelante cap.
Pastoreo, En las inmediaciones de Avila atestiguadas también en Soria
(Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho 1947, 545); Manrique, (1954, 171): abarcas
de piel de toro, Segovia, La Mancha, Salamanca y Extremadura (abarcas:
Anderson 1951, 28, fig. 30, etc.); Velo Nieto (1956, ldimina 8, 9); abarcas
de esparto en Murcia, erc. (Ortiz Echagiie, 1957, foto 220). Sobre el
término Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 544); Corominas (1954 1, 5;
1V, 899); Dicc. hist. leng. esp. Ed. R. Ac. Esp., 1960 s. v. abarca,

12 Recientemente de la goma de automéviles, cp. cap. Pastoreo; Kriiger (1935
D, 71-72); como en La Mancha (Jessen 1930, 165) y la Sierra de Gara
(Bierhenke).

1 Heyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 545): «Su corte es sencillo, casi
recrangular, y las puntas se doblan adapuindose a la forma del pie;
ajustindose a éste por medio de correas y de una manera peculiar en los
distintos sitios de esta zonan. «Es de advertir que este tipo de calzado de
pellejos y pieles sobados y adobados, pero sin verdadero curtido, es la
caracreristica mds esencial y uniforme a todo el traje pastorils.

"4 Cortés Vizquez (1957, 161) salmant. deales los trapos con que se
envuelven los pies para calzarlos con las abarcas Cespedosa,

Ldmina 3.1.
a) eslezadera;

b) ojales.

que se doblan a los costados de los pies sobre los dedos y
que se sujetan con las mismas correas de las albarcas.

En las piernas se usan ademds a menudo medias de lana
sin pie, peales, o medias de peal.> Llegan hasta el talén y
algunas se prolongan en una tira delgada que va debajo del
pie.

Ademds de las piezas de cuero mencionadas mds arriba,
se ha introducido en todas partes el pano, mds cémodo,
para la indumentaria masculina moderna.

* Ropa interior: calzoncillos y camisa de lienzo;
* El pantalén largo es de pafio o de pana.

En El Losar y en S. Bartolomé hallamos adn calzones de
pafio, con una pequefia abertura a los costados, de modo
que el calzoncillo se ve un poco sobre la rodilla;'é en La Zar-
za y en Horcajo hallamos un calzén sin cortes laterales, de
cucro,

La faja’? tiene de 5-6 m de largo y alrededor de 40 ¢cm
de ancho; (ponerse, arrollarse la f). Es una pieza de la indu-
mentaria antigua que ain hoy llevan la mayorfa de los
hombres. En ella se guardan todos los enseres pequefios que
necesita el hombre para el uso diario. El chaleco es de pafio
o de pana.

15 Kriiger (1935 D, 99, 101, 104); Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947,
545): «complemento de las abarcas son los peales o piazos, consistentes en
trozos recrangulares de gruesa bayeta, con las que envuelven las pantorrillas
sobre la media para protegerlas del frio, quedando sujetos por las correas de
las abarcass. Sobre las variantes semdnticas Alonso (1958); Garcia de Diego
(1943, 4885); Corominas; Kriiger, NRFH XI, 214.

16 Cp. Krilger (1935 D, 89 y ss.); Kriiger (1925, 280): pero ya en retroceso,
como también en la Sierra de Gara.

\7 Kriiger (1935 D, 107).
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LA INDUMENTARIA

La chaqueta puede ser sustituida por una blusa de lien-
z0, sobre todo en verano.#

Para la cabeza se lleva el sombrero de paiio, el de pajay a
veces la boina vasca.

La antigua indumentaria se ha conservado mucho
mejor entre las mujeres que entre los hombres.!? Ya el nom-
bre distingue la vestimenta antigua, llamada traje serrano,
de la que ha sufrido las influencias modernas. Como el mis-
mo nombre lo indica, el traje serrano se lleva sobre todo en
la Sierra. Estd compuesto de un refzjo o manteo, largo, de
color, preferentemente rojo oscuro, de fuerte pafio, cuyo
fondo estd atravesado de franjas negras y adornado ademads
a menudo con bordados. A esto se agrega una blusa, jubdn
o jugdn?, negra o de color, de manga larga y vueltas o carte-
ras y un pasiuelo® negro o de color floreado, con ramos. El
pafiuelo se cruza sobre el pecho y se anuda a la cintura.
Antiguamente las jévenes llevaban con el traje serrano
medias largas de lana blanca o sea calcetas, las casadas las usa-
ban negras. Hoy, mds bien han comenzado a usarse medias
de color, como si las mujeres apreciaran sobre todo el colo-
rido alegre. Con el traje serrano corresponde llevar un
paiuelo de cabeza o toquillai de color y a menudo borda-
do con mucho gusto. Se sujeta con un nudo debajo de la
barbilla. Un adorno especial de los pafiuelos para el busto o
la cabeza son los largos flecos, a veces artisticamente tejidos:
flecos y enrejado de flecos.s En lugar del panuelo suele lle-
varse también un sombrero o gorra de paja, sobre todo en
verano, para protegerse del fuerte sol.?s La forma del mismo
no ha sido determinada exclusivamente por finalidades de
orden prdctico (El Losar).

Se tiene también en gran aprecio la confeccién del
delantal 0 mandil, que se usa sobre el refajo; es negro o de
color.” El tipo del bordado de flores, lleno de fantasia,
herencia de la época de la abuela, a menudo estd ricamen-
te adornado de perlas, naturalmente artificiales. A este bor-
dado se le llama agremanes.s Acrualmente, puesto que el

18 Tgual que en la Sierra de Gara.

19 La situacién parece igual en Salamanca y Extremadura (cp. Montehermoso).

20 Cp. Garcfa Boiza (1940, 17, 19): traje serrano. Cp. fotos preciosas del traje
de las mujeres de Avila en la obra de Ortiz Echagiie (1957, 79); etc.

21 Salmant. jubon(a) (Lamano); Kriiger (1925, 268).

22 Kriiger (1925, 267); Kriiger (1935 D, 118).

23 Lo mismo en la Sierra de Gata, de color negro.

24 Kriiger (1935 D, 118).

25 También en Villahermosa de la Sierra, Sierra de Garta, en dfas festivos
(Bierhenke).

26 Cp. ¢l famoso sombrero de paja de Montehermoso (Cdceres), con
frecuencia reproducido en obras folkléricas; gorras de rastrojera (Salamanca
(RDTP I, 136 y ss5.).

27 Kriiger (1925, 270); Kriiger (1935 D, 119).

28 Cp. Alonso (1958).

hilado y el tejido casero han desaparecido en la provincia,
la tela para los delantales se trac de la ciudad. El bordado
en cambio lo hacen las propias jévenes y mujeres de acuer-
do a los antiguos modelos.

El calzado femenino es mds liviano que el masculino, y
ademds del de cuero, suele verse el mds cémodo de tela, o
sea las alpargatas, que entre los hombres van siendo acepta-
das muy lentamente (sobre todo en el Barranco y en el nor-
te de la provincia).??

Las mujeres se adornan todavia con el aderezo que va
pasando de generaci6n en generacién. Las habitantes de la
Sierra® no pueden seguramente competir en este sentido
con las magnfficas y ricas alhajas que llevan jévenes y casa-
das en Salamanca. Pero no estdn menos orgullosas de sus
collares o sarteles, de sus pendientes y anillos (Kriiger 1925,
273 y ss.).

También en 1a mds moderna indumentaria de trabajo
femenina se han conservado muchos elementos de la anti-
gua. Hay que mencionar como nuevo antes que nada el colo-
rido brillante. También es nuevo el justillo,3! sin mangas, ata-
do adelante y con gran escote, que tiene funcién anéloga a
la del corset moderno. Con la vestimenta moderna, mds
liviana y cémoda, se ha introducido también una nueva
nomenclatura: la falda es el refajo de pafio; la blusa, o
chambra,* en oposicién al antiguo jubdn, no lleva forro. El
rico pafiuelo de seda es sustituido por otro de lana tejida.
También se lleva, para protegerse del sol, un sombrero
moderno en la cabeza. Asimismo en el calzado, ademds de
las alpargatas y de las albarcas (que no llevan mucho las
mujeres), se ven por todas partes bolas abotonadas o atadas,

zapatos y zapatillas.

En la indumentaria de los sencillos aldeanos y pastores se
pone de manifiesto, mucho mejor que en otros aspectos, que
la provincia de Avila forma una unidad con sus hermanas
vecinas. Esto vale sobre todo en lo que respecta a la vestimen-
ta usada en la Sierra de Gredos. Compirese acerca del parti-
cular nota 337. La tipica vestimenta de cuero o de piel se
encuentra tanto en Soria como en Salamanca, para mencio-
nar solamente dos zonas extremas; cp. p. ¢j. Hoyos Sdinz y

29 Sobre su difusién Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 546).

30 Cp. Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 529); «Andlogamente a como
todos los elementos del traje, que como rica intrusién de la zona
salmantina de las prendas de los dos sexas, se simplifican al llegar a las altas
parameras de Sorias.

31 Kriiger (1925, 267); Kriiger (1935 D, 106).

32 Kriiger (1925, 268); Corominas (1954 11, 12).
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Hoyos Sancho (1947) limina I11 «Trajes de Salamanca», don-  se encuentran ademds en Soria, Segovia, Salamanca, Leén y la
de puede apreciarse, en lo que se refiere a piezas de cuero, ~ Mancha. Asimismo el pafiuelo que va cruzado sobre el pecho
todo lo que llevamos dicho sobre Avila. Las albarcas, queeran o el de la cabeza tan comiin (MF 529) en nuestra regién, se
¢l calzado tpico de toda la Sierra (cp. la cancién en pédgina 62) sefiala igualmente en Segovia, Soria y en la Sierra de Gata.
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INDUSTRIAS RURALES

1. Molinos y molienda

Para moler el trigo se usan en Avila sélo molinos de
agua con rodezno horizontal.! No hay molinos de viento
y una sola vez hallamos un molino de mano para canti-
dades pequefias de trigo. Lo describiremos al final de este
capftulo.

Varia mucho la distribucién de los molinos de agua
como corresponde a las condiciones hidrogréficas de nues-
tra provincia. En el norte, en la meseta, puesto que las mis-
mas son desfavorables, no hay muchos molinos. Allf la hari-
na se trae de las modernas fibricas de Avila, que por otra
parte también son accionadas por arroyos o rios.

En la regién montafiosa por el contrario, tanto en la
ladera septentrional como en la meridional, donde hay por
todas partes corrientes impetuosas, se hallan a cada paso
molinos, con frecuencia en sitios muy pintorescos. Muy
raras veces se hallan en la misma aldea (Kriiger 1925, 125),
como p. €. en S. Bartolomé; la mayorfa de las veces estdn
mds o menos alejados de la poblacién, en el fondo del valle
por donde corre el arroyo de la montafa.

Tanto en su construccién como en su instalacién son de
lo mds simples. El edificio es de piedras toscas como los de
las aldeas, con un techo de dos vertientes cubierto de tejas.
Por la puerta, muy baja, entra la luz; en muy contadas oca-
siones hay ademds una ventana,

! Kriiger (1925, 125 y ss.); Kriiger (1935 D, 158 y ss.); Kriiger (1947, 74 y
s5.); sobre los molinos del N y NO: Zamora Vicente (1953, 23 y ss.) (con
resefia complemenuaria de F. Kriiger en NRFH XI, 207-211); sobre el
moinho portugués: |. Dias, E. Veiga de Oliveira ¢ F. Galhano, Sisemas
primitivos de moagem em Poytngal. 1: Moinfos de agua e azenbas. Porto
1959. Sobre formas primitivas del molino movido por agua Caro Baroja,
RDTP XII, 131 y ss.

En la actualidad el molino es propiedad de un molinereo
de profesién; antiguamente, a menudo era propiedad de
varios aldeanos.? Estos molinos explotados como propiedad
privada, actualmente en su mayorfa se encuentran en rui-
nas. Al molinero se le paga en productos naturales. El pre-
cio de la molienda es la maquila’ y recibirlo es maguilar. El
pago varia entre uno y dos celemines (cada uno 4.625 litros),
por fanega (55,5 litros). Como unidad de medida se usa un
recipiente de madera, el celemin (ldmina 4.1. a).

El emplazamiento del molino estd determinado por las
caracteristicas de la corriente de agua y de la ribera. Se le
halla en lo posible en la parte del valle de mayor declive,
enclavado en la pendiente que forma la orilla. Cuando hay
un salto de agua, el molino se encuentra poco mds abajo
que éste. El agua entonces es desviada por medio de un cor-
to canal lateral, cavado en la ladera, que la conduce rdpida-
mente al molino. La mayorfa de las veces empero es nece-
sario construir canales de 150-500 m de largo para
proporcionar al agua la caida necesaria. El agua se desvia del
cauce principal por medio de un sencillo dique; a menudo
basta poner a una distancia de pocos metros piedras o
arbustos en forma oblicua a lo largo del cauce;* en otros
casos conviene sin embargo construir un dique que atravie-
sa el rio (Kriiger 1935 D, 160). Tales diques, asi como el
punto de desviacién del cauce, se llama presa;s el canal late-
ral, la canal o el cauce.

2 Kriiger (1925, 126); Kriiger (1935 D, 158).

3 Kriiger (1935 D, 202); NRFH XI, 211; Alonso (1958). Cp. rambién el cap.
Horno.

4 Cp. Kriiger (1935 1, Taf. VI); sobre la Sicrra de Gata Bierhenke, VKR II,
198, nota.

5 Kriiger (1925, 134); Kriiger (1935 11, 386).
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Cuando se producen grandes precipitaciones pluviales
los arroyos de la montafia arrastran a menudo mucha arena
y barro. Para impedir que tales materias produzcan trastor-
nos incémodos en el canal y en la parte inferior (el «infier-
no») del molino, se ha ideado un mecanismo tan sencillo
como prictico. Se construyen una o varias compuertds,
segtin el largo del canal lateral. Estas compuertas son forma-
das por dos piedras o postes (de madera) y verticales, pro-
vistos de muescas, ranuras o esconces y puestas contra los bor-
des del canal, constituyendo asf el marco de la compuerta
dentro del cual pueden ser deslizadas tablas movibles.s Este
marco de piedra (o de madera) se llama eimbra. Inmediata-
mente antes de la compuerta se hace un desagiie que pone
en comunicacién el canal con el arroyo; generalmente estd
cerrado por medio de algunas tablas. Si se quiere limpiar (o
desarenar) ¢l canal de arena y barro, se cierra la compuerta
del canal lateral y se abre la del desagiie: por el desnivel
alcanzado el agua vuelve con gran fmpetu por el canal y el
desagiie al arroyo, arrastrando a la vez todas las basuras. Si
el canal tiene varias compuertas, para llevar a cabo la lim-
picza se procede por secciones, empezando por la com-
puerta mds proxima a la presa.

El cauce desemboca en el molino en la canal, que en
direccién oblicua lleva el agua para abajo; estd construida
de piedras y tiene una abertura superior de 2,25:2,50 m. Se
va estrechando hacia abajo y se prolonga, en el fondo del
molino, en una especie de tubo de madera rectangular, de
1-1,50 m de largo y 25:30 cm de ancho. Esta parte es lla-
mada saetin o botanal (Kriiger 1935 11, 387) y el fondo del
molino o sea el infierno cdrcabo’ del rodezno. Frente al
extremo superior del canal de entrada hay a veces una reja
de madera, que tiene por finalidad impedir que entren has-
ta el infierno del molino piedras, lefa, etc.

En el infierno del molino se halla ¢l rodezno y el meca-
nismo para poner en marcha y detener el molino. Como ya
se dijo mas arriba, en Avila solo se conoce el molino de tur-
bina con rodezno horizontal, tipo muy difundido en la
Penfnsula Ibérica# El principio fundamental de este meca-
nismo consiste en que el rodezno horizontal mueve por
intermedio de su eje vertical a la muela volandera, directa-
mente acoplada con él. Aunque este tipo de molino estd
fundamentalmente difundido en regiones arcaicas monta-
fiosas, se le encuentra en la provincia de Avila también en
la Mesera, p. e. en la zona de Arévalo.

& Kriiger (1935 A 11, 391; D 160).

7 Krilger (1935 D, 192); Cortés Vizquez (1957, 155-156): Salamanca;
Corominas (1954 1, 675).

8 Kriiger (1947, 74 y ss.); Haberlande-Buschan (1926, 336): «die ilteste,
valkstumlichste Form der Wassermiihles; etc.

Ldmina 4.1.; Molino
a) celemfn (de madera);
b) rodezno y maza (drbol) de San Bartolomé (esquema);

¢) pila del mismo (de madera);
d) rodezno de hierro con su rambla (Espino);
f) empalme de drbol (varén) y maza (San Bartolomé);
g) lo mismo de Poyales.

Originariamente el rodezno era de madera. Encontra-
mos un ejemplar de este tipo en la pequefia aldea de S. Bar-
tolome (en la Sierra) en un molino caido parcialmente en
ruinas, fuera de uso desde hace varios decenios y hoy dia en
gran parte cubierto de arena. Alrededor de 35 paletas —no
fue posible averiguar el numero exacto a causa de la capa de
arena— formaban una corona en torno del eje de madera
—¢l drbol— encajadas una muy junto a la otra (cp. limina
4.1. b). Cada paleta habia sido tallada en un sélido bloque
de madera (ldmina 4.1. ¢) y tenfa una altura de 8 cm, un
ancho de 6 cm y un largo de 33 cm, con el mango de 32
cm Las paletas estaban aseguradas por medio de dos aros de
madera (limina 4.1. b). El movimiento de rotacién pasaba
del rodezno al drbol de madera que se prolongaba en un eje
de hierro, acoplado de su parte a la muela volandera que se
ponia asi en movimiento. La parte inferior del 4rbol era de
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Ldmina 4.2.: Molino
Carcabo de Navalsauz, con rodezno y maza de hierro,

moderno.

forma cuadrada (30:30 cm), la parte superior, adelgazada,
mids bien redonda, en total de 1,30 m de alto, y en el pun-
to de unién con el eje de hierro con didmetro de 14 cm En
el extremo inferior del drbol habfa una punta de hierro.
Con ésta giraba el drbol en un disco de hierro —con una
cavidad en el centro— empotrado en la viga horizontal del
infierno (Kriiger 1935 D, 187). El mecanismo destinado a
regular la volandera (Kriiger 1935 D, 194) y a poner el
molino a moler fino o grueso era muy primitivo.
Representa un tipo mds reciente el rodezno de hierro,
con cuatro rayos de madera dentro del aro interior, como
tuvimos la ocasién de observar en un molino cafdo en rui-
nas de Espino (limina 4.1. d). Dos aros de hierro sostie-
nen las paletas de hierro (alrededor de 40). La rueda tiene
un didmetro de 150 cm y un alto de cerca de 17 cm; el
espacio que separa un aro del otro es de alrededor de 18 cm

Como puede observarse en el dibujo, los refuerzos de
madera de la rueda dejan en el centro un agujero cuadra-
do libre, por el que pasa el drbol de madera, fuertemente
encajado en este orificio. La punta de hierro en el extremo
inferior del drbol de madera, el disco en que se apoya la
viga horizontal en el infierno y el sistema de palancas
empleado para levantar las vigas corresponden exactamen-
te al mecanismo observado en el antiguo molino de S. Bar-
tolomé. En épocas posteriores todas las piezas de madera
fueron sustituidas por similares de hierro, como puede
observarse en el nuevo molino establecido en Espino, en
Navalsauz y en otras aldeas. En el rodezno, en vez de los
refuerzos de madera, observamos una cruz de hierro en la
que encaja el drbol, igualmente de hierro y terminado por
el extremo inferior en una punta; ldmina 4.2.

También el disco, de asiento y el sistema de palancas
para aliviar la piedra sufren algunas modificaciones en lo
que respecta al material y a la forma.

Terminologfa:

* La rueda con paletas -rodezno.?

* Los aros en que van encajadas las paletas -aros.

s Los refuerzos de madera o la cruz de hierro del rodez-
no -cruz.

e Las paletas en forma de cuchara -pilas (de madera, en
S. Bartolomé; el nombre se debe a la forma), dlabes
(Espino) (Kriiger 1935 D, 192), llaves (Navalsauz).

* La viga horizontal en el interior del infierno y el puen-
te de hierro en el sistema de construccién moderno -
puente (Krtger 1935 D, 191).

o El disco o asiento -rambla (Navalsauz), rangua (Espi-
no, S. Bartolomé)'® hembra (Poyales).

e El hierro cilindrico en el que va el disco en los moli-
nos modernos -vaso.

* La punta de hierro inferior del drbol -gorrdn (Espi-
no)'t, borrdn (Navalsauz), punta, pigote (Espino), cono
(Poyales).

» El 4rbol, de madera o de hierro -maza (S. Bartolomé),
drbol (Poyales, Navalsauz, Espino).

* El ¢je (o parte) de hierro (del drbol)-drbol (de hierro)
(Kriiger 1935 D, 184), vardn (S. Bartolomé).!2

9 Kriiger (1925, 132); Kriiger (1935 D, 191); Kriiger NRFH XI, 208-209.

10 Cp. sobre variantes y el problema etimoldgico Kriiger (1925, 133); F.
Kriiger (1957¢ 24-25); Corominas (1954 111, 994); Wartburg X, 57;
rangwa ambién en Extremadura (Bierhenke, 1932, 36, 115), «pieza de
hierro plana asentada sobre fibrica para que en ella descanse el rodeznos
Ledn; 1680 (Alonso 1958 II1, 3504). Ledn. ranguia, RDTP XVII, 309.

11 Kriiger (1935 D, 188); Corominas (1954 II, 819).

12 Kriiger (1935 D, 184); vardn con acepciones distintas Alonso, 1958.
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* El sistema de palancas para regular la volandera -a/i-
vio, aliviadero (Kriiger 1935 D, 195).

* Levantar y bajar (respectivamente) la volandera -subir,
aliviar y asentar la piedra.

Si la parte inferior del drbol en cuyo extremo superior
va encajado el eje de hierro vertical es de madera, pueden
darse diversos modos de unién o de empalme de las dos
partes. He aqui dos ejemplos (Kriiger 1935 D, 185):

1. De S. Bartolomé. La maza o drbol de madera tiene en
su extremo superior cilindrico una profunda hendi-
dura en la que se encaja la parte inferior, aplanada en
forma de cuia, del eje de hierro o sea vardn. Dos aros
o cinchos de hierro aprietan la hendidura y propor-
cionan seguridad al empalme; ldmina 4.1. f.

2. Poyales. En el extremo superior del drbol o maza de
madera hay una hendidura de 3 cm de ancho y 60
cm de profundidad, llamada caja. El extremo inferior
del ¢je de hierro ha sido aplanado en forma corres-
pondiente. Este extremo se introduce en la caja y se
asegura con una cufia por arriba, tres cunas por cada
lado y tres anillos pasados por la parte cortada de la
maza; ldmina 4.1. g.

Como ya se ha indicado, la canal por donde el agua cae
al molino se prolonga en el interior del «infierno» en un
canal rectangular cuadrado hecho de tablas de madera, lla-
mado saetin, botanal, por el que sale el agua a presién,
cayendo sobre el rodezno. Como esta parte de madera se
prolonga alrededor de 1,50-2,00 m en el interior del «infier-
now, es asegurado con vigas y postes. A veces, para parar tran-
sitoriamente el molino, se ha construido un mecanismo
especial en el saetfn. En Navalsauz la desembocadura del
canal se cierra con una llave o pasador de hierro, que se pasa
por un marco también de hierro (ldmina 4.3. h). Como,
cuando la llave estd pasada, es muy grande la presién del
agua, el mecanismo se asegura con dos ganchos de hierro o
gatos, uno de cada lado. En Espino en cambio el saetin se
prolonga por una pieza afadida de hierro, la paradera, de
modo que cuando la paradera estd baja, el agua salaa por
encima del rodezno; cuando se la levanta (cuelga entonces
sobre el chorro), éste da contra el rodezno y lo pone en
movimiento'? (limina 4.3. i). Ambos mecanismos se mane-
jan desde el interior del molino. La fave y la paradera pue-
den encontrarse juntas en el mismo molino, Cuando hay

exceso de agua, se emplea la paradera y se evita asf a la vez

13 Cp. ambién Bierhenke (1932, 15).

un desborde de la canal; cuando hay poca agua se cierra el
saetin con la llave y se acumula a la vez agua para la molien-
da posterior. El poner en movimiento el molino implica
entonces las siguientes operaciones: 1. aliviar -subir la volan-
dera; 2. abrir la llave; 3.tirar de la paradera (cuando la hay).

Dirijimos ahora nuestra atencién al interior del moli-
no. Estd escasamente iluminado por la luz que entra por
la puerta y ocasionalmente por una pequefia ventana enre-
jada, sin vidrios, que desde el interior puedc ser cerrada
con un pequefio postigo de madera. Por todas partes hay
polvo de harina, hasta en el mismo aire se le respira. Un
fuerte y penetrante ruido ritmico hace casi imposible toda
conversacién. Lo primero que llama la atencién es la gran
tolva, recipiente de madera en forma de pirdmide trunca
invertida, que es la que recibe el grano. Medidas: abertu-
ra superior 80:90 ¢m, alto 55 e¢m Estd sostenida por un
armazén de latas y vigas, que en conjunto recibe el nom-
bre de burrillot (de la tolva) (limina 4.3. 1). Por la aber-
tura pequefa, inferior, va saliendo el trigo despacio y
cayendo en el canal (o la canaleja)'s de la tolva. Se trata de
una cajita alargada de madera con dos varillas oblicuas en
su interior, que conducen el chorro de grano hasta la aber-
tura alargada en forma de pico (ldmina 4.3. k), por don-
de pasa al ojo central de la volandera, Al costado de la
camkja hay un bastén de madera mévil, sujeto por un
clavo, que cuelga para abajo y roza con su extremo libre
sobre la volandera (Kriiger 1935 D, 165). Los movimien-
tos irregulares de ésta lo sacuden, y las sacudidas se trans-
miten a la canaleja. Estas sacudidas son las que producen
el lento y regular desplazamiento del chorro de grano, que
cae en el ojo de la volandera (S. Bartolomé y Poyales). El
bastén de madera (o citola) se llama en nuestra provincia
tarabeta, tarabilla (Poyales),'¢ llamador (S. Bartolomé), Es
s6lo utilizable cuando la parte superior de la volandera
estd descubierta.

Cuando la volandera estd cubierta por una caja cerrada
(salvo la abertura del centro), se ha ideado otro tipo de cito-
la tal como la observamos en Navalsauz y Espino. Alli una
de las paredes laterales de la canaleja (el palo) se ha prolon-
gado en tal forma que se apoya en el eje de hierro sobresa-
liente de la muela supetior. En el punto de contacto del palo
con el eje hay un trozo de madera o cojinete, que por el roce
en la mayoria de los casos estd ya algo ahuecado, y que cho-
ca contra una pequefia rueda dentada puesta encima del eje

14 Sobre la animalizacién Kriiger (1925, 93, n. 2).

13 Kriiger (1925, 129); Kriiger (1935 D, 169); Velo Nieto (1956) canaleja
spiedra de madera unida a la tolva por donde cae el trigo a la muelas.

16 Cp. sobre la familia Kriiger (1935 D, 174 y ss.); Zamora Vicente (1953,
28); NRFH XI1, 209; Corominas (1954 IV, 376 y ss.).
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(l4mina 4.3. k). Por el ruido que produce este tipo de citola
se le ha dado el nombre onomatopéyico de triguitraque.?

En ambos casos el extremo anterior de la canaleja va ata-
do con un cordel al soporte de la tolva. Ya sea acortando o
alargando el cordel puede ser modificada la posicién de la
canaleja y regulada la caida del grano (el acortapdn -S. Bar-
tolomé; graduar el grano) (Kriiger 1935 D, 181).

La operacién de acortar o alargar el cordel puede reali-
zarse de manera muy sencilla o por medio de un mecanis-
mo especial; limina 4.3. 1.

La piedra de moler se llama en general -muela, piedra,
francesa.'®

Las dos muelas del molino - lz pareja

La muela inferior -/ solera (Kriiger 1935 D, 182)

La muela superior -lz volandera (Kriiger 1935 D, 181)

El orificio que lleva la volandera en el centro -el gjo
(Kriiger 1935 D, 178).

En los molinos antiguos la solera descansa sobre un
armazén de cuatro patas construido con sélidas vigas; en los
molinos mds modernos en su lugar hay un zécalo de piedra:
asentadera, banca, bancada. Dos o tres peldafios permiten
subir al armazén o zécalo y cargar desde alli cémodamente
la tolva. El eje atraviesa la solera por un tubo practicado en
ella (Kriiger 1935 D, 184); puede ser de madera (S. Barto-
lomé) o de hierro (en la mayorfa de los casos) y se ajusta
muy bien al eje para evitar la pérdida de grano. Ocasional-
mente (S. Bartolomé) se cierra aiin con un paio.

El movimiento de rotacién del eje se transmite a la
volandera por la labija."? Tiene ésta un largo de alrededor
de 45 cm, un ancho de 6 cm, y un espesor de 2-3 cm, y estd
encajada mds o menos 10 cm en una hendidura moldura
correspondiente, practicada en la cara inferior de la volan-
dera. Va unido al eje de hierro; de forma cuadrada en ese
punto, por cojinetes.

A menudo (cp. en S. Bartolomé y en Poyales) las muelas
estdn tan sélo protegidas por un cerco 0 marco bajo de made-
ra que encierra lateralmente la solera y parte de la volandera.
La harina que al moler salta hacia adelante, sale por una aber-
tura practicada en ese marco. En los molinos mds modernos,
por el contrario, las muelas estin encerradas en una caja
hcxagorla] llamada tragapolvo o g!mm’apafw, por cuya aber-
tura anterior cae la harina en el harnal o harinal, cajén.>

Las muelas antiguamente se hacian en el mismo sitio en
que iban a ser utilizadas, vale decir de las mismas rocas de la

17 Sabre designaciones onomatopéyicas de dicho tipo cp. Kriiger (1935 D, 177).

18 Por su origen.

19 lavija = clavija frecuente en la terminologfa téenica: del yugo, del arado,
clc.

20 Krilger (1935 D, 180, 181); Kriiger (1925, 130).

sierra. Actualmente se importan de fuera, especialmente de
Francia. Como el proceso de la molienda produce su paula-
tino desgaste (se comen), desgaste que es doblemente mayor
en la volandera que en la solera, deben ser afiladas de tiempo
en tiempo (picar, picar rayas) (Kriiger 1935 D, 196). Para
realizar esta operacién es menester quitar la volandera y
darle vuelta. En Poyales emplean para ello el método
siguiente: al lado del zécalo o de la base de las muelas, a una
distancia de 90 cm y una altura de 55 cm, hay un sélido
tronco horizontal de 1,75 m aproximadamente de largo,
que por uno de sus extremos va empotrado en la pared a la
altura senalada y por el otro se apoya en otro tronco, hor-
quillado; ldmina 4.3. m La burra® —es ésta la designacién
que se da al conjunto del armazén— sirve corno apoyo de
la sélida palanca con la que se levanta la volandera. Se
introducen dos rodillos de madera debajo de la volandera
soliviada (tienen de 8-10 cm de didmetro y 40-50 cm de
largo) y ésta se hace rodar con mucho cuidado de sobre la
solera, hasta que queda apoyada oblicuamente contra el
z6calo. Entonces, introduciendo un fuerte palo o mayal por
el ojo de la muela y haciendo un gran esfuerzo la volande-
ra da vuelta de modo que su cara inferior queda para arriba
y oblicuamente frente a la burra; por fin la colocan hori-
zontal sobre un soporte de tres patas de madera o trébedes
puesto al lado de la burra (puede tratarse de la raiz de un
drbol). En la actualidad se emplea para levantar la volande-
ra una cabria giratoria con hojas.

Para picarla se hacen diversas ranuras en la piedra, como
se ve en la limina 4.3. n: hasta el ojo de la muela se pro-
longan 24 (Espino, S. Bartolome), a veces 36 (Navalsauz)
rayas profundas (S. Bartolomé), rayas maestras (Navalsauz),
rayones (Espino), en tanto que todas las otras ranuras rer-
minan a 20 cm del ojo. A este espacio central casi liso y des-
provisto de estrias se le llama pecho. Entre cada una de estas
ranuras [a.rgas SC l‘laccn hasta CI Pffbo dOS ranuras proﬁlnda.s
(rayones) mds y entre éstas nuevamente 5 lfneas mds finas
(picacinas o cordoncillos). 1a superficie que queda entre dos
rayas maestras se llama abanico y la superficie en conjunto
que abarcan los @banicos, salvo la que queda en el centro
y que hemos denominado pecho, se llama también pecho
de cordoncillos. Con un listén de madera llamado nivel o
reglén, recto y liso, se repasa, mientras se pica, constante-
mente la piedra, para evitar o quitar las irregularidades.
Segiin los daros del molinero de Navalsauz las muelas nue-
vas tienen un didmetro de 120 cm y un alto de 32 cm, pue-
den gastarse hasta quedar en 14 cm de altura y su duracién
se calcula entre 25-30 afios.

2. Cp. ya antes sobre la animalizacién; Kriiger (1925, 93).
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Limina 4.3.: Molino
h) saetin, botanal con llave (Navalsauz);

i) saetin con panadera (Espino); k) canaleja;
1) burrillo para la tolva con acortapan;
m) burra y trebedes; n) volandera (esquema).

Para picar las muelas se emplean dos tipos de herra-
mientas (Kriiger 1935 D, 197): las picas, que son como un
martillo terminado en punta por ambos extremos (ldmina
4.4. 0), necesarias para las lineas mds finas, y la pesada
maceta, de cuchilla intercambiable, la cual se asegura en la
cabeza del martillo por medio de un tubo (limina 4.4. o)
usada para los surcos mds profundos.

Otros utensilios necesarios para el molino:

* Para echar el trigo en la tolva usan un primitivo arte-
facto circular en forma de criba, con piso de cuero

pero sin agujeros, llamado pandera® por su semejanza
con la panderera.

* Para sacar la harina del harinal existe una paleta de
madera con un orificio para ¢l pulgar o la mano, llama-
da también cogedor con ojero, o una pala de madera;
limina 4.4. p.2»

* Con el arrimador, que es un disco en forma de media
luna con mango,* ldmina 4.4. g, se quitan los restos
de harina pegados a las paredes y se retinen en mon-
t6n; finalmente se limpia el harinal con una escoba de
baleo; ldmina 4.4. r.

» Para llenar los sacos se usa un palo torcido, una especie de
gancho con el que se mantiene abierta la bolsa y por
medio del cual es ficil ademds romarlo con una mano.

Antes de moler ¢l grano se somete a una limpieza, por
lo menos en los molinos modernos. Para ello se emplea el
aventador moderno, ya sea mecdnico 0 a mano, como es
habitual también en las casas aldeanas en Alemania. El gra-
no es despojado de todas las impurezas por medio de diver-
sos cedazos con mallas de variable tamafio en un aventador.
Este procedimiento, llamado la limpia, se hace necesario en
la provincia de Avila donde rodavia emplean un sistema de
aventamiento de trigo bastante primitivo en la era.

La harina de centeno es sacada del molino sin cribar. La
harina de trigo se cierne en el molino mismo y se separa en
harina de 12 y 22 clase, o harina aﬂrﬂar; en una mezcla de
harina y salvado o mayuelo y en el grosero salvado. Para rea-
lizar esta operacién (cerner) se emplea un cernedor o cedazo,
ldmina 4.4. s, mecdnico o movido a mano. Este tltmo
corresponde exactamente al descrito por Kriiger (1935 A 11,
280 y ss.). Podemos reproducir casi literalmente lo que dice
allf para aplicarlo al artefacto correspondiente de nuestra
regién.

El cedazo mecdnico, tal como lo hemos visto en Naval-
sauz, estd unido al mecanismo del molino por una prolon-
gacién del eje de hierro y un engranaje de transmisién de
rueda dentada.

Hemos encontrado en nuestro viaje un solo ejemplar de
molino de mano.* Se encuentra en El Barco en una alfarerfa

22 Kriiger (1935 C 11, 355); se llama pandeiro también en Lugo.

23 Kriiger (1935 D, limina 18 g); cp. recientemente la contribucién
interesante del etnégrafo portugués D. Sebastido Pessanha (1958), con
numerosas ilustraciones.

24 Kriiger (1935 D, 197 ldmina 18 k).

5 Cp. Carreras i Candi (1931 1, 349); sobre el molin de rabilar iltimamente
Zamora Vicente (1953, 44 y ss.); con notas comparativas Kriiger, NRFH
XI, 211; estd preparando un estudio comparativo F. Kriiger. Sobre el
molino de mano de los alfareros extremefios cp. W. Bierhenke (1932, 122)
y el molino para el mineral salmantino la reproduccién de L. Cortés
Vdzquez (1953).
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Ldmina 4.4.: Molino
0) pica y maceta; p) pala; q) arrimador;

r) escoba de baleo; s) cernedor, cedazo a mano;
t) molino a mano, esquema (El Barco).

y era empleado por el alfarero para moler un mineral que
mezclaba con arcilla. Como en ninguna otra parte hemos
encontrado huellas que indiquen la urilizacién de los molinos
de mano, queda sin solucionar el problema si en Avila son
autéctonos o no. Como nuestro ejemplar ha sido hallado en
una zona que tiene agua a discrecién, y en la que por consi-
guiente las condiciones narurales no exigen el empleo de
molinos de mano, podemos suponer que se trata de un
intruso, que ha encontrado sélo entrada porque las cantidades
a moler son extremadamente pequefias. A continuacién sigue
una corta descripcién del citado molino de mano.

En una esquina de la alfarerfa hay una especie de zdca-
lo de piedra, de planta triangular. Sobre esta base descansa
(Idmina 4.4. t) una piedra grande, que en el centro tiene
una cavidad circular de 55 cm de didmetro y de 8-10 cm de
profundidad, provista de una abertura lateral. El piso per-
fectamente horizontal de esta cavidad hace las veces de sole-
ra, sus paredes laterales proporcionan a la volandera, de 50
cm de didmetro, el espacio justo para girar sin que se des-
perdicie por los costados el material que debe ser molido.

% Cp. Kriiger (1935 D, 157, n. 1); Kriiger (1925, 125 n. 1).

Como a causa de la escasa altura el peso de la volandera no es
suficiente se le agrega un peso o sea una piedra que correspon-
de exactamente a ésta en forma y medida. El peso y la volan-
dera estdn unidos por una kbija que encaja en su correspon-
diente hendidura en el lado superior de la volandera y en el
lado inferior del peso respectivamente. Una punta de hierro
que sobresale del centro 4 cm sobre el piso de la cavidad men-
cionada atraviesa ambas piedras movibles y la lebija y permi-
te asf el manejo seguro de las mismas. Para mover el molino
hay un sélido mango de madera que encaja por su extremo
inferior en un orificio practicado en el peso, y por el extremo
superior en el agujero de una viga, el cual se encuentra enci-
ma del centro mismo del molino; ldmina 4.4. t. Al dar vuelta
con la mano este bastén escribe un cono. La masa a moler se
echa por el agujero que hay en el centro de las piedras movi-
bles y sale por la abertura lateral de la piedra inferior.

Hace notar Kriiger (1935 D, 161, n. 6), que sobre los
molinos de muchas regiones de Espafia no tenemos ningu-
na informacién, como p. e. los de Soria, de la Mancha y de
Avila. Es verdad que Bierhenke (1932) al describir los moli-
nos de ruedas verticales trac datos sobre las acefias de la Sie-
rra de Gara, pero ninguna noticia sobre los molinos de gra-
nos. Sin embargo, seglin datos del mismo sefior Bierhenke,
es comin en la Sierra de Garta un tipo de molino con rue-
da horizontal («Turbinenmiihles). El drbol vertical —la
parte inferior muy a menudo de madera y la parte superior
de hierro, igual que en Avila— se acopla arriba a las mue-
las encerradas en una especie de marco de madera, igual-
mente como en Avila. También los demds detalles (como
ser la tolva, la canaleja, y el artefacto para levantar la volan-
dera) son muy semejantes en ambas regiones. El agua es
conducida por un conducto, que se halla a respetable altu-
ra, hasta el molino y se precipita por un canal de entrada
muy empinado sobre la rueda. En lo referente a las demds
regiones de la Espana central nos hallamos ante un campo
inexplorado. Sin embargo una comparacién con los moli-
nos de grano de los Pirineos (cfr. Kriiger 1935 D) nos hace
suponer que la regién central que estamos estudiando no
queda aislada, sino que constituye como un eslab6n en una
larga cadena y que tal vez investigaciones posteriores pon-
drdn de manifiesto estrechas relaciones con otras regiones.

De Salamanca dice Llorente Maldonado (1947, 28):
«En cuanto a la molienda de cereales y leguminosas ya hace
mds tiempo que existen tres fébricas que bastan y sobran
para moler lo que se produce». Alli pues ya han desapareci-
do las técnicas descritas de antes.
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2. La fabricacién de tejas y ladrillos

En la provincia de Avila la fabricacién de ladrillos y
tejas estd limitada a un nimero relativamente reducido
de pequeiios talleres. Para las exposiciones siguientes sirven de
base nuestras observaciones en El Barco y Las Casas.?”

Los talleres han sido instalados en la inmediata proxi-
midad del lugar donde se explota el barro. Si éste se agota
en un lugar, se prefiere trasladar toda la instalacién antes de
recurrir a acarrear ¢l material por distancias prolongadas.
Lo primero es muy ficil ya que la instalacién es extremada-
mente sencilla.

A la fibrica o tejera corresponden un lugar de extrac-
ci6n del barro o arcilla o sea la barrera, el guijarral; uno o
dos pozos o pilas para remojar o «calar» el barro; un lugar
abicrto o era, tendera para formar los ladrillos y las tejas y
ponerlos a secar al sol previamente; el sorno hecho de pie-
dras de cantera y finalmente uno a tres sencillos cobertizos
o tenados para guardar los ladrillos y tejas.

El barro se pica y se extrae con azadas y azadones, limina
4.6. a, y con palas de hoja de hierro, ldmina 4.5. a, y se lleva a
la pila en carretillas de mano (de una rueda) o en volquetes
(de dos ruedas).? En la pila (Bierhenke 1932, 95) la masa
se cala, es decir se le agrega agua en abundancia. Para ace-
lerar la mezcla de barro con el agua se hacen en el barro
duro agujeros con azadas y palas. Al dia siguiente se lleva a
la pila un caballo que conjuntamente con el hombre que lo
conduce, descalzo y con los pantalones subidos hasta la
rodilla, pisa y soba la masa (Bierhenke 1932, 95) durante
unas cuantas horas. Una vez terminada esta operacién el
barro se deja reposar un poco y luego se lo tapa con una
capa de tierra para impedir que se seque.

Antes que el barro sea transformado en ladrillos o tejas
hay que trabajarlo de nuevo enérgicamente. Con esta fina-
lidad se le extrae con la azada de la pila y se hace con él un
montén. Con un hierro ligeramente curvado de alrededor
de 55 cm de largo y corto mango, llamado espada (limina
4.5. b) este montdn se reparte y vuelve a repartirse y batir
en diversas direcciones, operacién a la que se designa como
espadar; se amontona de nuevo, se sacan a mano pedazos de
barro y se vuelven a pegar y golpetear: subir, repellar. Mien-
tras se realiza este trabajo se extraen de la masa las piedras y
se deshacen todas las particulas compactas.

" Los ladrillos se forman sobre ¢l piso de la era, cuidado-
samente limpiada y nivelada. Para ello se emplea un rozo,

%7 Pueden compararse sobre tejeras Kriiger (1947, 112-114); Bierhenke (1932,
93-104); Kriiger (1935 D, 120y ss.); Giese (1934, 25-29): Granada; Giese
(1937, 199-203); Hopfner (1939, 82): Meseta.

8 Cp. Medios de transporte.

con una hoja o tabla en forma de medialuna, de 55 cm de
largo y 20 cm de alto, enchapada con una cinta de hierro
(ldmina 4.5. c). El molde, que es generalmente de madera y
con suficiente espacio para formar dos ladrillos (limina 4.5. d),
se pasa por agua o por arena fina (asi en El Barco) para evi-
tar que se pegue el barro. El molde se llena con barro, se
aprieta bien la masa (desganchar) con las manos y se pasa un
rasero por la superficie; el rasero tiene 32 cm de largo, 3 cm
de ancho y 8 cm de alto. La operacion: arrasar o rasar. Lue-
go se quita ¢l molde y se deja orear el ladrillo al sol.

Para la fabricacién de las tejas se usa habitualmente el
banco. La parte de arriba estd recubierta de una chapa de
lata? y descansa sobre un caballete de cuatro patas de alre-
dedor de 75 cm de alto (limina 4.5. €). A cada lado cuelga
un pequeo recipiente con agua: la pile. Sobre la chapa se
ponen las herramientas, la masa de barro y un pequefo
montén de arena, polvo. Como molde se emplea la gradi-
lla: es un trapecio de hierro alargado, uno de cuyos lados
longitudinales se ha alargado para que sirva de mango
(20:45:27 cm, alrededor de 2 cm de alto; ldmina 4.5. )%,
El trabajo que se realiza en el banco hace necesaria la pre-
sencia de dos hombres. El maestro mete el molde en el
montén de arena y lo llena con la masa, la reparte bien con
las manos y pasa finalmente el rasero, previamente remojado
en la pila, por la superficie. Su ayudante, el rendero (Bierhen-
ke 1932, 100), toma entonces la pieza y la pone en el formal,
una lata curva que es la que proporciona a la teja su curvatu-
ra y la alisa o bafia suavemente con la mano previamente
mojada en la pila; luego lleva la zeja al secadero y la deposita
allf. Después de apretar bien contra el suelo los bordes de la
teja, para que no se hunda la parte curva —lo que se llama
también ringar—,3' saca el formal. Las tejas se ponen a secar
de a siete, puestas unas al lado de las otras por sus lados lon-
gitudinales, y de acuerdo a su forma trapezoidal, forman una
hilera curva. El espacio en forma de tridngulo que queda libre
entre arco y arco en sentido longitudinal (limina 4.5. g) se
llama compds. Este espacio se usa cuando es menester cami-
nar entre las tejas. Poner las tejas a secar -tender. En uno o
dos dias se han secado al aire y pueden ser cocidas.

El horno* de forma cdnica, estd hecho de piedras unidas
con barro. El espacio en el que se enciende el fuego o calde-
ra, de cerca de 1 m de alto, estd separado por cuatro arcos,

29 En la Sierra de Gata de piedra (Bierhenke 1932, 96).

3 Como en Extremadura (Rodriguez Perera, 1959, 113); el molde para hacer
ladrillos, consistente en un bastidor de madera dividido en dos moldes
rectangulares gavera (ib.): cap. Alonso (1958) s. v.

31 Alonso (1958): ringar = «derrengars Palencia, Albacete, erc.; Corominas s,
v. derrengar.

32 Cp. ladescripcion detallada de Biethenke (1932, 100 y ss.); existe una gran
similitud entre el horno de la Sierra de Gata y el nuestro.
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Ldmina 4.5.: Tejar
b) espada; ¢) rozo; d) molde para dos ladrillos

(de madera); €) banco (para dos obreros);
f) gradilla de hierro para tejas; g) tender las tejas;
h) horno con arcos en la caldera (esquema);
1) las redes del horno (esquema).

dispuestos uno detrds del otro y paralelos, y por la parrilla o
las redes, sostenidas por los arcos, del horno propiamente
dicho en que se cuecen las tejas y ladrillos (ldmina 4.5. h).
Los orificios rectangulares y repartidos en forma de red en la
parrilla -espacios que quedan libres entre los arcos y los ladri-
llos verticales que hay sobre los mismos- se llaman respirade-
ros, limina 4.5. i. La boca o puerta del horno empieza (como
en la Sierra de Gata) justamente sobre la caldera y llega has-
ta el borde superior. Una vez cargado o encafiads el horno
se cierra herméticamente con ladrilles. Primero el horno se

carga con ladrillos puestos de canto y cambiadss de modo que
el calor pueda pasar libremente entre ellos. Sobre ellos se
ponen tejas, también de canto y con la parte mds estrecha
para abajo, una hilera con la parte hueca hacia la izquierda y
la otra hacia la derecha y asi consecutivamente. La cantidad
de ladrillos y tejas que puede contener el horno: carga. El
horno se calienta de 18-24 hs. con lefia. El fuego se atiza con
largos palos terminados en una horquilla de hierro, llamados
horguitas.® Mientras se cuecen las tejas y los ladrillos el hor-
no queda abierto por la parte superior. En cuanto se termine
este proceso y se hayan extraido las brasas de la caldera, la
abertura superior se tapa con ladrillos viejos. Para que se
enfrien los ladrillos y las tejas se necesitan de dos a tres dias.
Ya terminados se les almacena en los fenados, abiertos sobre
uno de sus lados, hasta ¢l momento del transporte.

3. La alfarerfa3

Las alfarertas, as{ como las fébricas de tejas y ladrillos,
estdn ligadas al lugar de explotacién de la arcilla. No es pues
de extrafiar que las dos industrias ocasionalmente se hallen
juntas en el mismo lugar.» La exposicién que sigue se basa
sobre las alfarerfas de El Barco y Mombeltrdn.

Como en el caso de las tejas y ladrillos, la arcilla se pica
y se extrae de la barrera por medio de la azada o del azadin
(limina 4.6. a). Se lleva luego hasta el taller en pequefias
carretillas o en serones, 3 cestos que se ponen sobre el lomo
de los caballos o de las mulas y que cuelgan por ambos
lados (cp. Medios de transporte). Mientras que en los teja-

res de Avila no distinguen diversas clases de arcilla o barro

33 Se parecen a las usadas en los hornos de cocer pan; limina 2.4. g.

34 Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 558 y ss.): «Desde los mds remotos
tiempos prehistéricos es quizd Espafia, entre los pueblos de Europa, el pais
mds representativo en cuanto a su cerdmica... La cerdmica, o mejor la loza,
se fabrica en Espaiia en todas partes; seguramente no existe una provincia
que no tenga, al menos varios torneros o alfareros.,. Como fondo general
de cerimica pueblerina encontramos los cacharros de barro cocido,
generalmente vidriados, mds o menos rojos». Bierhenke (1932, 105-147)
(con amplia bibliografia); recientemente 4 History of Technolagy 11, 376-
412. Alfareria espafiola: Extremadura: Bierhenke (1932); RDTP XVI, 347-
349; Anderson (1951, 236, 271): Extremadura con fotos de cintaros, etc.:
L. Cortés Vizquez (1953, 1954, 1954b, 1958); todos estos estudios
ricamente documentados e ilustrados; Jessen (1930, 214 y ss.); N. Hoyos
(1955, 8-19); Anales del Museo del Pueblo Espaiiol 98 y ss.: Palencia-Leén;
L 'Art Populaire 1, 226 y ss.: Toledo 235, Valencia 233; Giese (1937, 194 y
ss.); Giese (1934, 29-33) Granada; id. RDTPXIIL 50 y ss.; Mallorca; Alvar
(1955, 34 y sigs); Spahni, L'Alpujarra 107, pl. 37 y ss; Tradiciones
Populares. 1a Laguna 1944, pp. 159-197: Canarias; ademds una rica
bibliografia catalana y portuguesa. A History of Technology 1, 376-412.

35 Bierhenke (1932, 93, 106).

36 Jgual que en la Sierra de Gara (Bierhenke 1929, 106); Salamanca: la
aceituna molida se mete en capachos o seronis, que ponen debajo de la viga
de la prensa (Llorente Maldonado 1947); cp. sobre la palabra, p. 137.
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ni su mezcla segtin ciertas proporciones, el alfarero de nues-
tra provincia divide la arcilla en dos tipos: una clase de color
mds claro, llamado «barro magro» por el alfarero de El Bar-
co (parece que esta clase se une especialmente bien); y otra
mis roja porque contiene hierro, llamada «barro colorador;?
ambas clases son mezcladas en la proporcién 1:1. Sobre el
mismo piso del taller los bloques de barro se deshacen o
machan con un maze de 32 cm de largo, 22 cm de ancho,
unido oblicuamente a un mango (ldmina 4.7. a).* Una
parte de la arcilla machada se pasa por un cedazo que tiene
un aro de madera y una tela de alambre de hierro u otro
similar, pero que hace impresién de ser muy primitivo pues
tiene el piso de cuero cribado:®® harnero; verbo harnear o
cribar. Asf se limpia la arcilla y el polvo mds fino es reserva-
do para agregarlo a la masa remojada en el momento de
sobarla, Para remojar la arcilla mds gruesa hay dos pilas
empotradas en la pared y comunicadas por un tubo que
puede cerrarse. Las dos pilas® sirven para distintas finalida-
des. Una de ellas, la llamada pila propiamente, tiene el bot-
de superior a ras del suelo; la superficie es de 125:100 cm y
la profundidad de 50 cm La otra pila llamada coladera estd
situada a una altura algo mayor y es mds amplia (155:125
cm), pero no tiene tanta profundidad (30 cm). La arcilla
gruesa alin no cernida es primeramente metida en la pila y
remojada —ealada— abundantemente con agua para que
se ablande. Con un utensilio de hierro, la batidera (ldmina
4.7. b), se revuelve enérgicamente, de modo que la s partes
mis finas floten en la superficie y las impurezas se vayan al
fondo. «El barro estd bien envuelto con aguas. Con un
cubo se extrae el liquido marrén rojizo y se lo vierte a tra-
vés de un cesto, que actiia como cernidor, en la coladera
(colar). En Mombeltrin, donde existe una clase muy buena
de arcilla, el liquido no se pasa por el cesto, porque dicen
que las vasijas toman gusto a mimbre, que luego pasa a los
liquidos contenidos en ellas y que es desagradable al pala-
dar. Cuando en la coladera la arcilla més fina se ha ido al
fondo, se abre el tubo que se halla cerca del borde superior
de la coladera (y que hasta ese momento quedé tapado con
barro o con un trapo) y se deja el agua volver a la pila (ver-
bo: sangrar) .4 La capa de arcilla que queda en el fondo de la
coladera se extrae con palas (de hoja de madera o de hierro)

37 Cortés Vizquez, Pereruela (1954, 148); el bermejo, que es el fuerte de color
rojo, frente a la tierra.

8 En partes de- Zamora mayar (Cortés Vizquez 1958, 97 y ss.).

3 Bierhenke (1932, 107 y s.); Rodriguez Perera, (1959, 114): harnero; criba
de mallas tan estrechas que no puede pasar el trigo y que se usa para
limpiarlo de terrecilla, es decir para ahecharlo.

#0.Cp. sobre los diversos sistemas de pilas y coladeros las exposiciones
ricamente ilustradas de Cortés Viizquez (1953, 24 y s5.); etc.

41 Bierhenke (1932, 88, 107, 111): sungréa.

y se lleva en cubos hasta la mesa de trabajo. Los gruesos res-
tos que quedan después de calar la masa, se usan, si se tra-
ta de barro no disuelto, para la fabricacién de ladrillos y
tejas; se llaman desperdicios o grancias.?? Se los amontona al
lado de la pila.

En Mombeltrdn la arcilla, después de calada, es trabajada
0 espadada con el cuchillo curvo o espdiula, como hemos vis-
1o ya en el capitulo dedicado a tejas y ladrillos. En El Barco
el alfarero se contenta con sobar la masa con las manos sobre
la mesa e irle agregando a la vez arcilla fina y seca (polvo) y, si
es necesario, también agua. De la arcilla asf preparada el alfa-
rero saca un pedazo con la mano y forma un cilindro (bolita,
El Barco; pella,i* Mombeltrdn). Para esta operacién como
para todas aquellas en que sus manos entran en contacto
directo con la arcilla el alfarero las moja en una pequeia pila
o barrefio para impedir que se le pegue la masa.

Igual que en la Sierra de Gata* también en la prov. de
Avila la alfarerfa estd en una planta baja, construida como
los demds edificios, de piedras sin pulir, y tiene, fuera de la
puerta de entrada, tan solo una pequefia ventana. El fresco
himedo que reina en el interior, parece ser muy favorable
para la elaboracién de la arcilla. En la alfareria de El Barco
hay, uno junto al otro, cuatro tornos o ruedas’s de madera,
rodeados cada uno de ellos por una pequefa pared de ladri-
llos de 70 cm de alto, que sirve de punto de apoyo para las
vigas y de asiento para el alfarero (ver mis abajo).

La gran rueda inferior de 95 cm de didmetro y 3 cm de
grosor estd empalmada a la rueda superior (mds pequena,
de 35 em de didmetro, y 5 cm de grosor), por un eje o drbol de
madera de 90 cm de largo; ldmina 4.7. c. Por debajo de la
rueda superior hay una viga cuyo cometido es reforzar el
drbol y cuyos dos extremos van empotrados en la pared
mencionada; el drbol pasa por dos cojinetes asegurados a la
viga de refuerzo y constituidos por dos bloques de madera
provistos de dos cortes en forma de semicfrculo (limina
4.8. d) El extremo inferior del eje termina en una punta de
hierro, que se apoya en un orificio u ojo de una piedra.fs
Algunas tablas puestas sobre la pequefia pared mencionada,

#2 Igualmente en Salamanca (Corés Vizquez 1953, 22, 24); Andalucia
(Giese 1937, 197). exc,; cp. sobre la palabra también p. 135.

43 Cortés Vizquez (1953, 21, 23, 24); Giese (1937, 197; 1934, 311) peya
Granada, etc. Sobre el wérmino Alonso (1958); Garcia de Dicgo (1943,
5031) PILULA; Corominas (1954 111, 721).

44 Bierhenke (1932, 111 y ss.).

%5 Bierhenke (1932, 144). Cp. sobre las formas del rorno la bibliografia
registrada en la nota 402; mis especialmente los esurdios citados de Cortés
y Vizquez, Giese, etc. Sobre las formas primitivas (Montandon, 1934, fig.
300 y ss.); Caro Baroja, RDTP XII, 125; erc.

46 Segiin Bierhenke (1932, 112) forma alta de torno; cp. también Giese
(1934, 29); y dltimamente sobre el trabajo en el torno (las mujeres sentadas
en el suelo, etc.) Cortés y Viizquez.

- 100 -



INDUSTRIAS RURALES

Lémina 4.6.
Azada, azadon, pico.

sirven al alfarero de asiento y de mesa para sus herramien-
tas, las bolitas de barro y los recipientes ya listos. Las piezas,
una vez terminadas, se ponen a secar en estantes que con
esa finalidad hay en la pared; luego deben ser oreadas al aire
libre uno o dos dfas antes de ponerlas en el horno.
Volvamos ahora nuestra mirada hacia las herramientas
y hacia el trabajo del alfarero. Los recipientes pequenos y
sobre todo aquellos que tienen forma cilindrica y una par-
te superior abierta mds ancha son terneados en una sola pie-
za. Cuando se trata de recipientes mayores, sobre todo de
aquellos que tienen la parte superior mds o menos estrecha,
el alfarero hace dos o mds piezas, que luego son unidas unas
con otras. Primero tornea la parte inferior o asiento y dobla
el borde superior ligeramente hacia afuera. La capa o parte
superior la hace en un segundo torno con la boca panzuda
hacia arriba, la saca del torno y la encaja cuidadosamente en
la primera parte. Con un ligero torneado y una suave pre-
sién el borde del asiento doblado hacia afuera se pega a la
parte superior, quedando asf unida la pieza. En forma
semejante se procede para unir las otras partes y el cuello.
Mientras va realizando estas operaciones el alfarero
humedece constantemente las manos y las herramientas de
trabajo en la pila, para que la arcilla blanda no se pegue. Los
restos de arcilla o gachas se extraen con una delgada tablita,
la tiradera, que sirve también para el primer alisamiento de
la superficie (verbo: afisar). Finalmente las piezas se alisan
de nuevo-se estiran- con una pelleja o trozo de cuero suave
—con un pafio humedecido en Mombeltrdn: paieta- insis-
tiendo sobre todo en los puntos de unién de las distintas
partes. Los mangos o asas los #ra el alfarero de un pedazo
de arcilla y los pega cuando la pieza ya terminada se ha

secado un poco (estd tiesa), es decir al cabo de mds o menos
una hora. Adornos y decoraciones son muy raros. A lo
sumo se hacen algunas ranuras con un trozo de madera afi-
lado en la punta o un utensilio de hierro semejante. Rara
vez se encuentran recipientes adornados con franjas o flo-
res; asi vimos por ejemplo en Mombeltrdn, en algunos cin-
taros elegantes, una rosa, hecha metiendo barro en un
pequeno molde de madera y pegada después de dejarla
secar ligeramente.#” En general, sin embargo, la gente se
contenta con formas esencialmente pricticas, sin adornos y
sumamente sencillas.

Uhna vez terminado el recipiente y oreado un poco en el
mismo torno, se lo separa o corta justo por encima de la rue-
da superior con un cordel o con un alambre y se le pone a
secar en un estante en el mismo taller y luego al aire libre en
la era. En Mombeltrdn se emplea para trabajos mds finos
otro mérodo: antes de empezar a tornear la rueda superior,
se moja el centro con un poco de aceite, de modo que el
fondo de la pieza que se trabaja se adhiere al torno sélo por
los bordes, que luego son separados con un cuchillo o una

pieza de hierro de forma apropiada.

Muy pocos recipientes tienen brillo o vidriado.% Para
prepararlo el alfarero de El Barco emplea un mineral oscu-
ro, el alcohol alfarero, que reduce a fino polvo en el molino
de mano antes descrito. Luego se le revuelve con agua
abundante, y se le vierte dentro del recipiente al que se
desea dar brillo (el brillo se usa casi exclusivamente para el
interior). Se le reparte sacudiendo la pieza de aqui para alld
de modo que toda la superficie interior quede bien hume-
decida (enjuagar).

Luego de secar los recipientes al aire, empiezan a cocerlos.
Igual que en la Sierra de Gata y en otras partes de la Peninsu-
la Thérica# se hallan también en las alfarerias de Avila hornos
abiertos en la parte superior y otros con una béveda sobre la
caldera y provistos de chimenea (Mombeltrdn).

Las paredes exteriores del horno de El Barco estdn
hechas de piedras y de barro, formando un cuadrado; en el
interior en cambio la caldera y el horno propiamente dicho
tienen forma cilfndrica, con un didmetro de 2,50 m y una
altura total de 3,50 m La caldera y el horno estdn separados,
como en el horno de ladrillos, por un enrejado, redes o tor-
ta, formado por cuatro arcos paralelos con ladrillos encima.
Todas las aberturas de las redes se tapan totalmente en El

47 Sobre decoraciones similares en la Mancha y Soria cp. Hoyos Sdinz y
Hoyos Sancho (1947, 562).

47 Cp. Bierhenke (1932, 122).

49 Cp. sobre la historia y las variantes del horno las exposiciones detalladas de
Bierhenke (1932, 123 y ss.); sobre la Mancha Jessen (1930, 125, con
ldmina 32, fig. 1); bibliograffa reciente en las obras citadas en la nota 402.
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Barco, antes de empezar, con tejas y pedazos de ladrillos. Allf
se cuece sblo con el calor y no se dejan entrar llamas o las
emanaciones del fuego en contacto con los objetos.® En
lugar de los respiraderos hay aqui tubos verticales o brame-
ras;® se wata de dos tubos redondos en el centro de la cal-
dera, y de 10 tubos semicirculares formados por tejas super-
puestas por su lado mds estrecho y colocados en la periferia
del horno (ldmina 4.7. ¢). Por los tubos escapan hacia arri-
ba las llamas y los gases de la combustién y es también a tra-
vés de los tubos que el calor se reparte parejo por todo el
horno propiamente dicho. A la caldera es accesible por la
boca del horno, que permanece abierta aun que el horno esté
encendido.®? Los utensilios que sirven para cargar el horno
son similares a los del horno de ladrillos (cp. mds arriba).
Falta aquf una abertura para cargar el horno propiamente
dicho; se llena o escasia y se vacia o se sacan los objetos por
arriba. Primero se ponen en la parte de mds abajo los reci-
pientes mayores, encima de éstos los mds pequedos, y los
que tienen brillo forman la dltima capa. Todas las piezas
huecas se cuecen con la boca para abajo, boca abajo. Una
carga completa: un escasie. La carga se tapa con una capa o
tapa de fragmentos o retejones y sélo se dejan libres las bra-
maderas y algunos otros orificios,> que sirven para estable-
cer ¢l tiraje y que a la vez permiten al alfarero asomarse para
vigilar la marcha del cocido. Por el color de los objetos y por
¢l estado del vidriado respectivamente sabe el alfarero si debe
calentar mds el horno o dejarlo apagar. El horno debe estar
prendido ocho horas y tarda un dfa entero en enfriarse.

En el horno de Mombeltrdn, cerrado por una béveda y
provisto de una chimenea, se dan algunas diferencias. Aquf
no se tapan las lumbreras o boquillas e las redes y las llamas
y los gases de la combustién rodean la carga. La béveda
hace necesaria una puerta para cargar, que después de lle-
nado el horno se tapia herméticamente. Para hacer posible
un control mientras el horno estd prendido, hay en el bor-
de superior del horno propiamente dicho una pequefia
abertura o ventana, que habitualmente se cierra con un
ladrillo y barro. Para controlar la marcha del proceso, para
el registro, se quita el ladrillo; se ilumina el interior ponien-
do un pedazo de corcho en la punta de un palo e introdu-
ciendo esto por la ventana; el corcho enciende por si mis-
mo en el interior y se quema dando mucha luz y poco
humo, segiin afirmaciones que nos merecen confianza. En

50 Cp. Bierhenke (1932, 129).

51 Cp. bramera, bramadera del horno (Alonso 1958).

52 Bierhenke (1932, 124).

53 Cortés Vizquez (1953, 49, 52): Se meten los cacharros en frio en ¢l horno
y cuando se han acabado de colocar se cubren con el retejin.

54 Cp. Bierhenke (1932, 134), un sistema parecido ib. 125
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Ldmina 4.7.: Alfarerfa
a) mazo; b) batidera; c) rueda del alfarero;
d) guia del eje de la rueda; e) esquema de la planta del
horno con sus brameras (El Barco); f) tronzador, sierra.

Mombeltrdn se cuecen también tinajas de mayores dimen-
siones. Estas no se ponen directamente sobre las redes, sino
sobre tres patas o calzos hechas cada una con dos ladrillos
simplemente superpuestos por el lado mds ancho, para per-
mitir la mejor circulacién de los gases de la combustién.

Cp. sobre formas y tipos de recipientes que salen de las
alfarerfas el cap. Utensilios domésticos; y mds adelante en el
cap. Elaboracién del vino.

Sobre la preparacién de la arcilla y del barro, o sea alfa-
rerfa y fibricas de tejas y ladrillos hay valiosas indicaciones
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en el destacado trabajo de Bierhenke Das lindliche Gewer-
be in der Sierra de Gata. Sobre las amplias coincidencias que
existen en las dos regiones casi vecinas, la Sierra de Gata y
la Sierra de Gredos, se ha hecho mencién repetida en las
notas correspondientes. En Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho
(1947, 562) se distingue, en lo que se refiere a Castilla, la
«cerimica roja, la verdadera peninsular» y la «cerimica
blanca». Esta tiltima se encuentra, en la Penfnsula Ibérica,
en diversas zonas de las provincias de Toledo, Soria y la
Mancha. En Avila sélo ha podido constatarse la existencia
de cerdmica roja; ademds de la Sierra de Gara su presencia
ha sido comprobada en las provincias de Madrid, Segovia,
Leén, Zamora y Salamanca (Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho
1947, 562). Pueden establecerse ademds determinadas seme-
janzas con los procedimientos de la Mancha, asi p. e. en los
hornos de las alfarerias. Salvo en lo que se refiere a la Sierra
de Garta, nos faltaba hasta hace poco en relacién con las
otras regiones vecinas, toda posibilidad de comparacién
sobre hornos y tornos. Con las publicaciones recientes de
L. Cortés Vizquez sobre la alfarerfa en las provincias de Sala-
manca y de Zamora se ha dado un muy importante paso
adelante.

Lo dicho respecto a la alfarerfa vale para la fabricacién
de ladrillos y tejas. Tampoco aqui, exclusién hecha de la
Sierra de Gata, hay posibilidades de comparacién directa
con las otras regiones de Espafia central. La amplia y mal-
tiple coincidencia que se desprende de las exposiciones de
Bierhenke (1932) nos da derecho a suponer que en las
regiones vecinas no han de aparecer grandes divergencias.

4. Explotacién y elaboracién de la resina

Debido a la relativa escasez de monte no hay en nuestra
provincia una industria resinera en gran escala. En limita-
das proporciones se las encuentra en la vecindad de las
siguientes aldeas: Las Navas del Marqués, Arévalo, Arenas
de San Pedro, Sotillo de la Adrada, Navaluenga. Nuestras
observaciones abarcan la zona de Arenas de San Pedro
(Barranco) y Arévalo (Meseta).

La exploracién de la resina no tiene ni con mucho en
Avila la importancia econémica que adquiere en otras
regiones ricas en bosque.’s Es ésta la causa de que encon-
tremos en general métodos de trabajo y herramientas muy
simples. Se ha adoptado un método en forma mds o menos

35 Cp. sobre «Harzschligerein en las Landas (SO de Francia) L. Beyer (1937,
52-63) (con numerosas ilustraciones) y recientemente S. Lerat (1960),
sobre Cuenca una observacién en Nueva Geografia Universal 111, 468,

simplificada que por lo visto fue puesto a prueba en otras
regiones.

A cada piquero, picadero o resinero son adjudicados
4.000 drboles, pinos (datos de la regién de Arenas de San
Pedro). El 1. 3. empieza con los trabajos preliminares. Las
heridas ya existentes en el tronco ¢ caras son sometidas a
una nueva limpieza; la limpieza principal ya tuvo lugar en
el otofio, sobre todo aquella que consiste en quitar restos de
resina pegada y seca. Se emplea un cuchillo especial, ligera-
mente curvado, con hoja de doble filo (limina 4.8. a), que
tiene un largo de 19 cm, un ancho de 5 cm, provisto en el
extremo posterior de un mango de madera corto. Luego se
cuelga en el tronco liso del pino una hojalata de forma cur-
va adaptada a la del tronco. Esta parte del drbol puede ser
una cara del afio anterior 0 una parte del tronco a la que se
ha quitado la corteza para preparar una cara nueva (limina
4.8. b). La hojalata se encaja en el tronco con unos golpes
de zuela, una especie de hacha, o con un martillo y se apun-
tala a los lados con dos astillas de madera o virutas. Unos 14
cm mds abajo se clava en el tronco un gran clavo. Luego se
sujeta entre la hojalata y el clavo el tiesto o recipiente desti-
nado a recibir la resina; este zest0% se asemeja en todo a una
maceta de flores corriente, pero sin orificio en el fondo, y es
también de barro cocido; tiene un alto de 14 cm, su did-
metro superior es de 14 cm, el inferior de 7 cm Cuando los
preparativos han llegado a este punto se hace en el tronco
la incisién o cara. En general se empieza por el lado expues-
to al sol para luego ir haciendo otras caras en torno del
tronco. Una cara alcanza para 5 afos y se extiende hasta
una altura de 3,50 m sobre el nivel del suelo; cada afo se
prolonga un poco mds arriba, hasta alcanzar la altura men-
cionada. Para hacer la incisién se emplea la zuela; se trata
de una azuela o hacha con hoja curva y un mango de largo
variable (limina 4.8, c), segiin las necesidades (Beyer 1937,
ldmina 51.); el largo de la parte derecha es de 15 cm, el lar-
go de la parte curva 8 cm, el ancho de la hoja 6 cm Con ella
se quita la corteza y se hacen pequefias hendiduras en la cara.
La cara tiene un ancho medio de 10-11 cm, se angosta algo
hacia arriba y tiene 1,5 cm de profundidad (Beyer 1937, 59).
Para aumentar el chorro de resina, que es tanto mds abun-
dante cuanto mayor es la temperatura, y a la vez guiarlo
mejor hacia el tiesto, se hacen con el cuchillo pequefias hen-
diduras en la cara, que corten oblicuamente desde el borde
hacia el centro. El trabajo de los piqueros o resineros es vigila-
do por la autoridad competente o sea los Ingenieros de

56 Sobre los significados de tfesro cp. Garcla de Diego (1943, 6671)
TESTUM; Alonso (1958); Corominas; #esto, testers también en el
vocabulario del alfarero (Cortés Vizquez 1953, 30, 33); etc.
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Montes, cuya misién es impedir la explotacién exhausti-
va y con ello el que los drboles de los montes sean dafia-
dos. Sélo en Moraleja hallamos en un pequefo monte,
que quizds no estaba bajo la vigilancia estatal, la explora-
cién exhaustiva hecha a base de dos caras en el mismo
drbol. Con esto el 4rbol se seca al cabo de 10 anos y es
menester cortarlo. Quizds se tratara en este caso sola-
mente de los pinos que se sacrifican para hacer claros en
el bosque y que se quiere explotar antes de hacharlos.
Mas o menos una vez por semana las caras deben ser
abiertas nuevamente con la zuela. Cada 3-4 semanas se
vacia el tiesto y se prepara la resina liquida para ser trans-
portada a la fébrica. Del #iesto se la vierte inmediatamen-
te en latas abiertas (Idmina 4.8. d) que son llevadas al
bosque por los hombres cuando van al trabajo a los mon-
tes. Tratase por lo visto de una forma moderna de anti-
guos recipientes de madera usados aun en otras regiones’’
y de los cuales han adoptado el palo para llevarlos a cues-
tas. De las latas la resina se vierte en cdntaros de lata her-
méticamente cerrados con una tapa (limina 4.8. e); se
cargan en un artefacto semejante al del aguatero, de a
cuatro, al lomo de las caballerfas y se transportan asi a la
fabrica. La resina natural, tal cual proviene del drbol, con
todas sus impurezas se llama miera.

Sobre la explotacién y elaboracién posterior de la resina
nos hizo la siguiente exposicién de conjunto, que reprodu-
cimos textualmente, el propietario de la «resinera» de Are-
nas de San Pedro, al principio muy desconfiado y luego
muy bien dispuesto:

«El obrero que hace la herida al pino se llama resinero, pero
muchos en esta provincia le denominan piguero. La herra-
mienta que emplea se llama azuela, de fabricacién y origen
francesa. Después existen cuadrillas de varios obreros que son
los que recogen el producto, pino por pino y a estos se les lla-
ma remasadores. Después existen los que hacen el transporte
del producto desde ¢l monte a las fibricas o sitios donde pue-
de ir el camién. A estos les llaman muleros y también arrieros.
Y sobre los trabajos en los montes relato: “Se inician en el mes
de marzo. Se obtienen varias colecciones: la primera suele
hacerse en el mes de mayo, entre los dias 10 al 153; se termina
en los dfas 15 de octubre, fecha en que ¢l Estado, por medio
de su personal téenico, los ingenieros de Montes, cuida del
cumplimiento de esta parte del contrato. Desde octubre a
noviembre el resinero raspa la masa que ha quedado pegada a
la herida del drbol, que aquf llaman reedura y que en el nego-

cio se conoce con el nombre de barrax”.

37 Beyer (1937, 59) con dibujo.

Ldmina 4.8.: Resina y Sierra
a) cuchillo del resinero; b) hojalata; c) zuela; d) tiesto;
e) cdntaro para la resina

tronzador, sierra (reconstruccién); cp. ldmina 4.7. f.

5. Los aserraderos

En Avila los aserraderos® son tan escasos como las resi-
neras. Hallamos sélo una de estas empresas en el valle del
Tormes en Hoyos del Espino. Era completamente moder-
no, provisto de sierra alternativa, circular y estaba acciona-
do por una pequefa usina eléctrica instalada a orillas del
Tormes. En consecuencia, no habia nada interesante desde
el punto de vista folklérico.

Pero en el mismo lugar existia hace 25 a 30 afios un
antiguo aserradero. Sobre la base de algunos restos que
hallamos de la instalacién y por los datos del actual propie-
tario, que habfa conocido el primitivo, pudimos hacernos
una idea aproximada de lo que eran los antiguos talleres de
sierra. Imposible de imaginar algo mds primitivo.

Ayer, igual que hoy, los troncos o trozas® eran llevados en
carretas, un vehiculo primitivo,® hasta el aserradero. Sobre el
piso del carro se pone un grueso travesafio para reforzarlo y

38 Sobre primitivas formas de aserraderos cp. Kriiger (1935 D, 143-156).

39 Kriiger (1935 D, 155): trossada «ungeschilter Baumstamms; sobre el
problema erimolégico Corominas (1954 IV, 614); variantes semdnticas
Alonso (1958).

0 Cp. cap. Medios de transporte,
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sobre este travesafio reposa el extremo anterior del tronco. El
extremo posterior arrastra por el suelo, por adelante sobresa-
le sobre la carreta oblicuamente hacia arriba. En el aserrade-
ro propiamente dicho estaba el barranco con 5 m de largo, 2
m de ancho, y una profundidad algo mayor que la altura de
un hombre. El tronco se hacfa rodar poniéndolo encima de
unas traviesas puestas sobre el barranco. Para aserrar los tron-
cos (parece que alli sélo se cortaban vigas) se usaba un serru-
cho con una /gja arqueada, provisto de un mango de madera

en cada extremo Hallamos tan solo un ejemplar roto. En la
ldémina 4.7. f se ha completado el trozo que faltaba. La sierra
o ¢l tronzador debe haber tenido un largo de 1.80-2.00 m En
el resto que hallamos, el ancho mayor de la hoja era de 19 em
y el ancho menor, correspondiente a la mitad de la hoja, era
de 12 cm Se serraba entre dos hombres. Uno de ellos, el
maestro, se paraba sobre el tronco, poniendo un pie delante
del otro, el otro, el oficial o ayudante, estaba parado en el
barranco debajo del tronco.s!

61 Encontramos tales aserradores en las mds diversas partes de la Romania y
fuera de ella, con la diferencia de que en lugar del barrance aparece un
armazén de madera alto que sirve para serrar. He aqui algunas
reproducciones: Kriiger, Die romanischen Vilker, foro 63; Pévoa de
Varzim; Garcfa-Lomas limina XX: Montfa de Santander; Violant y
Simorra, El Pirineo Espafiol 119: aserradores pirenaicos que utilizan el
wciballos (=armazén); Dicc. Alcover IX, 866; M. Alves, Braganca IX, 301;
Lopes Dias, Etnografia da Beira, t. VI, 199, estampa I1I: Os serradores;
igualmente en Suiza, en los Alpes italianos; y no se olviden por fin los
célebres «scieurs de longs que antes recorrfan las mds diversas regiones de
Francia (Debo estos informes a F. Krilger). Interesante la observacién de
M. Willkomm, Wanderungen durch die No. und centralen Provinzen von
Spanien. Leipzig 1852, 11, 200¢ «Vide (de la serrania de Cuenca) fristen ihr
Leben als Holzschliager, Bretterschneider; Schneidemiihlen babe ich
nirgends bemerko.

- 105 -



R L ia R A ":H*-.'w-"'
B e ek I-..HI_I. L= .Lw- Bt
Py kY H-"w::h'ml— ‘
- |2 " ' . -¥ g‘,!‘,\ al

.' [1; 'If“ b B i A %ﬁ"ﬂ[r‘qih'
thw- -»mrwmpﬂtw
pe ool gy o pbd b et
o e L e
R 4 e g Lanw i ss i, I ‘
s L T P J#mﬂ-f o bs
toolln“'ﬂ} e A ‘**I = "nl "HJ.
&m—: !‘.mmﬁm‘ Wt Wﬁ

mmhagp ani\?ﬁ; )

q

= ¢ et atd .‘“‘.-._" - A—‘:
i A I T
[ e-baﬂqfw_ ‘q - ey : - bt rel i
B . hhmr ~-j -3 e ;

wl _; X
-Jnn imwmmnﬂnmm
wpie Fiwlosaaaile wie b vies oripseae 4t o Allr el
Toawier oo Mo del £ oo flaa mmwﬂn
pa pieeeat s wme s st #4
o= P aes sl Gikes S’ lm l m‘
Vvt Eermizamncys w0 ks, valt *mm
dmdtmﬂiﬂw Sebih. 4, A,
¢ Py o bbb bame et e 35 Sinihee 8
ey et g, Nise L e b s gy
Bt & L8 g S i O g
- 1‘““!**‘*"5‘- & ool pribfimmer Sosezoan.

mﬂm-wurwmmr
A ' ] .-._-......_,-;‘f'.,-..‘,.&

R e b wbasdim o, Raiger (833 10 0BG 4

, e T U S el atiyifney Basrp “Rp" "
r : b 3 e _

"_,m”"ﬁ':r. A %i, ihr g "‘;‘,{' !__

v Lol o mﬂ"‘--:"l n - ! TS

_;ﬂ"‘"'.- .#..

_4—..*‘,.-..__: it A3 5"



EL CULTIVO DE LA VID
Y LA ELABORACION DEL VINO!

1. Preparacién y cultivo de la vid

La vid se cultiva en la ladera meridional de la Sierra de
Gredos, donde el vino constituye una de las producciones
mds importantes: en el Valle Amblés; al norte de la regién
de Arévalo y desde alli hacia el sur en diversos puntos has-
ta la misma ciudad de Avila. Hay que distinguir dos modos
de cultivo:

a) En parras, formando emparrado o contra las paredes
de las casas.
b) Como vifia en campos y vifiedos.

Designaciones: vifia designacién general, vifiedo en Aré-
valo; majuelo en Arévalo = vifia joven.2

En laderas escarpadas se da preferencia al cultvo en
terrazas,’ sobre todo en el Barranco: tablero o bancal. 1a
superficie horizontal de la terraza se consigue excavando en

! Cp. Schmieder (1919, 33): «Wein wird hauptsichlich im Tal des Alberche
und in der Veega von Plasencia gekeltert. Die Herstellungsweise ist primitiv.
Die Weine der ecinzelnen Gebiete sind schr verschiedens. Bibliografia:
Bierhenke (1932, 6) Espafia, Portugal, bibliografia general; Kriiger (1935 C
II, 441 y ss.); F. Balbuena (1922); N. de Hoyos Sancho, Aspectos folkldricos
de las labores de la vid y de la vendimia en la Mancha. En: Tradicion (Cuzco),
III, Nos. 12/14; Santos Coco (1941, 145 y ss.): Extremadura; Llorente
Maldonado (1947, 186-187): Salamanca; Giese (1937, 159 y ss.): NO-
Cidiz. Sobre la historia de la viticultura y de su técnica recientemente A
History of Technology 11, 128-129.

2 También en Salamanca (Llorente Maldonado 1947,186, 195); = «cepa
nuevar Rioja,

3 Schmieder (1919, 31): «Die Anbaufliiche ist hier jedoch nicho wie in der
Ebene und in den grossen Senken des Gebirges wagerecht, sondern tiberall
stark geneigt. Der Anbau muss daher meist auf terrassenartig angelegten
Giirten vorgenommen werdeny; cp. también Kriiger (1935 CII, 16 y ss.; A
11, 356 y ss.; 1947, 88 y ss.).

la ladera un pedazo y haciendo delante, con tierra, un relle-
no y una pared de piedras yuxtapuestas. Para cavar se
emplean azadas, azadones y picos (limina 4.6. a). La vid en
general se mantiene baja. Parras se hallan sélo como adorno,
para dar sombra en las casas o formando cortos emparrados
delante de las casas. La parra en general estd constituida por
un enrcjado de madera o, con menos frecuencia, por un
armazén de madera recubierto de alambre. Los postes ver-
ticales del enrejado: horcas o sorcas;* los listones transversa-
les del enrejado: varales.
Designaciones de la planta y de sus partes:

* La cepa -cepa; el racimo -racimo; la fruta -uva; la piel de
la uva -hollejo, pellejo: el interior de la uva -zumo, cons-
ttuido por la semilla o pito, el jugo o moste, y la pulpa;
las ramas viejas de la cepa -sarmientos; los brotes -yema,
pdmpano; los brotes exuberantes y estériles -lechuga;s los
zarcillos o tijeretas ~lombrices; los troncos de la vid o
cepas de los vifiedos se refuerzan con harpas o estacones.

En ortofio 0 a comienzos del invierno la vifia¢ se poda. Se
emplea para esto una tijera de podar corriente. En el invier-
no o al comenzar la primavera el vifiedo se abona® o ester-
cola. El estiércol es transportado sobre el lomo de las caba-
llerias en cestos de carga o serones (cp. cap. Medios de
transporte) o en sacos al hombro hasta el vifiedo; alli se le api-
la en montones. Con la azada se cava® un pequefo surco

4 = las horcas; Lamano sera, de las eras; erc.
5 Salmant. barda (Lamano 1915, 276).

6 Tiene ella una altura de unos 50 cm.

7 abonar: con abono artificial,

B Salmant. mullicar (Lamano 1915, 548).
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(hoyo,-a) en torno a cada cepa, se rellena de estiéreol y se
tapa con tierra. Con esta finalidad el estiércol se reparte
antes por medio de pequefios cestos, cestillos o covanillos,
por todo el vifiedo. Cuando, en la primavera, las cepas
empiezan a brotar, los brotes se espolvorean o curan con
azufre, para prevenir enfermedades; para el azufre se emplean
latas con el piso agujereado, cartuchos. Otra medida pre-
ventiva contra las enfermedades es el sulfato, que se usa,
como es general en otras regiones dedicadas a la viticultura,
rociando las plantas en mayo y en junio; verbo sulfatar; las
mdquinas que se usan para espolvorear son modernas. A la
vez se quitan los brotes inttiles o lechugas, verbo deslechu-
gar,?y se abre la tierra en toda su extensién por segunda vez
con la azada (binar).

Entre las enfermedades, epidemias, frecuentes se citan

milden, otdio y la filoxera.o

2. La vendimia y el transporte!! de la uva hasta la prensa

En setiembre las uvas se cortan o cogen con el cuchillo,
se echan en pequefios cestos y luego se pasan a otros de gran
tamafio, o banastas de madera de sauce (de 70 cm de di4-
metro, 35 cm de alto; ldmina 5.1, ¢). Esras banastas unidas
de a dos se ponen en el lomo de las bestias de carga. Para
impedir que la uva caiga de las banastas llenas se ata sobre
ellas un saco o embozo. De esta manera la uva se llevaen el
Barranco hasta la bodega o el lagar.? En otras aldeas (en
Arévalo y Moraleja) los grandes cestos son transportados en
Carros.

3. La preparacion del vino: prensas, etc.

Excepruando algunas aldeas del Barranco se ha conser-
vado en la provincia de Avila la costumbre antigua de pisar
las uvas con los pies desnudos y de macharlas o machacarlas
(a veces se trata de dos operaciones consecutivas)®? antes de
prensarlas en la bodega. Las dos operaciones se llevan habi-
tualmente a cabo en el lagar 0 sea en un espacio separado

Y Para quitar brotes grandes se usa el sigrroncills (ldmina 5.1. b), una variante
pequefia del garayo (ib.).

0 Carreras 1 Candi (1931 11, 404): «En otros tiempos abundaban las vides
en Castilla; la filoxera fue destruyendo gran parte de esta riquezas.

1! Cp. Kriiger (1935 C 1, 123 y ss.). La Vendimia, célebre cuadro de Goya.

12 Sobre la diferencia entre bodega y lagar cp. mis abajo.

13 Kriiger (1935 C I, 446, 450 y ss.); en las Hurdes «el vino se elabora
triturando la uva a mano, y el aceite, machacando la aceituna en el batin o
matdne (Velo Nieto 1956, 120); batdn = especic de artesa con una oquedad
alargada; Giese (1937, 159). Lamano patear spisar a una personay, «pisar la
uva en las operaciones de la viniculturas.

por una pared de I m de alto.!4 El suelo de este lagar es de
barro apisonado, de ladrillos o de piedras chatas y estd algo
inclinado hacia uno de los lados. En la parte mds profunda
de la pared circundante hay una apertura en el suelo delan-
te de la cual, empotrado en el piso, se halla un pilo o pozo,
el cual recoge el mosto (ldmina 5.1. d). Luego el orujo o los
rugajos son prensados. En nuestra region se usa atn la anti-
quisima prensa de viga, aunque ya se ha difundido amplia-
mente la prensa de huso mds moderna.

Ademds se emplea otro tipo de prensa ain mds primiti-
vo en zonas en que la vid se planta en pequeias extensiones,
s6lo para el consumo propio, p. e. en Adanero. Sobre el
montén de orujos o el pies se pone una rabla, en general
el #rillo, y se aumenta su peso con piedras.’¢ Este procedi-
miento se emplea sélo para fabricacién de pequefias canti-
dades de vino, anualmente a lo sumo 150 cintaros (segin
datos de una persona de confianza en Adanero, un antiguo
viticulror).

Ademds de prensas de tipo moderno, como se las halla
sobre todo en Arévalo, existen en nuestra regién dos clases
de prensas antiguas!”:

a) La prensa de viga's en los lagares, que se usa actual-
mente en los lugares donde la produccién del vino es
en pequefia escala; asf p. ¢. en Adanero (al lado del
ferrocarril entre Arévalo y Avila). Este tipo se parece
a una prensa de aceite.!?

b) La prensa de huso, el estrujo, que trabaja en las bode-
gas® de Villarejo, en otras aldeas del Barranco, tam-
bién en Moraleja y en diversos lugares de la meseta.

La prensa de viga («Baumbkelter» )

Segtin datos de personas de confianza esta antigua pren-
sa era generalmente usada en el pasado también por los
grandes viticultores de la regién de Arévalo. Hoy ha sido

!4 Cp. sobre esta instalacién, sus variantes y antecedentes histéricos Bierhenke
(1932, 62y ss.).

13 Kriiger (1935 C II, 490); cp. rambién la elaboracién de las aceitunas.

16 Kriiger (1935 C 11, 462, particularmente n. 102); Bierhenke (1929, 62).

17 Lo mismo en Andalucta: Giese (1937, 159); A History of Technalogy 11, 113
y ss.2 sobre la evolucién histérica. Cp. también la nota siguiente.

'8 Cp. la descripcién de la viga de Ardoncino (Carreras i Candi 1931 111,
407); Alvar (1959, 192, ldmina XII1): lagar, en el que estin asociados la
tina de pisar y la prensa; Kriiger (1947, 89): NO de Espafia.

19 Bierhenke (1932, 44-78); cp. mis adelante: La elaboracién del aceite,

20 El lagar es ¢l lugar, scparado del resto de la bodega, en el cual se pisan las
uvas y en el cual se coloca el montén de uvas debajo de la viga; bodega = la
totalidad de la insealacidn,

1 Haberlandt-Buschan 357; Bierhenke 44 y ss., 62 y ss.; Kriiger (1935 C 11,
483 y ss.); sobre las de la provincia de Leon Bierhenke 44, 46, nota 3. Cp.
también las noras precedentes.
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sustituida allil como casi en todas partes, por la prensa
moderna de huso de hierro. Empero, a pesar de la difusién
de los métodos modernos, se ha conservado en Arévalo el
método de pisar y machar la uva antes de prensarla. Allf
mismo, quiere decir entre Arévalo y Avila, en una regién en
que el aldeano cultiva la vid tan s6lo para su propio consu-
mo, la prensa de viga estd atiin hoy muy difundida. En cam-
bio a los grandes viticultores este método no les rinde; han
introducido pues la moderna prensa de huso con rosca de
hierro.

Sigue la descripcidn de la prensa de viga tal como la
encontramos en Adanero. En menores dimensiones se pare-
ce a una prensa de aceite (ldmina 5.1. d).

Debe su designacién a la vige —un tronco fuerte de 5-
6 m de largo—22 cuyo extremo posterior va empotrado en
la pared de la casa en la que estd el lagar.2? En posicién de
descanso la viga se apoya en el medio sobre un fuerte palo,
el fiel?4 En su extremo anterior tiene un gancho del que se
cuelga, por medio de cadenas, una tabla o cajén cargado de
piedras para aumentar el peso y la presién de la viga sobre
el pie o montén de orujos. Este cajén es seguramente un
antecedente del peso de piedra usado atin hoy generalmen-
te (cp. el cap. sobre la preparacién del aceite). El piso del lagar
estd inclinado hacia un lado (estd en rambla); el mosto corre a
través de un orificio que hay al pie de la pared del lagar, hacia
el pozo empotrado en el suelo (Bierhenke 1929, 63). Luego se
extrae con baldes.

En la ldmina 5.1. d observamos ademds dos postes ver-
ticales a ambos lados de la viga; sirven de mira —de ahi su
nombre—, pues gracias a ellos el labrador puede controlar
si el pie queda exactamente debajo de la viga. Estos dos pos-
tes sirven, ademds, para impedir que la viga al moverse se
deslice hacia los lados.

Las operaciones empleadas en la preparacién del mosto
son las siguientes: la uva, una vez transportada al lagar, es
pisada con los pies y, eventualmente, ademds machada o
machacada. Para macharla se emplea un mazo de madera
(cp. mds abajo y ldmina 5.1. f) asegurado a un mango. Los
orujos que quedan después de escurrido el mosto se amon-
tonan en forma de cilindro debajo de la viga; este pie tiene
una altura de 80-100 c¢m y alcanza hasta 150 cm de didme-
tro (Arévalo). Antiguamente, para sujetar mejor este mon-
tén se envolvia una soga?, medida necesaria (en Arévalo),
considerando las grandes cantidades que ponfan a prensar los
viticultores. En el caso de las cantidades menores que hoy se

22 Bierhenke 40; Giese (1937, 161).

3 Bierhenke (1929, 51 y 63). Giese (1937).
24 Bierhenke 42; Kriiger (1935 C II, 486).
25 Giese (1937, 160, 164).

prensan con la viga, basta con poner sobre el pie una tabla
sdlida (Kriiger 1935 C II, 485) y a veces ademds algunos
troncos de madera para conseguir una presién normal:
apretar, estrijar (término autdcrono), exprimir.2s Parece
que la expansién de este tltimo coincide con la de la
maquinaria moderna. En Arévalo era costumbre prensar
tres veces cada pie. Después de cada apretén (pues ain
cuando se emplea la prensa de viga se prensa el pie dos a tres
veces) este tiltimo se revuelve y extiende con rastras? de hie-
rro y se rehace de nuevo. Antes del tercer apretén se vierte
agua sobre el pie: se le refresca.

Lo que queda después, de estas operaciones se llama
orujo. En algunos lugares, p. e. en Arévalo, sé deja fermen-
tar, se destila y se hace aguardiente de orujo o se usa como
alimento de cerdos y ovejas. (cp. mds abajo). El mosto se
extrae del pozo con cubos, cuya designacién generales cal-
deros, y que en Arévalo se llaman herradas (tratindose en
este caso de cubos de madera con aros de hierro) y se vier-
te en odres? que se llevan al hombro hasta las tinas o cubas
de fermentacién, Tritase en Arévalo y alrededores, en los
establecimientos de los grandes viticultores, de grandes
cubas de madera que contienen de 300-400 cdntaros (alre-
dedor de 2.000-2.800 1). Para mds datos sobre las cubas de
fermentacién véase mds abajo. El modo de transporte en
odres se llama coritear y los obreros que lo hacen coritos;® el
odre se llama pellejina y, en oposicién al pellejo, no estd
recubierto de pez en el interior, porque los dcidos del mos-
to la atacarian, «el mosto se comeria la pez». Los recipientes
mencionados mds arriba son mantenidos en su sitio por
grandes trozos de madera de encina, los pofnos.' Por lo
general los lagares y las bodegas estdn totalmente separadas
de las cuevas en las que se deposita el vino ya listo.3?

En general el vino después de fermentado debe ser #rase-
gadlo (trasiego)3a recipientes limpios. Las cubas son concien-
zudamente limpiadas con agua, pero sin azufre. Para el trasie-

go se mete en el agujero que habitualmente tienen los toneles

26 Bierhenke 70; Giese 164.

27 Cp. cap. Cosecha.

28 Kriiger (1935 C 11, 491); lo mismo en el lagar de aceite.

29 Kriiger (1935 C 1, 131 y ss;; I, 470).

30 Alonso (1958) corito «desnudo o en cueross, «nombre que se ha dado a los
montafieses y asturianoss, sobrero que lleva en hombros los pellejos de
mosto o vinow; Guadalajara = «los que llevan el mosto desde los lagares
hasta las cubas en pellejos de cuero de forma especial; no llevan casi ropa,
sélo un pantalén, y con el pecho al aires (Vergara Martin 1946, 667), es
decir originariamente = «desnudo, en cuerosy; Garcia-Lomas (1949, 99); =
«guadafiadors Malpartida de Plasencia (Santos Coco 1940, 83).

31 Derivado de poyo; Bierhenke 79 poino; Llorente Maldonado (1947, 187):
poyine, poina, poyata; Velo Nieto (1956, 192): puinos.

32 Asi en el Barranco (cap. Casa: tipo 3 b) y en la regién de Arévalo,
exceptuando un solo caso en el cual se encontraron juntas,

33 M. L. Wagner, citado por Corominas (1954 IV, 1087).
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o cubas un tapén que lleva embutida una canilla con lave,
semejante en todo a la que se usa en los toneles de cerveza.

Cuando el lugar destinado a la fermentacién del vino
estd bajo tierra,* durante los primeros 14 dias desde que se
ha puesto el vino a fermentar, no se puede entrar en el
recinto a causa de las emanaciones de éxido carbénico, si
no se han tomado medidas para que éste escape. Con esta
finalidad hay respiraderos que conducen hacia arriba a
modo de chimeneas y que en la parte inferior semejan ver-
daderas campanas.

Debajo de los respiraderos o zarceras® se mantiene per-
manentemente encendido durante este tiempo un fuego de
lefia. «El fuego atrac los gases de toda la bodega», el dcido
carbénico y el humo escapan por las zarceras. Una bodega
grande tiene varias zarceras, pero en general basta con hacer
fuego debajo de una de ellas. Sobresalen por la parte supe-
rior de 50-150 em por sobre el suelo.

La prensa de huso («Spindelpresse» )

El estrujo” o prensa de huso empleada en el Barranco y
en muchas aldeas de la mesera estd totalmente construida
de madera (ldmina 5.1. ¢). Se halla en la bodega sobre un
z6calo de ladrillos, de unos 40 cm de alto; esta base tiene en
el centro una pila (c) de unos 60 em de didmetro en la que
se pone el cesto con la masa a prensar. Sobre el zécalo se
levantan los dos grandes postes laterales o almas que llegan
hasta las vigas del techo, de una altura toral de 225 em (d).
Entre ambas se halla la viga horizontal de prensar o tuerca,
de 110 ecm de largo (b), que lleva en el medio un orificio
con roscas para el huso (a). Este se ensancha por la parte
inferior, hasta constituir un pie cuadrado de 25 cm de lado,
el cual va atravesado por dos agujeros verticales para las
barras y estd provisto de un pitdn pequeio en la superficie de

3 Como en un caso de Arévalo; dicen que se trata de los bafios de un castillo
moro.

35 Segin Garcla de Diego (1943, 1656) y Alonsa (1958) de cierzo;
Corominas (1954 1, 796).

36 Kriiger (1935 C 11, 456, 463 y ss.); Bierhenke 44, n. | (descripcién del
mismo tipo de la Sierra de Gat); Santos Coco (1941, 146): estrujon
«husillo grande de madera para prensar la uva, que ha sido sustituido por
la prensa hidriulicas; Zamora Vicente (1943, 98) estrujdn «prensa de vinos;
Zamora Vicente (1953, 113 y ss.): lagar de sidra (cp. Caro Baroja, 1944,
pig. 98, fig. 78); id. La vida agraria tradicional reflejada en el arte espaiiol.
Madrid 1949, pdgs. 88 y ss., con fig.: de sidra, de vino); Garcia-lLomas
(1949, limina XXIV): Lgar, lagareta: Montafia de Santander.

M Cp. la nota anterior sobre los diversos significados de estrujdn, infinitivo
estrujar, cp. Alonso (1958); Garcla de Diego (1943, 6745) TORCULARE,
y ss.; Corominas (1954, II, 455); extrem, estrujén shusillo del lagars,
«traslado del vino del lugar donde se pisa la uva al sitio donde se guarda
para que fermente: dfa del estrujéns (Santos Coco: Tres dias hay en el afio
que relucen como el sol: La vendimia, la matanza y el dia del estrujén,
cancién popular).

la base para el orificio de la maza, o sea de la tapa del cesto
de prensar (cp. mds abajo).

La prensa moderna de Moraleja ya tiene un husillo de
hierro (Kriiger 1935 C II, 487); pero todo el resto estd
hecho de madera. El huso presiona con su pie un travesafio
o lambrilla que va encajado por medio de ganchos laterales
en ranuras de las a/mas3® En este caso la uva se macha o
machaca en el lagar con un mazo, constituido por un trozo
de madera de 50 cm de largo, 15 em de ancho y 15 cm de
alto, y que lleva en el medio de una de sus caras longitudi-
nales un mango de cerca de 1 m de largo, encajado en for-
ma verrical u oblicua (Ldmina 5.1. f). No es costumbre
pisar las uvas con los pies.

Los orujos se ponen en el «cestos que se halla debajo de
la prensa. Este «cestor de forma cilindrica, con 100 cm de
alto, 100 cm de didmetro o mids, estd compuesto de duclas
unidas por fuertes aros de hierro; entre cada dos de ellas que-
da una ranura estrecha. Su nombre jaula,* ademds de zarzo,
corresponde pues perfectamente a la realidad (ldmina 5.1. g).
La masa contenida en ella se cubre con una tapadera y sobre
ésta se pone el burrillo o machoncillo, dos sélidos palos en
forma de cruz, que transmiten la presion del huso a la masa
de orujo. Cuanto menor la masa contenida en la jaula, tan-
to mayor ¢l nimero de cruces que hay que poner sobre la
tapadera. La salida del mosto y su extraccién corresponden
a las condiciones del Barranco, que serdn ahora descritas en
detalle.

Ahf —en oposicién a lo que observamos en otras regio-
nes— la précrica de pisar y de machar la uva antes del pren-
sado no se ha conservado generalmente. En el Barranco la
uva se vierte de los grandes cestos de transporte (cp. mds
arriba) en un gran cedazo cuadrangular —/a baranda—
cuya superficie estd formada por cintas de cdfiamo, el enre-
Jjado de sogas. La baranda, con sus listones de madera -pali-
tos- sobresalientes, reposa sobre una cuba de mamposterfa
(de 200 cm de largo, 90 cm de ancho y 70 cm de alto) -el
artesdn™ que tiene un reborde —marco— de madera; ldmi-
na 5.1. h. Un hombre arremangado (con los brazos arreza-
gados) revuelve las uvas en la baranda para que estalle la fru-
ta; verbo: barandear.

El mosto cae en el artesén y el orujo -los rugajos- que
quedan en la baranda se llevan a la prensa donde se echan
en el cesto (ldmina 5.1. g), que se encuentra en la pila del
estrujo; el cesto es una cuba de madera, sin piso, de 50-60
cm de didmetro y 70-100 cm de alto, con una tapa de

38 Kriiger (1935 C 11, 465 y fig. 18); VKR 1, 56.

39 Kriiger (1935 C II, 485); extrem. jaula el depésito de la prensa de vino,
en donde se echa la uvar (Santos Coco 1940, 147).

40 Originariamente artesa de amasar,
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madera (maza) en cuyo centro se halla un orificio para el
pitén del huso (Kriiger 1935 C I, 465),

El mosto que sale de la prensa —estrujon—, pasa a un
cdntaro —pila— empotrado en el piso o a un simple reci-
piente de barro —#inaco— colocado delante del zécalo de
la prensa (Kriiger 1935 C II, 465).

Prensar con el huso: estrujar.!

El mosto y el estrujén se mezclan y luego se hacen fer-
mentar, o se hace con el mosto vino fino y del estrujén un
vino de menor calidad.

Del artesdn y de la pila (o del tinace) que se hallan delan-
te de la prensa, el mosto se extrae con un cazo y se vierte en
los recipientes destinados al transporte, de los que se echa
luego en las grandes tinas para la fermentacién. (Sobre el
transporte del mosto en el Norte de la provincia cp. mds
arriba). El portamosto (1dmina 5.1. i) es un recipiente cilin-
drico de lata, de 28 ¢cm de didmetro, 40 cm de alto y un
contenido de 25-30 1: para evitar dafios lleva debajo
un disco de madera; por otro lado, para impedir que se dafien
las tinas de fermentacién (de barro) con los posibles golpes
al verter el mosto, lleva a un lado un listén de madera.

Las tinas de fermentacién del Barranco son grandes
tinajasi? hechas de barro cocido o de ladrillo. Las de ladri-
llo son las mds grandes y mds antiguas entre las tinas de fer-
mentacién; un ejemplo de Villarejo: altura interna, 225
cm, espacio superior de luz, 80 cm, espesor de las paredes,
8-10 e¢m; contenido, alrededor de 300 arrobas, = aproxi-
madamente 2.000 1. Las tinajas de barro cocido llevan un
pie 0 empotradura® de fdbrica que les sirve de firme apoyo,
y que las rodea hasta la mitad de la altura, impidiendo que
estallen mientras se produce la fermentacién; lamina 5.1. k.
Delante de las tinajas hay siempre un #naco (cp. mds arri-
ba) empotrado en el suelo, hecho de {dbrica, de alrededor
de 75 cm de profundidad y aproximadamente 85 cm de
didmetro. La tinaja y el tinaco estdn unidos por un canal
cementado de 6 cm de ancho y 4 cm de profundidad. El
orificio de salida correspondiente canilla, canillero,* se halla

41 Cp. una nota anterior; Kriiger (1935 C II, 452).

42 Cp. sobre la confeccién de grandes tinajas Jessen 214 y ss.; lo mismo en
Salamanca finaha para conservar vino (Schlee); agregamos —segin un
informe de F. Kriiger— la descripcion que dio de tales #enajas un viajero
alemin de fines del siglo XVIII: Kauthold, Spanien wie es gegemwiirtig ist.
Gotha 1797, tomo 1, 441-442: «Sonderbar ist der Gebrauch der Spanier,
den Wein nicht in Fdssern sondern theils in grossen irdenen Gefissen
(tenajas), theils in schweinsledernen Sdcken aufzubewahren; die tenajas
sind sehr gross; sie baben Bine breite Oberfliche, die sie unbedeck lassen;
damit der Wein sich aber nichr verrieche, so schiitten sie schon oben drauf
Baumiil, und so hdle sich der Wein vicle Jahre lang, und verbessert sich
auch; der Transport aber geschieht in schweinsledernen Sdckens. Lo
mismo ya en la antigiiedad y en otros pafses meridionales.

43 verbo empotrar.

44 salmant, eanilla (Lamano 318).

muy cerca del piso de la tinaja y estd herméticamente cerra-
do con un tapén. A este orificio se llega por una abertura cua-
drangular practicada en la empotradura (limina 5.1. k).
Mientras dura la fermentacién se deja abierta la tinaja por la
parte superior. Lo que se va formando (o zupia) se llama
levadura, madre del vino en Moraleja, y el sedimento en con-
junto, mezcla de levadura y otras materias, hez. El borboteo
del liquido al ermentar se llama cocer y espuma a lo que sube
al cocer. Con la espuma suben también los pellejos, que se
agregan en parte al mosto como portadores del hongo de fer-
mentacién. En la superficie adoptan en conjunto una forma
semejante a un sombrero. Pero como al subir escapan al pro-
ceso de fermentacidn, cada dos o tres dfas ese «sombrero» se
mece o revuelve metiéndolo ‘nuevamente dentro del caldo.
Para llevar a cabo esta operacién se emplea un trozo de made-
ra unido a tin mango oblicuo o mecedor: ldmina 5.1. I.

Después de terminado el proceso de fermentacién, es
decir cuando ya no cuece, cuando ya estd hecho vino, las partes
sélidas, los pellejos y la levadura o zupia se separan del vino:
el vino se asienta. Pasados de dos a tres meses el vino se corre
o se trasiega. Para esto se sustituye el corcho de la tinaja de
fermentacién (cp. mds arriba) por una canilla. Para asegurar
mejor la canilla se envuelve primero en un #rapo, o en esto-
pa. Para impedir que pasen semillas y otros sragmentos, se
meten en el agujero de la canilla algunas pajas, que actian a
modo de filtro. Cuando se tapan las pajas y deja de correr el
vino se dice que las pajas se han hinchadp. Se meten enton-
ces pajas nuevas y se desaboga el agujero. El vino corre por el
canal cementado hasta el #naco, del que se extrae con cubos
de cobre o de cinc, llamados caldero. Con ayuda de un
embudo de lata o esmaltado, se vierte en los pellejoss en ellos
se lleva luego a hombro hasta la bodega. Los residuos que
quedan en el fondo de la tinaja, sobre todo la casca, se extra-
en con cubos (para lo cual debe meterse un hombre en la
tinaja)é y se prensa. El vino resultante, de inferior calidad se
llama estrujént? También suelen llenarse las tinajas nueva-
mente, pero con agua, y se someten los residuos a una sobre-
fermentacién. Esto da por resultado una bebida dcida, de
poca gradacién alcohélica y muy refrescante, el vino de oru-
jo, llamado bebida o las aguas*® que llevan los trabajadores
al campo. Frente al agua tiene la ventaja de que estd libre de
gérmenes y tiene un sabor agradable y frente al vino que no
excita tanto la transpiracién. La casca estrujada y la hez se
usan para alimento de ovejas y cerdos (sobre otros empleos
en algunas aldeas cp. mds arriba).

45 Cp. sobre pellejos més adelante. Kriiger (1935 C 1, 131 y ss.).
46 Kritger (1935 C II, 457).
47 Cp. sobre los diversos significados de estrujon ya antes.

48 Cp. Llorente Maldonado 187: aguacuba, aguapié, bebida.
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Ldmina 5.1.: Vino y Vifa
a) azada, azadén, pico; b) siguroncillo, garayo; c) cesto; d) lagar con viga (Adanero); ¢€) estrujo (Villarejo); ) mazo;
g) jaula; h) baranda con arteson; i) portamosto; j) tinaja; 1) mecedor (para mecer la espuma); m) jarra;
n) aguja del botero.
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4. La conservacién y cuidado del vino

En general ¢l vino se conserva en cuevas subterrdneas. s
Estas se hallan ocasionalmente en el sétano de la casa (asi p.
e. en Villarejo, pero véase mds arriba). La mayoria de las
veces se trata, sin embargo, de bévedas especiales o de gran-
des cuevas excavadas directamente en la roca.

Las cuevas son habitualmente propiedad comun de
varios labradores. Algunos escalones llevan hacia abajo; la
entrada se mantiene cerrada por medio de una pesada puer-
ta de madera. Mientras que en el exterior el sol quema, en
el interior de las cuevas hay una temperatura aproximada de
10° sobre cero. Los depésitos individuales de cada labrador
—igualmente llamados cxevas— dan a un largo corredor
central o cafidn. Cada tinaja estd en su nicho. Hay ademds
nichos mds pequefios excavados en la roca y a veces ana-
queles para colocar diversos objetos, como p. e. la vela y el
candelero, la jarra de barro o esmalte para beber o para
extraer el vino (ldmina 5.1. m),5 algiin vaso, varias botellas,
una medida para el vino (cp. mds abajo), un embudo y un
recipiente grande con mango largo cazo para extraer el vino
(cp. mds arriba).

Medidas del vino:s!

e 1 cuartillo = mds o menos ? litros.
* 1 cuartilla = 1/4 cdntara.

* 1 cdntaro o cantara = 16,13 litros.
* 1 arroba? = cerca de 8 litros.

Medidas de una (pequefia) cueva con 10 tinajas grandes
y varias pequefias: 1,25 m de ancho, 7.000 m de largo, 1.90
m de alto; al ancho debe agregarse la profundidad de los
diversos nichos, que es de 75-100 cm.

Las cuevas son bastante hiimedas; utensilios de madera
se echarfan a perder o herrumbrarian muy pronto en ellas,
por eso no se los deja nunca abajo. También el vino se recu-
bre, a causa de la humedad, de una capa de moho; por esto
se vierte un poco de aguardiente encima (encabezar el vino);

49 Cp. sobre cuevas habitadas en general y sobre bodegas subterrdneas Hoyos
Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 457); Carreras i Candi (1931 III, 404);
cuevas de Ardoncino. Sobre bodegas subterrdneas en las regiones
colindantes: Hopfner, fig. 47. Tierra de Campos; Anderson (1951, 211)
Extremadura; Ortega, Ribera soriana 66; erc.; en la planta baja La Alberca,
ed. Temas Espafioles, p. 11.

50 Cp. Kriiger (1925, 112). En Salamanca usan también la fiara «vasija de
cuerno empleada entre obreros en la temporada de la recolecciény
(Lamano); ep. p. 61.

31 Kriiger (1935 C 11, 471 y ss.).

32 Dice. Man.: emedida de liquidos que varfa de peso segiin las provincias y
los mismos lfquidoss.

con ello se evita al mismo tiempo la evaporacién o desgaste
del vino. La capa de moho se llama el mohosos> (adjetivo
empleado como sustantivo); yescz, una capa negra, com-
bustible y con hongos; nata, capa de moho que se forma
s6lo sobre la bebida; en Arévalo nos dijeron: nata «<mapa
blanca, encima del vino, mala senals; por el contrario,
«maja separada y de bombitas azules = ¢l vino marcha
bien». También en las paredes de las cuevas y en las tinajas
de ladrillo aparecen hongos.

Las tinajas de barro usadas en las cuevas para conser-
var el vino son de menor tamafio que las de fermentacién y
de casi la misma forma que los cdntaros de las cocinas
(l4mina 5.2. g); medidas: el ancho de luz superior 43 cm, la
circunferencia mayor 325 cm, el didmetro de la base o
asiento, 20 cm No tienen ni abertura para la salida del vino
ni estdn empotradas en el suelo. Estén firmemente apoya-
das, metidas en una cavidad del piso de piedra.

Para la limpieza se emplea exclusivamente agua, nunca
azufre. Cuando las tinajas estdn llenas, se las cubre con una
tapa de madera, tapador, para impedir que se ensucie el
vino. Con grandes cazos de largo mango (cp. mds arriba) se
extrae el vino, ocasionalmente también con una especie de
tubo, goma (sacar, extraer). Se mide por medio cdntaras o
pot medio cdntaros y se vende en pellejos.

En Moraleja, Arévalo y otras aldeas emplean en vez de
tinajas de barro para conservar el vino cubas de madera, igua-
les a las de fermentacién (cp. mds arriba), que a menudo
aleanzan dimensiones muy respetables (300-400-600 cinta-
ros, hasta aproximadamente 10.000 1). Estas cubas estdn
colocadas, como se ha dicho antes, sobre los pofnoes.>> Tienen
arriba una gran abertura o boca, por la que puede penetrar un
hombre. p. e. para limpiar, lavar las cubas; habitualmente se
mantienen cerradas. Justamente por debajo de la boca hay un
orificio mds pequefio para la salida del agua de limpieza que
se cierra con un corcho. Algo mds arriba estd la abertura de
la espita, cerrada también con un corcho, con la eanilla5 de
madera de boj. Para hacer salir el iltimo resto de vino se qui-
tan de abajo los #rancos de madera con los cuales la cuba se
mantiene encajada en los pofnos, y se la hace rodar de costa-
do, con mucho cuidado para no revolver la levadura. Si se
quiere probar el vino antes de extraerlo, se hace con un barre-
no un pequeno orificio o espiche en la pared de la cuba.

Después de sacada la primera muestra el espiche se cie-
rra con una punta de mimbre, de modo que una parte de

53 Lo mismo en Salamanca (Lamano 546).

54 Kriiger (1935 C 11, 470).

55 De poyo.

56 Lamano canilla «la espita que se pone a la cuba o tinaja para ir sacando por
ella el vinos.
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Ldmina 5.2.: Utensilios domésticos
Tinajas, cdntaros.

clla sobresale hacia afuera; si se quiere sacar otra muestra,
basta con quitar la punta. Cuando ya no se necesita el espi-
che, se corta su extremo sobrante y se cierra asi definitiva-
mente el orificio. De las tinajas sélo se puede extraer el vino
con cazos, si se quiere tomar una prueba.

5. Preparacidn de los pellejos para el vino

El vino y el aceite se guardan y se transportan a menu-
do, atin en la actualidad, en odres hechos con piel, sobre
todo de cabras. El uso del odre en sus diversos tamaios es
tan habitual y general en Espafia que Kriiger ha podido
afirmar (en 1935 C1, 131-132) «es tan conocido que nadie
se ha tomado la pena de establecer con exactitud su difu-
sién». El taller donde se preparan los odres se llama boteria
y quien los hace botero. Hay dos tipos de odres: los pelle-
jos" y las botas5% El nombre mds comiin para ambos es
colambre.

Pellejos (Kriiger 1925, 113)

1. Para vino, hechos de piel de cabra. El animal se desuella
(inf. desollar) cuidadosamente, para que no se rompa la
piel. Esta se sala enseguida. Con este fin se le pone con

57 Kriiger (1935 C 1, 131, 135).

58 ib. 134-135.

59 Lamano colembre «la piel aun no curtidas; Kriiger (1925, 113) colambre =
pellejo. Cp. salmant. boticuero = «boto, pellejo de vino o aceites, cantimplora
«vasija o bota de vino, de amafio y cabida grandes. Extrem. barguino «pellejo
de cabrito utilizada como odre, que conserva la figura de aquél y tene la
espita en una patar (Velo Nieto); Corominas I, 417.

la parte de adentro para afuera en el suelo o sobre una
tabla y se le frota enérgicamente con sal. Luego la piel se
esquila con una tijera. Se cosen las grandes aberturas
correspondientes a la cabeza y al extremo anterior de la
cola. A continuacién se eliminan de la piel cuidadosa-
mente todos los restos de carne. Se religan o atan las
aberturas de las patas, se da vuelta a la piel (= se: rodea) y
se infla, impla® hasta que queda tirante, con un peque-
fio fuelle. Con un cuchillo bien afilado o la hoja de una
guadana, sin el mango (Villarejo), la piel se raspa, rasga,
hasta que queda perfectamente limpia. La preparacién
de la piel que antecede al curtido, sobre todo el quitarle
toda la carne, se llama labrar, la labra.s' Luego se proce-
de al curtido.2 Lo que se usa para curtir o sea rofia es cor-
teza pulverizada de pinos y encinas. Primero este polvo
de corteza de pino se mezcla (disuelve) con agua fria y se
echa dentro del pellejo que tiene los pelos para adentro.
Después de transcurridos 25 dfasé se saca este liquido y
se sustituye por otro similar preparado con corteza de
encina. A esta segunda parte del curtido se lo llama relz-
brar. Al cabo de un mes el proceso estd terminado.
Entonces el pellejo se vacia nuevamente y los residuos de
corteza se hacen penetrar en la piel por medio de un
enérgico sobade con las manos.% Con esto termina el
curtido y la piel estd lista para recibir la pez, cuya finali-
dad es impermeabilizar el pellejo. Se dice que la piel «estd
a punto de pez». La pez es un producto secundario de la
elaboracién de la resina y proviene de la fibrica peguera.
Se la compra en estado sélido en barras, torales, de 4-6
arrobas de peso. Para emplearla es menester primero
hacerla hervir en agua en grandes ollas. Luego se vierte
dentro del pellejo. A continuacién se infla el pellejo y se
sacude el lfquido en el interior: «se enjagua bien el pelle-
jo».55 Lo que queda se vuelve a echar dentro de la olla y
¢l pellejo se pone a secar al sol.

2. A los odres destinados al aceire, al aguardiente o al mos-

to, no se les echa pez, porque estos liquidos atacan la pez;
en muchos lugares se les llama pellejina (asi en Moraleja
y en Arévalo), un diminutivo que implica lo imperfecto
o no terminado.

Los pellejos y las pellejinas llenos se atan con un cordel.

60 Cp. Corominas s. v. soplar. Cp. exwem. - salmanc. jimplar «sollozars
(Zamora Vicente; Lamano).

61 Cp. Giese, NO-Cddiz 179; Alonso, 1958.

62 Giese 177 y ss.; Blimner, Gewerbe und Kiinste I, 263.

63 Segiin Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 575); 2-6 semanas.

64 Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 575): «Las actuales técnicas han creado
nuevos procedimientos de preparacién, mas no puede afirmarse que estos sean
siempre mejores que los tradicionales, que no deben olvidarsen.,

65 enjaguar, enjuagar (Alonso, 1958).
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Botas

Son por lo general odres de menores dimensiones, que
no conservan la forma primitiva de la piel, sino que estén
cortados de acuerdo a un parrdn o plantilla, generalmente
de cartén, que se pone sobre la piel, y ésta se corta siguien-
do el molde. Las botas se cosen por ¢l lado de adentro, es
decir con los pelos para afuera, y luego se las da vuelra. En
la bora terminada los pelos quedan pues para adentro, lo
mismo que en el pellejo. En la costura se mete, para hacer-
la mds hermética, una renza de cihamo y se cose con un

hilo empegado, el cabo; los agujeros se hacen con un pun-
z6n llamado agwja; ldmina 5.1. n.

Cierres: en las botas de mayores dimensiones se pone en
el cuello un pedazo de asta de toro 0 un trozo de madera de
baj, dlamo o fresno, con orificio cerrado por un corcho, tapin.
En las botas mds pequefias, de las cuales el vino se bebe direc-
tamente, se pone una llave con una abertura mayor para lle-
nar el recipiente y una menor para beber, lo que da este tipo
de odre semejanza con el botijo descrito en la pagina 45. Se
bebe de la bota sin tocar el recipiente con los labios.
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LA ELABORACION DEL ACEITE!

AMBIEN en lo que se refiere a la elaboracién del

aceite se han conservado en la provincia de Avila

‘métodos y utensilios muy antiguos, transmitidos
de generacién en generacién. Hay olivares y molinos de
aceite s6lo en el Barranco, en la ladera meridional de la Sie-
rra de Gredos. Para la elaboracién del aceite pueden ser
tomados como ejemplo los dos molinos de Mombeltrdn y
de Poyales del Hoyo; el primero situado en el valle del rio
Torre y el otro en la regién de la surgente del Garganta de
las Muelas; ambos rfos son afluentes del rio Tiétar, que for-
ma el limite meridional de la provincia. En los dos molinos
se encuentran ain el moledero de noria (molino de muelas
verticales) y la prensa de viga.2 Ambos artefactos estdn ins-
talados en un edificio especial: en el molino 4e aceite (Krii-
ger 1935 C 11, 477) (Mombeltrdn) o lagar3 (Poyales), en el
que se halla ademds el fogén para calentar el agua necesaria
para el prensado y al que estdn adosados los depésitos para
las aceitunas llamados aceituneros, 1dmina 6.1. a. Estos depé-
sitos son dependencias cubiertas,! de forma alargada, que se
tocan por sus lados longitudinales. En Poyales, donde hay
tres depdsitos, miden 3 m de largo, 2 m de ancho y 3,50 de

! Bierhenke, Lindl. Gew. 6-92 (con amplia bibliografia); Kriiger (1935 C II,
477-495) (con bibliografia); Giese, NO-Cddiz 168-176: Andalucia; Llorente
Maldonado 187-188: Ribera; Coco 148-150: Extremadura. Wilmes, AILi
VI, 223 y ss.: el molino de aceite de Boltaia; T, Buesa Oliver, Terminologia
del olivo y del aceite en el alto aragonés. En: Misceldnea dedicada a Mons. A.
Griera I, 57-109. Pires de Lima, Au. C, As oliveiras em Portugal. En: Ectudos
emnagrdficos; filolégicos e histdricos V1, 131-311, Porto 1951, del mismo autor,
con interesantes ilustraciones. A History of Technology; Benoit, Histoire de
1'ontillage rural et artisanal. Paris 1947.

? Lo mismo en Andalucfa; sin embargo la modernizacién hace grandes
progresos.

3 Bierhenke 8.

4id. 9; sin embargo sin techo en la Sierra de Gara id. 10. not 2.

alto. El molino de Mombeltrdn tiene dos aceituneros de 6
m de largo, 2 m de ancho y 3 m de alto. Por el lado menor
y opuesto al molino cada depésito tiene una puerta y enci-
ma una ventana cerrada con un postigo. El piso recubierto
de piedra estd inclinado un poco hacia uno de los lados,
para que corra el liquido o borra que sueltan las aceitunas.
El aceitunero se carga por la puerta y cuando las aceitunas
ya han alcanzado gran altura se sigue la operacién por la
ventana superior. Por una puerta de comunicacién que
conduce al interior del molino las aceitunas se sacan de
nuevo de los depésitos para su elaboracién. La canridad
destinada a la prensa se echa con palas de hierro desde los
aceituneros a un depésito —zgje—,5 en el interior del
molino; este #roje tiene 3.50 m de largo, 85 cm de ancho y
35 cm de profundidad. De aquf se llevan en cestos de mim-
bre, cobanillos,;s de 40 cm de didmetro y 25 cm de alto, al
moledero. El fogén para calentar el agua —caldera—7 estd

cerca de la prensa. En un zécalo cilindrico de ladrillos cuel-

ga un caldero de hierroo de cobre. En Mombeltrdn el agua
se extrae con una bomba de un pozo® y se conduce a la cal-
dera por una fuberfa de lata, —protegida por un revesti-
miento de madera, abierto para arriba, quizds un antiguo
canalén de desagiie—, que por uno de sus extremos atra-
viesa la pared y por el otro reposa sobre la caldera. El agua
caliente es sacada del caldero con cubos o con un cazo de
largo mango. En Poyales el agua se extrae de un arroyo y se

5 En Salamanca troje «lugar al aire libre, donde se almacena la aceituna antes
de prensarla» (Lamano), sin tejado como en Andalucia (Giese 168). Cp.
sobre el término (depésito de granos, etc), pp. 27, 195.

6 Cp. cap. Viticultura, Coco 148: covaniye «cesto de vara de olivo que hace
fanega y media de aceituna» Badajoz, etc.

7 Bierhenke 79-80.

8id. 15.
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conduce con tuberfas hasta la caldera.? Medidas de una cal-
dera: 150 ecm de didmetro, 115 cm de alto.

En los molinos de aceite de Avila hemos encontrado tan
s6lo la forma primitiva del moledero® de noria; tiene un
rulo (o volandera) en forma de cono truncado, cuya super-
ficie circular mayor va contra el lado exterior de un zécalo
de forma circular (lémina 6.1. b)."" Esta base, de 15 cm de
alto y 3 m de didmetro, llamada pila,? estd hecha de ladri-
llos o piedras planas. Su borde externo tiene en la misma
pila una ranura o canal circular de 5 cm de profundidad, 27
cm de ancho (30 cm en Poyales) (c). Sobre la pila se eleva
el drbol,'3 muy sélido y de forma cilindrica (f); su extremo
superior termina en una punta de hierro que penetra en
una de las vigas del techo; el espigdn del extremo inferior
gira, lo mismo que en el molino harinero, en una piedra
excavada. El rulo (a)'* estd unido al drbol por medio de un
eje de hierro (d) que se eleva en posicién oblicua. Asf, al
girar el drbol, el rulo describe un movimiento circular. El
largo lateral del cono trunco es de 110 em, la superficie cir-
cular menor de 35 cm y la mayor externa de 100 cm de did-
metro respectivamente; en Poyales las medidas eran las
siguientes: 100 cm de lado, didmetros 25 y 105 cm respec-
tivamente. El eje se prolonga unos 150 cm por sobre la
superficie circular mayor y esti unido al tirante (b) por
medio de una labija.'s Este tirante (b)'¢ es una viga cuadra-
da encajada perpendicularmente en el drbol, de cuyo extre-
mo anterior cuelga un #ro para una caballerfa. Ademis, en el

9 Bierhenke 15.

10 El mismo término en la Sierra de Gata (Bierhenke 33).

! Cp. sobre la historia y la difusién de tales smoledeross Biethenke 24 y ss.;
se encuentra ¢l mismo tipe de molino en la Sierra de Gara. Salamanca
{Llorente Maldonado 188), Mérida (Zamora Vicente, Mérida 59, limina
XXVIIL: alfanje; segin Coco 149 alfanje = infierno «el depésito donde va
a parar la masa de aceituna ya molida; infierno es ¢l nombre antiguo; ahora
se llama alfanjes; cast. alfanje Garefa de Diego 388; Corominas 1, 113),
Cordoba (RDTP XII, 292 y ss., fig. 18 muela de abnazara, con alfanje fig.
19 almazara del siglo XV1), Cidiz (Giese 169-170); Prepirineos de Aragdn
(Wilmes, AlLi VI, 223-224. ldmina XII). Lo mismo en Porgal,
dominio cataldn y diversas regiones de [talia, Africa, erc. El mismo tipo de
molino sirve para triturar yeso y otros objetos; cp. sobre el molino de yeso
Scheuermeier, Bauernwerk I1, foto 453 Piamonte; Baleares (Salvator, Die
Balearen 1, 341-342; también Lohemiihlen, para moler corteza), Valencia
(Lasteyrie, . I, Maschinen, Taf. IV, 4, 5), Lohemiihle también en Cidiz
(Giese, ldmina 23 c, pdg, 176); Dicc. Alcocer. V, 855: molejador per a
moldre la pasta o srull, con dibujos (maquinaria antigua de fideos); etc.
Cortés Vizquez, La alfureria popular salmantina. Salamaneca 1953, forto de
la «rueda para moler el barros. A History of Technology 11, 112, fig. 80.

2 Como en Salamanca (Llorente Maldonado 242),

13 Kriiger (1935 C 11, 479); Bierhenke 24.

" Cp. Kriiger (1935 C II, 482); lo mismo en Salamanca (Llorente
Maldonado 188), Cddiz (Giese 172), etc;; Corominas IV, 82, Llorente
Maldonado 233: coso «pila circular sobre la que pasa el rulo del molino de
aceiter; Corominas 1, 94 3 correr; cp. cat. curra «piedra de forma
troncocénica... para moler aceitunass (Dicc. Alcover; etc.).

15 Cp. Molino de granos.

16 Bierhenke 40.

mismo drbol, un poco mds arriba, y en la direccién en que
tira el animal, mds bien del lado del tirante, hay otro palo,
encajado perpendicularmente (e), en el que con un corto
ramal se sujeta la cabezada de la caballerfa. De este modo se
obliga al animal a moverse en circulo; se le tapan los ojos
con unas antegjeras de cuero.

En los cobanillos ya descritos las olivas se llevan al mole-
dero, se desparraman sobre el piso del mismo y se hace con-
juntamente con las semillas una masa,'” que el 7o va tri-
wrando paulatinamente en el canal que circunda el
moledero. De alli se echa con palas de madera o de hierro
en cubos de metal, de los cuales a su vez son vertidas en los
capachos o cestos para prensar. Dos cubos dan un capacho.
Estos capachos (ldmina 6.1. ¢)'® son recipientes circulares de
tejido de cdfiamo, con un didmetro de 80 cm y una boca en
la parte superior de 40 cm de didmetro.!? Catorce capachos?®
llenos constituyen una carga o pie de la prensa. Los capa-
chos se ponen uno exactamente encima del otro, con la boca
para arriba. La boca del dltimo capacho se cubre con otro
vacio «para que no pegue la masa en la compuertar. La car-
ga entera va tapada con una tabla pesada,?! compuerta, para
que la presién sea pareja.

Volvemos ahora al proceso del prensado y a la maqui-
naria y partes de la instalacién del molino que a él se refie-
ren. Cerca de una de las paredes longitudinales del edificio
se encuentra la respetable prensa —llamada vige— (limina
6.1. d)2 cuya viga propiamente dicha tiene en Poyales 10
m de largo; Mombeltrdn alcanza los 14 m.2 En Poyales la
viga de prensar estd constituida por un grueso tronco de
drbol tallado, con una seccién transversal de 65:65 cm; en
Mombeltrdn se han unido 6 troncos por medio de cintas
de acero o cinchos para formar la viga; ésta tiene 14 m
de largo y una seccién transversal de 75 cm de ancho y 90 cm
de altura. El punto de apoyo de la palanca estd en su
extremo posterior entre dos gruesos postes de madera o

17 id. 30, 85.

18 Bierhenke 77-78, 85; Giese, NO-Cddiz 174; Llorente Maldonado 188:
capacho, capazo; Corominas 1, 651.

19 Corresponden exactamente a los descritos por Bierhenke 43, 78 de la Sierra
de Gara.

20 En Poyales; en Mombeltrdn hasta dieciocho. Verbo: encapazar.

21 Lo mismo en Extremadura, en los Pirineos, etc. (Bierhenke 43, 78; Kriiger
1935 C 11, 486); igualmente en las prensas de vino.

32.Cp. sobre la historia y la difusidn de rales prensas Bierhenke 44-72
(Geschichre und Verbreitung der Hebelpressen); Kriiger (1935 C I, 483
y 55.); Giese 174-175: Cddiz; RDTP XII, 294: Cordoba; Wilmes, AILi VI,
224 y ss,, limina XII; etc. Benoir, obr. cit. 84 y ss., con dibujos. Cp.
también el capitulo dedicado a las prensas de vino y sobre las formas
primitivas de este tipo de prensa Caro Baroja, RDiTPop XII, 166 y ss.

3 Cp. las medidas registradas en Kriiger (1935 C 11, 483) y Bierhenke 40; en
ninguno de los casos alcanzan las de nuestra prensa.

24 Cp. Bierhenke, limina 9.
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madrinas?s (a), sobre las cuales hay una carga de piedra que
actia como contrapeso cuando la prensa estd en accién.
Esta carga de piedra estd, para mayor seguridad, unida con
la pared de la casa detrds de la prensa, donde forma una
especie de nicho (p. e. en Mombeltrdn y donde, a causa de
esta disposicién, la primera impresién que se tiene es que
una de las paredes menores de la casa es la que hace con-
trapeso a la viga de prensa).2e Como punto de apoyo sirven
unos travesaios o bramas, que se pasan por unas largas
ranuras verticales de las madrinas, por encima del extremo
posterior de la viga.??

Hay otro par de postes (b) cerca del extremo anterior de
la viga, las madrinas del fiel, que tienen una doble finalidad:
por un lado deben impedir que la viga de prensa se resbale
hacia los lados; por el otro, cada uno tiene una ranura, lla-
mada roto del fiel, por la que se introduce un travesano, el
fiel (e), que constituye el apoyo de la palanca en posicién de
descanso y alivia el peso del huso.? Por el extremo anterior
de la viga pasa un huso de madera (c) de 3-5 m?* de largo:
en Poyales por el extremo aplanado de la viga, como mues-
tra ldmina 6.1. d; en la palanca compuesta de varios tron-
cos de Mombeltrdn hay sobre el extremo anterior un gran
bloque de madera con rosca, que hace las veces de twerca.?
El extremo inferior del huso que se ensancha como un gran
pufio, estd perforado para encajar un palo que hace las veces
de manija. El mismo extremo estd unido a un gran peso de
piedra de forma cilindrica, el pildn.»

El encapazadero, el lugar en que se ponen los capachos
a prensar (limina 6.1. d, g y e), situado debajo de la parte
posterior de la viga, estd completamente abierto —igual
que en la Sierra de Gara y contrariamente a lo observado en
los Pirineos (Kriiger 1935 C 11, 485)— y no limitado por
postes. Es una superficie circular formada por una o varias
losas (limina 6.1. €) situada a 5 cm sobre el nivel del suelo,
con un didmetro de 115 em (en Poyales), y estd circunda-
da en la periferia por un canal circular plano de 10-15 cm
de ancho (¢). Sobre el centro llano de esta superficie se api-
lan los capachos en la forma ya descrita, hasta formar la carga
o pie; luego se cubren con un capacho vacfo y la tabla de pren-
sar. Para prensar o estrujar se corren primero los travesafios en

23 Sobre tales personificaciones Krilger (1935 C 11, 484 y 5.); Bierhenke 73;
recientemente Alonso, 1958.

%6 Sobre instalaciones parecidas cp. Bicrhenke 51, nota 6; Giese, NO-Cédiz
161.

%7 Pueden compararse las indicaciones de Kriiger 1935 C 11, 484; Bierhenke
49; Giese 174.

28 Kriiger (1935 C 11, 486); Bierhenke:42, 51.

29 Bierhenke 74.

30 Bierhenke 41, 74; de forma parecida en Andalucta (Giese 163, ldmina 22).

31 Bierhenke 41-42, 59-61; sobre pilén ib. 74.

las madrinas por encima del extremo de la palanca, luego se
quita el fie/ de las ranuras de los postes de apoyo o madri-
nas de fiel y por sin se pasa a bajar lentamente la viga de
prensa haciendo girar el huso hacia arriba. Con gran esfuer-
z0 se atornilla el huso hasta que el peso de piedra se balancea
libremente sobre el suelo y se puede aprovechar totalmente
su peso. Aumentdndose la presién, el aceite empieza a fluir
de la carga, va llenando el canal circular y pasando a las
pilas destinadas a la sedimentacién. Al disminuir la canti-
dad de aceite que fluye, se vuelve a levantar la viga por
medio del tornillo del huso y se prepara el segundo prensa-
do (prensado = aprieta). Se desparrama la pila de capachos,
se revuelve o desmenuza con las manos® la masa contenida
en ellos y se vierte sobre la misma agua caliente, que se ha
puesto mientras tanto al fuego y que se acarrea en calderos
hasta la prensa. Después se efectiia el segundo prensado y
por lo general a éste sigue un tercero. Empero, para reali-
zarlo, es menester revolver concienzudamente la masa ya
muy seca y apretada. En Poyales tienen para esta operacién
una desmenuzadora especial (ldmina 6.1. g):* una caja de
madera cuyas paredes estdn recubiertas por el lado de aden-
tro de largas puntas afiladas; dentro de la caja gira en un eje
de hierro un cilindro de madera también recubierto de
puntas de hierro. La masa una vez desmenuzada en esta
mdquina se vuelve a los capachos, se riega con abundante
agua caliente y se prensa de nuevo. El aceite resultante del
segundo y tercer prensado estd abundantemente mezclado
con agua y otros residuos.*

En Mombeltrin se llama aceite virgen el obtenido del
primer prensado y aceite corriente al proveniente del segun-
do y del tercero. Ambos se mezclan en la pila de sedimen-
tacion. El residuo que queda en los capachos, bastante seco,
llamado hueso, se emplea por lo comiin como alimento para
los cerdos.

El aceite o la mezcla de aceite, agua y residuos, que sale
del encapazadera, pasa del canal circundante, por dos cana-
les cortos que se comunican con aquél en la direccién del
huso (ldmina 6.1. e),% a dos tinajas de barro emporradas en
el suelo, que tienen 130 cm de profundidad en Mombeltrdn
y 60 cm en Poyales. En cada uno de los prensados se abre tan
s6lo uno de estos canales de salida del aceite hacia las tinajas,
el otro se mantiene cerrado por medio de un pedazo de made-
ra o de una piedra. De este modo se consigue que el aceite de

32 En Poyales usan una especie de cucharilla, limina 6.1. £ cp. Bierhenke 82,
87; con la cual remueven la masa mientras que otro obrador deja abiertos
los capachos con un ganche, ldmina 6.1. £,

33 De forma parecida en Andalucia (Giese 172),

34 Bierhenke 82, 83: aceite virgen, etc,

35 Encontramos una instalacion parecida en la Sierra de Gara (Bierhenke 43).
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Ldmina 6.1.: Molinos de aceite
a) planta de un molino de aceite; b) moledero con tirante; ¢) capacho; d) viga; e) encapaiadero;
f) cucharilla y gancho (Poyales); g) desmenuzadora.

una de las tinajas se vaya asentando® mientras la otra se lle-
na lentamente. Ambas tinajas tienen una abertura cerca del
piso, por medio de la cual y de una corta caiieria que se
extiende por debajo del suelo del molino, se comiinican con
un gran depésito de clarificacién o caceria. Esta tiene en
Mombeltrin 75 cm de ancho, 175 cm de largo y 130 cm de
profundidad; en Poyales 60 cm de profundidad.’” Cuando
en las tinajas sube el nivel por el aceite, automdticamente
sube también en la caceria, pasando asf a la cacerfa el agua
mezclada con aceite, la borra;® que se halla en la tinaja
debajo del aceite puro. En Poyales hay otra cacerfa mds en

36 El mismo término en la elaboracién del vino.

37 Cp. Bierhenke 66 (Baleares) y Giese 173 (Andalucia).

38 Bierhenke 88; Alonso, 1958 horra «poso de vino en el porréns Soria; «hez
que queda en las cubase Ledn, «<heces de vinos (Llorente Maldonado 180,
187): Salamanca; etc. Corominas 1, 493.

la pared exterior del edificio que mira al arroyo (ldmina 6.1. a),
unida a la primera también por una caferia corta que pasa
por debajo del piso del molino, y hecha de ladrillos. La defi-
nitiva salida del agua, en este sistema de clarificacién, se pro-
duce por un cafio curvado hacia arriba y empotrado a cierta
altura en la pared exterior de la segunda caceria. Asf se tiene
la seguridad de no perder ni un poco de aceite. Toda esta
instalacién para la clarificacién del aceite corresponde a un
sistema de tubos comunicantes, de modo que en todos los
recipientes de clarificacién el nivel queda siempre el mismo.
Cuando se comienza el prensado estdn llenos de agua, que a
poco es desplazada por el aceite que pasa a las tinajas, de tal
modo que al final hay en las dos tinajas sélo aceite puro con
un pequefio sedimento de borra y otras impurezas, en tanto
que la mayor parte de éstas y de la mezcla de aceite y agua
ha pasado a las grandes cacerias, de las cuales se extrae en
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tiltimo término como borra que se lleva a las fdbricas de
jabén.»

Si comparamos este sistema de clarificacién con el de la
Sierra de Gata descrito por Bierhenke (Lindl. Gew. 82-83)
o con la muy primitiva instalacién observada por Kriiger
(Kriiger 1935 C 1II, 491-492), podemos afirmar sin mds
que la que venimos estudiando es fundamentalmente mds per-
fecta, ya que permite una mejor clarificacién y un mejor
aprovechamiento del zumo de las aceitunas.

El aceite clarificado finalmente se extrae con los cazos de
largo mango# de las tinajas y se vierte en otros recipientes
de barro, llamados también #inajas,i! para conservarlo, o se
pasa a los odres® si es menester transportarlo. Por tiltimo se saca
de las tinajas la borra y se lleva a las fébricas de jabén.

La prensa de viga usada para la elaboracién del vino
parece haberse conservado en lo que respecta a la Espafia
central y sus inmediaciones casi exclusivamente en la pro-
vincia de Avila. Tanto Carreras i Candi (III, 407) como
Bierhenke, Lindl. Gew. 44, 46, nota 3, citan un solo caso
andlogo de la provincia de Leén y Kriiger (1935 C 11, 470)
hace notar «que la prensa de viga se usa en la regién ante-
pirenaica exclusivamente para la elaboracién del aceite».

Como tal se emplea en diversas partes de la Penfnsula

(Espafa y, con bastante frecuencia, en Portugal).

39 Lo mismo en la Sierra de Gara (Bierhenke 83).

40 Bierhenke 83, 88; Kriiger (1935 C II, 491); cp. también el cap. Utensilios
domésticos; Elaboracidn del vino.

41 Bierhenke 89-91; Kriiger (1935 C 11, 494, A 11, 215, 217-218); Giese 175.

42 Kriiger (1935 C II, 494 y ss.).

En cambio se usa rara vez como «molino de aceite» el
moledero de noria tirado por una caballerfa. Como en Avi-
la ha sido observado en la Ribera de Salamanca.

Por lo demds existe, en cuanto a la extraccién y elabora-
cién del aceite, una amplia coincidencia entre la Sierra de
Gara y la Sierra de Gredos. En lo que atafie a Salamanca Llo-
rente Maldonado, 28, observa: «Hasta hace pocos afios no
existfan mds que molinos hidrdulicos o de motor animal,
como los antiquisimos molinos drabes de aceite... Ahora ya
hay un moderno molino eléctrico de aceite...» Faltan empe-
ro datos para otras regiones de la Espafa central.

En cuanto a los métodos aplicados a la elaboracién del
vino parece que no existen grandes diferencias en el interior
de Espafia. Ya de la exposicién comparativa que nos brinda
Kriiger (1935 C II, 442-447) se deducen coincidencias
numerosas que nos autorizan a aceptarlas también en lo que
afecta a las regiones de la Espafia central. Lamentablemen-
te no disponemos de informaciones mis detalladas de la
bibliograffa regional. Destacaremos tan sélo que bodegas
subterrdneas tales como las hemos encontrado en Avila
existen también en la Mancha (Hoyos Sdinz y Hoyos San-
cho 1947, 456), igual que en Leén (Carreras i Candi 1933
III, 404) y seguramente en numerosas otras partes de la
Espana central.
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EL PASTOREO Y LA GANADERIA!

UEDEN ser consideradas como regiones manifiesta-

mente ganaderas con pastoreo extenso en la prov. de

Avila la parte septentrional de la montafia —la Sie-
rra propiamente dicha— y las zonas rayanas del Valle
Amblés, donde los rebafios encuentran abundante comida
en las laderas cubiertas de hiniesta o sea monte bajo. En
cambio, en el Norte de la provincia —en la Meseta— y en
la vertiente meridional de la Sierra —en el Barranco— la
economia se apoya fundamentalmente en la agricultura. En
estas tltimas regiones han quedado muy pocas praderas de
pastoreo para el ganado y los habitantes se limitan allf a la
cria del ganado para el propio consumo. En ¢l Barranco y
también en la zona de El Barco de Avila el ganado ha sido
confinado sobre todo a las praderas de montafia («Bergwei-
den») situadas a gran altura y a menudo a gran distancia de
las poblaciones, ademds mal irrigadas como consecuencia
del cardcrer escarpado del terreno, por lo que no son muy
aptas para los cultivos intensos propios de esas regiones. En
la Meseta la tierra se emplea extensamente para el cultivo

! Bibliografia del pastoreo: Kriiger (1935 B 8); Violant y Simorra, El Pirinco
Espafiol. Madrid 1949 (y otras publicaciones del mismo auror; Hoyos Sdinz
y Hoyos Sancho (1947, 484 y ss.); Caro Baroja, Los pueblos de Espasia 351
y ss.; ganaderia de las Casrillas, estudio histdrico. Estudios regionales: N.
Hoyos Sancho, La vida pastoril en la Mancha. En: Estudios Geogrificos,
Madrid, 1948, pp. 623-636; G. Manrique. Yanguas de Sona: Cultura
popudar pastoril. RDTP X, 161-175; id., San Pedro Manrigue: Cultura
popular pastoril (Soria). RDTP VIII, 494-525; L. Cortés y Vizquez,
Ganaderia y pastoreo en Berrocal de Huebra (Salamanca). RDTP VIII, 1952,
pp. 425-464; 563-595; id.; Las ovejas y la lana en Lumbrales. Pastoreo ¢
industria primitiva_en un pueblo salmanting. Salamanca 1957. Sarurio
Gonzdlez, fndustria pastoril en la Sierra de Burgos. En: Actas y Memorias de
la Soc. de Antrop., Etnogr. y Prehistoria XVI, 262-275; M. de Terdn,
Vigueros y cabarias en los montes de Pas. En: Estudios Geogrdficos VIII (1947),
493-536. ]. Aguirre en: Museo Municipal de S, Sebastidn: IV Seccién:
Pastores, con numerosas ilustraciones, Violant y Simorra.

del trigo y de las patatas, de modo que en ella el mimero de
las praderas queda muy limitado.2 Por consiguiente nos
apoyaremos para el estudio de la crfa de ganado y de la cul-
tura pastoril en primer lugar en la Sierra y en el Valle
Amblés.

1. El pastor

El nombre comiin del hombre que se dedica a la gana-
derfa es ganadero; se emplean ademds pastor, cabrero y
vaquero.’

La indumentaria de los pastores apenas se diferencia en
la actualidad de la de los labradores.* Lleva el pastor panta-
l6n y saco de pafio o de cuero, a lo que se agrega la fzja
comiin, en la que se meten los pequefios objetos de uso dia-
rio, y el sombrero de pajio.s Para protegerse de la lluvia y del
frio lleva una manta que mientras no se usa va doblada y
puesta sobre el hombro. La mayorfa de las veces los pasto-
res visten ademds los antiguos delantales de cuero, los zaho-
nes,s que protegen la ropa del desgaste y los muslos de la

2 Cp. sobre la Mancha (Jessen 1930, 172).

3 Ademis de los pastores profesionales a veces los mismos campesinos se dedican
al pastoreo, igual que en partes de Ledn y de Zamora (M F 485, 486).

4 Cp. el cap. Trajes. He aqui algunas referencias a reproducciones: Ortiz
Echagiie, fotos 120-122 Soria; N. de Hoyos Sancho, La vida pastoril en la
Mancha, limina III, fig. 1; Caro Baroja, Los pueblos de Espafia limina 33
Soria; N, de Hoyos Sancho, El traje tegional 17 Guadarrama; Anderson
(1951): Excremadura; Kriiger (1935 B, 10).

5 No he visto la gorra de piel mencionada en Kriiger (1935 B, 9-10) y
observada en nuestra regidn por Sinchez Gémez y en la Ribera soriana por
T. Ortega 60.

6.Cp, p. 89: Trajes. Kriiger (1935 B 9); se usa también en Soria, Segovia,
Salamanca y Extremadura (Santos Coco XV, 77).
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humedad; también la zamarra7 un chaleco sin mangas de
piel de oveja curtido por su propio duefio; por fin como
calzado las albarcas, especie de sandalias de piel o cuero
(que hoy se hacen también de gomas de auto viejas® y que
se sujetan con una correa. Transportan la comida en el
morral, que es un especie de bolso de cuero o piel provisto
a veces de un bolsillo cosido cartera, para pequefios objetos
de uso diario; el morral se lleva al hombro colgado de una
correa. Para los dias de lluvia se ha conservado atin el uso
de la capa,'o que no es empero tan necesario en Avila pobre
en lluvias como en las provincias del N y el NO de la
Peninsula; hallamos, sin embargo, un ejemplar entre los
pastores de Mi-Mu. Para sus tareas ¢l pastor emplea un palo
terminado arriba en el tamafio de los del Norte de la Penin-
sula (Kriiger 1935 B, ldmina 1). un pufio o en un gancho;
en el primer caso se llama bastén o garrota, en el segundo,
el que tiene gancho para agarrar uno que otro animal, caya-
do o cayada.' El bastén le sirve, en primer lugar, de apoyo
y no llega a tener.

El pago de los pastores se hace en la actualidad en dine-
ro contante y sonante. Antiguamente recibfa centeno u
otros productos naturales como ocurre atin hoy a menudo
con el médico y siempre con el molinero.12

Durante los cinco meses de calor o verano, de mayo a
setiembre, el ganado en su mayor parte permanece casi
constantemente en la pradera. A este campo de pastoreo de
verano se le llama agostadero (cp. mis abajo). En invierno el
ganado se recluye en los establos o, ganado y pastor, emi-
gran a Extremadura (trashumar, ganado trashumante),'
donde cada pastor tiene asignada su pradera y su vivienda.
Para llegar hasta alli el ganado trashumante usa caminos
perfectamente determinados: cordeles o cafiadas.* Se distin-
guen distintos tipos: de 12 clase castadas, de 60-70 m de

7 Kritger (1935 B, 7-8); Bierhenke, Sammlungen 279, limina 6: Hirtenjacke
Alentejo.

8 Cp. Trajes.

9 Kriiger (1935 B, 11); Lamano: mechilz; Anderson (1951, 25) con foto:
zurrdn, morral; Violant y Simorra, obr. cit. 396; ete.

10 Kriiger (1935 B, 10); Ortiz Echagiie 163 y ss.: Zamora, etc.; Caro Baroja,
obr. cit. limina 33: Soria; Cuadro de Sorolla: Tipos de Avila, reproducido
en Temas Espafioles N° 380; erc., 144.

1 Kriiger (1925, 160);: Kriiger (1935 B 16); Lamano 292 bordén; Cortés y
Vizquez cayd.

12 Kriiger (1935 D, 201 y ss.); cap. Molino.

13 Existe sobre la trashumancia una bibljognﬁ: extensa, especialmente en
revistas geogrdficas. He aqui algunas referencias escogidas de trabajos
recientes: Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 417 y ss.. 486); Jessen,
Mancha 173, 185 y ss; Caro Baroja, obr. cit. 353 y ss; sobre la
trashumancia soriana Fstudios Geogrdficos XV, 1954, pp. 337-377; sobre La
trashumancia en Valdelaguna (Burgos) ib. XVI, 1955, pp. 163-166;
RDTP VI, 146-147.

4 Kriiger (1935 I, 84, n. 7); Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 417);
Jessen 184; Caro Baroja 353; etc. Sobre la terminologfa Alonso, 1958.

ancho; de II y I11 clase cordeles, de 20 m de ancho y menos
(segtin datos de una persona de confianza de Horcajo, anti-
gua poblacién pastoril).

Cada pastor establecido por su propia cuenta tiene a su
servicio uno o varios ayudantes o ganaderos, que en 1932
ganaban alrededor de 25 pesetas con manutencion comple-
ta y 50 pesetas sin manutencién. Por cada oveja y cada
cabra se debe pagar anualmente ¢l costo de pasto de 25 pese-
tas (cada cabra se pone de costo de pasto), seglin datos recogi-
dos en Horcajo y La Zarza. No pudimos establecer si es
costumbre pagar también por los animales que nacen en
tales praderas.

Los pastores que deben llevar el ganado a la alta monta-
fia, o que duermen en las chozas de las praderas, llevan
siempre escopeta para defenderse de los lobos!> que todavia
se encuentran con mucha frecuencia.

2. La choza del pastor

El abrigo para los pastores en las praderas de la monta-
fia y que en general se halla diseminado, con variantes en la
forma, por toda Espana, se llama choza.16

La choza, se halla emplazada directamente en la majada
o lugar donde se recoge para dormir el rebafio. Estas maja-
das, en las praderas de la montafia, asemejan un redil hecho
con arbustos de hiniesta y postes; otras veces estdn rodeados
de un muro de piedra de 1 m de alto. Con la misma fre-
cuencia el ganado se echa a descansar sencillamente en la
cercania de la choza, sin ninglin cerco protector, vigilado
s6lo por fieles perros.

La choza estd hecha, a menudo, sélo con ramas y pos-
tes.'7 Algunas, sin embargo, tienen la parte de abajo cons-
truida de piedras yuxtapuestas, hasta mds o menos 1 m de
altura. En este caso los postes que sostienen el techo cénico
van encajados en la parte superior de la pared.'®

15 Kriiger (1935 B 21); Carreras i Candi (1931 1, 372).

16 Cp. sobre las chozas de pastores Krilger 1935 1, 65-68; Hoyos Sdinz y
Hoyos Sancho (1947, 458-459); Carreras i Candi (1931 111, 194 y ss.);
sobre la forma circular de cabafias y casas F. Kriiger, Las Branas 24 y ss.;
también el estudio de G. Rohlfs, Primitive Kuppelbauten in Europa.
Miinchen 1957; diversos trabajos de ]. Dias; M. Cardozo, Die «castrose im
Norden Portugals. Guimardes 1959.

17 Encontramos tales chozas también en las inmediaciones: Carreras i Candi
(1931 111, 195-196) chozos toledanos, hechos con iuncos y anea (segiin el
estudio de Ismael del Pan); F. Jiménez de Gregorio, La vivienda en [a Jara
toledana 8 y ss.: el chozo del pastor, con fotos; zarzs sespecie de cabadia que
hacen los pastores con cafias, mimbres, juncos, paja, etc.r; Guadalajara
(RDTP 11, 146), sobre variantes semdnticas cp. zarzo avallados Soria,
Corominas [V, 855.

18 He aquf algunas variantes de las provincias vecinas: Jiménez de Gregorio,
obr. cit; Q. Schmieder, Gredos, foto 10; Cortés y Vizquez, RDTP VIII,
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Hemos anotado las siguientes medidas de una choza de
construccion corriente de Las Casas, completadas por datos
de los pastores que la habitan; su tamafio corresponde a tres
personas para vivir y dormir: didmetro o cabida en el suelo,
cerca de 3,50 m; altura, cerca de 4 m Segtin la forma, que
a veces es angular y por lo general circular, y el tamaio se
clavan en el suelo de 4-8 sélidos palos o latas de encina, con
cierta inclinacién hacia adentro y enganchados por la parte
superior por medio de sus extremos horquillados u horcas.
Entre estos postes principales se ponen ramas mds delgadas
y débiles, las latas, que en la parte inferior estdn separadas
por un espacio de 50-60 cm En esta especie de armazén se
entretejen ramas rectas, lo mds largas posibles, de modo que
el conjunto alcanza la necesaria solidez. Se cubre y espesa a
continuacién la choza usando ramas de hiniesta y arbustos
enteros de hiniesta con rafces y todo. Se empieza por abajo:
los extremos gruesos de las ramas y las rafces van siempre
para arriba. Se pone una hilera sobre la otra, mds o menos
como en las tejas, hasta arriba, sin usar nada especial para
asegurarlas, trabdndolas sencillamente entre palos y latas.
Para la dltima hilera, la superior, se emplean ramas espe-
cialmente espesas y cortas que se entretejen. Se pone cuida-
do en que estén bien trabadas. Sobre esta primera cubierta
se pone una capa segunda y a veces una tercera, de ramas
mds finas, para que no pase la lluvia. Se consigue asi cubrir
el conjunto de modo uniforme y bastante resistente prote-
giéndolo contra las inclemencias del tiempo. Como termi-
nacién, sobre la punta de la choza se pone una capa de for-
ma conica, el corono,"” hecha de ramas espesas, en la que se
encaja una piedra de regular tamafio para impedir que el
viento la tire al suelo o haga volar el techo. La puerta que
en general se halla del lado Sur (cp. también el capitulo
sobre la casa), estd sencillamente hecha de tablas unidas por
clavos y reforzada por algunos palos de encina. Constituyen
el marco un par de postes especialmente sélidos del arma-
z6n de la choza. Medida aproxidada de la puerta: 65-100
cm Como proteccién contra el ganado, el borde inferior de
la choza estd recubierto por el lado de afuera, hasta alcanzar
una altura de alrededor de 80 cm, de una pared de ramas
secas, sostenidas por estacas clavadas en el suelo. Un foso
pequefio impide la entrada del agua en caso de grandes pre-
cipitaciones pluviales. El piso de la choza no estd recubier-
to sino de tierra bien apisonada, exceptuando el centro en

431 chozo de Salamanca: cénico, de piedras mampuestas y cubierto de
escoba o ripio; de planta circular y de cubierta cénica; con dibujo; Carreras
i Candi (1931 111, 151); foto de un chozo de Avila; Hopfhner, fig. 34, 46
choza cireular, toda de piedras mampuestas: Valladolid.

19 Jiménez de Gregorio, abr, cit, 9 corona = parte alta del chozo; sobre el
cambio del género cp. Sinchez Sevilla § 53.

el cual se halla el hogar, donde hay una superficie de apro-
ximadamente 1 m de didmerro, recubierto de piedras. El
hogar que lleva la misma denominacién que el de las casas
estd igualmente ubicado a ras del suelo. La gran caldera
cuelga de una soga, asegurada arriba en un palo travesao.
El humo sale por todas partes, a través de las rendijas de la
choza, y cuando se hace la comida parece que ella estuviera
ardiendo. Es menester acostumbrarse mucho para resistir la
permanencia en el interior. En torno, contra las paredes,
estdn las camas, que a la vez sirven de asientos. Son los
lechos mds simples y primitivos que hemos visto.2 El caba-
llete o el armazdn estd constituido por cuatro o seis ramas
horquilladas clavadas por pares en el suelo y que sobresalen
del mismo unos 30 cm Sobre estas ramas se ponen, en sen-
tido longitudinal, palos mds o menos recros y sobre estos
mismos, en direccién transversal, ramas cubiertas a su vez
de musgo y helechos. Finalmente, como dltima capa y tam-
bién como abrigo para el que duerme se emplean algunas
pieles de oveja, pellejos con su lana.

Los viveres se renuevan mds o menos semanalmente. El
pastor los trae cuando vuelve de llevar el queso, que ha pre-
parado en el interin, al valle. El queso se conserva hasta ese
momento en una choza especial, la quesera. Conservacién
de los viveres: el vino se pone en pellejos; el pan en el costal;
la sal en un costal de una fanega (alrededor de 1 quintal); la
pimienta en el talego, una bolsa pequena de tela o de cuero
de cerca de 1 libra: el aceite en la canrarillo de lata; anti-
guamente, y a veces ain hoy, en un cuerno aceitero o liara.?
El tocino y el jamén son primeramente salados y puestos
luego a ahumar en la misma choza. En ningiin lugar faltan
los ajos, que se cuelgan en ristras.2

Al equipo de la choza deben agregarse ademds los uten-
silios para ordefiar y para preparar el queso (c. mds abajo),
los pucheros, la vajilla y el candil del aceite. En Niharra y en

20 Schmieder, Die Sierra de Gredos 56: «Die Lebensweise der Hirten ist sehr
primitiv. Thre Hiire besteht aus einem kreisrunden Wall grosser Felsblficke,
dariiber ein Dach von Ginster, Abb.10. Ginster, mit ein paar Schaffellen
bedeckr, bildet auch ihr Lagers. Cp. sobre tales lechos primitivos en
cabafias de pastores Kriiger, El mobiliario popular A.

21 Kritger (1935 B, 13). Podrfan citarse muchos casos andlogos; cp. p. e.
Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 465): «Los cuernos de animales son
empleados para hacer varios objetos: de cuerno es la aceitera, los vasos y las
cucharas muchas veces grabados por los pastores, o con dedicatorias
amorosas si se dedican a su novia», La Mancha; hay ejemplares magnificos
en el Museo del Pueblo Espafiol de Madrid (cp. el Cardlogo de las cuernas
de dicho Museo y limina 25 de Caro Baroja, Los pucblos de Espania;
anteriormente los excelentes estudios del P'. Mordn). Lamano euerna, liara;
Cortés Vizquez, Las ovejas y la lana en Lumbrales 36 y ss., fotos 7, 10; id.
RDTP VIII, 583 liara. Sobre liara Kriiger 1925 162; Maldonado, La
Ribera 181; Zamora Vicente, Mérida 109; también en Andalucia liara
‘bote de cuerno que usan los ganaderos y cazadores para llevar aguardiente
(Alonso, 1958); Corominas 1. 128, Cp, cap, Utensilios de casa,

22 Krijger (1925, 115); Kridger (1935 11, 209).
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la Aliseda los pastores emplean como proteccién contra el
sol y la lluvia el chozo, una especie de estera tejida de esco-
ba, que se sostiene en forma de techo oblicuo por medio de
dos palos; ldmina 7.1. a.28

* Pastorear - pastorear.

* Pasto - pradera con pasto.

* Monte - pradera de montafa,® con pierne (cp. en la
Introduccién las diversas clases de hiniesta).

* Dehesa, desa - pradera en general.s

* Retoiio, gramujo - brotes que da la hiniesta o piorno en
Junio, inmediatamente después de florecer y que es
comida preferida de las cabras.

* Vainilla - el fruto o vaina.

3. Los rebanos (cabrio, ovino, bovino)
Los rebanos (cabrio, ovino y bovino):

* Atajo - rebaiio de cabras pertenecientes a un solo pro-
pietario.?6

* Dria - rebaiio de cabras perteneciente a varios propie-
tarios.?’

* Piara - ¢l rebano en general (Las Casas), sobre todo de
ganado trashumante.?

* Abollada - de vacas, perteneciente a varios propieta-
rios.??

El ganado se distingue en ganado lanar, ganado vacuno
y ganado cabrio o se le llama sencillamente la res.

a) Cabras y ovejas. El rebafio sigue a un macho o capén
fuerte, que lleva la gran campanilla que se oye desde lejos (cp.
mis abajo). Para llamar a ovejas y cabras produce el pastor
una especie de sonido chasqueante, algo asf como ng, ng.

Para distinguir los animales de diferentes propietarios
se hacen en las orejas de los animales diversos cortes y

23 Cp. sobre objetos semejantes Kriiger (1935 1, 67); Kriiger, El mobiliario
popular A: camas de pastores, con referencias a Cortés Vizquez
(Salamanca), etc.

4 monte: término general para todo lo que crece en los cerros: monte bajo =
warbustor, monte alto = wirboless; Sdnchez Sevilla § 107: monte = terreno
con drboles (encinas) en oposicidn a «campo rason.

25 Variantes extremedias besa, jesa, evc. VKR 11, 85; XV1, 249; Santos Coco
72; Corominas.

26 Cp. sobre la palabra Garcfa de Diego, RFE XV, 239 y ss.;'Corominas II,
888; Lamano atajo, verbo atajarse rapartarse el ganado en atjoss.

27 Corominas 11, 207.

8 Lo mismo en Salamanca (Sdnchez Sevilla § 101 «rebafio de ovejass;
Lamano; Llorente Maldonado 179, 190); Zamora Vicente, Mérida 124,
190; Kriiger (1925, 166) srebafio de cerdoss; Corominas 111, 765,

3 Lamano registra abollar = abollecer sengordars; cp. Alonso, 1958.

-

mutilaciones: sefialar, la sefial® Estos cortes pueden ser en la

oreja derecha o en la izquierda o en ambas. Caben pues las

mds variadas combinaciones (ldmina 7.1. b): cercillo, oreja
cercillada (b 1)- corte que va hasta casi el arranque de la ore-
ja; el colgajo cortado cae hacia abajo, de ahf el nombre.

* Hendida (b 2) - corte hondo, pero que no va hasta el
arranque de la oreja ni cuelga, sino que forma una
hendidura.

* Horcada (b 3) - pequefio corte en la punta de la oreja
de forma triangular.

* Muesca (b 4) - corte lateral en general circular.

* Puntada (b 5) - se quita, al cortar, la punta de la oreja.

A menudo cada cabra tiene un nombre propio, al que
responde. Este nombre estd en relacién con alguna modali-
dad peculiar de la cabra o con alguna senal corporal; p. e.:

* Ligera - la que es rdpida y dgil.

* Carifiosa - la que gusta de caricias.
* Gallina - la miedosa.

* Borreguera - la menor, de un afo.
* Carbonera - la negra.

* Gurra - la negro azulada (2), erc.

En general madre e hija llevan los mismos nombres.
Diferenciacién de los animales segtin los afios:!

* Cabras (en general).

e Cabrito - hasta el mes.

* Chivo, chiva® y también piara (Las Casas) - hasta el afio.

* Chivata, chivato - de uno afio.

* Primaria, primal - de dos afos, que ya ha p'arido.-’vi

* Sobreprimada, sobreprimal, pero en general cabra de
tres afnos.

= Ovejas (en general).

® Borra (en general), borrega’ (Las Casas) - de un afio

* Primada, primal (en general) borra (Las Casas) - de

dos afios.

30 Kriiger (1935 B, 58); Cortés y Vizquez, RDTP VIII, (con dibujos y
terminologfa); id., Lumbrales 16-17: Salamanca. Cp. rambién la
terminologia presentada por Lamano: escobado, cercillo, muesca, espuntao,
erc.

31 Sdnchez Sevilla § 119; Cortés y Vizquez, Ganaderfa y pastoreo en Berrocal;
Llorente Maldonado, Ribera 190; exc.

32 Lo mismo en Salamanca (Lamano 374; Sdnchez Sevilla § 119).

33 Fink, Contribucion primeriza «la res que ha cumplido un afios; Lamano
primal, sobreprimuelo, sobreprimal; Sinchez Sevilla § 119 primalo; Cortés y
Vizquez; cte.

3 También en Salamanca (Sinchez Sevilla); borregada «hato de borregoss,
(Lamano), borreguero «pastor de ovejass (Cortés y Vizquez).
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Ldmina 7.1.: Ganadero y ganado

a) chozo; b) sefiales para cabras y ovejas; c) telera (de madera); d) tajuelas para teleras o redes; ¢) asil; f) callo para vacas;

g) pujavante; h) cuchilla del herrador; 1) varios tipos de campanillas y cencerros; k) exprimijo para queso;

1) manea para caballerfa.

* Oveja - de tres anos.
» Macho o semental - de sexo masculino.
* Capdn - el castrado; castrar - capar.

Designacién de las partes del cuerpo:

* Cuerna - los cuernos.

* Cuerna machuna - los cuernos grandes y gruesos de las
cabras, casi tan gruesos como los del macho cabrio.

* Mocho, mocha - macho o cabra sin cuernos, mochado.

* Oveja cornuda - oveja con cuernos.

* Pilén - el cuerno nuevo cuando recién despunta; esta
denominacién sugiere la idea de un grueso grano de

o Marmeilas,® mamellas - mechones en el cuello de la cabra.

e La ubre - ubre de la cabra.

* Las tetas - tetas.

» Machorra - la cabra estéril; que no puede parir.

* Horra - la cabra que no da leche.36

* Cabra preniada - la que estd prenada.

o cubrir, la eubricién - cubrir.

* Callostro - la primera leche después del parto.37

 Ha abortado, ha ahorado - se dice en Hermosillo cuando
el animal ha parido antes de tiempo y ha muerto la cria.

. Tﬂpﬂ?’ﬂ;’, Jﬂf;}d?’ = IOS encontronazos qlle se dﬂ.[l entre

ellas las cabras cuando pelean.

35 marmella rambién en Salamanca (Coreés y Vizquez).

36 Alonso, 1958; Garcia de Diego 3288; Corominas 11, 952.

37 Variantes en Alonso, 1958; Garcia de Diego (1943, 1736) COLOSTRUM;
Corominas (1954 I, 600); Kriiger, RDTP X111, 14-17.

trigo con el cual tiene efectivamente semejanza en un
principio.
¢ La barba o churra - barba de la cabra.
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¢ Echar el ganado - separar el ganado con piedras, gritos
(4] PCI' ros.

* Retozar - el jugar y corretear de los animales jévenes

* Ordenar (en general), migar (las Casas, La Zarza) -
ordefiar.

* Rumiar - ramiar.

Enfermedades de las cabras y ovejas y los remedios
correspondientes.??

* Epidemias - enfermedad en general.

* Sarna - sarna de las cabras.

* Rofia - sarna de las ovejas.

* Rofia y sarna se curan con zotal, un liquido cauteri-
zante con el que untan las partes afecradas. Mds o
menos cada 7 afios sobreviene la gripe: sobre todo las
manos y las patas de modo que los animales cojean; en
la boca salen llagas y ampollas® contra esto no se hace
nada, los animales se curan solos. Esta enfermedad
corresponde seguramente a la aftosa.

* La gota - ataca piernas y ubre, los animales cojean: se

les deja curar por si solos. 41

Para quirar a las crias la costumbre de mamar se les ata
en la boca un palillo a modo de freno: bozo.42

No siempre las cabras y las ovejas permanecen durante
la noche en el pasto. En muchas aldeas se las lleva a esta-
blos. Estos establos, rodeados como los llamados corrales de
las casas de labor, por un muro, se hallan dentro del predio
de la aldea o, a veces, también a gran distancia, lejos de la
aldea.’s Allf se ordefian los animales; la leche se lleva luego
a la casa, donde es consumida o transformada en queso. El
espacio rodeado por una pared se llama corrali una de las
esquinas del mismo, /a tenada,* estd por lo general cubier-
ta y sirve para guardar herramientas; el techo de la renada,
sostenido por puntales hechos de piedras yuxtapuestas, estd

38 cast. retozar:

# Lamano registra, ademds de las enfermedades citadas, las siguientes: bojera,
zagorriana; Cortés y Vizquez, Berrocal 451-455; id., Lumbrales 24-27: Las
enfermedades del ganado y sus remedios.

40 Lamano: ampollacion.

41 Lamano 475: sucle salir a las ubres, efecto de la cual sc les rerir a la leche.

42 Krilger (1935 B, 44); Lamano: besijo (Garcla de Diego 7239; Corominas
fauna. No creo que la falea de restos paledntolégicos en las regiones 1, 453)

43 Particularmente en El Barranco, El Barco y Valle Amblés.

# Cp. p. 37.

45 Cp. p. 37; Cortés y Vézquez, Lumbrales 13: Se llama tend a la parte del
corral casero, resguardada con un cobertizo, donde ademis de hacerse el
ordefio, cuando es casero, se cobijan los aperos de labranza y el carro;
Jiménez de Gregorio, La vivienda en la Jara toledana 16, 18; tend, tind, en
un principio una cubierta de ramaje.

recubierto de hiniesta. El establo, llamado pesada, ocupa
habitualmente en su roralidad uno de los lados del corral.

Pero es mucho mds frecuente la costumbre de dejar el
ganado de noche al aire libre, sobre todo ovejas y cabras. Se
las encierra entonces en un redil rodeado de un cerco de
redes de cordel o un armazén de madera.® Este redil se
pone en un campo por cultivar para que los animales que
allf pasan la noche lo abonen: estercolar, Las Casas estercar.4?
Cada noche el redil cambia su lugar hasta ocupar todo el
campo (Kriiger 1935 B, 54). El redil trashumante se utili-
za sobre todo entre marzo y mayo y en verano después de
la cosecha de trigo sobre las rastrojeras.

Para construir el redil se emplean redes sostenidas por
postes, o armazones de madera que se yuxtaponen, llama-
dos teleras. El nombre del conjunto es red o majada.# Cada
telera® (ldmina 7.1. c.) es un armazén de 2,50- 3,00 m de
largo, que consta de dos postes laterales de 1 m de largo, afi-
lados en el extremo inferior para clavarlos en el suelo o en
un pie (cp. mds abajo) y de tres vigas longitudinales. Se ase-
meja a la barana aragonesa descrita en Kriiger (1935 B
limina 9. b). Una red tiene de 8-10 m de largo, una pierna
de red, y aproximadamente 1 m de alto; estd hecha de soga
con unas mallas de 15 cm cuadrados. Cada dos o tres
metros hay un poste ensartado en ella. A lo largo de la red
hay, arriba y abajo respectivamente atado, un cordel o vis-
cal, que permite poner la red tirante. Al armar el redil, los
postes laterales de cada seccién de red o de telera se ponen
muy juntos, clavindolos en el suelo con un martillo o con
una piedra. A veces se emplea también un pie alargado de
madera con dos agujeros, uno para cada poste, o una larga
ranura para los dos; ldmina 7.1. d; los pies: tajuelasso Los
postes de los extremos de la telera se unen con un aro de
metal o se atan con una soga o con mimbre, o se envuelven
con un largo cordel en toda su extensién. Cuando se
emplea la red uno de sus extremos se pasa por el poste de la
red siguiente. De este modo resulta un sélido cerco cerra-
do. Construir el redil cerrado se llama enredar cuando se
utiliza la red y amajadar cuando se emplean releras.s

b) Ganado vacuno: denominacién segiin la edad.

® Becerro, - a ternero hasra el afo.
* Afiojo, - a de uno a dos afios.

16 Kriiger (1935 B, 48-58); Cortés y Vdzquez, cp. las notas siguientes.

47 Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 460).

48 También en Salamanca; Lamano 602 la red: Cortés y Viizquez, Berrocal 432,
rede scorralizas (con descripeién); id., Lumbrales 11-12; mojada, corraliza,

49 Cp. telera como parte del carro.

30 En Salamanca rajo = ssilletin en que se ordefias (Cortés y Vizquez, Berrocal
429, 456); sobre variantes Krilger. El mobiliario popular B 10y ss.

! Lo mismo en Salamanca (Lamano). Cp. p. 216.
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* Eral (pl. erales, eralas) - vacas que ain no han parido
y también los machos de la misma edad.

* Utrero,-a, vaca, buey, toro - animales de tres a cuatro
afios y vacas que ya han parido.

Las otras denominaciones corresponden a las de las
cabras y ovejas (cp. mds arriba).

En el ganado vacuno se distingue fundamentalmente
entre los animales destinados a dar carne, y en algunas
aldeas también leche, y los empleados como animales de
tiro.

Los animales destinados a dar carne permanecen el vera-
no entero afuera en las colinas o cerros; de ahf también su
denominacién de cerriles. En general el conjunto de cerriles
de una comunidad se redne para formar una abollada
(cp. mds arriba). Durante el dfa, cuando no hay contrata-
do un vaquero, los propietarios alternan en forma ordenada
para cuidar el ganado. Durante la noche este ganado queda
solo en las majadas (en general) o en las camas del ganado
(Mi-Mu). En invierno permanece en el establo o es llevado
a Extremadura con los trashumantes.

Las domadas o vacas mansas trabajan durante el dfa.
Entre las tres y las cuatro de la tarde son llevadas por un
pastor de la aldea o por un labrador a la pradera o0 a una de
las laderas cubiertas de piorno. Alli permanecen también
durante la noche. De manana, entre las ocho y las nueve,
son conducidas nuevamente a la aldea a trabajar. Por lo
comtin se las ordefia de mafana, pero dan poca leche (la
mayor cantidad de leche es extrafda de las cabras). Duran-
te el invierno las vacas de tiro permanecen en el establo. Allf
son atadas con cordeles o corniles a las pesebreras (cp. Esta-
blo-pajar). Dos veces al dfa se les da pienso. Para abrevarlas
se las lleva habitualmente a la fuente o a los bebederos. El
pienso consiste en heno, paja menuda y algarrobas, que es
una especie de leguminosa que se da en el Valle del Tormes;
echarlas a comer (en general) echarlas el pienso; echarlas el
repasto Mi-Mu.

Para forzar el destete de los terneros® se les pone un
palo en la boca llamado bozo (cp. mds arriba) o se emplea
un aro de madera en forma de herradura, llamado asi/,
recubierto de puntas de hierro, o sea pinchos o puas. El aro
se ata a los terneros sobre la boca; de modo que cuando
quieren mamar pinchan a la madre. Medidas del asi

ancho, 20 cm, largo 30 cm, los pinchos 8-9 cm de largo.

52 Lo mismo en Cespedosa de Tormes: Sdnchez Sevilla § 119 eral y Berrocal:
Cortés y Vizquez eral(a); Alonso (1958); (Corominas 1954 11, 311).

53 Kriiger (1935 B, 43 y ss.).

3 Ldmina 7.1, ¢ cp. Kriiger (1935 B, 47); ambién en Leén y provincias del
centro.

Para impedir que las vacas de tiro coman mientras tra-
bajan, se les ata un bozal de alambre o soga: bozal; bozo, El
Losar (Kriiger 1935 B, 45).

El potro

A causa del suelo pedregoso de la sierra las vacas deben
ser herradas. Hasta hace mds o menos 60 afios, segtin infor-
me de una persona de confianza de Las Casas, esto se hacfa
de la manera primirtiva siguiente: se ataban las patas del ani-
mal con cordeles; un lazo unfa las patas delanteras con las
traseras y atadas de a dos; pasando por el lomo y por enci-
ma de ese lazo, es decir atravesando el animal, se pasaba un
lazo corredizo; tirando de este lazo se empujaban las patas
para abajo, de modo que el animal ya no podia moverse.
Luego se procedia a herrarlo como se hace atin hoy en dfa.
Al berrador que hacia esta operacién y que en general va de
aldea en aldea, se le llama también veterinario.

* El potro que se usa actualmente para herrar consta
de cuatro postes laterales, de piedra, en Espino; de
madera, en El Barco. Las diversas partes del potro
son: yugo con coyunda - yugo y correas para la cerviz
del animal;

* Ganchos - para las correas o cordeles (correa delante-
ra y correa trasera), que pasan por debajo de la panza
del animal; palos- puntales oblicuos apoyados en los
postes traseros; palanca - una viga que se pasa delan-
te de las patas traseras por debajo de la panza del ani-
mal y que se encaja por ambos lados en los postes
{raseros.

Las correas o cordeles se pasan por debajo del cuerpo del
animal y se sujetan por medio de los ganchos a las vigas lon-
gitudinales que se hallan a media altura. Una de estas vigas
longitudinales gira en los postes. Haciendo girar pues esta
viga con ayuda de un palo que se usa como palanca se acor-
tan las riendas hasta que las partes del animal no se apoyan
mds en el suelo. Se impide el movimiento de retroceso cla-
vando la palanca.

* Maroma, cincha, correa - las correas o cordeles con que
se sujeta el animal.

* Colgar - levantar el animal.

* Rodillo - viga longitudinal con movimiento de rotacién.

* Colgadero - la viga correspondiente, pero fija.

La cerviz del animal se dobla con el yugo, una de las
patas delanteras se ata firmemente en la viga longitudinal
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mds baja, o sea el larguero, y la correspondiente trasera en el
palo, o sea uno de los postes oblicuos. Atado asf, el animal
ya no representa ningtin peligro para el herrador. Si la vaca
da, a pesar de todo, sefales de inquietud, o bracea, las correas
se ponen mis tirantes haciendo girar el rodillo.

» El casco, la pesufia - ¢l casco del animal.

* Callo - la herradura, una plancha de hierro que tiene
la forma del dedo de los fisipedos de modo que para
cada pata se emplean dos. Ldmina 7.1. f.

La herradura se asegura a la pesufia por medio de cua-
tro ¢lavos, que se clavan con un martillo, después de alisar
la parte inferior de la pesuia por medio del pujavante
(limina 7.1. g; verbo cascar). El cuchillo que sirve para
recortar los restos de la capa cérnea y los clavos: cuchilla
(ldmina 7.1. h). Los clavos estin dentro de una especie de
bolsa de pafio rellena de sebo, semejante a una almohadi-
lla de alfileres, para suavizarlos e impedir que se oxiden. A
esta bolsa se la llama rrapo lleno de sebo.

Los cencerros’s

La mayor parte de los animales que constituyen un
rebano, incluyendo las vacas de tiro, llevan campanillas al
cuello, aseguradas con un collar hecho de cuerda o de una
correa, con una hebilla (en general), herilla (Mi-Mu), El
collar de madera usado en los Pirineos, el pafs vasco, Ara-
gon y Caralufa, y ain muy difundido en esas regiones
(Kriiger 1935 B, 34 con bibliografia), no se halla en Avila;
y» en efecto, no se puede esperar otra cosa, considerando la
escasez de madera. Las campanillas llevan, de acuerdo a su
tamaiio y su forma, diversas designaciones (lémina 7.1. i):

e Cencerro - las grandes campanillas de las cabras (sec-
cién transversal a lo largo: 9 cm de largo, 7 cm de
ancho, 6 cm de alto).

* Cencerra® - las campanillas de las cabras de menores
dimensiones (5 cm de largo, 3.5 em de ancho, 4 cm
de alto), de bronce u hojalata.

. Campaniﬂa—o, la campanilla corriente que llevan las
vacas, a veces también la del carnero que guia el reba-
fio, de bronce u hojalata (medidas: 9:8:13.5 cm-
12:12:32 cm).

35 Kriiger (1935 B, 21 y ss.); cp. la bibliografia cit. sobre pastoreo; Carreras i
Candi (1931 1, 372 y s.).

36 Forma femenina también en Salamanca (Lamano 331); Cortés y Vizquez,
Berrocal cencerra wc. de tamafio pequefo, intermedio entre el cencerro y la

cascabelas.

» Esquilla, esquillita” - las pequenas campanillas de lujo
para las buenas cabras, que tienen un sonido agrada-
ble y puro, constituyen un adorno y son de cobre o
bronce (3,5:2,5:3,2 cm).

* Esquildn - la campanilla de lujo para las buenas vacas,
de cobre o bronce (8:8:8,5 cm).

Las campanillas de lujo tienen badajo de metal, las mis
sencillas, en cambio, de madera, tallado por el mismo pas-
tor.’® Hay dos modos de sujetar el badajo a la campanilla y
la campanilla al collar:

1. Un pequefia picza de madera, la castigadera,” atra-
viesa la campana, el badajo y los dos extremos de una
corta correa en arco sobre la campanilla (ldmina 7.1. j)
uniendo asf las tres partes.% Cuando se gasta, el pas-
tor renueva la castigadera.

2. El badajo cuelga de un aro de lata soldado por el lado
de adentro, llamado puente. Por el otro lado de afue-
ra hay un asa, también soldada, por la que pasa el
collar.

El sistema 1) es el mds antiguo, aunque ain hoy muy
difundido; el sistema 2) se halla sobre todo en los cencerros
de lujo.

La esquila

En la lana de oveja ya no se basa actualmente una indus-
tria doméstica de gran importancia como ocurria antafo.
Las mujeres hilan la lana tan sélo para ¢l consumo domés-
tico, y ésta luego se transforma por el tejido en medias, ropa
interior y hasta pullovers. El antiguo telar ha desaparecido
completamente. La mayor parte de la lana va a parar en las
hilanderfas mecdnicas de la ciudad.

La esquila o esquileo, en cambio, es hoy, como antigua-
mente, un gran acontecimiento® y el oficio de los esguila-
dores ambulantes conserva todavia su importancia en la Sie-
rra. El esquileo se lleva a cabo en un establo de ovejas
espacioso, en un cobertizo vacio o al aire libre en el corral.

57 Kriiger (1935 B, 23, 27, 34) pero de forma mayor; Cortés y Vizquez.
Berrocal 580: esquila «campanitar, esquilén «como esquila, pero mayor;
Alonso (1958) esquila, esquildn; Kriger (1925, 167).

58 Carreras i Candi (1931 1, 372); Kriiger (1925, 167); Kriiger (1935, B; etc.)
Cp. sobre Los nombres del badajo RDTP 1V, 308 -311.

57 Dicc. Ac.: sentre arrieros, correa o cuerda con que se ata cl badajo del
cencerros,

60 Lo mismo en Carreras i Candi (1931 1, 372).

61 Cp. Kriiger (1935, B 59 y ss.); Lamano esquileo «la temporada en que se
verificas; Cortés y Vizquez, obr. cit.
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Antes de esquilar se les atan a los animales firmemente las
patas con una cuerda, llamada legadera; verbo: legar.s? La
antigua tijera descrita y reproducida en Kriiger (1935 B,
60) ha desaparecido. Actualmente usan unas tijeras grandes
de sastre.

El conjunto de lana que cae al esquilar se llama vellén.
Los vellones se juntan y se meten en fardos o en sacos para
mandarlos as a las fibricas de la ciudad. La oveja esquila-
da: oveja motilona.

4. Industria lechera
(en especial la elaboracién del queso)©3

La ganaderia estd fundamentalmente al servicio de la
produccién de carne y lana; la produccién lechera ocupa un
lugar secundario®. El comercio de la manteca y de la leche
se puede decir que es desconocido®, exclusion hecha de las
ciudades. La leche se emplea para alimentacién de los ani-
males destinados a producir carne y para el consumo
doméstico. La elaboracién y venta de queso son muy fre-

cuentes entre los pastores de la Sierra.

La elaboracion del queso

Al ordefar (ordesiar, migar) se emplea un cubo, la can-
tarilla de cinc, y para cantidades mds pequenas el cuernost.
La leche atin tibia se echa en una caldera o en una olla,
pasindola por un colador; a veces se la entibia atin en el fue-
go moderadamente. Agregdndole cuajo y revolviéndola sin
cesar se cuaja. A continuacion la olla se deja tapada por un
tiempo, para que se separe la cuajada del suero. Este se
emplea exclusivamente como alimento de los animales.

Para escurrir la masa cuajada y darle forma se emplea un
simple molde o un aro de madera con una tabla debajo para
escurrir; ldmina 7.1. k. La masa se saca con las manos de la
olla y se mete en el molde o en el aro apretindola bien. Lue-
go se le da una rociada de sal por arriba. Tapado con un pafio
el queso se pone finalmente a secar u orear sobre una tabla,
después de haber soltado el aro (s6lo en el uso doméstico se

62 Seguramente ligadera, ligar.

63 Kriiger (1935 B); Carreras i Candi (1931 I, 374 y ss.); Cortés Vizquez,

 Berrocal 455 y ss.

64 Schmieder, Wirtschaftsgeographie 33: «Die Rindvichzucht dient in der
Hauptsache der Fleischgewinnung. Selbst im Gebirge kennt man die
Butter kaum dem Namen nach, obwohl reichlich Milch vorhanden ist...
Nur zur Kiisebereitung wird die Milch verwender, aber der Kise ist wenig
schmackhaft»; Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 519): Leén.

65 Lo mismo en la Sierra de Gata (Bierhenke).

66 Cp. pp. 61, 147, notas. Cortés y Vizquez. RDTP XIIL: coloedra «vasija de
ordefiar, pero de barron; Alonso (1958) s. v.; Corominas (1954 [, 855).

deja a menudo la masa uno o dos dfas dentro del molde o del
aro). Si se quiere conservar fresco el queso durante un lapso
mayor, se le pone en una olla y se le vierte aceite encima.

El queso elaborado por los pastores para la venta habi-
tualmente se entrega una vez por semana. Durante este lap-
so se conserva en la quesera, una choza especial al lado de la
choza destinada a vivienda. El queso se coloca sobre tablas,
cubierto con pafios.

Hallamos en S. Bartolomé un molde sencillo: en un tro-
zo de madera tallado rudamente, se habfa recortado el aro
o forma propiamente dicha y la abertura de salida para el
suero. Un artefacto semejante con tres patas se usa en Villa-
rejo (ldmina 7.1. k). En ambos casos se llama exprimijo. No
debe extranarnos el que hayamos encontrado justamente en
las dos aldeas citadas este primitivo molde de queso: en
ambas la ganaderfa cede cada vez mds el paso a la agricul-
tura, de modo que no necesitan utensilios modernos. En las
grandes regiones ganaderas de la Sierra, donde se prepara el
queso para la venta en grandes cantidades, este tipo de mol-
de no resultarfa. Por ello se ha adoptado el aro o cincho con
la tabla para escurrir.

El ¢cincho (Ildmina 7.1. k) tiene orificios en sus extremos
que por medio de un pafito permiten darle al molde el
tamano deseado. En algunos cinchos sélo uno de los extre-
mos estd agujereado, en el otro el palito cuelga de un cor-
del. Este tipo se parece mucho al descrito en Kriiger 1935
B, ldmina 7. b. El cincho es colocado en una sélida tabla
con una cavidad en el centro, llamada cerco, que correspon-
de al ramafio del cincho. Una profunda ranura llamada
regadera permite la salida del suero.

El cuajo se extrae del estémago de pequefias cabras o
corderos que atin no han comido pasto. Para emplearlo se
echa un poco de cuajo desecado en agua, se aplasta o des-
menuza bien a mano y se deja asi. Se le pasa luego por un

colador y se le agrega a la leche.
5. Otros animales domésticos

Denominaciones:

* Caballerta - nombre colectivo para designar caballos,
asnos y mulas; ademds la yegua y el potro.

Para la cubricidn o parada se sujetan a la yegua las dos
patas traseras y una delantera con la #rzba (limina 7.1. 1),
para que no pueda defenderse. En ¢l monte donde los

67 Kriiger (1935 B 86, 95).
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animales permanecen solos durante muchos dfas se atan las
patas delanteras, de modo que los animales sélo pueden dar
pequefios pasos, para lo cual se emplea o una cuerda o una
cadena: manea; la operacién manear.

Por datos de una persona que nos merece confianza,
de Espino, nos enteramos de un modo especialmente cruel de
castrar potrillos. Se le atan primeramente las patas; luego se
le ubica de costado poniendo los cojones sobre una piedra
previamente dispuesta, aplastindolos con fuertes golpes por
medio de un martillo de madera. Actualmente se ha pasa-
do a una manera mds higiénica y humanitaria de castrar.
Pero el recuerdo del primer procedimiento estd atin muy
vivo, pudiéndose inferir que se ha dejado de aplicar segura-
mente sélo hace muy pocos afios. Hasta la piedra que se
usaba habitualmente para esta operacién se hallaba en la
aldea en su antiguo sitio,

A los perros se los llama generalmente con un nombre
carifioso como ser cucho, trucho, toba, todas palabras ono-
maropéyicas.

* Cerdo, marrano, cochino, guarro - cerdo; guarapillo,®
tostén - cochinillo, lechoncillo.

* Gallino gallo; gallina; pollo, a.

* Engorar, enhuerar - empollar.

* Echar una gallina - poner una gallina a empollar.

* Guera,™ clueca - la gallina clueca; el verbo correspon-
diente: cloquear.

* Huevo huero - huevo estéril echado a perder durante
el empollamiento.

* Apitonar - cuando los pollitos pican la cdscara por
dentro y la clueca por fuera.

* Veer si ya hay huevos apitonados - revisar si estin a pun-
to de salir los pollitos.

68 Cp. variantes en Salamanca: Sinchez Sevilla § 119; Llorente Maldonado
190; Lamano, Cortés Vizquez, Barrocal 448 y ss.; Extremadura: Santos
Coco 154 y ss.

68 Cp. Fink, Contribucién s. v.; Lamano 482; Sdnchez Sevilla, obr. cit., etc.

70 Igual en Salamanca (Lamano 480) = fuera.

o Clscara; yema y clara.

* Piar (palabra onomatopéyica) - el ruido que hacen los
pollos.

* Cantar - cacarear de gallinas y cantar de los gallos.

* Gallinero - el lugar donde estdn los pollos.

Como escalera para los pollos se usa mucho un palo con
trabillas;”' una mds moderna de Espino se llamaba escaleri-
lla con pasos.

* Bubarda,™ gatera - entrada al gallinero.
* Palo - lugar en que se ponen los pollos.
* Nidal - ¢l nido.

Un tronco ahuecado sirve a los pollos como bebedero:
pilanca, pila (en general), gamellén (Los Llanos).73

La vida pastoril espafiola, ha sido estudiada sobre todo
en los Pirineos, en las provincias vascongadas, el Alto Ara-
gén y Catalufia.’ Escaseaban hasta hace poco datos sobre
la Espana central. Felizmente la situacién ha cambiado
durante estos tiltimos anos debido a los esfuerzos de Nie-
ves de Hoyos Sancho y de Luis Cortés Vizquez sobre
todo.

El tipo especial de labrador que cuida del rebafio o sea
el labrador pastor ha sido observado en la actualidad en
Zamora, Leén, Salamanca y también en Avila (MF 486).
La trashumancia fue estudfada no sélo en Avila, sino tam-
bién en las provincias de Soria, Segovia, Cdceres, Ledn y
la Mancha. En lo que se refiere a las chozas de los pasto-
res remitimos a Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho 1947, 458
y a los datos bibliogréficos en el capitulo concerniente, de
los cuales se deduce que tales habitdculos primitivos exis-
ten atin en muchas partes de Espana.

71 Cp. Kriiger (1935, 11 275 y s5.).

72 Cp. cap. Establo-pajar.

73 Sobre gamella cp. p. 42.

74 Nos referimos a Kriiger (1935 B) dedicado enteramente a la vida pastoril,
y a las magnificas publicaciones de R. Violant i Simorra y de otros autores.
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1. Explotacién de campos y praderas: el riego

En la meseta grandes campos de trigo dominan el pai-
saje. En cambio, en la Sierra, tanto en la vertiente meridio-
nal como en la septentrional, el terreno mds o menos que-
brado determina en gran parte la disposicién y extensién de
los campos y de las praderas.! En la escarpada y fértil ver-
tiente meridional nos topamos, ademds, muy a menudo
con el cultivo de terrazas.2 Es verdaderamente penosa la
labor en los campos y praderas situadas a gran altura;? allf
hay sitios que no son transitables ni para las bestias con su
carga siquiera y el hombre debe confiar en la resistencia de
sus hombros para el transporte del heno.4

En la meseta renuncian, en general, a la delimitacién de
los campos por medio de cercos por la escasez de madera y de
piedra. En la Sierra, en cambio, el cercado de los campos es lo
corriente y a causa de la extensién de la ganaderfa se hace
necesaria como proteccion contra los animales. Conviene
ademds impedir el deslizamiento de capas fértiles de tierra que
se producirfa en terrenos tan escarpados con grandes precipi-
taciones pluviales, Dada la gran cantidad de piedras de la Sie-
rra y del Barranco es natural que para delimitar los campos se
empleen con preferencia paredes construidas con piedras tales
como se encuentran en el suelo, sin labrar y simplemente yux-
tapuestas sin mortero, de alrededor de 1 m de altura.s No se

! Cp Kriiger (1935 C 11, 10 y ss.).

2 Cp. también las vifias en forma de terrazas.

3 El pueblo La Zarza estd situado a una altura de aproximadamente 2.200
metros. No falta la agricultura, pero claro que prevalecen el pastoreo y la
ganaderfa en general.

4 Cp. cap. Medios de transporte.

3 Cp. Kiriiger (1925, 150); Kriiger (1935 11, 358 y ss.); lo mismo en Teruel
(Garcia Terrel, ldmina X), Asturias, Galicia (Martinez-Barbeito, Galicia

estilan portones o rejas que puedan servir de entrada. Esta se
destaca simplemente con dos piedras de mayores dimensio-
nes, colocadas verticalmente; el espacio que queda entre
ambas se rellena con piedras pequefias, de modo que no se
distingue del resto del muro. Si se quiere ir al campo con un
carro, las piedras de la entrada se quitan, cerrdndose luego la
abertura en la misma forma. Un par de piedras mds o menos
grandes en el medio de la entrada no estorban al carro de rue-
das altas. Este tipo de entrada lleva el imponente nombre de
portera o carretera; una entrada mds angosta, destinada tinica-
mente al ganado, se llama portillo.s Si ¢l labrador quiere entrar
solo en el campo, trepa por el muro, para lo que se apoya en
alguna piedra que sobresale. Un campo asf delimitado se lla-
ma cerca; el infinitivo cercar o cerrar” El campo cultivado,
pero no cercado se llama labrads, diciéndose p. e. «wamos a
cerrar | cercar un labrado». Ademds existen las expresiones: lz
labor, la hoja.® Los mds pequefios campos cultivados de la vega
de El Barco se llaman huertas, sobre todo en el caso de que
sean regados. Antiguamente se cultivaba por turnos trienales,
es decir que el tercer afo se dejaba reposar? cada campo culti-
vado, que se llamaba entonces barbecho (en general), campo de
poseo (Las Casas).'® Pero como en la actualidad se emplean

80), etc. Cortés Vdzquez, RDTP XIII, 182: saltil «piedra saliente que se
pone en los cercados para poder saltarlos con comodidads.

6 Kriiger (1925, 151; 1935, A II, 361); Velo Nieto portera = wespecie de anga-
rilla consistente en dos maderos que se adosan 2 ambos lados de la entrada de
un cercado, con sendas ranuras, en las que se encajan horizonlmente varios
travesafios desmontables».

7 Lamano cierro avalla de tierra o de piedra para cercar una fincan.

8 Lo mismo en Salamanca (Sdnchez Sevilla § 112).

9 Cp. Caro Baroja, Los pueblos de Espaiiz 351: noticia del afio.

10 poseo (segin nuestra transcripcién) evidentemente = posfo aterreno
destinado a pasto y rodeado de tierras labrantfass Salamanca (Cortés
Viézquez, RDTP XIII, 180), posido (Lamano); posio «tierra que no se
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abonos artificiales, este método s¢ puede reemplazar, tanto
mids cuanto que en algunas partes las zonas cultivables son
muy pequeas. Empero el concepto de barbecho o campo de
poseo se ha conservado en muchos lugares, p. e. en Las Casas,
pero aplicado exclusivamente al cultivo alternado de un pro-
ducto principal, como trigo o alubias, con otro secundario,
p. e. patatas o legumbres, realizindose este iltimo en el
segundo o tercer afio."

Deben ser intercaladas aquf algunas observaciones sobre
el modo de sembrar y de plantar lo que no pudimos ver
directamente. Nos basamos en esta circunstancia en los
datos de personas de con flanza, radicadas en las mismas
aldeas. En Niharra se siembra el trigo a mano, extrayendo
la semilla de un saco que se lleva al hombro: «embrar a
manta»,”® Después de realizada la siembra se ara el campo
de ral manera que lo que hasta ese momento fue caballete se
transforme en hondo del surco.

En Mi-Mu se plantan patatas del modo siguiente: Se divi-
den o hacen cachos de las patatas grandes, cada cacho debe tener
una gufa u o0jo; las patatas pequefas se plantan enteras. Los
cachos se ponen en los surcos y éstos se cierran luego con el
aradb, como dijimos mds arriba; o se hace con la 2zada un agu-
jero en ¢l caballete del surco, tapdndolo luego con la tierra que
se extrae del agujero que se hace para la patata simplemente.

En Los Llanos las alubias se ponen en el surco alrededor
del 10 de junio y se aplana luego todo el campo pasando la
rastrilla de hierro. Los surcos necesarios para la irrigacién se
hacen después que han brotado las alubias, con la 4zada.

Los prados y las praderas's son cercados por un muro de
piedras de la misma manera que los campos de cultivo. Sélo
se dejan sin cercar los grandes montzes' cubiertos de hinies-
ta, que en general son propiedad comunal. Esto responde a
la importancia que prados y praderas tienen para la ganade-
rfa tan desarrollada entre los labradores de la sierra, asf como
el riego's que tan cuidadosamente se realiza. Si bien la irriga-
cién de las praderas es en extremo simple, el labrador debe

siembrax (Coco 75); VKR XVI, 250. En otro lugar transcribimos legar en
lugar de /igar.

U Segiin Sdnchez Sevilla § 112 cereales-legumbres-barbecho, este dlimo
utilizado también para melones, sandias, patatas o garbanzos. Encontramos
pues la misma prictica que en Avila.

12 Cp. el giro poner a manta «fr. Agr. poner a la mants; plantar las vides juntas
y sin orden, Salamanca, Santander «desordenadamentes (Alonso, 1958).

'3 No siempre estos dos términos se distinguen claramente; en Niharra, p. e.,
hay confusién entre los dos.

14 Cp Kriiger (1925, 154).

15 Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 503): «No es extrafio, que la sed de
agua de dos tercios de la Peninsula Ibérica determinara su aprovechamiento
al miximo, dando riego a los cultivos y aun posiblemente a los pastos desde
las mis remoras edades. Son conocidas... las obras de riego y sus restos de
los drabes y atin de los romanos; pero nosotros pensamos que la rradicién
es mucho mds antiguan.

estar siempre atento para mantener en condiciones los
canales, surcos y derivaciones.'¢ El resultado se ve a simple
vista en el verde jugoso y el pasto espeso de las praderas que
disfrutan del riego. En principio los sistemas de riego son
iguales en todas partes, aunque el cardcter del terreno deter-
mina pequefias diferencias en el dertalle. Las condiciones
hidrogrificas permiten conducir el agua de los arroyos
directamente o por medio de cortas derivaciones a los cana-
les 0 a los surcos que penetran en la misma pradera. No
hemos encontrado en ningiin lado largos canales, madres,
como son indispensables en los Pirineos.!” Sirva de ejemplo
el sistema que tuvimos la oportunidad de estudiar en Espi-
no (ldmina 8.1. a).s

En el borde superior del prado, dentro del cerco, corre el
canal principal, la madre,"? llamado en Villarejo y Mombel-
trdn presa,® de unos 50 em de ancho. El orificio de entrada
y salida practicado en el muro se llama gaterdn,?! y el lugar
en que el agua del arroyo desemboca en el canal se llama
igualmente presa. La mayorfa de las veces basta una deriva-
cién sencilla sin necesidad de hacer una represa; bastan algu-
nas piedras o ramas que se colocan en el arroyo.2 De la
madre se derivan varios surcos o regaderas de (mds o menos)
20 m de largo, cuyo nimero depende de la extensién del
prado. Las regaderas® corren primero paralelas a la madre,
siempre a corta distancia, y doblan luego, entrando perpen-
dicularmente en la pradera, formando sangrederas®* de unos
6-7 metros de largo. De tres a cuatro de estas sangrederas se
derivan ya antes de la regadera, separadas por un espacio de
4,5 m y entrando también perpendicularmente en el prado.
De estas sangrederas el agua pasa o emana al prado mismo;
de ahf su nombre: sangredera en Espino, sangria en Mom-
beltrin, endirgo en Villarejo,?s en Hermosillo cortadero. Para
conseguir, en lo posible, una distribucién igual del agua en
las sangrederas se pone en el extremo superior de estos surcos
una piedra que impide que pase agua en exceso. En los dias
de la cosecha del heno, vale decir cuando no se necesita el
agua, la madre se cierra en el punto en que deriva del arro-
yo por medio de algunas piedras y de céspedes.

16 Kriiger (1935 11, 381 y ss.); Kriiger (1925, 169 y ss.).

17 Krilger (1935 11, 387).

18 Sobre el sistema empleado en la Sierra de Gata véase Bierhenke, VKR 11,
198, nom 1.

19 También en otras regiones del pafs: Ledn (Kriiger 1925, 171), Navarra
(Alonso 1958), ctc.

20 Cp. cap. Molino.

21 Metdfora frecuente.

2 Cp. cap. Molino.

23 Kriiger (1925, 172); Kriger (1935 11, 390).

24 También término de la alfarerfa; Kriiger (1925, 172).

25 Salmant. endilgar wencaminars (Alonso, 1958), aguiar ¢l agua de riegos
(RDTP XIII, 163); Corominas (1954 11, 2689).
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Ldmina 8.1.: Riego
a) riego de un prado; b) sistema de regar un labrado;
c) sistema de regar un labrado;
d) riego segiin Sdnchez Gémez.

Mis trabajosa que la de los prados es la irrigacién de los
campos de cultivo y de las huertas. Es menester cefiirse
estrictamente a leyes y estatutos. Dentro de la comiinidad
de cada aldea estdn exactamente determinados la época y el
intervalo de tiempo en que cada vecino puede aprovechar
el agua’. Asi se ve a los labradores ampliamente ocupados

26 Cp. la descripcién derallada de Sdnchez Gémez (1932, 562 y ss.).

en sus campos en la época fijada para aprovechar y distri-
buir lo mejor posible el preciado liquido. Toda otra tarea
pasa entonces a lugar secundario y al transetinte le puede
ocurrir que uno de los senderos que ha recorrido pocas
horas antes se haya transformado en el interin en una
rumorosa vena de agua que puede atravesar a pie enjuto
sélo saltando de piedra en piedra. Se distinguen dos sis-
temas principales de irrigacién para los campos de cultivo:

a) Cuando se trata de terrenos llanos o poco escarpados
y de grandes campos, se riega por surcos.

b) Cuando se trata de campos pequefios y de terreno muy
escarpado, en el cual el agua recorrerfa a excesiva veloci-
dad la primera parte del surco sin dar tiempo a la tierra
para absorberla, cada campo se riega por secciones, en
tal forma que el lado longitudinal de la seccién sea lo
mids paralelo posible a la ladera: regar por tableros en Mi-
Mu, Espino y Las Casas, por canteros en 1a Zarza y §.
Bartolomé??, por cadenas en Los Llanos y Las Casas.

Este modo de regar se aplica sobre todo a patatas, alu-
bias y plantas similares.

Ya antes de plantar las patatas o las alubias es menester
saber con claridad qué sistema de riego se va a emplear, por-
que la semilla debe ser dispuesta precisamente de acuerdo
con el modo de regadio. En el sistema A (ldmina 8.1. b) el
canal o |a madre corre por el borde superior del campo. Los
surcos perpendiculares al mismo, que siguen la direccién
del declive cuando éste no es muy pronunciado, estin
cerrados con un gran terrén en el extremo que da a la
madre. Para regar, primeramente se saca con la azada el
terrén del primer surco y se pone oblicuamente en la
madre, de modo tal que ésta quede cerrada y pasa todo el
caudal al surco abierto. Una vez que éste estd lleno, se abre
en la misma forma el segundo y se cierra nuevamente el pri-
mero ya irrigado. Asf se prosigue hasta que se ha regado
todo el campo. Se vuelve a abrir la madre y entonces puede
pasarse a regar el segundo campo. Compréndese que en este
sistema los surcos sean los mds rectos y largos posibles.

Es muy distinto el sistema B: Los surcos corren lo mds
perpendicularmente posible con respecto al declive, es decir
costeando la colina, para impedir que el agua, que en otro
caso se precipitarfa por los surcos, arrastre la capa de tierra
fértil. Debe empero hacerse notar expresamente que algunos
labradores, aun en el caso de que el terreno sea completa-

mente llano, riegan «por tableros».

27 Lo mismo en Salamanca (Lamano 320); cp. sobre las diversas acepciones

del término Alonso (1958).
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Hay que distinguir dos casos especiales:

a) Cada surco presenta en su recorrido curvas a interva-
los regulares, que atajan el agua y aminoran su velo-
cidad (ldmina 8.1. ¢). Dos caballetes vecinos (mar-
gen) con su correspondiente hondo constituyen en
este caso una unidad. La parte sembrada comprendi-
da entre dos caballetes se llama tablero, cadena o can-
tero (cp. mds arriba). El agua de la madre corre por el
borde de la huerta. Cerrando la madre y abriendo
consecutivamente los diversos tableros, exactamente
en la misma forma descrita en A, se realiza el riego de
todo el campo.

b) Los surcos no siguen una direccién serpenteada. Este
sistema es adecuado para campos de pequefias
dimensiones 0 muy estrechos, como p. e. en Las
Casas y en toda la Vega de El Barco, pero puede ser
usado también en campos grandes. La madre corre a
lo largo del lado superior del campo. Por medio de
una pequena valla, similar a un caballete de surco, se
impide la entrada del agua a la tierra regable. Como
ejemplo de este sistema de riego sirva el esquema que
trae Sanchez Gémez 556 (ldmina 8.1. d). El campo
estd dividido en forma de tablero de ajedrez. Seis o
mds surcos, que corren perpendicularmente a la
madre, forman una unidad o tablero y se comunican
entre si. El riego se produce aquf también abriendo
consecutivamente los tableros y cerrando la madre,
como se ha descrito mds arriba.2

Hallamos un sistema de riego especialmente penoso en
la Mesea. Allf los cauces corren en valles profundamente

# Cp. la descripcién de Sdnchez Gémez (1932, 555 y ss.), que corresponde
perfectamente a nuestro tipo Bb, kimina 8.1. d: «Desde la presa de
contencion de agua ¢l riego, de ordinario hecho toscamente con bloques de
piedra sin mortero, parte la regadera principal que penetra en el terreno
regable. De esta conduccion arrancan orras regaderas secundarias lamadas
padrones, que portan ¢l liquido a las parcelas distantes. El terreno inmediato
al padrén es la cabecera de la finca. El terreno se dispone en franjas
longitudinales llamadas randas, separadas entre sf por un surco distribuidor
—aiio de la tanda— por donde circula el agua. Cada tanda se divide a su
vez en tableros que comiinican con el cafio de la tanda. Estos tableros constan
de varios surcos, hasta 16, y son en consecuencia la tltima division del
terreno regable. Para efectuar ¢l riego se hace salir cl agua del padrén por el
bocin (a) y conducida a lo largo de la madre (b) llega hasta el dltimo cafio de
la randa, segin marca la flecha indicadora. Cuando estd el liquido a Ia alura
del tilimo tablero, que es en consecuencia el mis distante del bocin de
entrada, se abre la paladera (p) del anterior y se coloca la tierm en el cafio,
con objeto de interceprar de esta manera la corriente, que entra entonces en
el mblero comrespondiente. De esta manera se procede con el inmediato
anterior, Ya regada esta randa, se abre la entrada de cafio de la siguiente en el
punto (e}, que es por donde se comiinica con la madre... Cuando el terreno
se presenta en dedlive el riego se efectiia por el sistema llamado de torno o de
cadena y entonces toda la tanda es un tableros,

encajonados y por consiguiente no sirven para el riego. El

agua se extrae por medio de pozos, balde a balde, y se echa
en pequefias caferias de madera que la llevan a los surcos.

El sistema de riego corresponde en principio al arriba des-

crito, lo mismo que en el Valle Amblés.

El campo de riego regajo,?* la operacién riego, infinitivo
regar.

Respecto a la explotacién de los campos y montes y del
sistema de riego disponemos dentro de nuestras provincias
de escasas posibilidades de comparacién. Parece que existen
pocos estudios especiales sobre el particular. Hay sin
embargo algunos trabajos de cardcter general que permiten
sacar ciertas conclusiones.

El Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho 1947 503 nos informa
que el riego se halla extendido en todas las regiones secas de
Espaiia, y éstas constituyen las dos tercias partes de la Penin-
sula Ibérica; muestra al mismo timepo el mapa de Carreras i
Candi 1933 11, 171, cémo estin distribuidas las zonas dri-
das. De acuerdo a estos datos corresponde incluir entre ellas
la mayor parte de las dos Castillas; es muy probable que alli
encontraremos al mismo tiempo el sistema de riego. Hay
informes detallados tan sélo en lo que se refiere a Ledn en
Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 504-505) y referencias
a la existencia de campos de regadfo en Salamanca a través de
los estudios de Lamano y Sdnchez Sevilla; ya nos referimos a
ellos en las notas anteriores. Segiin informe de W. Bierhenke
el riego estd difundido también en la Sierra de Gara.

Observamos tales coincidencias entre Avila y la zona
occidental (Salamanca-Extremadura) rambién en las formas
de la exploracién de los campos y de las cosechas.

2. El yugo

El yugo aparece en la provincia de Avila bajo dos formas
distintas segtin corresponde al cardcter de los animales de
tiro: el yugo cornald! para bueyes y el yugo de collera para
las caballerias. Conforme a las condiciones geogrdficas y

29 Salmant, regajo, regajio (Lamano); Alfonso, Encid.

30 Sobre formas del yugo en la Peninsula Ibérica cp. Kriiger (1925, 172);
Kriiger (1935 C 11, 27- 87); Carreras i Candi (1931 I, 333 y ss.); y mds
especialmente sobre las formas del centro de la Pensnsula: Sdnchez Sevilla
§ 110; Velo Nicto, con foto; Zamora Vicente, Mérida 77, ldmina XXI; los
diccionarios de Lamano; Coco; Rodriguez Parera; N, Hoyos, Aspectos
etnografia soriana 244 y ss., con dibujos; Alvar, Salvatierra, limina 1;
Alvar, Tenerife, limina VIII. Para el Oecste puede servir de primera
informacién Kriiger, Léx. Rural 1 1- 29,

3 «Homerjochs; préférimos el término «yige cornals. Hoyos Siinz y Hoyos
Sancho (1947, 439); El yugo coronal (= y cornal) no sélo ocupa toda la zona
del carro chirrién sino que las desborda por todas las regiones centrales y aun
meridionales de la Peninsula, donde la labor de arado se hace con parcja de
bueyes o de vacase. Sobre su difusién Kriiger (1947, 11 y s¢.).
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ccondmicas se usa pues el yugo cornal casi exclusivamente
en la Sierra y el yugo de collera en el Norte y la Meseta; el
Barranco presenta los dos tipos.2

El yugo cornal, yuge, consta de una parte central recta
llamada sebeo o centro, provisto de prominencias llamadas
mesas® para las correas; las partes curvas a los dos lados:
gamellas o camellas (limina 8.2. a).* Segin el empleo dis-
tinguimos dos variantes de yugo cornal: a) para carros y car-
gas pesadas un yugo largo, y b) para arados un yugo mds
corto,¥ Se distinguen uno del otro en el largo y la forma de
la parte central.

El tipo a (ldmina 8.2. a) muestra en la cara inferior
del centro una cavadura llamada mesilla’ para la lanza del
carro. El largo rotal del yugo es en Mi-Mu de 1,67 m, el lar-
go del centro (sobeo) de 86 cm; la altura del yugo mide en
la parte correspondiente a la mesilla 12 cm, a los lados 6 cm

En el tipo b (limina 8.2. b) el centro es mds corto, de
38 cm, el largo toral tan sélo de 1,22 m.

El arado y el yugo se unen por medio de un aro,* el
barzdn, que se asegura en un tarugo de madera sobresalien-
te por el lado interior de la lanza del arado.® El barzén
consta de una rama fuerte o de un trozo flexible de madera
arqueado en forma de huevo; sus extremos van unidos por
una clavija de hierro o madera (ldmina 8.2. ¢).# También
suele usarse un trozo de madera arqueado regularmente en
forma de herradura, en cuya mitad inferior va un trozo de
madera llamado ufa (ldmina 8.2. b).4! Dos clavos unen la
ufia ademds con el arco. Una correa que da varias vueltas

2 Frente a lo observado en otras regiones, p. e. en los Pirineos, Galicia, Catalufia,
etc. reina en nuestra provincia una gran uniformidad de los tipos mencionados,
igual que en Andalucia (Giese, NO-Cidiz 131~ 133). Cp. sobre la reparticién
de los diversos tipos mmbién L. de Hoyos y T. de Aranzadi, Etnografia, sus
bases, sus métodos y aplicaciones a Espafia. Madrid 1917, pp. 42, 49: yugos
cornales ambién en Ledn y Castilla; segiin Kriiger, Léx. rural el mismo tipo en
Le6n, Zamora, Salamanca, Asturias, Aragén, Extremadura; hay que indluir
ahora rambién Avila y Extremaduna (Sierra de Gara),

33 Krilger (1925, 176-177); mmbién como parte del yugo santanderino
(Alonso, Encicl.).

3 Krilger (1925 173, 177); Salamanca gamella (Sinchez Sevilla); Alonso, obr.
cit.; Extremadura cameya, cameydin, gameyon (Coco 77), camellén «cerro,
entresurco; cada una de las partes del yugor,- gamellin (Velo Nieto 142,
167), camelldn (Zamora Vicente), Mérida 75; Monmfa de Santander
camella, camellera, camellén (Garcfa-Lomas 76); camella sarco del yugon
(Alvar, Tenenfe 145).

%5 Sobre el término Kriiger (1935 C 11, 37); también en Salamanca (Lamano),
dos clases de yugos: para arar y trillar y el yugo del carro (Sdnchez Sevilla).

% También en Salamanca (Sdnchez Sevilla).

37 Sobre tales diferencias cp. Kriiger (1935 C I1, 54, 36).

38 Kriiger (1935 C I, 43-46, 59 y ss., 66); barzén también en Salamanca
(Sdnchez Sevilla), la Sierra de Gara (Coco 81) y Mérida (Zamora Vicente
59: albarzdn); sobre el término Garcia de Diego 7200; Corominas [, 418.

3 Cp. cap. Arado; Kriiger (1935 C 11, 56). Lo mismo en la Sierra de Gata.

40 Muy parecido al descrito en Kriiger (1935 C II, 59, limina 4. ¢); cp. cap.
Medios de transporte.

41 Cp. Kriiger (1935 C 11, 61, ldmina 4. e).

alrededor® une el barzén con el yugo: correa, sobeo Mi-
Mu;*? media Arévalo; mediana Espino y Navacepeda. El
agujero en el centro del yugo por el que pasa la correa es
un orificio rectangular, p. e. en Arévalo, o un orificio se halla
al frente y el otro en la parte interior, p. e. en Mi-Mu.# Para
uncir, ensobar, enganchar, acarrar, ufiir's la lanza de los
carros o de otros medios de transporte pesados con el yugo
se usa en Avila siempre una correa o sobeo, de 4-6 m de lar-
go. El yugo se coloca con la mesilla sobre la lanza, quedan-
do con su lado posterior asegurado por medio de una pun-
ta, dentq'dn.“‘-‘ La correa se pasa varias VECCS €n forma
cruzada por encima del yugo y por debajo de la lanza for-
mando al final como un nudo. Dos puntas en la parte infe-
rior de la lanza impiden que se corra el sobeo.4” La misma
finalidad tiene en el yugo las hendiduras entre las mesas. Al
uncir la pareja de bueyes al carro se pone especial cuidado
en que la parte trasera de los animales quede a los costados
del carro, de modo que los ejes de sus cuerpos se vayan
uniendo en forma oblicua hacia adelante (limina 8.2. d).
Con este fin los dentejones citados mds arriba, que se hallan
en el extremo anterior de la lanza, pueden transponerse de
acuerdo al respectivo tamaiio de los animales. Los labrado-
res de Avila opinan que cuanto mds corta la lanza, y, por
consiguiente, cuanto mds oblicuo el dngulo del cuerpo de
los animales, tanto mejor se utiliza la fuerza de los mismo.

La correa por medio de la cual el yugo se ata a los cuer-
nos de los bueyes se llama coyunda®® y tienen de 4-6 m de
largo. En uno de sus extremos hay una /azada que se pasa
por el extremo del yugo. Mirando de frente se empieza a
atar o enganchar por el cuerno izquierdo, o sea interior, de
la vaca del lado derecho. A la correa se da una primera vuel-
ta por debajo alrededor del cuerno izquierdo, después pasa
por la frente, da una vuelta por el cuerno derecho (exte-
rior), y vuelve después de ser atada a la mesa exterior del
yugo, alrededor del cuerno derecho, por la frente al cuerno
izquierdo y la gamella interior, pasa otra vez por sobre la
frente hacia fuera, da vuelta alrededor de la mesa exterior y

42 Kritger (1925, 180); Krilger (1935 C 11, 61).

43 Sobre variantes y origen de sobeo Garcfa de Diego 6403; Corominas IV,
251; cp. ademds RDTP 111, 106-110: Nombres de la coyunda: yuncidera,
ete.' Cuenca. sobeo Extremadura (Velo Nieto 200; RCEstExtr XIV, 182).

44 Lo mismo en Andalucia (Giese, NO-Cidiz 131), etc.

45 Sobre variantes de la palabra cp. Krilger (1925, 177 y s.); Casado Lobato
128; dlimamente Kriiger, RDTP XIIL, 20- 22; Garcia de Dicgo 3627;
Corominas 1V, 648, 1088; yuncir Guadalajara (RDTP 11, 146). El acto
contrario: soltar.

4 Zamora Vicente; Mérida 94 entején sespecie de tentemozo, colocado en el
extremo de la vara del carrow; Coco 80 lentején «pala de unos 30 em que
estd casi al extremo de la vara de los carros, para que la vara no toque nunca
en el suelos Badajoz; Alonso, 1958 Dentejdn «especie de yugon.

47 Cp. Cap. Medios de Transporte.

48 RDTP 111, 106-110: Nombres de la coyunda.
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Limina 8.2.: Yugos
a) yugo largo para vacas; b) yugo corto para vacas con barzén para arado; c) yugo arisco, yugo de collera para caballerfa;

d) esquema de la posicion de las vacas delante del carro; e) colleras; f) yugo para una caballerfa sola.

finalmente se anuda.®? Almobhadillas® para mitigar la pre-
sién del yugo sobre el testuz no se usan en Avila; las obser-
vamos una sola vez en Hermosillo, En cambio se halla mds
a menudo la melen@' como proteccién contra el sol y las
moscas; tratase de una ancha tra de cuero, sin forro ni
pelos, con cordones de cuero o de tela. La melena se pone
debajo del yugo o se sujeta a éste; los cordones cuelgan has-
ta sobre los ojos de los animales.

49 Un sistema parecido en Asturias, F Cl, 342 y en la Sierra de Gara
(Bierhenke).

50 Sin embargo almohadillz en Extremadura (REstExer 1V, 87).

31 Kriiger (1925, 173, 176) melenera Salamanca (Lamano 535), Melenas
scollera: aparcjo que hace el papel de yugo en el arado o en ¢l carron

(Llorente Maldonado 240): Alonso, 1958.

En el caso de cargas muy pesadas o de terreno muy empi-
nado suelen atarse dos yuntas o parejas al carro.5 La primera
pareja, la pareja del tronco, se unce al carro en la forma des-
crita mds arriba; la segunda o pareja delantera, que sirve
de apoyo a la otra, estd unida a la carga por una maroma de
cadena o de soga de ciftamo que va de yugo a yugo.

Cabestro o riendas para conducir bueyes sélo se emplean
en contadas ocasiones. Si se los emplea, ocasionalmente
(p. e. para arar, para poder dar vuelta mejor a los animales
al llegar al borde del campo), se trata de una soga corriente
de cerca de un dedo de grueso. Pasa por el cuerno interior

52 Casi exclusivamente vacas, como en Salamanca (Sdnchez Sevilla 267). Cp.
Kriiger (1925, 182).
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de cada vaca y luego por la frente del animal hasta el labra-
dor que conduce, que en general se la pasa por el cuello. La
mayorfa de las veces, empero, los bueyes se conducen por
medio de gritos® y con la picana o ijada, una vara de cerca
de 1,50-2,00 m de largo, que tiene en el extremo una pun-
ta de hierro o fon, para llamar y pinchar.ss

El yugo de collera para caballerfas, llamado también yugo
arisco,% aparece en forma curvada o recta (ldmina 8.2. c),5
aquélla forma con mayor frecuencia que la recta.5” El yugo
de collera, lo mismo que el cornal, estd hecho de una vara
de una sola pieza. Tiene un largo de 1,30 m, secci6n trans-
versal, de 10:10 cm; las muescas para el pescuezo de los ani-
males tienen 12 cm de ancho. A ambos lados de estas muescas
se hallan las estacas, encajadas en agujeros correspondientes;
tienen 43 cm de largo debajo del yugo y sobresalen un poco
por la parte superior. En el centro del yugo hay una perfora-
cién rectangular y perpendicular, por la que se pasa repeti-
das veces la correa que asegura el barzén en la lanza del tri-
llo, del arado o de otros aperos. El yugo de collera para dos
animales se usa fundamentalmente para tales aperos, muy
raras veces para los carros. Se le pone al animal sobre la colle-
ra, rellena de paja o lana, en la cerviz, sin nada mds para
sujetarlo (ldmina 8.2. ¢).5® Los dos extremos de la collera se
atan por debajo del pescuezo con una cuerda.®®

En oposicién al yugo para bueyes, por medio del cual
siempre se unce una yunta, se emplean para caballerfas tam-
bién yugos para un solo animal. El labrador los usa cuando
debe atar una caballerfa al volguete y el arriero (o comer-
ciante ambulante) para su carrito (cp. mds abajo: Medios de
transporte). Se trata de un yugo de collera como el descrito
por Kriiger (1935 C II 79-80) y reproducido en ldmina 3.
A un mapacuello, ancha tira de cuero, hay aseguradas con

53 Cp. Kriiger (1935 C 11, 86).

A aguifada: Kriiger (1925, 183); Kriiger (1935 C II, 82-87); salmant. aijada.

55 Alonso, 1958 arisco = «yugo del arada para distinguirlo del yugo del carron
Salamanca; «yugo de arador Andalucia (Venceslada).

56 Cp, sobre el «Nackenjochy, yugo de collera: Kriiger (1935 C 11, 28, 47 y
ss., 71 y ss.); Carreras i Candi (1931 1, 334). Cp. en Extremadura canga
ayugo para uncir al carro dos caballerias o para que tiren del arados, cangdn
«para una bestia sola» (REstExcr XV, 97; ib. cangallo,-a); ganga «yugo de
un solo gamelléns (Velo Nieto, con ldmina N 7 para dos caballerfas);
Zamora Vicente, Mérida 77, limina XXI: canga, cangdm; Coco 81: la tanga
y sus partes, con dibujo. Lo mismo canga en Tenerife (Alvar, Tenerife 146,
limina VIII); Giese, VKR VII, 51 y ss: Andalucfa, etc. Cp. cangas
«ganchos de madera que sirven de sostén a los asnales, cestos hondos, para
que los lleven las caballerfasy (Llorente Maldonado 231), etc. Reproduccién
del wbio «yugo para uncir los machos» de Segovia en RDTP [, 685; ib. 674
#go wyugor Palencia, sin descripcién.

37 Kriiger (1935 C 1I, 28, 47); encontramos la forma recta en El Barranco
(Poyales, Mombeltrdn).

8 Lo mismo en Andalucfa (Giese, NO-Cddiz 124; VKR VII, 51 y ss.); cp.
Kriiger (1935 C 11, 76).

59 Cp. Kriiger (1935, C 11, 74); etc.

correas, a cada lado respectivamente, unas estacas de made-
ra ligeramente curvadas, llamadas costillas; éstas se sujetan
por la parte superior por medio de una traviesa de madera
o de una barra de hierro y debajo del pescuezo se atan con
una cuerda o una correa (ldmina 8.2. f). Cerca del centro de
cada costilla se encuentra una correa con lazada llamada
Srancalete® por medio de las cuales se establece la unién
entre el yugo y el carro (por mds detalles cp. mds abajo el
cap. Medios de transporte). Este yugo se usa siempre con la
collera descrita mds arriba o con un cojinete semejante lla-

mado cuerpo o entremanta (limina 8.2. ¢).

3. El arado®

En oposicién a otras regiones de la Peninsula Ibérica las
formas de arado usadas en la provincia de Avila presentan
una notable uniformidad.s2 Por todos lados se ve trabajar al
labrador con el arado de madera provisto de orejeras y de
una reja de hierro. Este trabajo consiste en destrozar y des-
menuzar la capa de la tierra laborable, que en la Sierra es en
general muy fina y pedregosa; no puede pues compararse
con el trabajo de los modernos arados de hierro. A pesar de
esto, el arado descrito se ha conservado en nuestra region
tozudamente y se ha defendido de todos los intentos de
modernizacién venidos de fuera.® El antiguo arado estd tan
arraigado, que en el corral de un rico labrador de El Barran-
co% hemos encontrado, dejado de lado entre los trastos vie-
jos, un moderno arado de vertedera abandonado y todo
herrumbrado. A nuestras preguntas nos fue contestado que
el arado moderno habfa demostrado su inutilidad. La capa
de la tierra era demasiado delgada y el suelo excesivamente

60 RFE XXVII, 247 francaletes «correas que sujetan la collera a los tiross:
andalucismo oficialmente; la emplean los labriegos de toda la provincia de
Albacere; Alonso, 1958; Corominas I, 566.

6! Cp. p. e. Kriiger (1935 C 11, 88-117): Pirineos; Wilmes, AILi VI, 238; a
los diversos estudios de Alvar, etc.

62 Sobre los arados de la prov. de Leén, Zamora, ctc. cp. Kriiger (1925, 184
y ss.) y otras monograffas recientes; Santos Coco 82: dibujo y terminologfa
de Mérida; sobre el tipo castellano Carreras i Candi (1931 I, 304 y ss.);
Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 498 y ss., 500 mapa); Sdnchez Sevilla
§ 109; Jessen 174: Mancha; Soria: Garcia Terrel, Salduero, limina VII;
Hoyos, Asp. etnogr. Soria 242 y ss.; RDTP [, 685 s. 4. |. Caro Baroja, Los
arados esparioles, sus tipos y reparticidn. Aportaciones criticas y bibliogrdficas.
RDTP V (1949), 3-96, con numerosas ilustraciones; J. Diaz, Os arados
portugueses e as suas provdveis origens. Coimbra 1948; id., Die
portugiesischen und spanischen Pfliige. Laos, Uppsala, 1951, pp. 121-138;
Alvar, Encuestas ALAndalucia 26 y ss.; con ilustraciones. Giese, NO-Cidiz
129-131; Spahni, L’Alpujarra 85, fig. 12. R. Aitken, Virgi’s Plough. En:
Journal of Roman Studies 1956, pp. 97-106, con un mapa de la difusién del
arado vergiliano en la Europa actual (incluso Peninsula Ibérica).

63 Cp. también Kriiger (1935 C 11, 116-117).

64 Siento no poder indicar exactamente el lugar.
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pedregoso; por eso lo habfan abandonado. El tipo antiguo
de arado responde pues a las necesidades naturales y en un
tiempo préximo veremos, a lo sumo, en los grandes campos
de trigo de la Meseta el moderno arado de hierro.

El arado (o arado romano)$ empleado en nuestra
regi6n (ldmina 8.3. a) tiene gran semejanza con el repro-
ducido en Kriiger (1935 C II, ldmina 6. b) y descrito en
la misma obra como forma tipica primitiva de partes de
Aragén y Catalufia, y se parece mucho al arado llamado
«arado de Castilla» en Carreras i Candi (1931 [, 306) (con
reproduccién niim. 1).

La caracteristica mds saliente de este ripo de arado es
la falta de la barra que une la cama al dental («Griessiu-
lex; «teleran, en Leénés tariyuela, etc., Casado Lobato 123
sobre la difusion de esta pieza), igual que en el «arado de
Castilla», de Palencia, etc.6 767, cp. la reproduccién de
Carreras i Candi 1931 I, 306. Desempefia su tarea el
tarugo de madera, de quita y pon, colocado en el extre-
mo del timén (cp. mds abajo). Hay que observar ademis
que —en oposicién a los arados descritos por M. L. Wag-
ner 15 (Cerdena), Fahrholz 70 (Pirineos franceses), Krii-
ger GK 186 (Sanabria, etc.) y Kriiger 1935 C 11, 90 (tipo
A)— no es el dental el que apoya la cama, sino, al revés,
el dental va firmemente encajado en la cama, consiguién-
dose asi mayor solidez (cp. también Kriiger 1935 C I [,
limina 6. 13.).

He aquf algunas observaciones sobre las partes princi-
pales del arado de Avila. La parte posterior del dental (f)
tiene forma aplanada;? por medio de un orificio practica-
do en la cama (b) va encajada en esta parte del arado, ase-
gurada ademds por una pequefia pieza de madera (j) que se
pasa por un orificio en la parte trasera», prolongada en for-
ma de mango (sobresaliendo unes 20 cm) del dental. El
dental tiene un largo de 67 em y va provisto de dos alas,
orejeras (u orejeros) algo inclinadas hacia atrds,s® de unos 25
cm de largo (i). De mayor solidez sirve al dental una reja
de hierro (g) confeccionada de una hoja triangular alar-
gada y algo curvada hacia abajo por ambos lados; la reja
(limina 8.3. b) tiene 23 cm de largo, en la base 16 cm de

65 Kriiger, El léxico rural del NO Ibérico, pp. 30-42; C. Baroja, Los pueblos
de Espaia 351: «Arase ¢l campo con el tpico anado castellana o arado de
cama, al que aun tradicionalmente se llama arado romanos; Alvar,
Salvatierra 32, 54.

6 Sdnchez Sevilla 109: sque no siempre se usa»; lo mismo en la Sierra de Gata
(Bierhenke); cp. las ilustraciones de Carreras i Candi (1931 [, 306)
(Castilla Palencia); Santos Coco 82, limina: Extremadura; etc.

67 Lo mismo en Andalucia (Giese, NO-Cédiz 129).

8 Lo mismo en la Sierra de Gat; cp. Kriiger (1935 C II, 106; Krilger 1925
187); Sdnchez Sevilla § 109: spalos curvos que voltean la tierras; Lamano
556 «con ¢l objeto de arrancar yerba y cubrir el cerron.

69 Kriiger (1935 C 11, 107).

ancho (ejemplar de Mi-Mu) y un largo mango (en Mi-Mu
47 cm de largo),” que pasa, juntamente con el dental, por
el agujero de la cama. El dental y la mancera no constitu-
yen una unidad.” Nos hallamos pues ante una forma mds
desarrollada del antiguo arado de madera.”? La mancera (e)
es un fuerte palo ligeramente curvado hacia adentro, que
por encima del dental entra también en el agujero, repeti-
das veces mencionado, de la cama;? tiene un mango alto.
Tanto la mancera como el dental se aseguran a la cama por
medio de cunas. la cama (b) —llamada por Kriiger, 1935
C I, 100-101 «Mitrelstiick», «Kriimel»— es una gran viga
cuadrada y curvada hacia afuera, de 105 em de largo (en
Mi-Mu). En su parte inferior hay un orificio alargado, ver-
tical, como se ha dicho antes, en el cual encajan el dental
con la reja y la mancera.” En el otro extremo, que termi-
na casi en forma horizontal se asegura el timén propia-
mente dicho (la viga para tirar) (a). El timén y la cama van
unidos por medio de aros de hierro (s)75 y de estacas, una
de las cuales va entre la lanza y la cama (d), la otra o las
otras, de menores dimensiones, para mayor seguridad de
los aros (m).76 El timén es generalmente redondo y en el
lugar en que se une con la cama, aplanado por es lado
superior. Por la parte anterior lleva, separados por una dis-
tancia de unos 15-20 cm, varios agujeros, en general tres,
por los que pasa el tarugo (1) detrds del cual va el barzén
al arar. Como el timén en su posicién natural estd algo
inclinado hacia arriba y como el timén y el arado van fir-
memente unidos, la profundidad de los surcos se puede
regular en la forma mds sencilla, trasponiendo simplemen-
te el tarugo de madera; no se necesita pues la «telera» a la
que nos referimos antes y a la que suele recaer esta tarea.”?
Me explicaron que el agujero anterior se usa spara que
entre mds la reja», el segundo y el tercero «para que entre
menos»,

Terminologfa del arado (las letras corresponden a las de
la limina 8.3. y de las exposiciones anteriores):

70ib., lim 6 a.

7t Como en el Sur de Ledn (Kriiger 1925, 187), en Andalucia (Giese, obr. cit.
129), en diversas regiones pirenaicas (Kriiger 1935 C 11, 88-117), etc.

72 Cp. particularmente Kriiger (1935 C II, 90-91).

73ib. 102, 110,

74 Cp. Coco 82 con dibujo

75 Kriiger (1935 C 1 1, 101); igualmente en la Sierra de Gata

76 Cp. Messerschmidr 131

77 Cp. por fin el sistema indicado por Cortés Vizquez, RDTP XIII, 175 s. v.
matagile strozo de madera que se pone debajo del mango o rabo de la reja
(o también entre la cama del arado y la parte posterior del timén) para
cerrar o abrir el dngulo que con el timén forma la reja del arados = marabuey
(Lamana); masagiic «cufia del arados» Cespedosa de Tormes (RFE XV,
171); matabuey «cufia que sujeta ¢l denral a la camba en el arado antiguo y
sirve para darle punto» Alava (Bardibar), ere,
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* A - timdn.78

® B - cama.”

* C - vilortas,® los aros de hierro que unen timén y
cama.

D - cuno, llana, entre a y b.

o E - mancera (Mi-Mu),%! esteva (Los Llanos, El Losar,
Moraleja), estevdn (Niharra).s2

e F - dental®s

* G - reja.s

* H - escoplo, el mango largo de la reja.

e | - orejeros.s

* ] - trebejo, la pieza de madera que atraviesa el dental
por detrds de la cama.

* K - lavijeras, las vijeras (etimologia popular), los tres
orificios en el extremo anterior del timén.

* L - lavija,® el tarugo para el barzén.

* M - cudios que aseguran los aros, la reja, la mancera.

En general el arado es tirado por una yunta o pareja de
bueyes llevando el yugo corto (cp. mds arriba).#” El arado se
une al yugo de la manera mds simple: por medio del taru-
go del timén (o lavija) y del barzén; el timén se mete en el
barzén y se impide que salga metiendo por delante la lavi-
ja. En el Barranco y en la Meseta se usan también caballe-
rfas como animales de tiro; al arar con dos caballerfas, se
emplea generalmente el yugo de collera (cp. mds arriba). El
arado se transporta atin hoy al campo en la forma primiti-
va-herencia de tiempos romanos- descrita por M. L. Wag-
ner (22, limina 8) en la isla de Cerdena: se pone invertido
sobre el centro del yugo, de modo que quedan encima de
éste el dental y la reja, en tanto que el timén arrastra por el
suelo entre las dos vacas.ss

78 Kiriiger (1935 C 11, 94).

7 ib. 99-00; lo mismo en Salamanca (Sdnchez Sevilla § 109); camba Hurdes
(Velo Nicto 142: cambize «timén del trillos).

80 Kriiger (1935 C II, 102); salmant. velorio (Sinchez Sevilla); Garcia de
Diego 1037; Corominas IV, 735.

81 Kriiger (1935 C 11, 95).

82ib. 102-103; esteban Biclsa (Badfa Margarit 273); Garcfa de Diego 6345;
Corominas I1, 429; cp. también pp. 181, 191.

8 Kritger (1935 C I, 96, 106); Carreras i Candi (1931 I, 304): Leén;
Salamanca (Sinchez Sevilla).

3 Kriiger (1935 C II, 107-109); Salamanca (Sénchez Sevilla).

# Kriiger (1935 C II, 107); salmant. orejeras (Sdnchez Sevilla; Lamano).

8 Lo mismo en Salamanca (Sdnchez Sevilla) y Exwemadura (Coco 83;
REstrExtr XV, 118; Velo Nieto lavija «clavija del arados); Kriiger (1935 C
II, 94); Bierhenke, Dreschen 34. Cp. cap. Molino: Albacete lavija de la
rueda del carro (RDTP XVI, 430).

87 Caro Baroja, Los pueblos de Espafia 351: «El animal de traccién cldsico fue
el buey, aunque desde época muy antigua medieval (por influencia
francesa) se intredujo la mulas,

38 Corresponde este sistema perfectamente al observado iltimamente por W.
Giese en su artfculo sobre Miranda (pp. 254, foro 5) y por Alvar 124 en
Tenerife.

El arado se usa, ademds de arar, para roturar tierra vir-
gen y prepararla para el cultivo. Se arrancan primero todos
los arbustos, la hiniesta, etc. por medio del azaddn (limina
4.6. a), operacién que se llama rozar.® Luego se quitan
igualmente con el azadén, las raices y las piedras, a lo que
propiamente se llama arrancar. Toda clase de hierba se
aniquila después con el arado. La primera pasada: roturar.

Se trata de subsanar el defecto de este tipo de arado que
abre la derra pero no le da la vuelta, arando el campo, cada
vez que se ha de cultivar, repetidas veces y en varias direccio-
nes. Cada una de las erapas del arar tiene una denominacién
especial (cp. Mds abajo) que varia en parte de aldea a aldea. Se
hacen los primeros surcos siguiendo la direccién que éstos lle-
vardn al terminar de arar. Al terminar el campo se da vuelta y
se abre el segundo surco exactamente junto al primero; uno
de los dos animales del tiro va por consiguiente caminando
dentro del primer surco: «una vaca va metida en el surcor. No
se usa «arar en redondoy, es decir partir de uno de los surcos
del centrro y atravesar el campo serpenteando hasta los extre-
mos. El hacer un surco, de cerca de 15-25 cm de profundidad
y de cerca de 30 cm de ancho: abrir el surco. La parte alta del
surco: alto (general), caballete (Niharra, S. Bartolomé); la par-
te profunda del surco: honds, hondén (general), caso (Los Lla-

" nos). Volver al extremo del campo: 4 vuelta. Cuando el ara-

do se pasa varias veces, la definitiva orientacién de los surcos
depende de las veces que se quiere arar, de la mayor o menor
bondad del campo, de la cantidad de hierbas malas que tenfa
y del cultivo para el cual se prepara. Cuando el arado se pasa
tres veces, p.e. Mi-Mu o en Mombletrin, se empieza por
seguir la direccidn del afio anterior: alzar (Mi-Mu), barbechar
(Mombletrdn); luego se ara atravesando los primeros surcos:
binar, y la tercera vez se vuelve a la primera direccién: terciar.
Como de esta dltima etapa depende definitivamente la direc-
cién del surco, se le llama también hacer el surco (general).
Cuando €l arado se pasa cuatro o cinco veces, p.e. en Los Lla-
nos y en El Losar, se sigue dos veces consecutivas en la direc-
cién del afio anterior: romper y binar, luego se atraviesan los
surcos: ferciar, en El Losar ademds atravesar; después el arado
se pasa tranzando una diagonal: cruzar (esto cuando el arado
se pasa cinco veces, p.e. en Los Llanos); finalmente se traza el
surco definitivo en la direccién del primero: aswrcar (Los Lla-
nos), cuartear (El Losar).?! Es de hacer notar que siempre hay
una designacién caracteristica para el primer surco, que varia
de una aldea a otra.

89 Cp. sobre el acto de roturar Kriiger (1935 C 11, 22 y ss.); y sobre Un sistema
de cultivo arcaico: la quema del monte F. Kriiger en NRFH IV (1950), 231-
246: rozar, erc.

20 Kriiger (1935 C 11, 23).

21 Cp. En Salamanca: afzar, abinar, terciar, cnartear (Sinchez Sevilla 112;
Lamano): absmar «dar la segurnda rejas (Dice. Hist. R, Ac. Esp. 1960).
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Limina 8.3.: Arado

a) arado romano (para denominacién de los detalles véase

el texro segiin las letras en el dibujo);
b) reja del arado (de hierro); ¢) rastra (Niharra).

El que conduce el arado, el gaian, debe estar atento,
al arar no sélo a la direccién de los surcos, sino también a
las numerosas piedras que se hallan en el campo y a las
rocas que van apareciendo (piedras y cantos). Entonces
levanra el arado o lo alivia, para pasar sobre estos obstd-
culos con su arado de madera tan liviano (este desde lue-
go, es otro factor que impide que sea sustituido por el de
hierro). Para hacer que el arado penetre mas profunda-
mente en la tierra el gafan suele apoyar uno de sus pies
sobre el trebejo, o sea la pieza de madera que atraviesa el
dental por detras de la cama.

Como conclusion transcribiremos algunos versos del
«Canto del arador: Gran parte de estos versos viven atin
entre los labradores de Avila y fueron transcritos segun sus
indicaciones; pueden hallarse variantes en los vocablos res-

pectivos de Lamano y Beneite.

- 142 —

Rayando los timones el camino,

y en alto la mancera,

vienen los bueyes con la cruz que forman
el yugo y el arado en la cabeza.

El timon que hace derecho,
que asf lo pide el arado
significa la lanzada,

que le atravesé el costado.

La telera que atraviesa
por el dental y la cama,
serd el clavo que pasé
aquella divina palma.

La cama sera la cruz

la que Dios tuvo por cama;
el que guiase su cruz
nunca le faltarfa nada.

El trechero y la chapeta
entrabados hacen cruz:
consideremos, christianos,
que en ella murio Jesds.

Los orejeros son dos,

Dios los abrié en sus manos:
que significan las puertas

de la gloria que esperamos.

El pescufio es el que apriera
todas estas libaciones:
contemplemos a Jests,

afligidos corazones.

La reja serd la lengua
la que todo lo decfa:
vilgame divino Dios
y la sagrada Maria.

Los collares son las fajas
con las que le tienen fajado,
los cencerros los clamores
cuando le estdn enterrando.

Los bueyes son los judios
los que a Christo le llevaron,
desde la casa de Anis,

hasta el monte del Calvario.
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Las toparras que se encuentra

el gaiidn cuando va arando,
significan las caidas

que dio Christo hasta el calvario.

El gafidn es el Cirineo,

el que a Christo le ayudaba
a llevar la cruz a cuestas

de madera ran pesada.

La semilla que derrama
el gafidn por aquel suelo,
significa la sangre

de Jests el Nazareno.

La zuela que el gafidn lleva
agarrada de la mano,
significa el martillo

con que remachan sus clavos.

El agua que el gandn lleva
metida en el botijén,
significa la amargura

que bebfa nuestro Sefior.

Ya se concluyé el arado
en la pasién de Jesis,

y veremos a Marfa,

que nos dé su gracia y luz.

Estamos mucho mejor informados de lo vinculado con
el desarrollo y la expansién del arado (y de sus numerosas
variantes) que de lo relacionado con otros aperos de labran-
za. Todos los arados de madera se derivan, en iltimo tér-
mino, del primitivo arado de gancho («Hakenpflug») del
que se encuentran algunos vestigios ain hoy en dfa en la
Peninsula®, Pertenecen a un grupo de formas arcaicas tam-
bién los arados de la prov. de Avila, tales como se usan allf
y en toda su vecindad mediata e inmediata; citaremos aquf
tan sélo Palencia, Soria, Salamanca, Ledén, Extremadura y
la Mancha?®.

También en cuanto a los detalles existen concordancias
interesantes; asf la falta de la «telera» (primitiva de madera)
observada —igual que en Avila— por Santos Coco en
Extremadura, W. Bierhenke en la Sierra de Gata, Sdnchez
Sevilla en Cespedosa de Tormes y otros autores.

92 Léxico rural 30 y ss.; Kriiger (1935).
%3 Cp. la bibliograffa registrada en la pp. 172, nota 763.

Las orejeras han sido comprobadas -lo mismo que en
Avila- en Salamanca, en la Sierra de Gata y, mds alld de
estas zonas, en el dmbito del «arado castellano» (Hoyos
Sdinz y Hoyos Sancho 1947, 499).

Resulta interesante también la difusién de la cama, esta-
blecida en Salamanca, Extremadura (incl. Sierra de Gata),
Soria, y la separacién de cama y timén que no ha sido com-
probada en ciertas zonas arcaizantes (GK 184; Kriiger 1935
CII; FC 1, 306-307).

4, La rastra

Debido a las repetidas labores a las que va sujeto el cam-
po en la prov. de Avila, la tierra se desmenuza en tal forma
que casi no es necesario rastrillarla después; ademds es flaca y
seca. No sorprende, pues, que rastras falten casi completa-
mente; las hemos observado tan sélo en el Valle Amblés don-
de se usan con cierta frecuencia. Existen muchas y bastante
extensas zonas en la Peninsula Ibérica, donde la rastra es casi
desconocida (Kriiger, Kriiger 1935 C II, 118: resumen).*

La rastra®s del Valle Amblés (ldmina 8.3. ¢)% estd cons-
tituida por una viga transversal de madera, el cabezal, mds
alto que ancho, de 160 cm de largo, 9 cm de alto y 4 cm
de ancho, en el que van encajados entre 20-25 dientes” de
madera de 6-7 cm de largo, separados por un espacio
de 6-7 cm En el centro del cabezal va asegurada la cama,
que (como en el arado) se prolonga por su parte anterior en
el timdn. Un estevdn®® permite el manejo de la rastra.

Es mds frecuente empero encontrar en vez de este tipo
de tirante otro apero semejante a los empleados en la era
(cp. mds abajo). Tritase de un tirante encajado en el cabe-
zal por la parte anterior formando dngulo recto; por la par-
te posterior su extremo s¢ horquilla y es recto. La forma del
cabezal, mds alta que ancha (como puede verse en la repro-
duccién), muy apropiada para poder agregarle el trante,
nos hace suponer que el tipo de tirante recto y horquillado
representa la forma original. Adviértase que esta rastra en
general se emplea mds que para nivelar los campos después
del arado, para remover y esponjar la capa de tierra antes de
brotar la semilla, de modo que las plantitas tiernas, espe-
cialmente el trigo y el mafz, puedan atravesarla con mds

9 Lo mismo en Cddiz (Giese, NO-Cddiz 133).

95 Cp. Kriger (1925, 229); Kriiger (1935 C II, 124).

96 Kriiger (1925 Abb. 16 1),

97 Kriiger (1925, 229).

98 Cp. salmant. estavén «barra de hierro clavada verticalmente en el travesero
del trillo, que entra en un agujero hecho en la parte posterior del cambizo;
es ¢l punto de aplicacién de la fuerza que mueve el trillon (RDTP XIII,
167) y sobre otras acepciones de la palabra.
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facilidad. Esto es especialmente importante cuando se trata
del maiz, del cual se hace, en el Valle Amblés, un cultivo
temprano y otro tardio. Como la semilla no madura hasta
en Octubre -Noviembre, y por consiguiente puede Fficil-
mente ser amenazado por un invierno temprano, es menes-
ter hacerla madurar lo mds pronto posible. Los labradores
creen conseguirlo, entre otras cosas, con la remocién de la
tierra que permite que la planta atraviese lo mds pronto
posible la capa de tierra y aproveche los beneficios del sol.
Este hecho nos autoriza a considerar la provincia de Avila
entre aquellas que en general desconocen el empleo de ras-
tras. Esto es valedero sobre todo para la Sierra, en tanto que
la Meseta ya habrd adoprado la rastra en sus formas moder-
nas (como el arado de hierro de vertederas y otros aperos).

5. La cosecha

— Cereales.

— Judias (leguminosas en general), frutas, nueces y cas-
tafias, aceitunas y patatas.

— Heno.

La cosecha de los cereales

En la ladera meridional de la Sierra de Gredos tan favore-
cida por el clima, asf como en la altiplanicie recalentada por el
sol de la Meseta, al norte de la provincia y en el Valle Amblés,
la cosecha de los cereales comienza de fines de junio a princi-
pios de julio. Ya a mediados de julio se ven en estas regiones
caballos, mulas y hasta bueyes, pisoteando el trigo en la era,
usindose simultdneamente el #7illo. En el norte de la sierra,
por el contrario, a causa de la pobreza del suelo y de que los
campos estdn expuestos al viento, la cosecha se retrasa algunas
semanas hasta la época que media entre fines de julio y prin-
cipios de agosto. En la época de la cosecha es también aquf
cuando urge el tiempo para los labradores. El trabajo arrastra
por igual a hombres, mujeres y nifios. Desde que amanece
hasta muy anochecido se ve a los segadores siguiendo su cami-
no a través de los campos en tanto que mujeres y nifios hacen
las gavillas y las retinen en hacinas. Y en cuanto se ha cose-
chado el tltimo campo se da comienzo a la trilla, porque el
sol, ya caliente, ayuda a que se seque rdpidamente los granos.

92 Cp. sobre el procedimiento del pisoteo y atros mérodos Kritger (1935 C11,
279 y ss., 245 y ss.): Die Dreschverfahren. W, Bierhenke, Das Dreschen in
der Sierra de Gata. VKR 1I, 20-82; sobre la cosecha y los trabajos
posteriores ademds: Sdnchez Sevilla, Lamano, rica terminologia de
Salamanca, y Santos Coco y el Vocabulario extremefio de Rodriguez Perera
en REstExtr XV (1953).

Cosecha de cereales: cosecha del centeno, trigo™ o sim-
plemente cosecha del pan.'' Los cereales se siegan tnica-
mente con la hoz.12 Se toma un manojo de tallos a medfa
altura con la mano izquierda y se corta un poco mds abajo
con la hoz. Para la mano izquierda suele usarse un guante
protector. En la Sierra los segadores usan ademds los delan-
tales de cuero o zahones.103

Términos comunes: segar, el segador,'™ la hoz, con hoja,
filo y mango.

La hoz aparece bajo dos formas, como muestran las
reproducciones.'® Una de ellas (Iémina 8.4. a) tiene una
hoja delgada, suave y regularmente curvada; la punta de la
misma estarfa sobre la prolongacién imaginaria del mango.
Este tipo se encuentra particularmente en la Sierra. El otro
tipo (ldmina 8.4. h) empleado sobre todo en el Valle
Amblés y en la Meseta, presenta una hoja muy curvada y de
forma irregular que termina en una punta casi recta, for-
mando como un dngulo recto con el mango. La punta
sobresale un buen trecho de la linea imaginaria, sefialada
arriba como prolongacién del mango. Ambos tipos tienen
filos lisos. No hallamos en ninguna parte hoces dentadas.

El guante (dedales en Mi-Mu; dediles en Niharra)1% pro-
tege los cuarro dedos de la mano izquierda al sujetar las
espigas en el momento de ser cortadas con la hoz. Cada uno
de los dedos es de cuero, cosido con clavos de cobre, y estin
reunidos entre s{ por medio de una correa cuyos extremos
se pasan alrededor de la mufieca y se anudan sujetando
todo el guante (l4mina 8.4. ¢).

100 Partes de la planta: tallo, ratz, espiga, grano; raspa «Grannen,

101 Llorente Maldonado 186 pan = ¢l sembrado; Alonso, 1958: leén, pan
«ticrra destinada a cultivar el cereal que lo produces.

102 Cp. Carreras i Candi (1931 I, 309); Kriger (1935 C II, 139).

103 Cp. cap. Traje.

104 En el Norte de la provincia los segadores con frecuencia son llamados
gallegos puesto que ellos antes con frecuencia servian de segadores. Un
decreto del Gobernador civil del afio 1932 prohibid tal uso. No obstante
se ha conservado aun hasta hoy en diversos lugares, como p. e. Adanero.
Kriiger (1935 C II, 134). En Segovia fardo «gallegos que acuden
anualmente a trabajar en las facnas de la siega; equivale a segadors (RD'TP
I, 617); fardo palabra gallega bien conocida.

195 Cp. sobre ¢l uso de la hoz Kriiger (1935 C 11, 141 y s5.); Hoyos, Aspectos
etnogr. soriana fig, 7: Soria; sobre la difusién de la hoz dentada F. Kriiger,
Alte Emtegercite in der Romania. En; Estudis Romdnics 11 (1952, 51-77);
Carreras i Candi (1931 I, 310).

106 Kriiger (1935 C II, 151); en Salamanca manija con dos deiles (Sdnchez
Sevilla 112; Lamano 528: manija, maniguete); extrem. burra (REscExtr
XV, 95); zogueta (Hoyos, Asp. etnogr. soriana, fig. 8), Alvar, Salvatierra
«resguardo de madera en el que el segador mete cuatro dedos de s u mano
izquicrdas. Extremadura: manija «de cuero: una parte que protege la parte
anterior de los dedos y otra los dedoss, mancil «trozo de cuero o de otra
materia, que los segadores llevan casi desde el hombro derecho hasta la
mano; sobre él apoya la manada al segar a llaves, dedil «de cuero que forma
parte de la manija; protegiendo la mufieca lleva el segador la burras
(REstExtr XV, 120, 119, 103). deales «los trapos con que se envuelven los
pies para calzarlos con las abarcass Salamanca (RDTP XI11, 161).

g —
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La cantidad de espigas que se abarcan con un golpe de
la hoz = corte: tres a cuatro de estos corles forman una
manada (en general),'? manilla (Espino), manojo (Aréva-
lo), que el segador va poniendo en su correspondiente sur-
co. Cada tres o cuatro montones reunidos se llaman gavi-
llastos y 10-20 gavillas constituyen un haz.19 El cordel que
se usa para atar los haces estd hecho o de algunos tallos
reunidos del mismo cereal (en general) o de pajas largas
(Niharra) y se llama vencejo.!19 Rara vez se encuentran cor-
deles previamente preparados de esparto (en Moraleja):
lfa o atifio.

Habitualmente dos o tres segadores trabajan juntos,
uno detrds del otro, correspondiendo a cada uno dos sur-
cos (= una mano). El primer segador es el que marca el rit-
mo del l:mbajo: se llama el majomﬁ“' el o los que lo
siguen: segundos. El mayoral pone sus manojos o manadas
en su propia mano, el siguiente agrega en el mismo sitio las
suyas, es decir en el surco del que lo antecede: asf resultan
las gavillas y la hilera de las mismas que se va formando:
gavillero. Diez o mds gavillas reunidas forman una bacina
(en general),"? morena (El Losar, Mi-Mu).!3 Las hacinas
tienen diversas formas segin el cereal: cuando se trata de
centeno, se ponen por lo comin 10-12 gaw‘szs en forma
circular con las espigas para arriba, o se colocan tres o cua-
tro hileras de gavillas, unas encima de las otras, rodas con
las espigas para el mismo lado. El trigo y otras clases de
cereales se amontonan asi: se enciman de dos hasta cuatro
hileras una sobre las otras, con las espigas alternativamen-
te para los dos lados. En estas hacinas el trigo se deja secar
por un corto intervalo de tiempo; entre la siega y la trilla:
mies; lo que queda en el campo: rastrojo.)14 La poblacién
pobre tiene derecho a espigar!’s en el campo después de la
siega,

107 Kriiger (1935 C II, 156); igualmente en Salamanca (Lamano 526) y
Extremadura (= «manojo de espigas formado de varios golpes de hocino y
que los segadores forman al llavear; dos manadas hacen una gavilla y dos
gavillas un haze REstExer XV, 119).

108 También en Salamanca (Lamano 472); cp. Kriiger (1935 C 11, 158).

109 Kriger (1935 C 11, 158).

103, 179, 404; cp. vencejo Salamanca (Lamano), Ciceres — Extremadura
(Kriiger 1935 C II; Coco), vencejera Zamora (Kriiger 1935); Alonso,
1958 del idioma II1, 4137; Corominas IV, 694.

111 En Extremadura = «jefe de una cuadrilla de obreros» (Coco 88; en
Salamanca manigero «el mayoral que lleva la mano o la delantera en la
siegar (Lamano); «el encargado de contratar obreros para ciertas faenas del
campor en Andalucia (Alonso).

112 Kriiger (1935 CII, 160, 165, 166); en Salamanca hacinas o peces (Sdnchez
Sevilla § 112), en la Sierra de Gama facina (Bierhenke, Dreschen);
Corominas [1, 889.

113 Garcfa de Diego, Dice. et. 4496; Corominas [11, 438; morena = «montén
de forma semicircular, hecho a brazadas con el producto de lo segado con
la guadafiar Segovia (Vergara Martin, Materiales 94).

11 Kriiger (1935 C 11, 185).

115 También en Salamanca (Lamano 448).

La era y el transporte de los cereales

Las eras se hallan en general inmediatamente a la aldea.
Sélo en Arévalo hallamos una era a cierta distancia de la
poblacién. Se trataba de una «era cominal» con varias
eras''s, Allf vive la gente durante la época de la trilla, ¢/
tiempo de la era, en cabafias’ muy primitivas, construidas
con postes verticales y con una cubierta de ramas de pino
para paredes y techo, en la misma era; al lado de cabanones
o establos no menos primitivos para las mulas y los caba-
llos. Mujeres y nifias llevan allf la comida y la bebida diaria
en grandes cestos y cdntaros. Eras de tal envergadura a las
que alude también Kriiger, 1935 C I1; 184, se explican per-
fectamente por las condiciones geogrificas de la Meseta: se
trata de una regién en que principalmente se cultivan cerea-
les, o sea del granero de Avila.

Como eras se usan praderas secas, bien expuestas al
viento,!'* cuyo pasto s¢ hace comer en primavera y verano
por el ganado vacuno. Faltan en Avila eras previamente
preparadas con estiércol de vacas y barro.!9 Existen, sin
embargo, eras con el piso pavimentado con piedras,120 y
otras en las que se utiliza la capa rocosa que aparece deba-
jo de la tierra;!?! pero son relativamente raras igual que la
era con piso natural de piedras (lancha) que tan solo hemos
observado en El Losar, donde se emplea para trillar cebada
y garbanzos; el centeno se trilla alli en la pradera. En La
Zarza y en Arévalo hay eras con el piso artificialmente
recubierto de piedras; en La Zarza grandes lanchas de la
piedra propia del lugar y en Arévalo, pequefias piedras
redondeadas: cantos. En La Zarza la era, rodeada por un
muro o pared de 1 m de alto, tenfa 8-10 m de didmetro.!22
Se echaba de ver ficilmente que tales eras, que en la mis-
ma aldea empleaban para trillar conjuntamente con la pra-
dera, estaban determinadas por las desfavorables condicio-
nes del terreno.

La mies es transportada a la era'® por medio de carros:
acarrear, el acarreo, o de bestias de carga;'¢ cp. mds abajo.

16 Krilger (1935 C 11, 184-85).

17 Cp. sobre tales cabasias Hopfner 69, fig. 34; de forma cénica en A Arte
Popular em Portugal I, 18 y ss., 28, 34; sobre los chazos levantados en las
eras de Toledo cp. Jiménez de Gregorio, La vivienda en la Jara toledana
12y ss.

118 Cp, Kriiger (1935 C 11, 224, 343 y ss.).

119 Fahrholz 101; Messerschmide 157; Bierhenke, Dieschen 22, ctc.; Kriiger
1935 C1I, 229.

120 En La Mancha (Jessen 175), la Sierra de Gata (Bierhenke 23); cp. Kriiger
(1935 C 11, 227).

121 jb. 223; Bierhenke 23. Designacién generalmente: era; Kriiger (1935 C 1,
231 y ss.); salmant. sera (Lamano: del plural /s eras).

122 Cp. Krilger, Worfeln 3 y HP yr C 11, 221, erc.

123 Kriiger (1935 C 11, 156 y 5., 174).

124 jb, C 1, 72; Sierra de Gara la carrea (Bierhenke, Dreschen).
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Limina 8.4.: Cosecha
a) hoz; b) hoz (hay estos dos tipos a y b); ¢) dedales; d) horca de dos dientes; ¢) horca de hierro; f) horca de madera de

cuatro dientes; g) pala de madera; h) escoba; i) cafiiza; j) trillo; k) bielgo; 1) criba (con pellejo, lata o alambre);
m) cuartilla; n) cargador, garios; o) azada; p) yunque con martillo; q) rastra; r) palanca; s) escalerén; t) palo con pared
para almeal; u) pelador (antiguo y moderno).
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Las gavillas son puestas sobre el carro con horcas de
madera muy primitivas, de dos puntas, hechas de una rama
horquillada,’” o con modernas horcas de hierro de dos o
cuatro puntas (limina 8.4. d. e). En el carro se amontonan
con las espigas para adentro hasta alcanzar considerable altu-
ra. Sélo las gavillas que van mds abajo, hasta el borde supe-
rior de las paredes laterales, siguen la direccién longitudinal
del carro. Finalmente se atan con una soga. Si no se trilla en
seguida o al dia siguiente, las gavillas se retinen en un mon-
tén de forma cénica, con las espigas para adentro,'% en el
borde de la era. Antes de la trilla el cereal se tiende'” en la era
en forma circular, apuntando las espigas siempre hacia el
centro.128 El cereal tendido en la era: parva;'? la superficie
que abarca la parva en la era: parvero (Arévalo).

La trillai30

Los cereales se trillan en Avila en general con el trillo!!
(cp. detalles mds abajo). Las leguminosas, en cambio, son
golpeteadas con un palo. Antes de describir la clésica trilla
mencionaremos algunos métodos especiales aplicados al tri-
go en condiciones determinadas. Ocasionalmente emplean
un palo™? cuando se trata de cantidades pequenas, p. e. de
las espigas que quedan después de la trilla o para conservar
paja larga.!3s Para ello el cereal se suele meter en Moraleja
en un saco o entre dos pafios gruesos,'# para impedir que
salten los granos para afuera.

Para cantidades pequefias se usaba en Moraleja a veces
también el pie humano. Recuérdese que el pisoteo de las

125 Kriiger (1935 C II, 283, 307, 430); Kriiger (1925, 238 y ss.); la horca
natural también se usa en la Sierra de Gara (Bierhenke, Dreschen 43).

136 Kriiger (1935 C 11, 174).

127 tender también en Salamanca (Sdnchez Sevilla § 112) y Extremadura
(Bierhenke).

128 Cp, Bierhenke ; Sierra de Gara; etc.

129 Kriiger (1935 C II, 280); Bierhenke, Dreschen 26: lo mismo en
Salamanca (Sdnchez Sevilla; Lamano).

130 En ninguna parte hemos encontrado miquinas modernas.

131 Igual que en la Mancha (Jessen 174), en la Ribera soriana (Ortego 37),
Soria (Hoyos, Asp. de etnogr. soriana 225 y ss., con dibujos), Toledo
(Jiménez de Gregorio 60, con foto), Salamanca (RFE XV, 268),
Extremadura (Bierhenke, Dreschen 39; Legendre, Hurdes 201, 273); en
el Sur de la Peninsula (Giese, NO-Ciddiz 135 con observaciones sobre la
difusién geogrifica; Quelle, Ossgranada 33; Thede: Albufera; Voigt:
Sierra Nevada; recientemente: Spahni, L'Alpujarra, pl. 29, 30; Pemdn,
Andalucia. Barcelona 1958, p. 512, con ilustraciones) y las provincias
colindantes de Portugal (ltimamente Carvalho Moniz, O erithe. En:
Actas do Cologuio de Esudos Etnograficos Dr. J. Leite de Vasconcelos. Porto
1960, . I, 159 y ss.). Kriiger (1935 C 11, 319 y ss.); Caro Baroja, Los
puebles de Espafia 352; Bierhenke, Dreschen 28 y ss.

132 Bierhenke, Dreschen 66.

" 133 Carreras i Candi (1931 1, 314): «el mayal, que en algunos puntos se reduce
a un garrote, y s¢ le atribuye la ventaja de que asl,.. se conserva mejor la
pajan; Kriiger (1935 C 11, 341 y ss.).

134 Kriiger (1935 C 11, 223).

bestias de tiro representa un importante papel en la trilla
hasta en el caso de emplearse el trillo, pues este dltimo cum-
ple sobre todo la tarea de desmenuzar la paja.'3 Esto se des-
prende claramente del hecho de que al lado del animal de
tiro se deja andar un segundo y a veces un tercero, que no
van uncidos, para pisar.

Para conservar la paja larga o paja de regalo'’ suelen gol-
pear o esbalagar el grano: se toma una manada de espigas
por el extremo inferior y se golpean sobre una piedra o
sobre una rabla puesta de canto (la mayorfa de las veces el
trillo). 17 Aqui y alld pisan o desgranan las espigas con ani-
males!® para tener paja larga (p. e. en Arévalo). La paja lar-
ga se guarda envuelta en paja menuda para protegerla mejor
de ser comida por los ratones; se emplea p. e. para atar las
gavillas (cp. mds arriba); en Arévalo la aprovechan los
comerciantes para rellenar cajones, etc.

El instrumento de willar propiamente dicho es, sin
embargo, el trillo. Estd constituido por dos o tres tablas lar-
gas, curvadas en la parte anterior en forma suave, que en la
cara inferior llevan clavadas piedras o puntas de hierro que
son las que desmenuzan la paja. Por lo comuin el trillo es
tirado por dos caballerfas o yunta yunta de bueyes. A veces
se les pone a los animales bozal mientras se realiza la trilla
(p- €. en El Losar y en Venta del Obispo) de tejido de alam-
bre o cuerda, llamado bozo.13?

La trilla marcha tanto mejor cuanto mds calor hace,
porque los granos saltan entonces con mds facilidad.! El
trillador o conductor, mientras trilla, va sentado o de pie
sobre el trillo; sélo raras veces camina al lado de éste.4! Para
sentarse pone un cajén, un montén de paja o un soporte; a
veces se aumenta atin mds el peso del trillo por una gran
piedra."2 A menudo se agrega un asno u otra caballeria,
generalmente un animal joven, que atin no puede tirar,
unciéndolo al costado, para que pise en el parvero el cereal
que queda contra el borde mismo de la era (cp. mds arriba).

135 Kriiger (1935 C 11, 347).

136 Deformacion de bdlago wpaja largas; verbo esbalagar; exuem. balaguero
amontdn de paja, henon,

137 Kriiger (1935 C II, 248 y ss.); Bierhenke, Dreschen 67; Carreras i Candi
(1931 [, 313): Vizcaya, Pirineos, etc.; Haberlandt-Buschan, 354.

138 Kriiger (1935 C II, 269y ss.); Bierhenke, Dreschen 26-27; Kiriiger, Proyence
320; Carreras i Candi (1931 [, 312): «La trilla se hace en la mayor parte de
Espafa, como en el Norte de Africa, las otras peninsulas mediterrdneas y ¢l
Oriente, haciendo pisar la parva por animales sencillamentes.

139 Tgual que en la Sierra de Gata (Bierhenke, Dreschen 39).

140 En Moraleja (900 m de altura) hace bastante fresco a la manana. A pesar
de cllo empiczan a willar temprano, y es un aspecto curioso ver a los
willadores sentados sobre el trillo envueltos en capas.

11 Kriiger (1935 C 11, 321); Meyer-Liibke, Dreschgerdte 221; Caro Baroja,
Los pueblos de Espaia 352.

142 Bierhenke, Dreschen 39; Caro Baroja, obr. cit. 352; Bilimner, Gewerbe
und Kiinste [, 6.
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El conductor guia el trillo todo alrededor, por la derecha,
por la izquierda y en zig-zag; otro trillador mientras tanto
va dando vuelta constantemente al cereal,'#3 primero con
una horca de madera de dos a cuatro dientes (ldmina 8.4.
d, f) y cuando estd avanzado el desmenuzamiento de la
paja, con una pala de madera (ldmina 8.4. g).'* En tanto el
cereal que queda en el borde de la era se va trayendo cons-
tantemente hacia el centro con el rastrillo y a veces con el
rastrillo invertido (lémina 8.4. q). Al final de la trilla ya se
emplea con ese fin una escoba (ldmina 8.4. h). Para recoger
durante la trilla el estiéreol de los animales hay en S. Barto-
lomé y en El Losar un pequefio cesto que se coloca al lado
del conductor sobre el trillo; a veces basta con un pufado
de paja (Villarejo) o se deja sencillamente caer sobre el cereal
trillado (p. e. en Arévalo, «se saca al limpiar o cribars). 14
En una era de grandes dimensiones la trilla tarda por lo
comtin de dos a tres dfas.'¢ Luego se amontona, en una
esquina de la era, la mezcla de paja desmenuzada y grano,
para lo cual se emplean palas, horcas, rastrillos y en algunos
lugares, sobre todo en la regién de Arévalo, un artefacto espe-
cial para arrastrar, la cziziza (Ilimina 8.4. i): estd formado por
una viga o tabla transversal con un timén que puede ir colo-
cado de diversas maneras y es tirado por dos animales.14?
Sélo cuando ya no se trilla mds cereal de la misma espe-
cie, la era se barre cuidadosamente con la escoba.
Terminologfa de la trilla (sobre el #7/lo cfr. mds adelante).

* Culero - el cesto para recoger el estiércol (El Losar),
canasto (S. Bartolomé),

* Tornar, tornear (Arévalo),' dar la vuelta (general) -
dar vuelta al cereal.

* Horca - la horquilla de madera de dos puntas.'#®

* Horquin - 1a horca de tres o cuatro puntas, de madera

* Gajas (general),'®® patas (Mi-Mu), dientes (general) -
las puntas de la horca.

* Pala - la pala de madera.

* Escoba (de arbusto de hiniesta u otras ramas)’s! - la
escoba para barrer la era; verbo barrer.

13 Kriiger (1935 C 11, 307); Caro Baroja 352.

144 Siempre de una sola pieza, como en la Siera de Gama (Bierhenke.
Dreschen).

145 En la Sierra de Gata emplean cominmente el cesto (Biethenke 39).

146 Segiin Bierhenke, Dreschen 37 necesitan con vacas 2 dias, con caballerfas
un solo dfa.

147 Cp. sobre ales instrumentos Kriiger 1935 C 11, 309; Bicrhenke, Dreschen
46-47; igualmente en Salamanca (Lamano y Kriiger (1935 C 11, 311).

148 Lo mismo al dar vuelta a la hierba; Sdnchez Sevilla § 112: Salamanca.

149 Kriiger (1925, 238); Kriiger (1935 C 11, 307).

130 Kriiger (1925, 239, nota); Alonso, 1958, s. v. gajo. gaja; Corominas 11,
616; Garcla de Diego 3020.

151 Kriiger (1935 C 11, 318).

* Rastra, rastro - el rastrillo (ldmina 8.4. q); constituido
por el mango, el cabezal o viga transversal y los dientes.

* Empujar - arrastrar con el rastrillo dado vuelra.

* Juntar,'s* amontonar, recoger, ariciar (Arévalo) - amon-
tonar el cereal trillado.

» Caniza (el infinitivo cafiizar, acafiizar)'s? - el instru-
mento especial para reunir lo trillado.

El trillo'

Estd constituido por dos o tres tablas largas que por la
cara superior estén unidas por dos traviesas (limina 8.4. j).
El largo total del #illo es de 1,50-2,00 m, el ancho varfa
entre 60-100 cm.!55

Las tablas estdn curvadas hacia arriba’sé en un largo de
30-40 cm para conseguir que éste se deslice mejor sobre el
cereal a trillar. En la cara inferior, salvo en la parte curvada,
lleva clavadas piedras de canto puntiagudo, puntas de hie-
rro o las dos cosas's” (ldmina 8.4. j).

Por lo general el #7illo (comin) de dos tablas tiene 25
hileras cada una con 25 piedras o puntas de hierro en su
agujero correspondiente.’® Se da preferencia a trozos de
pedernal negro y puntiagudo; puntas de hierro son mds
raras.'® En este tiltimo caso no se trata de pequefias cuchi-
llas confeccionadas especialmente para esta finalidad como
en la Sierra de Gata, en partes de los Pirineos, etc. (Kriiger
1935 C 11, 320), sino mds bien de cachitos de herradura,

con aristas, mds o menos grandes.

* Trillo® - el artefacto para trillar; en El Losar se
encuentra también #illa para designar el mismo ins-
trumento, pero ¢s de tres tablas y mds ancho.

® Trillar - la operacién que se realiza con el trillo.

* Tablas - tablones- las largas tablas que lo forman.

* Cabezal de trasera, cabezal delantera - las dos traviesas
que unen las tablas.

152 salmant. ajuntar (Lamano); cp. Biethenke, Dreschen 47 ¥ 58,

153 Cp. salmant. acafiizar (Lamano 184); sorprende cafitzo = timén del tillo,
cp. Kriiger (1935 C 11, 314); Corominas I, 606-607: cambizs, etc.

154 Cp. sobre la difusién geogrifica ya antes p. 123 nota 741.

135 Sobre las medidas cp. Kriiger (1935 C 11, 320-321).

156 En Salamanca esta parte se designa por mortajos (Lamano 546).

157 Kriiger (1935 C 11, 320); Meyer-Libke, Kriiger 1927A [, 220 : «Die
Unterseite ist mit Kieseln und Ndgeln besctzts; Caro Baroja, Les pueblos
de Espafia 352: Extremadura; ete

158 Meyer-Liibke 218; Bierhenke, Dreschen, limina 2. d; Kriiger (1935 C
11, foro 29).

159 Refiere Schulten en Deutsche Rundschau 156, p. 449, que en la prov. de
Soria el trillo lleva «Feuersteine und Eisenstiickes.

160 Kriiger (1935 C II, 322); sobre otros significados de la palabra cp, G K
220, 240, nota; Alonso, 1958; etc.
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En Navacepeda la traviesa posterior servia a la vez de
asiento para el rtrillador y su tamafo correspondia a esta
finalidad: 15 cm de alto, 25 cm de ancho: morro.

* Piedras, piedrillas - las piedras de la parte interior del
trillo.

* Hierro, cachitos de hierro, de herradura - las puntas de
hierro de la parte inferior del trillo.

Las piedras se clavan en la parte inferior del trillo. Para
impedir que se caigan (porque la madera se seca), se lo
pone, antes de empezar la trilla, algunas horas en el agua,
p. e. en un arroyo, a lo que se dice hinchar el trillo.

El trillo puede ser tirado por caballos, mulas, asnos o
vacas.'! Por lo general se emplean dos animales, que se
uncen con el yugo corto al timén del trillo. El timén se une
al trillo de dos maneras distintas: 62

1. El cabezal delantero del trillo tiene un grancho y el
trillo tiene atrds un aro asegurado con un clavo un
gancho; el timén se engancha;

2. En el centro del cabezal delantero hay un palo verti-
cal que alcanza hasta 70 cm de alto,' por el que pasa
el correspondiente extremo del timén provisto de un

agujero.

El palo largo sirve también de apoyo al labrador que va
sobre el trillo, sobre todo al trillar con mulas fogosas. Cuan-
do en lugar de este palo se usa ¢l aro, el conductor se apo-
ya en las riendas; en el caso de vacas que a menudo trotan
sin rienda por la era se apoya en la aguijada. La uni6n del
trillo con el timén por medio de aro y gancho es comiin en
Arévalo y en el Valle Amblés; el palo vertical lo hallamos
solamente en Navacepeda y en S. Bartolomé; por lo demds
también en la sierra se usan el gancho y el aro. La unién por
medio del palo parece haber sido la primitiva, sobre todo
teniendo en cuenta su expansién en la vecina Sierra de
Gara, 64

* Cafiizo's - el timén.
* Gancho - el gancho de hierro en el cabezal.

161 Cp. Bierhenke, Dreschen 37; Kriiger (1935 C 11, 323). Respecio a Avila:
Arévalo- caballerfas; vertiente Sur de la sierra- caballerias; en el Norte
numerosos pastos, por lo tanto vacas.

162 Cp. Bierhenke 30.

163 Meyer-Liibke, limina 7.

164 Bierhenke 30.

165 Cp. ya antes p. 189. En Salamanca y en las Hurdes cambizo (Sdnchez
Sevilla § 111; Velo Nieto 142). Al lado del tipo curvo se encuentran hoy
en dia formas rectas, pero sigue usdndose la designacién vieja. En la Sierra

* Argolla (general), aldaba (Niharra) - el aro de hierro.

* Palo de trillo (Navacepeda), trébol (S. Bartolomé) el
palo vertical.166

* Roto - el orificio en el extremo posterior del trillo para
el palo.

El timén o cafiizo tiene en su extremo anterior de tres a
cuatro orificios para el tarugo o lebija'é” en el que se asegu-
ra el barzén (cp. pdgina 176).

La limpieza del grano -

El grano se limpia en la misma eral® después de la tri-
lla. Exclusién hecha de Moraleja, donde hallamos varias
aventadoras modernas'®, por todas partes se limpia siguien-
do los antiguos y primitivos sistemas del aventear o apalear
y del acribar.

a. Aventamiento:'7® se procede al aventamiento aprove-
cha.ndo un dia €n quc SOP’G un vicnto {:U.CITC Y cons-
tante. El o los labradores suben al montén hecho con
la mezcla de grano y paja y lo arrojan primero con una
horca (aventear) y luego con una pala (apalear) verti-
calmente hacia arriba.'7! El viento se lleva la paja, pri-
mero al avensear la mds gruesa y luego al @palear la mis
fina en tanto que los granos, que son mds pesados, caen
junto con otras particulas de mayor peso. Se forman asf
dos vallas paralelas: una de granos y otras partfculas
pesadas (como ser espigas sin trillar, piedras rotas del
trillo y arena), la otra de paja o pajaza. Al irse forman-
do la valla de paja su lomo toma semejanza con el de
un pez: de ahf justamente su nombre de pez.' Antes
de empezar con el aventamiento se pone casi siempre
como limite un palo que puede ser el mango de una
pala, la aguijada de los bueyes o algo semejante; también

de Gara y en Salamanca la forma recta se llama timdn (Biethenke,
Dreschen; Lamano); cp. Kriiger (1935 C II, 314, 325). En tierras
Lednesas danza del trillos ealamdn (Gareia Rey; Casado Lobato; etc.).

166 Bierhenke, Drescheq 32 registra estaca, palo, trébalo, este viltimo también
en Salamanca (Sdnchez Sevilla 268), al lado de estacén «barra de hierro
clavada verticalmente en el travesero del trillo» (RDTP XIII, 167), de
esteva ya tratada antes, pp. 175, 181. frébalo: Corominas IV, 521.

167 Cp. cap. Arado, Moline.

168 Cp. Kriiger (1935 C 11, 353); Bierhenke, Dreschen 23.

169 Probablemente ya se usan también en otros lugares de la Meseta.

170 Cp. Bliimner, Gewerbe und Kiinste 1, 8 y ss;; id., Privaaltertiimer 571;
respecto 2 la Peninsula Ibérica cp. Kriiger (1935 C 11, 351-352), como en
otras provincias en Salamanca, Sicrra de Gata, Mancha; Hopfier, foto 17:
Valladolid; Spahni, L'Alpujarra 128 foto policromada.

171 Cp. Kriiger (1935 C I1, 349); Bierhenke, Tafel I, 3. extrem. aventar «tirar,
arrojars (REstExtr XV, 91); Guadalajara firar ¢l 1rige «lanzarlo al aire con
la pala para limpiarle del polvo de la erar (RDTP [1, 146).

172 También en Salamanca (Sdnchez Sevilla 271); cp. p. 200.
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suele usarse una soga; cualquicra de estos objeros se
pone a cerca de 40 cm delante del lado del montén de
grano opuesto al viento.””? Como el grano cae perpen-
dicularmente, la paja, volando mids alld, queda por
detrds de dicho limite.!7

La pala que se usa para el aventamiento es la mayoria de
las veces de madera (limina 8.4. g) y s6lo en pocos casos b.
se ha radicado la moderna pala de hierro asf como la hor-
ca de cuatro puntas de hierro.””> En general se emplea
como horquilla para aventar la antigua horca de madera
de dos, tres o cuatro puntas, hecha de una sola pieza (limi-
na 8.4. d, f) con las puntas ligeramente curvadas!? hacia
arriba; pero se encuentra también una horca constituida
por un travesafio o cabezal, con seis largas puntas de
madera y mango (ldmina 8.4. k).

Terminologia y herramientas del aventamiento:

* Limpiar'™ -la operacién en general.

» Aventear'”s - el aventamiento con la horca de madera.

* Apalear'™ - la misma operacién realizada con la pala a
continuacién.

* Horca, horquin - la horca de dos a cuatro puntas de
madera, de una sola pieza.

La horca compuesta de varias piezas, de seis puntas:

* Bielgo, bielgo Mi-Mu.
* Bielgo, dielga Las Casas.

* Dielgo La Zarza.
* Bieldo Arévalo.

Estas formas estdn irregularmente repartidas por nuestra
regién!%0 tiento (general), sefial (Arévalo) - el palo que
delimita las dos vallas.

El cribado.® Después del aventamiento el grano es cri-
bado. Para ¢llo se emplean consecutivamente dos cribas
distintas: primero una criba de grandes mallas, que deja
pasar los granos y que retiene espigas sin trillar, peda-
zos gruesos de paja, etc.; el residuo se vuelve a trillar
con un palo. A continuacién se toma una criba de
mallas mds finas, que retiene el grano y deja pasar la
arena y otras pequefias impurezas.'s2 Al cribar la criba se
sostiene en la mano'® y se sacude enérgicamente. Se
emplean tres tipos de cribas: una criba de aspecto muy
primitivo, hecha con un cuero agujereado,’® cribas
hechas con una lata agujereada, y cribas de tejido de
alambre, todas con un arco de madera (ldmina 24. d).
Las cribas de cuero curtido son las originales; las de lata
y de tejido de alambre han sido introducidas no hace
mucho simultdéneamente.

* Acribar — cribary'®s criba - el cedazo de grandes dimen-
siones, ya sea de cuero, lata o tejido de alambre; 8¢ pelle-
Jjo - el piso de cuero, lata- el de lata, alambre; agujeri-
tos- los orificios;'¥” cerco - el aro de madera.

* Bielgo El Barco.
* Bielga El Losar.

s Bierno Niharra.

173 Cp. Biethenke, Dreschen 51.

174 Cp. salmant. aballar «limpiar el muelo de la mies ya trillada y aventada,
sacando, con ¢l escobdn, las grancias y pajoness (Lamano 170), balear
(RFE XV, 271), igual que en las zonas colindantes de Leén, el SO de
Asturias, Galicia y Tras os Montes; cp. Ebeling- Kriiger, AILi V, 215-
216; recientemente baliar «quitar las espigas grandes que quedan en el
centeno en la era, por medio de baleas, baleus, ramas que se usan como
escobase Valle R. Ibias (Ferndndez, Sisterna 110), balen «escobén de
forma plana, sin mango; para barter el corro de las ovejasy (Guzmadn
Alvarez, Babia-Laciana 275), baleo «para coger basuras Albacete (RDTP 181
XV, 418); erc, Cp. sobre otras acepciones de (@)balear AILi V (216.
Dice, hist. R. Ac. Esp. 1960: abalear, abaleo, abaleadera sescobény;
Garcia de Diego 888; Corominas I, 373.

175 P. . en Mi-Mu, pueblo por lo demis tan arcaizante.

180 Cp. una variedad enorme de formas también en las regiones colindantes:

Salamanca: bielgo, bielo (RDTP XIII, 152); vielne, bieldro, biendro
(Sdnchez Sevilla § 112), bieldro, biendro, briendos, a- (Lamano) Sierra de
Gata: briendu, liendri, yendru. etc. (Bierhenke 51), brindo (Velo Nieto
140); liendro (Coco 85); Mérida: biendra, biendra, bieldro (Zamora Vicente
67); Guadalajara : bieldo, bielo, biela (RDTP 11, 136; VII, 137), verbo
abeldar (ib. 595); Ledn: bielo, bilda, biendo,-a, erc. (Casado Lobato, El
habla de la Cabrera Ala 145); Tenerife: belgo (Alvar, Tenerife 135); etc.s
cp- Kriiger (1935 C II, 408). Ultimamente: fiendro Hurdes (Velo Niero,
kimina 29); bielda Soria (N. Hoyos, Asp. emogr. soriana 250); bierno
Toledo (Jiménez de Gregorio 13); verbo wbeldar, abenzar, adentar, ablentar
Segovia (RDTP II, 595, 598); ablentar Albacete (RDTP XVI, 415).
Registra ¢l nuevo Dice. Hist. de la Lengua Espaiiola de la RAEsp, 1960,
fasc. 1: abeldar, etc., abellar, abenlar, abieldar, abeldar, ablentar; Garcia de
Diego 7080; Corominas I, 437; IV, 936; Wartburg (1928, XIV, 253).
Kriiger, Worfeln 14 y ss.; Kriiger (1935 C 11, 364 y ss.); Kriiger, Provence
321, con referencias bibliogrdficas; Blimner, Gewerbe und Kiinste I, 11:
«Nur, wenn gar kein Wind wehte, und ofienbar nur selten, bediente man
sich Bines Siches, wie sie sonst gewdhnlich beim Reinigen des Mchls
Verwendung fandens.

'?bICp. Kriiger, Worfeln. 182 Kriiger (1935 C 1, 364).
177 Bierhenke 51; Sdnchez Sevilla § 112; Krisger (1935 C 11, 362). 183 No observamos armazones especiales (en forma de pirdmide, esc.) wles

178 Kriiger (1935 C 11, 349, 361); sobre variantes romdnicas recientemente

como se usan en Catalufia, las Baleares, Provenza, etc.

Wartburg XIV, 262, 269. Cp. los capftulos respectivos de Kriiger 1935 184 Cp. sobre las cribas primitivas de cuero y tipos modernos Fahrholz 103

(con notas comparativas), las exposiciones deralladas de W. Bierhenke
sobre la Sierra de Gam y el estudio especial de F. Kriiger, Worfeln und

con referencias a Kriiger, Provence 321, nota 4 y Bierhenke 55; Kriiger
(1935 C II, 356, 359); ¢p. cap. Molino.

Verwandles in den Pyrenden. En: Miscelinea Filolégica dedicada a D. 185 [gualmente en Salamanca (Sdnchez Sevilla § 112),
Antonio M. Alcover. Palma de Mallorea 1932, pp. 509-524. 186 Kriiger (1935 C 11, 364); RDTP XIII, 526-528: Nombres de cribos,
179 Kriiger (1935 C 11, 350); cp. también mids adelante p. 196. 187 salmant. picas (Sdnchez Sevilla § 112).
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» Grancias'®® - los residuos gruesos que quedan en la criba
de agujeros mayores. Las grancias se trillan con un palo,
a lo que se llama machacar (ver mds arriba);1#® luego se
criban una vez mds; la criba de agujeros mds pequeios se
llama harnero,® lo mismo que la correspondiente para
la harina, o zaranda (Arévalo, El Barco).19

Finalmente el grano ya limpio se pone en sacos y se
lleva a la casa, donde se pone ¢n el desvin, en un recinto
separado 1r0j,1%2 0 en arcas'? o en costales. Se mide al lle-
nar las bolsas. Con esta finalidad se emplea una primiti-
va medida de madera, la cwartilla (limina 8.4. m),1%
cuyas medidas interiores son: borde superior 16,7: 60
cm, fondo 27,2 cm de largo, la parte ascendente 28 cm

* | cuartilla = 1/4 fanega = 13,87 litros.
* | fanega = 55,5 litros.

Para emparejar la superficie de la medida se pasa un
palo o rasero.1s La pajaza necesita para ser transportada
un arreglo especial: primero se colocan en las cuatro
esquinas del carro estacas y en cada uno de los lados
tablas o rapiales; luego se tiende una gran red de paja
(general)1% o regazal'” (Arévalo) semejante a la que se
emplea para los rediles (cp. mds arriba).

Para cargar la paja se emplea el bieldo o una horca
especial del tipo de la horca para aventar, capaz de reco-
ger mayor cantidad de paja gracias a unos palitos trans-
versales y longitudinales unidos al mango (limina 8.4.
n);!% este tipo de horca se llama cargador'® o gario (Aré-
valo)20 y tiene seis puntas.

188 Cp. Bierhenke, Dreschen 85; grancias también en Velo Nieto 169; granza
Extremadura, Zamora, gransia Albuquerque (Coco 91); Garcia Rey
(grancias- gramazén) Bierzo; granza Espinosa, Arcaismos dialectales;
Corominas ll, 774; grancia también en la terminologfa de los alfareros
salmantinos (Cortés Vizquez).

189 Krilger (1935 C 11, 254 y ss.); Salamanca mallar (Lamano).

190 Cp. harnero en ¢l cap. Alfarerfa.

191 Krilger (1935 C 11, 365); salmant. berc. zarandeo (Lamano; Garcia Rey);
acerandar; berc, ceranda «cribax; Corominas TV, 841, Coco registra en
Exuremadura: juera, jordn, hordn «criba o zarandas, jorear everbos (RCEstExtr
X1V, 85, 91), al lado de gjechar «cribary (ib 89); huera «cribas, horear «cribar
los cerealess (REstExtr XV, 116); Coco 92 padrear «separara mediante criba,
los garbanzos gordos de los medfanos y chicoss, cast. padrear = «fecundars.

192 Cp. p. 27, 135.

193 Kriiger, El mobiliario popular A: exposicién comparartiva.

194 Kriiger (1935 C I, 376).

195 Cp. cap. Tejares.

196 Lo mismo en Salamanca (Sdnchez Sevilla § 108 red).

197 galmant. regaz «embozo de las sébanass (Lamano); derivado de regazo

198 Bierhenke, Dreschen, ldmina 1. - h.

199 Cp, Kriiger (1925, 238).

200 Segtin Kriiger (1935 € 11, 408-409) también en Segovia. Palencia,
Valladolid, Leén, Salamanca y Sierra de Gata; Corominas 11, 689 = garfio.

Judias (leguminosas en general), fruta, nueces y castaiias,
aceitunds, patatas

El cultivo de las alubias impone mucho trabajo, una bue-
na tierra y cuidadosa y abundante irrigacién; produce enton-
ces por cierto un buen rendimiento. Se encuentra principal-
mente en la vega en torno de El Barco. Las alubias hasta han
dado a esa regién cierto renombre a causa de su buena calidad.
Cuando las alubias estdn secas se recogen o pelan. La planta o
mata se arranca o ara (se las ara). La envolwura del fruto: vaina.
Las alubias se trillan, @palean, con un palo (general)! o varal
(La Zarza); se emplea cualquier palo, de unos 2 m de largo, no
demasiado pesado para no daiar el fruro. A guisa de era se usa
la calle,2 el corral?™ o una pradera. Luego se aventan y se cri-
ban en la misma forma que los cereales. Las cribas en general
son tejido de alambre. La iltima etapa de la limpieza es el
escardar, es decir la separacién de las alubias podridas o dafa-
das de las sanas. A las primeras se les llama poches. Las vainas
las comen vacas y caballos. Las alubias se meten en sacos o cos-
taleso y se llevan para la casa en carro, sobre el lomo de las bes-
tias de carga o al hombro de los labradores. Se guardan en un
cuarto en montones sueltos, hasta que se venden.

Denominacién de diversos aspectos del cultivo de las
alubias:

* Estaloncho - rodrigén; arriostar - trepar; la gufa - guia;
judia (nombre colectivo), alubia (usado en general con
algtin calificativo, también sélo para designar las de
buena calidad de El Barco); fréjol - paralelo a alubia,

pero menos usado.
Diversas especies de El Barco de Avila:

* Alubias moradas, redondas - son las mejores.
* Judias blancas o riojanas.
* Judias moradas, largas - es un arbusto, sin gufas.

Otras leguminosas: algarrobas (en general), garrobas (El
Losar) - especie pequefia de haba que sirve de pienso para
los animales; lentejas; garbanzos.

201 Cp. sobre esta prictica Kriiger (1935 C 11, 348); Bierhenke 67: cantidades
menores con la mango: desengranar. Leite de Vasconcellos, Filologia
barranquenha. Lisboa 1955, p. 195: palid «separar o trigo, cevada, etc. na
eira ou no celeiro, para apartar o grdo ¢ o joios, Cp. p. 155 Zaragoza
atochar smajar legumbres con un palo, tochor (Alvar, Salvatierra).
Mérodos similares aplicados al maiz, a las castafias, ctc.

202 Kriiger (1935 C 11, 192).

203 b, 188 y ss. Pero es bien sabido que en esa regién hay pocos corrales

204 sacos de esparto o cdfiamo; los de lino son de mds categorfa.

205 Cp. rambién Sdnchez Gémez 557 sobre las especies de El Barco.
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Estas tres especies no exigen tierra tan buena como las alu-
bias ni un cuidado tan extremado. Crecen en campos en el
sur de la Sierra, ademds en el Valle Amblés, en torno a Aré-
valo y en la regién de El Barco. Las lentejas se cultivan sobre
todo en Arévalo. Cuando maduras, entre junio y agosto, se
cosechan con la hoz (Arévalo) o se arrancan (Mombeltrdn y
El Barco); se retinen en grandes haces (en Arévalo se ahorran
el trabajo de atarlas: son cargadas, sueltas, en el carro con las
horcas); se llevan a la era y se trillan con el #illo. La limpieza
se realiza en la misma forma que observamos en los cereales.

Fruta: El modo de cosechar la fruta varfa de acuerdo a
la clase de las mismas y a las caracterfsticas de la region,
segtin esté dedicada fundamentalmente a la fruticultura o
tan s6lo en forma esporddica.

En las regiones donde la fruta no desempena un papel
importante y no alcanza una buena calidad, p. e. en Los
Llanos, Navacepeda y otras aldeas, se la hace caer a golpes:
tumbar con varas. En cambio en la zona de El Barco, don-
de ya se encuentra mucha fruta de buena calidad, manzanas
y peras se cosechan a mano; lo mismo en el Barranco las
granadas, los higos, las naranjas, etc.

Nueces y castafias:2% se hacen siempre caer con una vara.
Las nueces se exponen a orear o secar al aire. Las castaias se
dejan hasta que los erizos se abran por sf mismos. Los frutos
se juntan, las cortezas se amontonan con ¢l rastrillo y se que-
man para que los animales no se pinchen las patas.

Patatas: la cosecha de paratas tiene lugar en octubre/noviem-
bre; se recogen, excavan o sacan con la azada, se meten en
sacos y se llevan para la casa, donde se guardan en cuartos
especiales (cp. el cap. La casa). La azada tiene una hoja
triangular con un ojo o rote, que, formando dngulo agudo,
va encajado en el mango de 70 ¢cm de largo. Sélo en Los
Llanos hemos visto Aoyos u hoyas para conservar las patatas;
se forran con paja o con helecho En Palacios Rubios, una
aldea cerca de Arévalo, se plantan sobre todo patatas tardfas,
que se recogen en noviembre. Se las conserva en cuartos
especiales y sélo se las vende al principio del verano siguien-
te, cuando las patatas escasean y se puede, por consiguien-
te, conseguir un buen precio por ellas.

Aceitunas: Segiin se destinen a ser saladas o a ser trans-
formadas en aceite se procede a cosecharlas de dos modos
distintos:

a. Cuando se emplean para la extraccién de aceite se
echan abajo con un palo, se recogen del suelo con la
mano y se llevan en sacos o cestos* hasta el molino

206 Ebeling-Kriiger, La castafia en el NO de la Peninsula Ibérica. AlLi V
(1952), 155-289.
207 Carreras | Candi (19311, 301).

de aceite, donde son sometidas a la elaboracién des-
crita en el cap. Molinos de aceite.

b. Las aceitunas que serdn saladas deben ser tratadas, al
cosecharlas, con mds cuidado. Se recogen en octubre,
se ponen en agua y sal en grandes cdntaros y se tapan
con helecho o con paja. Se dejan en salmuera alrede-
dor de un afio, y luego se venden.

La cosecha de la hierba

El pasto se corta con la guada#ia,»® generalmente sélo
una vez al afio; luego ese campo se usa como pradera. La
guadafia?” tiene un mango de 100-120 cm, llamado tam-
bién astil 210 y éste dos manillasy?'' una puesta a 67 cm de
altura, la otra en el extremo superior; la hoja se llama tam-
bién corte o filo, la parte reforzada de la hoja: borde o lomo;
el anillo que une ¢l extremo de la hoja con el mango es la
virola o pina; el garod)? y el cufio aseguran la hoja al mango.

Durante la siega es menester afilar mds de una vez la gua-
dafa después de haberla martillado. Los ttiles que se emplean
con este fin son un yunque o ayunque (general) o bigornia®s
(Villarejo), cuyo extremo inferior se clava en el suelo. A media
altura hay soldadas dos alas que impiden que el instrumento
se hunda en el suelo.214 Al yunque corresponde el martillo de
forma cibica; la cara que golpea es cuadrada; medidas: unos
15 em de alto y 3 cm de superficie (limina 8.4. p).

Martillar la hoja: picar o picar la guadaiia (Mi-Mu. La
Zarza y otras), cabrusiar (La Aliseda).?'s

Para afilart'c se emplea la piedra, la piedra para afilar o
aguzadera®”’ que el segador o corito?® lleva en el gazapos
que cuelga del hombro o de la cintura por medio de una
correa o de un cinto, conjuntamente llenado de agua.?» Sir-
ve para este fin generalmente un cuerno de buey como se
usa en muchas otras regiones de la Romania. 22!

208 Kriiger (1935 C I1., 413); id., Provence 316; Carreras i Candi (1931 1, 311).

209 Sobre la designacién Kriiger (1935 C 11, 414 y ss); CK 232 y ss;
Corominas 11, 804,

210 aszq, astial en Salamanca (Lamano; Sdnchez Sevilla § 112).

A1 salmant. maniles, agarraeros (Sinchez Sevilla).

212 garo, gatillo también en Salamanca; sobre la animalizacién cp.Krilger 1935
CIl, 416.

213 Krilger (1935 C I1, 419-420).

21 ih.; Kriiger (1925, 234).

215 Kriiger (1925, 234); Kriiger (1935 C I, 418); salmant. enclezisiar
{también en Huebra), encabrufiar; Corominas s. v. cabrufiar.

216 Kriiger (1925, 235); Kriiger (1935 C 11, 425).

217 Kriiger (1925, 235); Kriiger 1935 C 11, 424; salmant. aguzaera,

218 Cp. cap. Viticultura.

219 Kriiger 1935 C 11, 423, nota: igual que en Salamanca y partes de Ledn; Cortés
y Viizquez, RDTP XIII, 169: gazape svasija para llevar la piedra de afilars.

20 Kriiger (1935 C 11, 420).

221 Kriiger (1935 C 11, 420, nota 45): en Salamanca, Serra de Estréla, etc.,
Leén (Cabrera).
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El pasto: hierba o heno; la cantidad de pasto que corta
una vez el segador: marasio (en general), marallo (La Alise-
da),?2 manila (Villarejo). La hilera segada es la galayera.2s
Las galayeras se dejan tal cual o se extienden por medio de un
palo o de una horca hecha como la de la cosecha de los cerea-
les de la rama horquillada de un drbol (Iimina 8.4. d).224

Una vez seco de un lado se le da vuelta al heno, se le
rodea, torna o tornea, para lo que se emplea, ademis de la hor-
ca de dos puntas, el rastrillo (limina 8.4. q) constituido por
un mango de 2 m de largo y un travesaio con 10-12 puntas.

Antes de ser transportado el heno se retine en monto-
nes.?s Primeramente se hacen con el rastrillo largas vallas,
llamadas peces, entre las que se dejan calles,??s que recorren
los carros para recoger el heno. De los peces se hacen bultos
o haces para ¢l transporte sobre ¢l lomo de los animales o al
hombro de los hombres,227 o se hacen monsones, 2 que se
cargan sueltos en el carro. Para su transporte se toman dis-
posiciones que permiten aprovechar el espacio gracias al
menor peso del heno, aumentando la capacidad del carro:

1. Se atan cuerdas o reatas a lo largo y a lo ancho de la
carga, una vez que el carro estd bien lleno.

2. A lo largo de la lanza se pone un sélido palo, la palan-
ca, asegurada con dos rarugos de madera que traspa-
san ambas. En esta palanca se encajan en forma de
tijera abierta hacia arriba de 4-5 pares de palos. Asi se
aumenta la capacidad del carro, porque se aprovecha
para la carga también la lanza. Limina 8 4. r.

3. En Las Casas se pone sobre ¢l piso del carro una espe-
cie de escalera, escalerdn, que sobresale por atrds y
cubre parcialmente la lanza Limina 8.4. s.

En la cuenca del Tormes el heno se guarda en el desvin
de los establos-pajares o sobrados, y sélo en raras ocasiones
en casillas o parajes especiales.2??

En el Barranco, por el contrario, hay pajares lejos de las
aldeas. Su construccién corresponde exactamente a la de los
establos-pajares o sobrados. En el invierno, cada dos o tres
dias, el labrador va a buscar la cantidad de heno necesaria
con un carro o una bestia de carga y la guarda en la aldea,

222 Jgualmente en Salamanca, al lado de barajio (Lamano 275; Sinchez
Sevilla); Corominas III, 256.

223 Cp. sobre el topénimo los Galayos en las provincias de Avila y Toledo =
apicachos rocososs Corominas 11, 624.

224 Cp, ya antes y Kriger (1935 C 11, 430).

25 Kriiger (1935 C 11, 427).

226 ib. 426, 433.

27 Cp. cap. Medios de transporre,

228 Krliger (1935 C 11, 427).

219 Cp. en el cap. Establo-pajar.

en Jos establos. En torno de Arévalo no hay casi hierba (de
ahf la escasez de guadafas); en ese lugar el ganado come
durante el invierno sobre todo algarrobas (cp. el cap. Pas-
tores). En la zona de El Barco y en el Barranco hallamos,
ademds de los depésitos de heno en establos y sobrados, el
sistema de almiares o almeales.

El almeal de heno tiene forma cénica (limina 8.4. 1).
Estd apoyado sobre un grueso palo sélidamente clavado en
el suelo. Como primera capa, la que va sobre el suclo, se
emplean ramas de encina, hiniesta y otros arbustos, como
proteccién contra la humedad. Al final se ponen arriba cua-
tro ramas fuertes, terminadas en forma de horquilla y bien
encajadas en el montén, que le dan solidez.

El almeal se aprieta con gran cuidado. Hay un hombre
en la parte superior que lo apisona. Para protegerlo de la
voracidad de los animales se rodea con una pared de piedra
de 1 m de alwo.

Terminologia: alineal - el montén de heno de forma céni-
ca; palo- la gran estaca sobre la que se apoya el almeal; pared-
la de piedra que lo rodea; ésta es la designacién comin, en
Hermosillo se dice almealera; relleno- las piedras con las que
se asegura al palo en su agujero; para dar mayor solidez al con-
junto se apoyan ademds grandes piedras contra el palo (limi-
na 8.4. 1) llamadas Javes; monte - la capa de ramas o de hinies-
ta que va debajo del heno de acuerdo al material empleado o
sca monte bajo, asf p. . en La Aliseda barda, el nombre de
arbusto, p. e. en Hermosillo; horca - las ramas que van sobre
el heno a causa de su forma de horquilla, p. e. en Hermosillo,
barda - por el drbol o arbusto, cojotadera porque la horquilla
tiene una punta larga y otra corta, como las piernas de un
cojo, péndolas - a causa del movimiento pendular de las ramas
con el viento, p. e. en Hermosillo; riostras - porque parecen
agarrarse al almeal como trepadoras.

De estos almeales —lo mismo que de los montones de
heno de los establos y sobrados— se saca o pela el heno en caso
de necesidad con el pelador, un palo de 1-1,50 m de largo, ter-
minado en la parte anterior en una horquilla natural si se trata
de una rama, o provisto de un gancho de hierro; lémina 8.4. u.

6. Otros instrumentos para la labor agricolaz3
a) Legdn®' - una azada pequefia, con hoja triangular de tres

lados iguales, y un mango corto, de unos 28 cm que se
encaja en uno de los lados. Se emplea para hacer los

230 Cp, Kriiger (1925 foro XXII1 y limina 63). Carreras i Candi (1931 1, 298
y ss.); Velo Nieto, limina 22 y ss.
231 Krilger (1925 235-2306).
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Limina 8.5.:
a) podon; b) hocino (de hierro), ¢) hachén.

agujeros de poca hondura en que va la semilla cuando se
plantan judfas. Limina 8.4. o.

b) Azadén*» azada doble, uniendo en si azada y hacha; boca
delante, 26 cm de largo, que en el filo tiene 5,5 cm de
ancho; boca pequeria 14 cm de largo, en el filo 6,5 cm
de ancho. Tiene un mango de madera de 85 cm de largo,
que divide el pico de la parte del silo, pasando por el gjo
de forma esferoidal. Se emplea para arrancar piedras y
raices. Cuando es mds liviano y de menores dimensiones
se le llama azadoncillo y se usa para destapar y limpiar los
surcos de riego. Bajo esta forma se le denomina ademas
azolique. Limina. 4.6. a.

¢) Poddn?3 tiene forma de hoz y mango largo. Sirve para
cortar arbustos de hiniesta para la combustion, para cor-
tar rosas silvestres, zarzamoras y ramas de los drboles.
Limina 8.5. a.

d) Hocino - es una podadera corta con la forma de una hoz
pesada, y un mango corto de hierro, que también se usa

para cortar ramas. Ldmina 8.5. b.

232 Kriiger (1925, 232, limina 17. c).
23 Kriiger (1925, 231, lmina 17. b).
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¢) Hacha, hachén - en oposicion al hacha corriente, se lla-
ma hachon a un hacha de dos filos, a dos bocas, cada
una de unos 13,5 cm de largo y 9 cm de ancho en el
filo. Ldimina 8.5. c.

) Garayo, siguroncillo - un instrumento cortante de doble
filo, para hachar. Sirve para arrancar las hierbas malas en
las vifas, para cortar lefia, etc. Ldmina 5.1. b.

La siega de los cereales con la hoz, la vestimenta tipica
que se lleva en esa ocasion (zahones, etc.) y otros aspectos
caracteristicos se observan también en las inmediaciones
de la prov. de Avila. Estamos particularmente bien infor-
mados sobre la Sierra de Gara por el estudio de W. Bier-
henke, citado con frecuencia en las notas anteriores. Pre-
senta analogfas interesantes también el articulo reciente de
Nieves de Hoyos Sancho Algunos aspectos de la etnografia
soriana (1958) y no faltan datos esporddicos de otras
regiones de la Espafia central (Salamanca, Mancha). Asi,
p. €., el trillo, tan comtn hoy dia en las eras de Avila como
hace siglos y siglos, 'ha sido atestiguado a la vez en Sala-
manca, Extremadura, la Mancha, Soria y Burgos. Tam-
bién el aventamiento y el cribado de los granos —proce-
dimientos no menos caracteristicos y antiguos de nuestra
comarca— son tan familiares en Avila como alli. Men-
cionaremos por fin los numerosos aperos manuales usados
en las labores de la siega y de la trilla: la hoz, las formas
primitivas de horcas, etc. —igualmente en gran parte de
origen remoto, pero no menos conocidos hoy en la pro-
vincia de Avila que en las regiones vecina— para darnos
cuenta del gran interés que el estudio de la cultura popu-
lar agricola de las Castillas merece desde el punto de vista
histérico y comparativo.
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EL TRANSPORTE Y MEDIOS DE TRANSPORTE!

As grandes diferencias topogréficas que caracterizan
nuestra provincia, los contrastes entre extensas alri-
planicies, aldeas de alta montafia dificilmente acce-
sibles y amables valles transversales, explican suficientemente
el hecho de que los medios de transporte presentan allf una
gran variedad, tanto desde el punto de vista tipolégico como
evolutivo. Sirva de ejemplo el carro. Al lado de aldeas que
desconocen aun completamente este vehiculo (como Horca-
jo y La Zarza)? hay otras en las que ha encontrado una amplia
acogida. Pero su empleo no depende exclusivamente de fac-
tores geograficos, como ya mostrd F. Kriiger en una ocasién
anterior (Kriiger 1935 C I, 230). Como corresponde al
cardcter del paisaje, los carros debfan ser escasos en la ver-
tiente septentrional de la Sierra; y sin embargo son pocas las
aldeas en las que faltan completamente. No hay que olvidar
por fin lo mucho que la difusién del carro debe a la pacien-
cia y al tenaz esfuerzo de los bueyes que no rara vez llevan
carros pesados por caminos en realidad intransitables.
Vetemos que los medios de transporte de nuestra pro-
vincia —como los de tantas otras— son tan pintorescos
como originales, en parte también primitivos. Esto vale sin
duda alguna para

1. El transporte humano

El hombre como «Lastentriger», portador de cargas,
desempefa en nuestra provincia un papel importante, sobre
todo en las aldeas mds apartadas. Allf a veces utensilios de

! Bibliograffa: Kriiger (1935 C I, 41 y ss.); Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho
(1947, 431 y 55.); Wilmes 226 y ss.
2 También en la Sierra de Gara (Hurdes), segtin la observacién de Bierhenke.

transporte faltan completamente y corresponde a los dos sexos
encargarse de tales trabajos. Tal vez puede aplicarse a las muje-
res de Avila lo que se ha formulado con respecto a las soria-
nas: «Mds variedad y mayor interés tiene la forma del trans-
porte femenino que el masculino, ya que la mujer y el nifio
son mas fieles guardadoras de la tradicidn que el hombre».
El heno, la paja y la lefia, ramas e hiniestas se atan for-
mando baces y se llevan al hombro?. El estiércol (tambien
vicio) se traslada, a veces, al campo en cestos colocados al
hombro del labrador; tal cesto tiene capacidad de una arroba
de peso; es de mimbre, de un tejido muy sencillo, de forma
cilindrica o ligeramente cénica, con fondo y boca circulares.
Para el transporte de piedras se usa la paribuela, una especie
de andas en forma de escalera portdtil; estd integrada por dos
palos longitudinales ligeramente curvados, que pueden ter-
minar en un mango, unidos por travesanos. Medidas: 1.80
m de largo, 65 cm de ancho. Limina 9.1. a4 E
Una de las tareas reservadas a jovencitas y mujeres es el
transporte de agua en cédntaros desde la fuente hasta la casa;
los cdntaros de barro empleados para ese fin se apoyan en la
cadera.s Se recurre también a caballerfas, cp. mds abajo.
Los carretillos (limina 9.1. b)é se usan poco; parecen haber-
se arraigado tan precariamente en la provincia de Avila como

3 Kriiger (1935 C 1, 43 y ss). Cp. sobre los modos de transporte humano en
la prov. de Burgos las exposiciones detalladas de N. de Hoyos Sancho,
RDTP XVI, 482, 484 y ss.

4 Kriiger (1935 C I, 48 y ss.); Wilmes 233-234; Voige 15: para wransportar
piedras. Cp. mis abajo paribuels como designacion de un utensilio distinto.

3 Kriiger (1935 C 1, 47; A 11, 312); Giese, Wassergefiisse. Fragen des Transports
und des Trinkens, En: Zeitschrift fur Volkskunde LIV, 1958, 278 y ss. Cp.
rambién cap. Cdnraros.

6 Kriiger (1935 C I, 50-51); Wilmes 234; Giese, obr. cit., p. 289: para el
transporte de cdntaros. '
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en numerosas otras regiones de la Penfnsula. Los encontramos
tan solo en Niharra y en la fibrica de tejas y ladrillos de El Bar-
co. Se asemejan casi completamente al reproducido en Kriiger
1935 C 1, 50, procedente del Sur de Le6n. La caja, cerrada por
los cuatro lados, mide 80:70:25 cm y se apoya sobre dos listo-
nes de 160 cm de largo. Debajo del extremo posterior de la
caja hay dos patas de madera. La rueda de disco gira conjun-
tamente con su eje de madera metido en los correspondientes
orificios practicados en los extremos alargados hacia delante de
los listones nombrados.

Un papel mds importante que el transporte humano
representan sin embargo.

2. Las bestias de carga

Para el transporte con bestias de carga se emplean toda
una setie de utensilios especiales que se agregan al aparejo.

Por lo que hemos podido observar sélo los atados de
heno o trigo se ponen directamente sobre la albarda, sin un
implemento de transporte especial por debajo (cp. mds arri-
ba el cap. dedicado a la cosecha). Cada animal lleva tres
haces, uno a cada lado, los lazos, y por encima, en el medio,
el sobernal? Cada haz se ata con una soga que se pasa dos
veces;® los que van a los lados de la bestia se unen antes de
cargarlos con un cordel que en forma de cruz va de atadu-
ra a atadura. Los tres haces se aseguran a la bestia con una
reata, s decir otra soga que pasa por sobre los tres atados y
luego por debajo de la panza del animal.? En la parte inte-
rior la reata lleva a menudo una pieza ancha de lienzo o de
cuero, el vensril, para impedir lastimaduras, Los animales
asi cargados, y sobre todo los asnes pequefios, parecen
«pajares ambulantes».10

Tienen una amplia difusién los soportes laterales colo-
cados encima de la albarda del animal. Se emplean tales
implementos tanto para el transporte de haces de espigas
como para el de lefia.!! Ademds de la forma atribuida a Avila

7 Lamano sobernal «carga ligera que se echa en medio de los gadejones o
haces lateraless; Corominas IV, 253,

8 Modos parecidos de atar en los Pirineos: Kriiger (1935 C I, 102, 158-160).

? Kriiger (1935 C 1, 72, nota 1 y. p. 77). Sobre el término reaza cp. Alonso,
1958; Garcia de Diego 5460; Corominas 1, 313.

10 Kriiger (1935 C 1, 70, con referencias).

b, C I, 76; Coco 83 cangayas sespecie de angarillas amplias, hechas con
vigas curvadas, para transportar a lomo mieses, corcho, etc., donde, por la
naturaleza del terreno, no pueden transitar carross Extremadura; cp. sobre
la diversidad de los signisicados de tanga (también=syugos) y sus derivados
Garcia de Diego 1309; Corominas I, 633; Lamano 468: gadejon «cada uno
de los haces de lefia que forman la carga que lleva la caballerfa al lomon, 536:
mellén «carga de lena repartida en dos haces grandes, convenientemente
equilibrados y cubriendo con lefia mds menuda el hueco que queda entre los
dos hacess. Guadalajara: kugumlx:ncfacto para transportar la paja a lomos

en Kriiger 1935 C I ldmina 6. e, llamada garroba'? hallar-
nos otro tipo mucho mds primitivo, que se asemeja a los
reproducidos loc. cit. ldmina 5. b y 6. a: es la paribuela.'s

En el proceso evolutivo de este implemento de transporte
nuestra parihuela ocupa un lugar intermedio entre el que Krii-
ger (1935 C1, 65) describe (con ganchos naturales) y la garro-
ba citada antes. Con esta tltima la parihuela tiene en comin
los soportes o palitos laserales, encajados, de 45-50 cm de lar-
€0, que representan una etapa mas avanzada de los ganchos
naturales, y con el tipo mencionado por Kriiger el modo pri-
mitivo de asegurar los soportes por medio de cuerdas de espar-
to o cdflamo, de 35 cm de largo. Antiguamente se colocaban
sobre la albarda dos pares de ramas horquilladas (ganchos) uni-
das por una cuerda,# quedando ¢l par anterior y el posterior
sin unién entre sf. Actualmente los sélidos palitos laterales que
sostienen los cabezales estdn unidos entre sf —igual que en la
garroba— por travesafios. Medidas del cabezal: 50-55 cm de
largo, 4-7 em de seccién transversal; medidas de los travesafios:
35-40 cm de largo, unos 4 cm de seccién transversal. No
hemos hallado en Avila las otras etapas evolutivas del armazén
en forma de escalera o reja descritas por Kriiger en 1935 C 1,
72 y ss., como medios de transporte para las bessias de carga.

Tanro mayor fue nuestra sorpresa al hallar en Hoyos del
Espino una montura para mujer en forma de silla para
poner sobre la albarda, tinico ejemplar, segiin testimonios
de confianza, de un modelo antiguamente muy difundido.
Esta silla para mujer o jamuga’s era, de acuerdo con esos
datos, muy empleada para sefioras, ancianos y personas frd-
giles. Los lados tienen forma de tijera, de 105 ecm de largo,
y estdn unidos por travesafios de 40 cm de largo, en forma
de un sillén de extensién. El asiento estd constituido por los
citados travesafios, el respaldo por tres a cuatro correas. Los
extremos superiores de cada tijera estén unidos por fuertes
correas de unos 70 cm de largo, que hacen las veces, para el
que cabalga, de apoyos para los brazos y que al mismo tiem-
po limitan el 4ngulo de la tijera (limina 9.1. ¢). La parte
inferior de la tijera se coloca sobre la albarda y se ata a la
misma con sogas. Agregando almohadones o colchonetas
puede aumentarse la comodidad del viajante.

Para el transporte del estiércol se emplean preferente-
mente, ademds de otros medios (cp. mds arriba; viticultura),

de una caballerfa; consiste en 4 barras de madera paralelas y unidas por
travesafios. De cada par de paralelas cuelga una especie de saco muy grande
de tela (tendal) o de soga (red), en el cual se echa la pajar (RDTP VI, 136);
Garcla de Diego 3203 *HAMICA.

12 Probablemente derivado de garra, Garcia de Diego 3048; Corominas.

13 Kriiger (1935 C 1, 76); en Avila pronunciado parigiicls, igual que en
Asturias, erc. Sobre otro significado ya antes p. 204.

14 Cp. Kriiger (1935 C 1, 65).

15 id. 74, now; 143, 1 70 y ss; Alonso, Encic; etc.
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los serones, de esparto entretejido, en forma de bolsa, uni-
dos de a dos por un puente del mismo marerial y que se
cuelgan sobre la albarda (ldmina 9.1. d).16 Medidas 130-
140 ¢cm de ancho, cada serdn 60 cm de alto y el puente unos
80 cm de ancho. El serdn no se presta tan solo para el trans-
porte de estiercol, sino también para tierra, piedras peque-
nas y otros materiales.’” Los serones y otros tipos de cestos
fabricados de paja son por lo comiin de industria casera. De
ah{ que varfa mucho su tamafio y su forma, de acuerdo al
gusto, las necesidades y la habilidad del artesano. Las medi-
das citadas tienen por lo tanto solo valor aproximativo. En
cambio, los cestos de esparto y de mimbre no rara vez son
traidos de afuera.’s

Presentan cierta semejanza con los serones las aguade-
ras,’” cestos también de tejido, sobre todo de esparto,
ampliamente difundidas en la llanura y al pie de la monta-
na donde las fuentes estan lejos de la aldea. Hillanse, sin
embargo, también en otros lugares como El Losar. A cada
lado del animal va un cesto, cuyo interior va subdividido
por un tejido, de manera que entran cuatro cantaros. Cada
division corresponde, en su forma, a la de los cantaros. Un
puente muy solido une las dos mitades.

Los jinetes suelen llevar una alforja, ya sea en la parte
delantera, sobre la silla o en la parte de atras, sobre el anca,
sujeta a la silla por medio de una correa corta. En la a/for-
ja* se llevan provisiones y los utensilios necesarios para el
viaje. Consta de una larga y estrecha faja de pafio, de un
ancho de 30-40 cm que se cose en los extremos, de modo
que forma a cada lado una bolsa abierta por la parte de arri-
ba. El puente que queda entre ambas sirve para colgar la
alforja sobre la bestia.

Todos los implementos utilizados en el transporte con
bestias de carga solo pueden usarse poniendo debajo de
ellos algo que sirva de proteccion al animal contra las heri-
das que puede ocasionarle la presion de la carga. En Avila
16 Sobre ¢l transporte del estiércal por medio de bestias cp. Kriiger (1935 C

I, 104 y ss.). Serones muy parecidos se usan en la Sierra de Gara (Bierhenke)
y con suma frecuencia en las provincias del Sur (Giese, NO-Cddiz 193;
Voigt 15); port. sefrdes, cp. Santos Silva, O cesso. Coimbra 1960, pags. 78,
79, 99, 109, 227; sobre la voz Kriiger, El mobiliario popular A

17 Kriiger (1935 C 1, 108).

18 Kriiger (1935 C I, 61). Cp. las fotos de Christiansen, Das spanische Volk.
Leipzig (1937, p. 176): tejidos de palma para el transporte de panes.
Ciceres; ib. p. 173): tejidos de mimbre, para el transporte de lefia,
Valladolid; Christiansen, Das festliche Spanien 32, 37, transporte de panes
Salamanca.

19 Kriiger (1935 C 1, 116 y ss.). Sobre el transporte de cdntaros de agua en la
prov. de Caceres Fr. Christiansen, Das spanische Volk 176 (foto), en la
Sierra de Gata agueiras, aguadeiras, con armazon de madera, igual que en
Cidiz (Giese 115, Taf. XXVI, 52). En cambio en forma de cestos en partes
de Portugal (Santos Silva, obr. cit. 98, con reproduccién),

0 Giese. NO-Cidiz 117; alforjas «la comida que se lieva a los obreros del
campos Badajoz (Coco).

no solo se emplean sillas y albardas, sino que a menudo
también un aparejo mds simple. No podemos fijar exacta-
mente la distribucion geogréfica de las diversas clases de
sillas y otros aparejos, puesto que dependen mas bien de la
clase de trabajo y del genero de transporte;! no rara vez un
mismo labrador usa diversos tipos. Basta a veces una senci-
lla manta de lana, doblada en varios pliegues, y sujeta con
una ancha cincha de cuero (provista de una hebilla) para
montar o para ponerla debajo de cargas livianas.z

Mis a menudo, para montar y también cuando se cargan
aguaderas o serones, se recurre a un lomillo constituido por
dos almohadillas* rellenas de paja y unidas en sus dos extre-
mos por unas especies de cabezales de cuero (limina 9.1. e).
Cada almohadilla siene un largo de unos 90 cm y un ancho
de unos 10 cm El lomillo se coloca a lo largo, sobre el lomo
del animal, de modo que las almohadillas quedan a cada
lado del espinazo; luego se pone encima una manta de
varios pliegues, que cuelga bastante a ambos lados para ser-
vir de proteccién y asegura todo con la ancha cincha.

Tiene mayor difusion, sin embargo, la albarda propia-
mente dicha,® que se presta muy bien, no solo para montar,
sino para colgar y asegurar cargas o utensilios de transporte.
Ni siquiera cuando sirve casi exclusivamente para montar
—como el caso del cartero de Navacepeda del Tormes—
desmiente su cardcter original de albarda: nunca lleva estri-
bos, puesto que estos se reservan para la silla moderna
(cp. mds abajo).

La albarda (ldmina 9.1. f) se compone de dos almoha-
dillas o lomillos largos, rellenos de paja larga y, en su forma,
adaprados al lomo del animal. Sobre ellos van dos arzones
—arcos— de madera unidos entre si por travesafios. La
albarda lista y bien asegurada se cubre con un cuero o una
piel y se asegura al lomo del animal por medio de la cincha,
una ancha tira de cuero provista de bebilla, y del ataharre,
también de cuero. A veces —p. ¢. en Los Llanos y en Her-
mosillo— el ataharre se sujeta ademds con el sobrataharre,
una correa de cuero que pasa sobre las ancas del caballo. La
cincha y el ataharre se aseguran con una soga, a la que se da
doble vuelta, El labrador va montado sobre la albarday sirve
ella ademds, segtin ya vimos, para colocar los usensilios de
transporte; el molinero carga encima sus sacos; se aseguran
y apoyan en sus arcos los cordeles con que se atan los haces

21 Cp. Kritger (1935 C 1, 138).

22ib. 1, 165.

23 ib. 1, 155, nota.

Hib. 1, 155-156; Giese, NO-Cidiz 113, Cp; sobre almohadilla también el
cap. Yugos.

45 Krilger (1935 C 1, 136 y ss.).

26id. 1, 153; Lamano: atajarra, atarra, atarre, taharra, tarra, tajarria; Garcia
de Diego 6531; Corominas I, 311.
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Lamina 9.1.: Carros, etc.
a) parihuela (para piedras); b) carretillo; ¢) jamuga; d) serones; e) lomillos; f) albarda; g) perrillo, h) sillin; i) taharre;
k) barriguera del carro; 1) tiros; m) narria, horca; n) carretén; o) rueda del carretén; p) carro para vacas con su aimén;
q) rueda con rayos y dos aros de madera; r) volquete; s) galga.
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de lefia o de cereales, y finalmente también el arriero o
comerciante ambulante pone sobre la albarda sus sacos, sus
atados de mercancfas, sus odres de vino y de aceite.

A veces dos jinetes toman asiento sobre la misma caba-
llerfa, sobre todo hombre y mujer,?” a lo que se le llama dar
ancas. Al labrador que pasa a caballo se le pregunta: ;Me das
ancast

No se usan sillas de montar especiales, fuera de la albar-
da descrita. Si por algin lado aparece una, se trata de un
objeto importado de las ciudades.’® Asf p. e., en Espino
donde se ensillé en honor mio un asno con una silla moder-
na (reservada para caballos). Lo tinico que encontramos de
interesante en ella fueron los estribos en forma de zuecos de
madera.?» No creemos que éstos hayan sido de uso general
en Avila, porque, como ya observamos, nunca hemos visto
albardas junto con estribos. No pudimos averiguar si tienen
relacién con formas empleadas en épocas pasadas en las
regiones vecinas.

Por lo general las cabezadas de los animales de tiro o de
montar usadas por los labradores no presentan ningin lujo.
Es distinto el caso del arriero que acostumbra adornar la
cabezada con anteojeras, herrajes y borlas. Los labradores
suelen contentarse con un cordel pasado en torne de la boca
del animal a modo de cabestro y cuyo extremo llevan en la
mano como una brida.3 Es, sin embargo, de uso corriente
una cabezada de cuero que aparece bajo diversas denomi-
naciones —cabezada, cabezdn— y formas. Tiene una correa
horizontal para la frente o ﬁonmz’em, una para la nariz, dos
laterales y una para las orejas. La que corresponde a la nariz
tiene dos anillas de hierroa los costados. Esta cabezada tan
simple puede presentar muchas variantes. Asi puede apare-
cer entre la frontalera horizontal y la correa de la nariz otra
correa frontal perpendicular.

M4ds ampliaciones y adornos se observan en las cabeza-
das usadas por los arrieros en sus recorridas por la campi-
fia:3! la correa perpendicular de la frente se ha transforma-
do en una ancha placa claveteada; las correas laterales llevan
numerosos adornos, igual que las anteojeras y los collares.

Las anillas de las correas laterales sirven para sujetar la
rienda:?? ramal (general); soga (Espino, Mi-Mu), rabero
(Los Llanos). Esto se anuda en una de las anillas, pasa por la

otra y luego hacia atras hasta la mano del arriero. Para poder

27 Cp. Giese, NO-Cddiz 117: ejemplos de diversas regiones.

28 | o mismo en Andalucia; ep. la nora anterior.

29 Como entre los gauchos, etc. En la Sierra de Gata con suela de madera, la
parte superior de cuero. De manera en el Alentejo (Bierhenke,
Sammlungen 280, con dibujo).

30 Kriiger (1935 C 1, 174); ib. detalles sobre la cabezada.

31 Kriiger (1935 C 1, 176).

32 Cp. la nota anterior.

conducir el animal con mds facilidad se usa a menudo una
cadena que pasa por debajo del labio inferior, llamada rabi-
llo (Mi-Mu), raberillo (Hermosillo), rabera (Espino) o una
pieza de hojalata dentada denominada perrillo® (Iimina 9.1. g,)
Tanto la cadena como el perrillo se sujetan por uno de los
extremos a las anillas y por el otro al 7amal. Cuando se tira
de éste, la cadena aprieta el labio inferior en tanto que el
perrillo produce una sensacion dolorosa que facilita la accion
del que conduce el animal. Si dos animales van, uno al lado
del otro, las dos cabezadas se unen por medio de una corta
correa de cuero llamada también ramal. >

Riendas propiamente dichas solo se ven esporddicamen-
te, p. e. en Espino cerca de la carretera. Se llaman 7amali-
llos, una derivacion de ramal. La palabra castellana riendas
no se ha arraigado, prueba de que el cardcter original del
ramal no ha sufrido alteraciones en nuestra region.

El conjunto de piezas con que se embrida y apareja el
animal; aparejo.?s

El arriero® necesita para su carro un aparejo bastante
complicado.

Como el terreno suele ser muy escarpado se uncen al
carro dos o mas animales, casi siempre uno detras del otro,
solo en ocasiones contadas uno al lado del otro (tinicamen-
te en labores del campo, empleandose entonces el yugo
arisco para caballerias, cp. cap. Yugo). El animal que va
entre las varas del timén del carro se llama mula de vara o
mula de(l) tronco, la que viene inmediatamente delante
mula de gancho, las que se pueden agregar adelantes” mula en
corto. Empero la que va més adelante de todas, cualquiera sea
el numero de ellas, se llama #mula delantera. Es la mds mansa
y décil de todas, la que se guia casi exclusivamente con gri-
tos.” El aparejo de tiro de la mula de tronco se diferencia de
los demas.

33 perrillo rambién en Extremadura (Alonso, 1958); respecto a la forma Giese,
NO-Cddiz 199 y ldmina 16. f.

34 Giese 124: «damirt die Tiere im Gleichschritt gehenn.

35 En Salamanca atafil «aparejo de las caballeriass (Lamano); astur. = ataharre,
retranca de la silla (Alonso, 1958); como en gallego-portugués. Cp. antes ataharre.

36 Los arrieros de Avila (su profesion arrieria) son campesinos, p. e del
Barranco, que, en la vertiente Norte de la sierra, venden sus productos y los
de sus vecinos: aceitunas que llevan en banastas, aceite y vino en pellejos.
Un caballo transporta generalmente un pellejo de vino, una banasta de
aceitunas, otro pellejo de aceite. Por lo general ¢l arriero lleva dos caballos
o su carro, Tiene una clientela fija y suele dormir en una fonda o en casa
de amigos. Cuenta novedades, sabe cantar a la guitarra y es por lo tanto un
huesped grato a todos; Orro tipo de arriero viene de la ciudad, vende
pafos, utensilios de alfareria, etc.

37 Schmieder, Winschaftsgeographie 23: «Ochsen werden stets nur zu zweien
nebeneinander cingespannt. Pferde und Maulder sieht man aber, vor allem
im Gebirge, bis zu sieben hintereinander vor dem Fuhrwerk gehens,

38 grrd: a la derecha: bou (con o larga abierta), a la izquierda: macho,ré ¢ (la
vocal abierta, pero muy breve y fuertemente acentuada), para parar o
tranquilizar el animal: s6, s6.
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Puede compararse a una albarda de dimensiones redu-
cidas el sillin® o silletin (Idmina 9.1. h). Como la albarda,
estd constituido por dos lomillos o almohadillas rellenas de
paja larga, esparto o lana —el basto—4 y de un armazén
formado por dos travesafios y dos arcos o sea arzones,
Todas las partes del armazén estan solidamente unidas y
los travesafios ademas revestidos de cuero. En el arzén
delantero hay dos anillas, por las que pasan las riendas o
ramalillos;! en el arzén trasero hay una hebilla de hierro
que permite la unién del sillin con el ataharre. El sillin se
sujeta al caballo con la cincha general, barriguera,s: (Villa-
rejo), ancha (El Barco). Con la sufra,® una ancha rienda
de cuero que se halla entre los dos arzones, se establece la
unién con las varas del carro; limina 9.1. h. El sillin tie-
ne un largo toral de 33 cm, una altura de 17 cm, un
ancho mayor de 43 cm, el espacio que separa los arzones
es de 20 cm.

El taharre o ataharre (general), la retranca® baticola®s
(Las Casas, El Barco) (Iémina 9.1. j) desempefia en relacion
con el aparejo de tiro de la mula de tronco una doble fun-
cién: por un lado impide que resbale el sillin; por el otro
ayuda a sujetar y refrenar el carro, porque a las anillas del
taharre van sujetas dos cadenas cortas, llamadas retrancas
(El Barco), ocijadores (Villarejo) unidas por la parte anterior
a las anillas de las lanzas (ver mds abajo).

El ataharre consta de las partes siguientes: el araba-
rre propiamente dicho, que a ambos lados lleva anillas
para las retrancas; una correa llamada sobrataharre, que pasa
sobre la grupa del animal con dos correas laterales para
unir la parte posterior del ataharre y el sillin, y por fin
otra correa para sujetar el sillin que pasa por la hebilla del
mismo.

Mencionaremos ademas como pieza caracteristica del
aparejo de la mula del tronco una cincha especial: la barri-
guera del carro (ldmina 9.1. k) que pasa debajo de la panza
del animal y va de lanza a lanza, impidiendo que estas esca-
pen para arriba cuando el carro lleva sobrecarga en la parte
posterior. Constituye, como se ve, lo opuesto a la sufra y
ambas estan destinadas a mantener el carro en equilibrio.
Para el tiro se emplea una cadena llamada asf (#ir0), asegu-
rada en el tercio posterior de cada lanza (cp. cap. Carro). Por
el primer eslabén en forma de anillo pasa la correspondiente
3 Lo mismo en Salamanca (Lamano 631: aparejo de madera). Un tipo

parecido se usa también en la Sierra de Gara (Bierhenke).
40 Cp. sobre basto en los Pirineos Kriiger (1935 C 1, 137); Alonso, 1958.
41 Cp. Giese, NO-Cadiz 124,
42 También en Salamanca (Lamano); cp. Alonso, 1958: Burgos.
43 Salmant. zufra; Giese 124; erc.

4 Cp. Kriiger (1935.C [, 153).
45 Cp. Giese 117; lo mismo en Salamanca (Lamano 280).

correa del yugo, llamada francalete.¢ Es mucho mds senci-
llo el aparejo de tiro de los animales delanteros (ldmina 9.1. 1).
Dos largas correas de cuero, los riros —en las partes que van
junto al cuerpo del animal, mas anchas y en general forra-
das—, van unidas en la parte anterior al yugo por anillas del
francalete y en la parte posterior por medio de ganchos que
pasan por la galapo correspondiente del extremo anterior de
la lanza (cp. mas abajo).

Volvamos ahora nuestra atencion a los implementos de
transporte no llevados, sino arrastrados por el animal.

La narria,” difundida bajo formas variadisimas en los
Pirineos,*® en las montanas del NO, etc., parece no haberse
arraigado en nuestra regién donde la encontramos tan sélo
esporddicamente. El cardcter de la Sierra de Gredos y su anti-
gua escasez de bosques —en la que casi no hay lenadores ni
existen aserradores— no han favorecido el desarrollo de la
narria cuyo origen, segin las exposiciones de Kriiger, 1935 C
I, 181 y ss., intimamente va vinculado con la existencia de
drboles en la sierra. En Avila una sola vez hemos encontrado
una simple narria® en forma de rama horquillada (limina
9.1. m)50 empleada con exclusividad para el transporte de
grandes piedras.s' Lleva en la parte posterior, sobre la abertu-
ra de la horquilla, un sélido travesafio, llamado palo trasero®
asegurado a ambos lados por medio de estaguillas de madera,
cuyos extremos sobresalen a veces un poco hacia arriba. En la
parte anterior de la horca hay un tarugo o gancho de made-
ra como el que observamos en el trillo, al que se une el #imdn
o el cafiizo, ya se trate de una lanza derecha o de una vara cur-
vada. Desempefia la misma funcién una cadena o una soga,
que establece la unién con la yunta de bueyes por medio del
yugo. Segiin testimonios fidedignos la narria se emplea para
el transporte de grandes piedras, porque asi se ahorra el
esfuerzo de cargarlas sobre el carro. A pesar de esta manifies-
ta ventaja, la narria aparece en Avila en contadas ocasiones;
arrastrar®® transportar con la narria.

Tan inusitado como la narria y por lo visto condenado
a la desaparicién es el carretén: un carro bajo, muy sélido,

46 RFE XXVII, 247: francaletes correas que sujetan la collera a los tiros, es
andalucismo oficialmente; la emplean los labriegos de toda la provincia de
Albacete; Alonso, 1958,

47 Narrias se emplean también en la Sierra de Gara (Bierhenke).

48 Cp. sobre la difusién y las variantes de la narria Kriiger (1935 C 1, 192 y
58., 228 y ss.); recientemente N. Hoyos, Aspectos de la etnografia soriana
272; Caro Baroja, Los pueblos del Norte 160, fig. 20, 21; id. Los vascos
215; Wilmes, AILi VI, 234- 235 (con referencia a Alvar); Garcia-Lomas,
limina X1, XV; Diccionari catald-valencia-balear IX, 583 rdssec: Pirineos
V, 269, 111, 265; Carreras i Candi (1931 I, 317 y ss.).

4 Kriiger (1935 C 1, 223),

50 ib. 1, 225: horca.

31'ib. 192, nota 3.

2 ib. 188.

53 ib. 223.
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que también se emplea para el transporte de piedras. Tiene
ruedas de disco que giran alrededor de un eje fijo.5 Parece
que no se trata de una forma evolucionada de la narria pro-
vista de ruedas tal como la encontro Kriiger en los Piri-
neos.” Pero tampoco es probable que dicho tipo haya sido
de uso general, como una especie de antecedente del carro
actual, en nuestra regién. El armazén del carretén estd
constituido por tres gruesas vigas cuadradas de gran solidez
(ldmina 9.1. n). La del medio se prolonga hacia adelante en
la lanza (pértiga®® o tiradera)s’ ligeramente curvada hacia
arriba. Cuatro travesafos (esteleras) atraviesan las vigas y las
unen firmemente. El ancho total es de 95 cm; el largo de la
pertiga, 4,70 m en total; el largo de las vigas exteriores mas
cortas o aiménes de 2,30 m, las vigas, de 12-15 cm de
grueso. En direccion transversal con respecto a las vigas
longitudinales va por debajo del armazon, el eje? de made-
ra redondo, unido a los aiménes por medio de un clavo res-
pectivamense a cada lado y a la pertiga por medio de una
clavija de hierro especialmente resistente, llamada mata-
buey. Los extremos del eje se asilan en la punta formando
un cono, lo que se llama el estrecho, correspondiendo a la
vez a la forma del orificio de las ruedas —casonera— por
donde pasa el eje (ldmina 9.1. o). La rueda estd hecha de un
tronco de madera. Claramente se destacan el aro externo,®
mas angosto, de 7-8 cm de ancho y que generalmente estd
rodeado de un aro de hierro para impedir el desgaste, y la
parte central o sea la maza, de 30-40 cm Si comparamos
esta medida con el diametro de 65 cm nos podemos formar
una idea del aspecto tosco de esta rueda. La maza de la rue-
da estd reforzada, a ambos lados del aro, por un cincho de
hierro, y la cafionera, que se afina hacia afuera, estd recu-
bierta por dentro rambién con una mangas! de hierro. Dos
anillos o volanderasé? y un clavo pezonero,$3 estornijero o

54 Encontramos restos de tales ruedas en Navacepeda; dsanse también en la
parte occidental de la Sierra de Gara (Bierhenke).

33 Kriiger (1935 C 1, 204, 210 y ss.). Sobre la difusion del carro chillén:
Kriiger (1925 195- 227); Krilger, Léxico rural 46y ss.; recientemente Caro
Baroja, Los pueblos del Norte 144 y ss.; Carreras i Candi (1931 I, 322);
L'Art Populaire 1, 211, pL. 17: Palencia; Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho
(1947 433 y ss.); etc.

36 Kriiger (1925, 198).

37 Kriiger (1925, 200); Kriiger (1935 C 1, 184, 236).

58 Lo mismo en Salamanca (Lamano; Sanchez Sevilla); Extremadura: fimdn
«cada uno de los largueros que, montados sobre las palomillas y ensamblados
con las riostras o cabezales, forman la caja del carros (REstExtr XV, 118;
Zamora Vicente. Merida 110) como en numerosas otras regiones (RDTP
X1V, 249; Garcia de Diego 3826; Corominas 111, 99).

%9 Kriiger (1925, 205).

60 Kriiger (1925, 220).

61 En Salamanca gjal (Lamano 556), al lade de manguera (Sinchez Sevilla
§ 108).

62 Lo mismo en Salamanca (Lamano).

63 Kriiger (1925, 201); Garcfa de Diego 4976; Corominas 111, 778 b.

tornija,** arqueado, que atraviesan verticalmente el eje del
lado de afuera de la rueda, aseguran uno y otra.

Entre los carros® corrientemente cabe distinguir tres
tipos: la carreta, el volquete y el carro de los arrieros, cada
uno provisto de dos ruedas.

a) El carro de la Sierra® propiamente dicho es el carro o
carreta. limina 9.1. p, tirado por una o mds yuntas de
bueyes.” Distinguimos las siguientes partes: el piso
con la lanza, el eje con las ruedas provistas de rayos y
las paredes laterales, la delantera y a veces la trasera.
Las partes laterases del piso del carro, siempre rectan-
gular, van formadas por dos grandes vigas o aiménes
(cp. mds arriba) que puedcn tener 3,10 m de largo y
11:11 em de corte transversal. La parte media de estas
vigas, reforzada, descansa sobre el eje (limina 9.1. p).6¢
Hay entre ellas, siempre en sentido longitudinal, dos
o cuatro tablas o tablones? que forman el piso. La par-
te media del piso la constituye una larga viga: la pér-
tiga, tiradera o vara, recta, que se prolonga hacia
adelante, sobresaliendo de 180-190 cm Sélidos trave-
safios, teleras, esteleras (Mi-Mu),”t cadenas (Niha-
rra),’2 atraviesan los aiménes y la pertiga y estan fuer-
temente unidos por medio de estaguillas de madera,
proporcionando as al piso del carro la necesaria soli-
dez. A los lados del carro sobresalen siempre un wecho
las zeleras, para poder asegurar las sogas al cargar el

carro.”* Para proporcionar mayor estabilidad a este

o4 Kriiger (1925, 212); salmant, tornfja, estornija (Lamano) como en
Extremadura (Santos Coco).

65 Cp, sobre el carro la bibliograffa presentada en Kriiger (1925, 195);
recientemente Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho (1947, 433 y ss.) y fuentes
regionales y locales.

66 Igual que en la Sierra de Gata (Bierhenke), etc. Cp. Kriiger (1935 C 1, 235
con foto 89). Encontramos carretas castellanas en el Museo del Pueblo
Espaiiol de Madnd y en el Museo de Avila {Gaya Nufio 495, 49). Sobre la
difusién geogrifica Giese, NO-Cidiz 121-122; Kriiger (1925, 197).
Reproducciones dltimamente en Hiclscher, Das unbekannte Spanien 149:
Toledo; Jiménez de Gregorio 9: Jara toledana; Anderson, Spanish Costume
224: Extremadura; Zamora Vicente, Mérida, limina XXVT; Garcfa Terrel,
Salduero, lémina VII: Soria; Alvar, Salvatierra, foto 19; M. Ferrer Regales,
La region costera del Oriente Asturiano, Oviedo 1960, p. 143, limina XV:
Asturias. Sobre la terminologia del carro extremefo: Coco, passim;
Segovia: Vergara Martin, Materiales Segovia, passim.

67 Cp. ambién cap. Yugos.

68 Observd una forma parecida W. Bierhenke en la Sierra de Gara.

67 Giese 123.

70 Kriiger (1925, 198).

7t Sobre las diversas acepciones de relera (parte del arado, del carro) cp.
Kriiger 1925; telera «traviesas que sujetan la armadura lateral del carros
(Alvar. Tenerife 242); arag. telero «cada palo en las barandas del carron
(Bora 9); Alenso, 1958; Gareia de Diego 6613-6615; Corominas. Cp.
ademds p. 152, 153.

72 Kriiger (1925, 203); igualmente en Salamanca (Lamano).

73 Por ejemplo en el transporte de hierba, lefia; ep. Kriiger (1925, 222).
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pesado vehiculo hay ademas dos cabezales: el cabe-
zal adelante y el cabezal atrds, que originariamente
eran dos travesafios puestos en la parte superior del
piso; uno adelante y el otro atrds, y que van de
aimén a aimdn, asegurados a su vez como las teleras
por medio de estacas de madera a las vigas laterales y
a la pértiga. En vez de estos travesafios se emplea
hoy, a menudo, un ancho cincho de hierro, al que a
veces ya se da la denominacion moderna banda (El
Losar). Las tablas del piso se encajan entre las teleras
que las apoyan por abajo y los cabezales, de modo
que quedan tan aseguradas que no saltan a pesar de
los baches del camino, también en el caso de que el
carro no lleva carga. En la punta de la pértiga hay
tres tarugos de madera, dentejones, en sus orificios
correspondientes.” Los dos dentejones anteriores per-
miten asegurar a la pertiga las correas del yugo;
sobresalen unos 10 cm por debajo de la misma. En
el tercer dentején, el posterior, se apoya la parte pos-
terior del yugo al uncir los animales para impedir
que se resbale hacia atrds; este dentején, que sobre-
sale unos 10 cm hacia arriba, es particularmente
grueso. Ya hemos visto al tratar el yugo que estos
dentejones pueden ser transpuestos de acuerdo al
tamafio del animal; por esto se encuentran en el
extremo de la pértiga algunos orificios adicionales.
Cerca del extremo anterior y en el posterior de la
pertiga hay respectivamente un aro del que cuelga un
palo: el zentemozo’s o simplemente mozo, de unos 80
cm de largo. Ambos palos permiten sostener el carro
en posicién horizontal, aunque no esté unido a los
animales y, otras veces, aliviarles el peso al detenerse
la carreta. Dos correas con hebilla que van en la pér-
tiga, permiten mantener levantados estos palos cuan-
do no se necesitan.

El ¢/ de hierro, cuadrado en su parte central (de 90
cm de largo), redondo en los extremos, va encajado
en la parte central de los aiménes en un orificio lla-
mado cdreel del eje, y se asegura con una ancha ban-
da de hierro que, a ambos lados del ¢je, se une a los
aimoénes por medio de largos tornillos (limina 9.1. p).
En los extremos redondeados del eje, llamados

7 Lo mismo en Salamanca (Lamano; Sanchez Sevilla § 108).

73 Cp. Kriiger (1925, 200). Lo mismo en Salamanca dentejones (Lamano);
extrem. entejon wespecie de tentemozo, mas corto, colocado en el extremo
de la vara, para que ésta no toque al suclos (Zamora Vicente, Merida 94:
ib. tentemozo); entejin (Giese, NO-Cddiz 123). Cp. cap. Yugos.

76 Tentemozo también en Salamanca (Lamano); cp. Kriiger (1935 C 1, 237);
mosso «tentemozon ewe, REE XLIIL, 149,

77 Kriiger (1925, 205); lo mismo en Salamanca (Sinchez Sevilla § 108).

mangas,” va la rueda provista de rayos,” de un did-
metro de 120 cm mds o menos. Como en el carretén
(cp. mds arriba) va asegurada por medio de dos ani-
llos o volanderas y una clavija (clavo pezonero, etc.).
Distinguimos en la rueda las partes siguientes: la
maza® con la cafionera recubierta de hierro, los
rayos® en general en nimero de 14;2 de 45 cm de
largo, 6 cm de ancho y 2,7 em de grueso, y la llanta
de madera formada por siete arcos de madera llama-
dos pinas o pilesias® En cada pina van dos rayos.
Sobre la llanta asf armada se colocan otros siete arcos
de madera alternando en posicién con los anteriores
asegurados con essaquillas; de modo que asi el con-
junto de la rueda adquiere la necesaria solidez (limi-
na 9.1. @).# Con razén dice Carreras i Candi 1931
que tales carros producen una impresién «extraordi-
nariamente tosca».®> Los carros llamados carretas
estan atin muy difundidos en Avila, y son solo lenta-
mente desplazados de allf por el llamado propiamen-
te carro, con dro de bierro, también tirado por bueyes.
El labrador cuida con esmero del carro al que wnta o
engrasa a menudo, mediante la colaboracién de un
ayudante. Mientras uno levanta el carro, el otro saca
la rueda, una vez quitada la zornija, y coloca para sos-
tenerlo, un palo o una horca debajo de la viga lateral
o aimén. Para proteger el eje y la circel del eje de la
suciedad que cae del carro, hay, en la parte superior
del aimén y sobre la carcel del eje, una pequena cha-
pa de hierro de forma generalmente trapezoidal, lla-
mada guardapolves o sombrerillo.

78 Cp. cast. manga, etc.

79 Cp, sobre los origenes de la rueda Hoyos Sainz y Hoyos Sancho (1947, 435).

80 También en Salamanca (Lamano 533; Sdnchez Sevilla 108) y Extremadura
(REstExtr XV, 120).

81 Kriiger (1925, 196): lo mismo en Salamanca, etc.

82 Cp. ambién Giese, NO-Cddiz.

83 En Salamanca, segiin Sdnchez Sevilla, por lo general 5 partes (pinas); sobre
la palabra Kriiger (1925, 196, nota 4); Corominas 111, 795: pinaza el
madero; en forma de aro, que constituye la rueda del carro, en cuya
superficie interior encajan los rayos y ¢n la exterior los recalzones o llantas
de hierron (Lamano); dltimamente Iglesias 70 pino del carro: Albarca;
salmant. pinar ssujetar con pinos; poner los bolos derechos sobre la poya o
estacas (BRAE XXV, 392); santand. pina scufia de maderar, pino sclavo de
madera que sirve para colgar alguna cosax (ib.); pinu «clavija del timén del
arador Sistema (Menéndez Garcfa); pina «cufian Lomba (Mordn), «cufia
del carros Cabranes (Canellada 298), etc.

84 En Salamanca: calza (Lamano); ¢l mismo tipo de ruedas en la Sierra de
Gata (Bierhenke).

85 Carreras i Candi (1931 1, 322): «Entre los carros de ruedas radiadas y con
cubo giratorio alrededor del eje es de mencionar el tosquisimo de la
provincia de Soria con diez radios, que van del cubo por pares a cinco
cambas, y alternando en posicion con estas hay mas afuera cinco
recalzonesn.

8 El mismo término en ¢l molino.
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La capacidad de la carreta es determinada por las
estacass’ de 1-2 m de largo, que son habitualmente 8
de cada lado y van metidas en sus correspondientes
orificios en los aiménes, orificios llamados estagueros.
Este es el equipo corriente del carro.
El cardcter de la carga puede determinar en casos
especiales otras disposiciones; como p. e. en el trans-
porte de troncos (cp. pagina 80), de paja (por medio
de redes, con un armazén especial), asi como ¢l trans-
porte de heno por medio de un armazén semejante a
una escalera (cp. pdgina 129).#¥ Cuando se trata de
materiales de gran bulto y peso, p. e. madera, se usan,
en vez de las estacas, palos de mayor solidez encajados
en unos galapones® de hierro especiales clavados en el
exterior de los aiménes, que suelen ser cuatro a cada
lado (ldimina 9.1. p).% Para el transporte de paratas,
piedras pequeas, estiércol, pastos, etc. largas tablas
se apoyan sueltas contra los palos o estacas, o las
tablas se proveen de ganchos apropiados y se las mete
en los galapones. La parte anterior y posterior de la
carreta permanecen cominmente abiertas; en caso de
necesidad, para impedir la caida de la carga, se ponen
ramas de hiniesta’'; a veces se emplea con esa finali-
dad rambién una rabla o compuerra, p. e. Las Casas.
b) Donde se emplean caballerfas en vez de bueyes para
tirar, se ha difundido, ademds de la carreta, otro tipo
de carro: el volquete (limina 9.1. r), conocido por
toda Espania.? El armazén del piso estd construido
por dos vigas laterales rectas, que se prolongan for-
mando las varas.” Estdn unidas por sélidos travesa-
fios, sobre los que descansan las tablas del piso. El ¢je,
el modo de sujetar éste al carro, las ruedas (con rayos)
y otros elementos del volquete como estacas, tablas,
redes, etc., segtin el caso, corresponden exactamente
a los (descritos mds arriba) de la carreta. Tira el ani-
mal por medio de dos cadenas, los rires, que se

87 Kritger (1935 C I, 227); corresponden a dicho termino; estadojo Segovia
(Vergara Martin, Mareriales Segovia), estanjo Salamanca (Lamano), con sus
numerosas variantes del NO (Kriiger 1925 233; Cortes Vazquez, RDTTP
XIII, 167); ingusesto Salamanca (ib.171: con variantes); Garcia de Diego
3431; Corominas 11, 189.

8 lgualmente en Salamanca (Sanchez Sevilla: 108); cp. Carreras i Candi
(1931 [, 330), texto e ilustracidn.

52 Cp. mds abajo galapa y excrem. galipago «picza de madera en el extremo de
la vara del carro; entre el g. y la espesa se acopla la tanga de doble tiro»
(REstExer XV, 111).

* Lo mismo en Sanabria, Leén, erc. Krilger (1925 221, 223).

9 Kriiger (1925, 222).

92 Kriiger (1935 C 1, 234); etc.

93 Kriiger (1925, 198). Cp. sobre este tipo Giese, NO-Cddiz 121: andal.
carro, con observaciones sobre la difusién geogrifica del vehifculo; 122:
Burgos, Salamanca, Toledo.

enganchan en aros asegurados en el tercio posterior
de las varas. Dos galopas en el extremo anterior de las
lanzas unidas a un par de cadenas en el ataharre del
aparejo de tiro permiten al animal frenar el carro;
estas cadenas se usan ademads para establecer la unién
entre el animal delantero y el volquete. Un tentemo-
20% debajo de cada una de las varas mantiene el carro
en posicién horizontal cuando no estd cargado.

¢) En las carreteras se ve a menudo ¢l carro del arriero o
mercader ambulante. En este caso se trata de carros
mds livianos con dos ruedas altas provistas de rayos, un
armazon rectangular para el piso, con rejas a los costa-
dos y un techo abovedado.” Van por lo comiin atados
a dos, tres 0 mds animales, a menudo en caravana, uno
detrds del otro, cada uno con su tiro y su conductor.
Gracias a ellos se establece el intercambio entre la ciu-
dad y la campafia y con las provincias vecinas. El vini-
cultor del Barranco lleva en tal carro su vino, sus acei-
tunas y otros productos de los fértiles valles; el alfarero
de El Barco y el vendedor de telas de la ciudad traen en
él regularmente sus mercaderfas. El armazén del carro,
formado por dos lanzas, el piso, el eje y dos ruedas pro-
vistas de rayos no ofrece particularidades en compara-
cién con las carretas y el volquerte. Las paredes laterales
estdn formadas por dos rejas, varales o escaleras, refor-
zadas por el lado de adentro por medio de tablas que
se apoyan contra ellas. El varal superior de esta reja es
siempre muy fuerte, ya que no solo debe proporcionar
solidez a la escalera, sino que ademas debe servir de sos-
tén a la cubierta que se extiende encima. Un travesano
ligeramente curvado, el puente, une por la parte de
atrds los dos extremos de las escaleras. Tiene por fina-
Eid.ad impedir que lOS vamles. l'EjES 0 Esc:llcras S¢ abmn
hacia fuera bajo la presion de la carga. La cubierta del
carro en forma de tonel, llamado toldo estd formada
por varas eldsticas curvadas en forma de medio punto,
llamadas arquillos, reforzados por su parte por traviesas
que corren en la direccion del largo del carro, consti-
tuyendo asi con ellos un todo. Este armazdn se recubre
con una estera de esparto o de junco que se reviste por
el lado de afuera con una tela fuerte. Todo esto se ata
con correas cortas a las vigas longitudinales que forman
la parte superior de los varales. La abertura anterior y
posterior del carro se cubre, sobre todo en caso de mal
tiempo, con una estera de esparto o algo similar, que

9 Cp. antes.
95 Jgual que en la Sierra de Gata (Bierhenke); cp. también Kriiger (1935 C I,
235).
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cuelga de la béveda del toldo. Asi se constituye un
espacio cerrado para la carga en el que la mercaderfa y
el arriero estin mas o menos bien protegidos de las
inclemencias del tiempo. A menudo puede observarse
debajo del carro, entre las ruedas, una especie de bolsa
colgante, asegurada a la parte inferior por medio de
cadenas y cerrada con esteras, que a causa de su modo
de empleo en este caso se llaman ladillos. El arriero se
ingenia en esta forma para aumentar la capacidad de la
carga de su carro, poniendo en la bolsa mercaderia de
menor valor y el pienso para los animales de tiro.

Debe mencionarse atin ¢l mecanismo para frenar. La
gran mayoria de los carros carecen de freno, de modo que la
funcién de este recae sobre el animal (ver mds arriba). Se
encuentra empero a veces una primitiva forma de freno en el
carro del labrador y con mds frecuencia en el del arriero. El
labrador llama esa simple forma de freno, que no actuan mds
que sobre una rueda, la galga, Estd formada (ldmina 9.1. s)
por un palo o palanca colocado en la misma direccion del
eje, o sea transversal al piso del carro, y que tiene su punto
de apoyo en un clavo o en una clavija debajo de una de las
vigas laterales o aimones. El brazo corto de la palanca queda
delante de la rueda y esté reforzada por el lado que mira a la
rueda con un trozo de madera ahuecado, llamado la zapata.
En el extremo del brazo largo de la palanca hay una soga,
que permite manejar el freno tirando de ella o soltdndola.

El mecanismo del freno del arriero es mas complicado y
de origen netamente moderno; por lo tanto su nombre:
mdquina,

En Carreras i Candi I, 333-344 un capfrulo entero va
dedicado a la descripcién de las diversas formas del yugo.
Pero apenas encontramos alli indicaciones sobre los yugos
de la Espafa central. Leemos, en cambio, en Hoyos Sdinz y
Hoyos Sancho 1947, 439: «El yugo coronal no solo ocupa

toda la zona del carro chirrién, sino que la desborda por
todas las regiones centrales y ain meridionales» y encontra-
mos datos concretos sobre la difusion geograsica del apero
en Kriiger, 1927A X, 47 (= id., El léxico rural 12) donde su
existencia va comprobada en Leén, Salamanca, Asturias,
Aragon y Extremadura; segun W. Bierhenke también en la
Sierra de Gata.

Estamos atin peor informados sobre los medios de
transporte en las zonas centrales. Cp. sobre el carro chillén
o chirrién GK 195 y ss.; Kriiger, El léxico rural 40 y ss.;
Zamora Vicente, Libardén 69 y ss., con notas comparati-
vas; Casado Lobato 131 y otros estudios regionales de
Ledn, Asturias, etc.; Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho 433,
Hoyos Sdinz y Hoyos Sancho 438: «poco o nada estudfa-
dos han sido toda la variedad de tipos de carros del resto de
Espafia, que pudiéramos llamar ibéricos o mediterrdneos,
desde la tipica galera manchega o andaluza hasta el gran
carromato (el carro del arriero) generalizado por toda la
Espafia central, y es de esperar, antes que la generalizacion
y mejora de las carreteras haga perder los ejemplares comar-
cales y atin locales, tengan estos un observador que los des-
criba oral y grdficamente».

Una vez mas tenemos que recurrir a otras fuentes, espe-
cialmente a los vocabularios dialectales, etc., si queremos
sacar conclusiones sobre las relaciones que existen entre
Avila y otras provincias de la Espafia central: a Lamano y
Beneite con respecto a Salamanca, a Sdnchez Sevilla sobre
Cespedosa de Tormes, a las informaciones que debemos a
W. Bierhenke sobre la Sierra de Gara; al estudio reciente de
Nieves de Hoyos Sancho sobre Soria, etc.

Por consiguiente nos ha parecido que justamente con el
capitulo dedicado a las formas del yugo y a los medios de
transporte hemos llenado un poquito el vacio que hasta
estos tiltimos tiempos reinaba en el campo de las investiga-
ciones sobre la cultura material de la Espafia central.
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CANCIONES POPULARES

AYAN aqui finalmente algunas canciones tales
como son recitadas y cantadas atin hoy en diversas
ocasiones entre el pueblo. No fue nada ficil con-
seguir que aquella sencilla gente se animara a recitar o can-
tar estos versos o canciénes. Por eso es mds bien limitada la
cosecha. A continuacién van tres canciénes; otras dos se

encuentran al final del capitulo dedicado al hilado y el Son
del arado, al final del dedicado al arado.

Canro de los pastores.

Estando yo en mia choza
pintando yo mia cayada
vide venir siete lobos

por una larga canada.

Siete vueltas dio a la red
y no pudo sacar nada,

y en la ultima que dio
sac6 una borrega blanca,
hija de la oveja negra,
nieta de la oveja parda.

Suelta lobo la borrega,
mira que € va a estar cara.
Que tengo siete cachorros

iAla, perrito, con clla!
iAla, perrito de fama!

Que si me traes la borrega
te dare cena doblada.

Y si no, te dare pan

con el rabo de cayada.

Siete leguas anduvieron,
la loba ya iba cansada

y al pasar un arroyuelo:

iToma perro tu borrega,

sana y buena como estaba!

Yo no quiero mi borrega

que me la das maltratada.

Lo que quiero es el pellejo

para el pastor para una zamarra.

La Ronda de San Juan
Para esta cancién se me dio la explicacion siguiente:
La vispera de San Juan (24 de junio) los mozos que

atin no tienen novia prometida, ponen a las chicas en
la ventana o en el tejado un ramo de dlamo.

y una perra trujillana. Primero se juntan todos los mozos en una taberna, y ahi
se hace para ellos una caldereta de un cordero, y mientras se

Si tienes siete cachorros guisa esto, salen a la ronda y cantan, p. e. los sacramentos:

y una perra trujillana,

yo también tengo unos dientes Aqui me tengo que estar

como puntas de navaja. debajo de los portales,
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por ver si PUCdO sacar

los sacramentos cabales.

El primero es el bautismo,
Bien se que estas bautizada,
en la pila de la iglesia

para ser buena christiana.

Segundo: confirmaci6n.

Bien se que estas confirmada,
te confirmd el obispo
dindote una bofetada.

El tercero: penitencia,
que jamds yo la cumpli,
pues me dijo el confesor
que me apartara de fi.

El cuarto: la comunién.
Una cosa muy exquisita,
quién pudiera romar,

de tu pecho agua bendita.

El quinto: la extrema uncién.
La que dan a los enfermos,

y a mi me la pueden dar

que por ti me estoy muriendo.

El sexto: sacerdotal.
Sacerdote no he de ser,
que en el libro del amor
roda la vida estudié.

El séptimo: matrimonio.
que es lo que vengo a buscar.
Con permiso de tus padres
€ontigo me voy a casar.

Una teja me llevo de tu tejado,
por no irme del todo desenredado.
Si te llevas una teja,

vuélvela luego,

que se moja la cama

donde yo duermo.

Si se moja la cama
ponla en otro lado,
que la teja no vuelvo
a tu tejado.

Después de cantar eso van a comer. Y después van a
poner los ramos. A las novias ya prometidas, a las mayor-
domas de la virgen y a la virgen (a la puerta de la iglesia)
ponen un ramo del rosal con flores y dulces y a lo mejor
rambién en el mismo ramo algun regalo.

El dia de San Juan hay misa por la manana y por la tar-
de baile.

Mayordomos y mayordomas se eligen cada afio el dia de
la fiesta (p. e. 8. 9, o sea el dia de la virgen del Espino), que
son dos mozas y dos mozos: ellas para vestir a la virgen,
ellos para cuidar de la virgen y de todo, e ir por la cera. En
la Fiesta del Pueblo hay procesion con el santo por rodo el
pueblo, con cohetes, con trajes tipicos, con bailes después y
toda clase de divertimiento. La vispera de la fiesta ya tiran
cohetes, toca ya la musica por la noche al baile.

La molinera

La cancién que va a continuacién me fue recitada en
Navacepeda del Tormes con ocasién de la Fiesta del Pue-
blo en horas tardfas por un viejo, una especie de «facto-
tum» del pueblo, después que se habfa resistido un buen
rato y de haberlo convidado ya con varias copitas de vino.
Se acompafiaba con una especie de guitarra que habia
hecho el mismo con una caja del tamano de una de ciga-
rrillos y una lata como mango en que iba una cuerda de
alambre. El sentido y la rima no son muy claros en todas
las ocasiones, y no se podfa esperar otra cosa de la edad y
del estado del buen vecino. Corresponde empero segura-
mente a la forma en que fue recitado innumerables veces.
Se trata de la historia conocida en toda Espana del Corre-
gidor y la Molinera.

En Jerez de la Frontera
hay un molinero afanado,
que ganaba su sustento
en un molino alquilado.

Era casado con una moza
COMmMOo una rosa.

Por ser tan bella

el corregidor Madre

se aprecio de ella.

La regalaba, la visitaba,
hasta que un dfa,

le declaré el intento
que pretendfa.
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Respondié la molinera: Va y escapa
Yo a vuestro favor admito, como un cohete

pero temo que mi marido luego se mete

no nos coja en el garlito,
porque es maldito,

con la llave,

con la cual cierra

€n su retrete,
con mucho empefo.

El corregidor y la dama
estaban en primer suefo.

y con la cual abre.
Cuando es un gusto Prosa: cogi6 la ropa del corregidor y se fue en casa de la
que viene y nos coge, corregidora. El corregidor se desperté y no encuentra su
llevamos susto. ropa y se viste la del molinero,

Yo le daré tarea Y en vestirse poco tarda
que muela con capa parda,

y que s¢ entretenga, chupa y calzones,

pues, como digo, con mil girones

sera de trigo y mil remiendos
porcién bastante y las polainas

que lo muela esta noche atadas con un ofendo,

que es importante y una capa y una montera.

bajo una multa Y le siguio hasta su casa
que le tengo oculta la molinera.
de doce duros. Vay llama
Y con eso podremos en altas voces:
dormir seguros. «;no me conoces?
que soy tu amo.
Por cierto vino Como no respondes
a este molino cuando te llamo?»

un pasagero
que entendia el oficio «Que se vaya Ud. a su abuela
de molinero. : con esa muela,

con esa trama,
Si estd Ud ancioso, que mi amo hace rato
vaya Ud. a casa que estd en la caman.
vaya Ud., amigo,
que esta noche sin falta

se muele el trigo.

AT~






CONCLUSIONES

I finalmente echamos una mirada de conjunto a la

regién estudiada haremos constar que la provincia de

Avila encuadra perfectamente dentro del marco que
las investigaciones recientes atribuyen a la cultura popular
castellana.

Tiene sin embargo, dentro de ese cuadro, su fisonomfa
propia y ha creado una cultura autécrona de la cual nume-
rosas formas arcaicas se han conservado hasta la acrualidad.
A través de los estudios regionales y, de un modo especial,
a través de las exposiciones de conjunto en el Manual de
Folklore yen Folklore ¥ Costumbres de Espafia, se renueva la
impresién de que durante largo tiempo se ha prestado esca-
so interés a esta zona de la Espafia central. Caro Baroja
lamenta este vacio (loc. cit. 350): «Los poetas mds grandes
han cantado la inmensidad de su campo o el cardcter de sus
ciudades. Del pueblo perdido en la sierra o en la planicie no
se ha hablado demasiado en cambio».

Quizds se ha pensado que esta region carecia de atracti-
vo porque no se trata justamente de una regién limitrofe
como los Pirineos o la zona Lednesa, y porque alli no se
produce el choque de diversas culturas (como p. e. la cata-
lana, aragonesa y vasca); o tal vez se opiné que estaba dema-
siado expuesta a la influencia niveladora de la capital. Nues-
tras observaciones habran evidenciado, no obstante, que en
la Espafa central existen zonas de cultura manifiestamente
arcaica; esto quiere decir que tales formas y aspectos cultu-
rales no se han conservado tan solo en regiones periféricas,
sino que se encuentran desde hace mucho y muy arraigadas
también en el mismo centro de Espafia. En el curso del pre-
sente estudio hemos oportunamente establecido las concor-
dancias que existen entre Avila y las regiones vecinas, claro
que sin agotar el tema, puesto que con seguridad podrian

ser ampliadas y completadas. La finalidad de nuestras com-
paraciones era solo la de destacar que tales relaciones en
efecto existen.

Por otro lado, las congruencias anotadas demuestran
que condiciones de vida similares pueden determinar
aspectos de la cultura popular semejantes y hasta coinci-
dentes. En el libro de Llorente Maldonado hallamos sobre
la Ribera (NO de Salamanca) una observacién interesante:
«El clima, las condiciones de vida, los alimentos dan a la
larga cardcrer a los habirantes de una regién; aqui lo vemos
palpablemente, pues los riberanos se parecen mucho mas a
los alegres riberenos navarros y riojanos que a sus paisanos
salmantinos... Es, no cabe duda, producto del abundante
vino», Por lo que toca a la provincia de Avila remitimos a
lo expuesto en los capitulos sobre la indumentaria y la casa
rural,

Esta cultura tipica que se ha desarrollado y conservado
a través de los siglos estd amenazada de muerte en nuestros
dias. Urge pues recopilar sistemdticamente y perpetuar para
la investigacién futura todo lo que ha y de caracteristico, de
aurtécrono y de arcaico en el aspecto cultural de rantas
regiones y de tantos pueblos sin explorar.

En este sentido folkloristas espafioles, a cuya labor siste-
matica debemos mucho, han dirigido amonestaciones
serias a sus compatriotas. Nos referimos a las palabras de
Torres Balbas contenidas en el Manuel de Folklore 11, 159
(sobre el proceso de desaparicion del arte popular), ib. 143
(sobre la radical y rdpida transformacién de la vida cultu-
ral), a las observaciones de Garcia Mercadal en su valioso
libro sobre la casa popular (pdgina 10) y a consideraciones
andlogas de otros investigadores de Espana y del extranjero.
Felizmente no ha sido fallida la esperanza de que «hayan, en
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este terreno, comenzado a soplar vientos nuevos» (1930). El  vinculado con las rareas realizadas hasta el aiio 1945 por la
extranjero no se ha mostrado desinteresado y la investiga-  bien conocida «Escuela de Hamburgo», sea aceptado como
cién espafola puede enorgullecerse de haber contribuido modesto aporte a la obra comiin. )
eficazmente y con gran éxito al estudio de la cultura popu-

lar en sus diversas y tan ricas manifestaciones. Hacemos ALBERT KLEMM
votos por que también el presente trabajo, intimamente Hamburgo
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TROTTA-TREYDEN, H. (1916). «Die Entwaldung in den
Mittelmeerlindern», en Petermanns Mirteilungen.

VIOLANT 1 SIMORRA, R. (1940). E! Pirineo Espafiol.
Madrid.

— (1953). El arte popular espafiol, a través del Museo de
Industrias y Artes Populares. Barcelona.

VOGELER, C. H. (1941). Spanisches Volkstum nach alteren
deutschen Reisebeschreibungen (1760/1860). Hamburgo.

VoIGT, P. (1937). Die Sierra Nevada: Haus, Hausrat, haus-
liches und gewerbliches Tagewerk. Hamburgo.

WAGNER, M. L. (1921). Das lindliche Leben Sardiniens.
Heidelberg, '

WiLMmes, R. (1957). «La cultura popular en un valle alto-
aragones: Valle de Vion, en Anales del Instituto de Lin-
giifstica V1: 149-309 (con rica ilustracién y bibliogra-
fia de la zona pirenaica no repetida en el presente
trabajo).

ZAMORA VICENTE, A. (1953). Léxico rural asturiano. Pala-
bras y cosas de Libardon (Colunga). Granada (cp. la rese-
fa de F. Kriiger en NRFH).

B. Diccionarios etimolégicos, etc.

ALONSO, M. (1958). Enciclopedia del idioma. Madrid, 3
tomos.

COROMINAS, J. (1954). Diccionaria etimoldgico de la lengua
castellana. Madrid, 4 tomos.

Diccionario Manual e llustrado de la lengua espanola.
Madrid 1927.

GARCIA DE DIEGO, V. (1943). Contribucién al Diccionario
Hispdnico etimoldgico. Madrid. 2* ed. [orig. 1923]

— s/f, Diccionario etimoldgico espaniol e hispdnico.
Madrid,

LokOTSCH, K. (1927). Etymologisches Wurterbuch der euro-
paischen Wiirter orientalischen Ursprung. Heidelberg.
MEYER-LUBKE, W. (1935). Romanisches Etymologisches

Waurterbuch, 3. Aufl. Heidelberg.

Real Academia Espafola de la Lengua. 1947. Diccionario
de la lengua castellana por la Real Academia Espanola, 17
ed., Madrid.

Real Academia Espafola de la Lengua. 1960, Diccionario
histérico de la lengua espatiola. Madrid.

WARTBURG. (1928). Franzosisches Etymologisches Waurter-
buch. Bonn.

C. Monografias y diccionarios dialectales

ALVAR, M. (1948). El habla del Campo de Jaca. Salamanca.

— (1955). Las encuestas del Atlas Lingiifstico de Andalucta.
Granada.

— (1956-1957). «Notas lingiifsticas sobre Salvatierra y Si-
gues», en Archive de Filologia Aragonesa V11I1- IX: 9-61.

— (1959). El espaiol hablado en Tenerife. Madrid

CANELLADA, M. |. (1944). El bable de Cabranes. Madrid.

CorTES VAZQUEZ, L. L. (1957). «Contribucién al vocabu-
lario salmantino», en RDTP XII1: 137-189.

FERNANDEZ GONZALEZ, A. R. (1959). El habla y la cultura
popular de Oseja de Sajambre (Ledn). Madrid.

FINK, O. «Contribucién al vocabulario de la Sierra de
Gatar, en Volkstum und Kultur der Romanen 11; 83 - 87.

— (1929). Studien iiber die Mundarten der Sierra de Gata,
Hamburg.

FONsECA, A. (1944). «Nortas de la lengua de Segovia», en
RDTP1: 679- 689.

FUENTE CAMINALS, J. (1951). «Algunas palabras de Renera
(Guadalajara)», en RDTP VII: 136-140.

GARCIA BERMEJO, S. (1946). «Contribucién al vocabulario
de Tierra de Campos», en RDTP II: 474- 488.

GARCIA COTORRUELO, E. (1959). Estudio sobre el habla de
Cartagena y su comarca. Madrid.

GARCIA DE DIEGO, V. (1951). «El habla de Soria. Su fiche-
ro léxicon, en Celtiberia 1: 31-50. Soria.

GARCIA-LoMAS, A. (1949). El lenguaje popular de las Mon-
taitas de Santander. Santander.

GonzALez OLLE, F. (1960). «Caracteristicas fonéticas y
léxico del Valle de Mena (Burgos)», en Boletin de la
Real Academia Espasiola X1: 67-85.

— (1953). «El habla de Quintanallobén (Burgos)» RDTP
IX: 1-65.

GUZMAN ALVAREZ (1949). El habla de Babia y Laciana,
Madrid.

KUHN, A. (1935). «Studien zum Wortscharz von Hocha-
ragon», en Zeitschrift fiir Romanische Philologie LV:
561-634.

LAMANO Y BENEITE, J. de (1915). El dialecto vulgar sal-
mantino. Salamanca.

LLORENTE MALDONADO, A. (1947). Estudio sobre el habla
de la Ribera. Salamanca.

Lorenzo, EMILIO. (1949). «Notas al vocabulario de Lama-
no», en RDTPV (1): 97-109.

Luz SANTIAGO, M. (1944). «Palabras mds tipicas de Palen-
cian, en RDTP I: 667-678.

MAGAN4, |. (1948). «Contribucién al estudio del vocabu-
lario de la Rioja», en RDTP IV: 266-303.
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D. Abreviaciones de revistas

AlLi = Anales del Instituto de Lingiifstica. U.N.C. Mendo-
za.

BRAEsp= Boletin de la R. Academia Espanola. Madrid.

Boletin de la Sociedad Geografica Nacional Madrid.

EstGeogr= Estudios Geogrificos. Madrid.

Mitteilungen der Geographischen Gesellschaft in Miin-
chen.

NRFH= Nueva Revista de Filologia Hispinica. México.

Pefalara, Revista ilustrada de Alpinismo. Madrid.

RCEstExtr = Revista del Centro de Estudios Extremefios.
Badajoz.

RDTP = Revista de Dialectologfa y Tradiciones Populares.
Madrid

REstExtr= Revista de Estudios Extremefios. Badajoz.

RFE= Revista de Filologfa Espafiola. Madrid.

VKR=Volkstum und Kultur der Romanen. Hamburg.

WS= Wiirter und Sachen, Kulturhistorische Zeitschrift fiir
Sprach und Sachforschung Heidelberg.

ZRPh =Zeitschrift fiir Romanische Philologie. Halle.

E. Mapas

«Avilan, en Coleccion de cartas corogrificas. Barcelona.
Mapa Militar Itinerario de Espafia. Hoja 34 y Hoja 44.
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Arenas de San Pedro
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Arcnas de San Pedro - Fuente priblica.

Arenas de San Pedro - Castillo de Doiia Juana de Pimentel.
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Arenas de San Pedro - Cruz del siglo xv1.
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Arenas de San Pedro - Fuente piblica.
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IMAGENES

Arenas de San Pedro - Tipo del pais.
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Arenas de San Pedro - Traje regional.
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Arenas de San Pedro - Trajes tipicos.
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Arenas de San Pedro - Tipo del pafs.
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Barco de Avila - Casa de Pedro La Gasca.
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Barco de Avila - Reja de casa particular, siglo xvii,
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Barco de Avila - Tipos del pais.
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Barco de Avila - Mujer del pais.
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Barco de Avila - Muchacha en traje de payesa.
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Barco de Avila - Pareja en traje regional.
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Barco de Avila - Belleza Barquera.
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Madrigal de las Altas Torres - Puerta de la muralla.
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Madrigal de las Alras Torres - Torres de la muralla.

Madrigal de las Altas Torres - Torres de la muralla.
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Madrigal de las Altas Torres - Fuente al pie de la muralla.
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Madrigal de las Altas Torres - Una entrada a la villa.
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Madrigal de las Altas Torres - Calle del Tostado, al fondo de la Iglesia.
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Madrigal de las Altas Torres - Calle del Tostado, otro aspecto.

- 199 -




Albert Klemm + LA CULTURA POPULAR DE AVILA

Madrigal de las Alwas Torres - Calle del Tostado, detalle de la Iglesia.
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Madrigal de las Altas Torres - Iglesia, interior.
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Madrigal de las Alras Torres - Convento de las Agustinas, fachada.

Madrigal de las Altas Torres - Convenro de las Agustinas.
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Madrigal de las Altas Torres - Convento de las Agustinas, patio.
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Madrigal de las Altas Torres - Convento de las Agustinas, claustro del Palacio.
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Madrigal de las Altas Torres - Hospital, fachada siglo xviL.

Madrigal de las Altas Torres - Antigua prisién.
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Madrigal de las Alras Torres - Casa sefiorial.
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URANTE su estancia en Avila, Albert Klemm tomé un indeterminado nimero de fotograffas que servian de apoyo al

texto que escribfa, Ignoramos si éstas representan la totalidad de las que Klemm realizé (lo que parece extrafio pues

aparecen muy pocos de los lugares que visit6), y si su seleccién se acomoda a los intereses primigenios del autor. En
cualquier caso, y a pesar de su pobre calidad grfica, habida cuenta su valor etnogrdfico, aparecen aqui reproducidas.

Foro 1 Foto 2

Foto 3 Foto 4

Foro 5 Foto 6

Fora 8
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Foto 9 Foto 10

Foto 11

Foto 13 Formw 14

Foro 15 Foto 16

Foto 18
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Foro 19 Foto 20

Foto 21 Foro 22

Foto 23 Foto 24

Foto 25 Foto 26

Foto 27 Foro 28
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Foto 29 Foto 30

Foro 31 Foto 32

Foto 33 Foro 34

Foro 35 Foro 36

Foro 37 Foto 38
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Foto 39 Foto 40

Foro 41 Foto 42

Foto 43 Foto 44

Foto 45

Foto 47 Foto 48
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Foto 49 Foto 50

Foto 51 Foto 52

Foto 54

Foro 55 Foto 56

Foro 57 Foro 58
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Foro 60

Foro 61

Foto 62

Foto 63

Foto 64

Foto 65
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Foro 1.
Foro 2.

Foro 3.
Foto 4.
Foto 5.
Foto 6.

Foro 7.
Foro 8.

Foto 9.

FOTOGRAFIAS DE KLEMM

Valle del Tormes, camino vecinal cerca de Espino.
El Rio Tormes con Puente de Duque de Alba
(Espino).

Navacepeda de Tormes, hacia el norte.

Casas con «portal» (Mi-Mu).

Camino vecinal (Mi-Mu), con el pueblo al fondo.
Camino vecinal con puente romano desde Arenas
de San Pedro a Poyales. Al lado de la carretera
moderna y visto desde ésa.

Dos carteros (Navacepeda de Tormes).

Puente romano sobre el Rio Berche, cerca del
Navalsauz.

El Pozo de las Paredes, con puente romano, cerca
de Navacepeda de Tormes.

Foto 10. Puente primitivo sobre el Rio Garganta cerca de

San Bartolomé de Tormes.

Foto 11. Labradores de Mi-Mu. En la parte superior de la

foto una parihucla.

Foto 12. Trajes (zamarra, zahones, calzones) de hombres y

mujeres de Horcajo de la Ribera.

Foto 13. Cigiienales para el riego cerca de Adanero.

Foro 14. Parte trasera de casas construidas en la misma sierra,

con chimenea abierta. (Mi-Mu). Compdrese foto 4.

Foro 15. Véase foto 4.
Foto 16. Pozo en Mi-Mu, con muchacha en traje tipico.

Foro 17,

Pozo en Hoyos del Espino.

Foto 18. Casa de dos pisos con balcén en Las Casas del

Puerto de Tornavacas.

Foto 19. Baleén y construccién del tejado (canales) en San

Bartolomé.

Foto 20. Butrén en el pajar para entrar el heno; hay que

quirar las piedras para usarlo.

Foto 21. Entrada al pajar con ventana (Mi-Mu).

Foto 22. Traje serrano (La Zarza).

Foto 23. Tejadillo (Hoyos del Espino).

Foto 24. Tinado de lefia sobre un portal en Horcajo, con

Foro 25.

puerta de madera.
Hogar con utensilios (Mi-Mu).

Foto 26. Ouo hogar en Mi-Mu.
Foto 27. Vasar, lacena con cantarera (Mi-Mu).

Foto 28, Aguaderas para cuatro tinajas o cdnraros; a la

derecha mujer con cdntaro.

Foto.29. Romanas y Peso de Cruz (Espino).

Foto 30. Arboles con caras (para sacar la resina) y tiesto

(Arévalo).

Foto 31. Lavanderas con naso (escrifio), tajuela y lavaderos.
Foto 32. Mujeres hilando y haciendo otras obras manuales

en traje tipico serrano. Véase también foro 66.

Foto 33.

Foto 34.

Foto 35.

Foto 36.

Foto 37.

Foto 38.
Foto 39.

Foto 40.
Foro 41
Foro 42.
Foto 43.

Foto 44,
Foro 45.
Foto 46.
Foto 47.
Foro 48.

Foto 49.
Foto 50.

Foto 51.
Foto 52.
Foto 53.
Foto 54.
Foto 55.
Foto 56.
Forto 57.
Foto 58.
Foto 59.

Foro 60.

Foto 61.

Foro 62.

Foto 63,

Foto 64.

Foto 65.
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Labrador con sombrero de pano, zahones, cha-
queta y azada; su mujer en traje tipico serrano
(gorra de paja, paiuelo y delantal).

Zamarra, calzones, sombreros, etc., en San Barto-
lomé.

Padiuelos y toquillas con ramos y bordados
(Mi-Muy).

Trajes serrano de fiestas; en la pared pafuelo con
bordado magnffico.

Mujeres en Los Llanos en traje tipico, colorado.
Observar especialmente los sombreros.

Presa del molino de Navalsauz.

Interior del molino de Navalsauz (véase también
foro 16).

Choza y quesera (Las Casas).

. Vacas («domadas») con bozal y yugo con barzén.

Potro en El Barco de Avila.

Portera de un labrado (Mi-Mu). Las piedras del
medio se retiran cada vez que entra un carro.
Pareja de vacas con «ijada» (en la pértiga).
Carreta con heno (El Losar). Las vacas con melena.
Arando. Se ve bien la «ijada» y la soga.

Cabana cerca de Arévalo.

La trilla con el wrillo (Villarejo). Una bestia estd
sin enganchar «para pisar».

Era comunal con trillos cerca de Arévalo.
Utensilios de la era: horcas con dos y cuatro dien-
tes, trillo, cafiza, yugo arisco con barzén, soga.
Aventear, apalear.

Arriero del Barranco con dos bestias.

Burro con silla de caballo con estribos (Espino).
Mulas con sus aparejos.

La mula del tronco con todos sus deralles.
«Fandanguillo».

Carretén (Navalsauz).

Carreta con los aros de madera (San Bartolomé).
Carro de arriero con toldo, tentemozos y bolsa
entre las ruedas (Villarejo).

Mujer con rueca y huso en traje serrano. Compi-
rese con foto 36.

Mujeres en traje serrano y traje moderno toman-
do el fresco (Espino).

Vaquero en Mi-Mu con manta, bastén y albarcas.
Transporte de arado.

Volquete con palos y red para transportar la paja:
yugo arisco, tentemozo (Madrigal de las Alras
Torres).

Almeal cerca de La Aliseda.
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La cultura
popular de Avila

Edicion de Pedro Tomeé

ON la publicacién de la obra de Albert Klemm La cultura popular de Avila se inicia

la coleccion «De acd y de allé. Fuentes ernogrdficas» en la que rendrén cabida textos

A que. por su valor histérico o relevancia cultural, sean ineludibles referentes para

la etnografia hispanica y americana.

La obra de Albert Klemm, miembro de la conocida Escuela de Hamburgo que articuld sus
reflexiones en los primeros treinta afios del siglo XX analizando las relaciones entre «palabras
y «cosass, mds alld de su titulo nos permite acceder hoy a un vasto conocimiento tanto de
actividades que hace aios no se realizan como de palabras antafio usuales que han desapa-
recido. Como pone de manifiesto Pedro Tomé, cientifico titular del Instituto de Lengua,
Lireratura y Antropologfa (ILLA) del CSIC, en su Estudio Introductorio, los detallados and-

lisis de Kiemm, asf.coma sus prolijas comparaciones, le permiten establecer paralelismos

entre las culturas de Avila y de otras dreas culturales y, a la vez, justificar un conjunto de

conclusiones desarrolladas en tres niveles analfricamente diferenciados: resultados sobre Avila,
derivaciones de los mismos sobre Espafia y, por tiltimo, corolarios generalizadores aplicables

de manera casi universal,
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